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Erleichtern Sie lhren Arbeitsalltag mit °CHECK

Ob beim Lagern, Vorbereiten, Zubereiten, Transportieren oder Ausgeben.

Das bewéhrte Digitalisierungs- und Organisationssystem °CHECK bietet
Ihnen Sicherheit, Riickverfolgbarkeit und Transparenz rund um das Thema
Speisen/Nahrungsmittel. Vernetzen und organisieren Sie Ihren Food-Flow
und sparen Sie Zeit!
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Rieber

4

Wir leben in einer vernetzten Welt.
Kommunikation, Information und Orga-
nisation laufen im Internet ab. Jede In-
formation, die nicht im Internet hinterlegt
ist, bleibt einem GroBteil der Menschen
verschlossen. Jede Information die im
Internet gespeichert wird, ist von je-
dermann Uberall auf der Welt, jederzeit
abrufbar. Da der Erfolg einer perfekten
Catering-Logistik von der Organisation,
Logistik und Sicherheit abhangt, liegt
es auf der Hand diese Prozesse mittels
Digitalisierung zu organisieren.

LEBENSMITTEL
MIT LEBENSLAUF

Mit °CHECK, dem Digitalisierungs- und
Organisationssystem, mochten wir unse-
ren Kunden, die an einem Ort Speisen pro-
duzieren und an einem anderen Ort diese
ausgeben, die Moglichkeit geben, jederzeit
die Transparenz Uber seine Lebensmittel
zu haben. Er soll die Sicherheit haben, im-
mer und Uberall beste Qualitédt vorweisen
zu koénnen, auch wenn er selbst nicht vor
Ort ist. °CHECK ist die VerknUpfung un-
serer Produkte mit dem Internet. Samt-
liche Daten und Prozesse im Bereich der
Temperaturerfassung (HACCP), der Orga-
nisation, des Transportes bis hin zur Hygi-
ene kdnnen mit °CHECK und mittels den
auf Geraten und Behéltern angebrachten
QR-Codes digital erfasst, organisiert und
optimiert werden. Die produktspezifische
Hinterlegung von Daten wie z.B. Bedie-
nungsanleitungen, Rezepte, Behaltertyp,
eingeflillte Speise, Eigentimer oder Aller-
genkennzeichnung usw. sind hierbei mdg-
lich.

Stellen Sie sich vor, Sie kbnnen per Knopf-
druck auf lhrem Smartphone sehen, wo
sich Ihr Essen gerade befindet und welche
Temperatur dieses besitzt. So soll unser
Kunde jederzeit wissen, wann und wo sich
seine Speisen mit welcher Temperatur be-
finden.

Achten Sie auf den Button!
Diese Produkte sind bereit
fir °CHECK.

Wahlen Sie zwischen gelaserten QR-
Codes und zertifizierten lebensmittel-
tauglichen QR-Code-Aufklebern. (Ge-
werbliche Schutzrechte angemeldet.)
Geréte sind mit oder ohne Sensor zur
Temperaturmessung ausgestattet und
jederzeit nachristbar.

Testen Sie jetzt auch checkfree,
die kostenlose Einsteiger App mit
einer  einfachen Benutzerfihrung
und Ubersichtlichen Funktionen, die
eine digitale Organisation von alltagli-
chen Prozessen ermdglicht. Was flr eine
Erleichterung zu wissen, was sich seit
wann im Gefrierschrank oder im Kuhl-
schrank befindet. Dabei kénnen die
Daten als Bild oder auch schriftlich
fixiert werden. Ein Foto machen, ent-
sprechend abspeichern und Ordnung
kehrt ein.

. M
CHECK

Gewerbliche Schutzrechte angemeldet.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.



°‘CHECK

Was brauchen Sie
fir °CHECK?

°CHECK

MOBILE °C|-|ECKR AUTO °CHECK°-\\

Kerntemperaturfiihler
Bluetooth-Temperaturmessung gemai HACCP

Temperatursensor
Sendet automatisch Raumtemperaturen

QR-Code
Zur ldentifizierung und Organisation von Speisen
und Hygiene

Abfrage- und Steuergerate fiir Sensoren

Mobile Device
Zur Erfassung des QR-Codes

°CHECK-Cockpit
Alle relevanten Daten auf einem Blick

°CHECK-Cockpit
Alle relevanten Daten auf einem Blick
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// Temperaturmessung // Stationére und mobile
// Organisation Temperaturmessung

// Hygiene-Protokollierung

°CHECK-Cockpit
Alle Daten sind im °CHECK-Cockpit
abrufbar und werden dort verwaltet.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 5



Rieber Gastronorm-Behdlter

Das Rieber Gastronorm-Behélter-Programm Normset

Material geschlossene GN-Behilter aus Edelstahl Behilter aus Polycarbonat
Ausfiihrung | ohne Griffe mit versenkbaren Griffen | GN-Behalter z. B. fiir Salate, Kaltspeisen
zum Vakuumieren
GN-GroBe |Tiefe |Inhaltl |Typ Bestell-Nr. Preis€ |Typ Bestell-Nr. Preis € |Typ Bestell-Nr. Preis € |[Inhalt] |Typ Bestell-Nr.  Preis €
mm
AuBenmaB
2/1 200 |55 21200 84010101 165,-
150 |41 21150 84010102 134,-
— T 100 |27 21100 84010103 89,30
65 |17 21065 84010104 74,40
| 40 |10 21040 84010105 69,
650 x 530 mm 20 | - 21020 84010106 55,10
V4| 200 |26 11200 84010107 75,30 |11200f 84010201 98,30 21 K11200 84210101 45,
150 |18,4 11150 84010108 63,60 |11150f 84010202 76,30 16,5 K11150 84210102 41,10
100 |11,7 11100 84010109 38,90 |11100f 84010203 58,40 10,3 K11100 84210103 32,80
— 65 |7 11065 84010110 31,60 |[11065f 84010204 50,40 5,3 K11 065 84210104 28,60
l 55 |5,6 11055 84010159 34,10 |11055f 84010259 52,10
L 40 |34 11040 84010111 31,60
325 x 530 mm 20 | - 11020 84010112 22,80
2/3 200 |153 23200 84010113 79,60 [23200f 84010205 96,80
150 |11,8 23150 84010114 54,60 |23150f 84010206 73,30
100 |7,4 23100 84010115 40,50 (23100f 84010207 57,70
65 |4,3 23065 84010116 34,10 |23065f 84010208 48,60
@ 55 |3,2 23055 84010197 35,70
L 40 2,4 23040 84010117 28,~
325 x 352 mm 20 | - 23020 84010118 23,10
1/2 200 |10,9 12200 84010119 50,20 |12200f 84010209 59,- 10,3 K 12200 84210109 29,70
150 |84 12150 84010120 43,20 |12150f 84010210 55,10 |12 150 Vacuum 84010199 50,20 |78 K12 150 84210110 25,80
100 |53 12100 84010121 25,60 |12100f 84010211 39,90 |12 100 Vacuum 84010198 38,~ 51 K12100 84210111 19,60
65 (3,3 12065 84010122 22,30 |(12065f 84010212 34,10 |12 065 Vacuum 84010195 34,20 |27 K12 065 84210112 17,40
— 55 |2,6 12055 84010160 26, 12055f 84010260 43,90
@ 40 |1,7 12040 84010123 24,-
325 x 265 mm 20 | - 12020 84010124 18,50
1/3 200 |6,6 13200 84010125 46,60 |13200f 84010213 60,60 5,8 K 13200 84210105 22,
150 |49 13150 84010126 39, 13150f 84010214 53,20 4,5 K13150 84210106 16,70
100 |3,3 13100 84010127 25,90 |13100f 84010215 43,40 |13 065 Vacuum 84010127 25,90 |3 K13 100 84210107 15,90
65 |2 13065 84010128 20,80 |13065f 84010216 39,10 |13 100 Vacuum 84010183 26,70 |1,7 K13 065 84210108 14,60
) 40 |1 13040 84010129 21,30
325x 176 mm 20 | - 13020 84010130 17,20
1/4 200 |5 14200 84010131 45,- 14200f 84010217 64,10
150 |3,6 14150 84010132 37,70 |14150f 84010218 53,30 32 K14150 84210113 14,60
— 100 |2,3 14100 84010133 26,50 |14100f 84010219 42,90 21 K14100 84210114 11,70
@ 65 |1,5 14065 84010134 25,10 |14065f 84010220 34,40 13 K14 065 84210115 11,10
162 x 265 mm 20 | - 14020 84010135 15,90
2/8 200 |56 28200 84010163 74,10 |28200f 84010242 93,20
150 |39 28150 84010136 56,40 |28 150f 84010221 72,60 3,6 K28150 84210123 18,80
100 |2,6 28100 84010137 35,30 |28100f 84010222 50,20 2,3 K28100 84210122 15,10
— 65 |1,3 28065 84010138 28,80 |28065f 84010223 42,60
325x 131 mm 20 | - 28020 84010139 27,90
2/4 150 (8,4 24150 84010158 86,~ 241501 84010240 105, 7,4 K24 150 84210119 31,30
100 |53 24100 84010157 61,80 [24100f 84010239 69,60 4,9 K24100 84210120 27,~
U 65 |3,3 24 065 84010156 44,20 |24065f 84010238 62,20 3 K24 065 84210121 25,80
40 |1,7 24040 84010155 42,90 |24040f 84010237 57,90
162 x 530 mm 20 | - 24 020 84010154 28,60
1/6 200 2,8 16200 84010140 38,10 |16200f 84010224 50,40
150 |2,1 16150 84010141 28,90 |16150f 84010225 45,20 2 K16 150 84210116 10,40
a 100 |14 16100 84010142 23,10 |16100f 84010226 38,10 |16 100 Vacuum 84010142 23,10 |14 K16100 84210117 9,60
162x 176 mm 65 0,9 16065 84010143 20,20 |16065f 84010227 32,30 |16065Vacuum 84010143 20,20 |08 K16 065 84210118 9,60
1/9 100 (0,7 19100 84010144 24,50 |(19100f 84010228 34,30 Transparent, fir Lagerung, Vorbereitung,
65 10,5 19065 84010145 22,30 (19065f 84010229 33,50 Ausgabe von Speisen, ohne Griffe. Kompa-
0 tibel mit GN-Behéltern aus Edelstahl. Nicht
108 x 176 mm besténdig gegen: Alkalilaugen, Amine,
konzentrierte Sauren und Laugen, Methanol,
aromatische und halogenierte Kohlenwasser-
stoffe und heiBes Wasser (Dauereinwirkung).
Geeignete Reinigungs- und Spilmittel notwendig.

6 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.




Gastronorm-Behélter

emaillierte GN-Behalter

gelochte GN-Behdlter aus Edelstahl

z. B. zum Backen

nicht zum Einsetzen

zum Einsetzen in geschlossenen GN-Behalter

ohne Griffe mit Stapelklappgriff
Inhalt | Typ Bestell-Nr. Preis € |Inhalt| Typ Bestell-Nr. Preis € |Tiefe |Typ Bestell-Nr. Preis € |Typ Bestell-Nr. Preis €
mm
55 21204 84020101 240,~
4 211564 84020102 212,-
27 21104 84020103 137,-
17 21 064 84020104 131,~
10 21044 84020140 107,-
- 21024 84020137 88,50
190 11194 84020105 118,- 11194K 84020205 138,-
140 11144 84020106 91,20 |11 144K 84020206 114,-
1,7 11100E 84010417 90,60 90 11 094 84020107 66,— 11094 K 84020207 90,30
7,0 11065E 84010410 57,80 55 11 054 84020108 56,30 |11054K 84020208 83,40
20 11 024 84020136  51,~
3,5 11040E 84010411 56,40
11020E 84010412 38,90
15,3 23 204 84020109 124,- |90
11,8 23 154 84020110 101,- |55
7,4 23104 84020111 70,50
4,3 23 064 84020112 50,40
3,2
2,4 23040E 84010414 56,30 2,4 23 044 84020113 48,30
23020E 84010415 54,90 | -
190 12194 84020119 83,40 |12194K 84020209 104,-
140 12144 84020120 71,40 |12144K 84020210 93,70
5,3 12100E 84010420 55,20 90 12 094 84020121 50,20 |12094K 84020211 74,70
3,3 12065E 84010419 48,20 55 12 054 84020122 45,20
1,7 12040E 84010418 45,10
6,6 13 204 84020114  83,- 90 13 094 84020127 55,20
49 13154 84020115 71,40 |55 13 054 84020126 43,90
3,3 13104 84020116 53,30
2 13 064 84020117 42,60
1 13 044 84020118 41,70
= 13 024 84020139 44,60
5,6
3,9
2,6
1,3 28 064 84020150* 42,90
8,4
5,3
3,3
1,7
2,8
2,1
1,4
0,9
0,7
0,5
* GN 2/8 Behalter fur Klimapellet.
Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 7
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Rieber Gastronorm-Deckel

Das Rieber Deckel-Programm fiir GN-Behélter

Flachdeckel mit Griff, Griffmulde. | Flachdeckel aus Edelstahl Scharnier-Flachdeckel Steckdeckel aus Edelstahl Steckdeckel wasserdicht
Flachdeckel ohne Griff, Unter- aus Edelstahl aus Edelstahl
teilung halb/halb, klappbar. Ge-
ringer Temperaturveriust durch
halbseitiges Offnen. Steckdeckel
ohne Dichtungslippe, stapelbar,
fir Kartoffeln, Reis. Steckdeckel
wasserdicht mit Dichtungslippe
fir Suppen und SoBen (fr den
Kombidédmpferbetrieb geeignet).
GN-GroBe |Ausschnitte Typ Bestell-Nr. Preis € |Typ Bestell-Nr. Preis € | Typ Bestell-Nr. Preis € | Typ Bestell-Nr. Preis €
fur Loffel Criffe
111 84030101 30,20 |113 84040101 95,90 | 116 84090101 44,60 115 84080101 113,
. 111 84030201 35,70 |1131 84040201 95,-
. 111a 84030301 36,20 |113a 84040301 98,50 |116a 84090201 49,50
. . 1111a 84030401 39,90 |1131a 84040401 102,
2/3 231 84030102 27, 236 84090102 40,10 |235 84080102 102,
. 2311 84030202 32,80
— . 231a 84030302 33,10 236a 84090202 51,30
g . . 2311a 84030402 38,30
1/2 121 84030103 19,70 |123 84040102 80,30 | 126 84090103 30,40 125 84080103 73,50
. 1211 84030203 25,60 |1231 84040202 86,30
. 121a 84030303 28~ |123a 84040302 86,30 |126a 84090203 34,10
@ . . 1211a 84030403 29,70 |1231a 84040402 91,40
13 131 84030104 17,40 136 84090104 24,30 |135 84080104 61,40
. 1311 84030204 21,70
. 131a 84030304 23,10 136a 84090204 30,
. ° 1311a 84030404 27,—
1/4 141 84030105 14,50 146 84090105 22,90 |145 84080105 57,50
. 1411 84030205 21,40
. 141a 84030305 21,60
D . . 1411a 84030405 25,80
2/8 281 84030123 21,60 286 84090106 22,90 |285 84080106 52,70
° 2811 84030217 27,~
. 281a 84030317 27, 286a 84090206 27~
() . . 2811a 84030423 32,80
2/4 241 84030108 27,40
. 2411 84030208 31,30
U . 241a 84030308 30,90
Ul . . 2411a 84030408 37,70
1/6 161 84030106 13,10 166 84090107 21,40 |165 84080107 47,80
. 1611 84030206 17,40
. 161a 84030306 19,40 166a 84090207 30,
@ . . 1611a 84030406 22,70
1/9 191 84030107 14,70 196 84090108 21,40 85022016 42,90
. 1911 84030207 18,80
. 191a 84030307 20,50 196a 84090208 30,
g . . 1911a 84030407 24,30
Hinweis: Fir thermoplates® Hinweis: Fr thermoplates® Hinweis: Fur GN-Behélter, Hinweis: Fur GN-Behélter,
nicht geeignet. nicht geeignet. Tiefe 20 mm und 40 mm nicht Tiefe 20 mm und 40 mm nicht
geeignet. geeignet.
Fur thermoplates®, GN-GréBe 1/1  Fur GN-Behalter 1/6 auch
nicht geeignet. in transparenter Ausflihrung

erhaltlich. Bitte fragen Sie an.

GN-Deckel mit  GN-Deckel mit
Ausschnitt fur Ausschnitt fur
Loffel CGriffe

8 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.



Gastronorm-Deckel

Flachdeckel transparent aus Poly-
carbonat, kompatibel mit GN-Behal-
ter aus Edelstahl und Polycarbonat.

vaculid® — fiir eine langere Haltbar-
keit der Lebensmittel
Vakuumierbarer Deckel (Edelstahl oder
transparenter Kunststoff) zum Lagern,
Transportieren und Garen (transparenter
Kunststoffdeckel bis 95°C) von Speisen.
Edelstahldeckel mit roter Silikondichtung,
kompatibel mit Gastronorm-Behalter
ohne Fallgriffe in GN 1/2, 1/3 und 1/6 bis
max. 100 mm Tiefe und thermoplates®
ohne Griffe in GN 1/2, 1/3 und 1/6.
Deckel aus transparentem Kunststoff,
kompatibel mit Gastronorm-Behalter
ohne Fallgriffe in GN 1/6 bis max. 100 mm
Tiefe.

*

Dosierspenderdeckel

Zum Ausgeben von Ketchup, Senf, Mayonnaise,
SoBen, Smoothies, etc. im Mehrwegsystem.

Pumpaufsatz einstellbar auf zwei Behéltertiefen.

Kompatibel mit Gastronorm-Behélter 1/2 und 1/3
in den Tiefen 150 mm und 200 mm.

Typ Bestell-Nr. Preis € |Bestell-Nr. Preis € |Bestell-Nr. Preis €
K111 84200105 25,10
K 231 84200114 24,20
K121 84200106 14,30 84011045 116,- 84011022 372,
K131 84200107 10,10 84011042 104, 84011023 362,
K141 84200108 6,60
K 281 84200112 10,70
K241 84200111 13,70
K161 84200109 4,80 [84011041 69,50
84200165 17,70
(Transparenter Kunststoffdeckel)
K191 84200113 4,40

Hinweis: Flir GN-Behaélter,
Tiefe 20 mm und 40 mm nicht
geeignet.

Hinweis: vaculid® — Vakuumieren
mittels profesionellen Vakuumpumpen
(Kammer- oder Schlauchpumpe).

*vaculid® transparent nur in der
GroBe GN 1/6 erhaltlich.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber _Zubchor, Einlegebdden, Roste, Stapelbdden, Stege

Einlegebéden, Roste, Stapelbéden

Einlegeb6den zum Einsetzen in geschlossene
GN-Behéilter. Roste zum Einschieben in
Schrénke in GN-MaB. Stapelbdden, profiliert,
stapelbar, zum Einsetzen in GN-Behaélter 1/1 —

200 mm tief.
Einlegebdden gelocht, mit Fingerloch, Rost aus Edelstahl
Randhdhe 18 mm L = leichte Ausfiihrung
GN-GroBe Typ Abmessungen Bestell-Nr. Preis € Typ Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
2/1 [ 219 579 x 474 mm 84130101 133, 22 650 x 530 mm 84140101 51,70
22L 650 x 530 mm 84140106 37,10
11 119 475 x 274 mm 84130102 52,90 12 325 x 530 mm 84140102 31,70
2L 325 x 530 mm 84140105 21,80
2/3 23 325 x 352 mm 84140138 26,70
1/2 129 274 x 210 mm 84130104 33,-
)
1/3 139 274 x 125 mm 84130105 26,70

Gelochte Einlegebdden aus Polycarbonat, zum
Einsetzen in geschlossene Polycarbonat-Behdlter,
transparent. Nicht bestdndig gegen: Alkalilaugen,
Amine, konzentrierte Sduren und Laugen, Methanol,
aromatische und halogenierte Kohlenwasserstoffe
und heiBBes Wasser (Dauereinwirkung).

Einlegebdden gelocht fiir Polycarbonatbehalter

GN-GroBe Typ Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
il ‘ ‘ K119 84220101 17,90
1/2 K129 84220102 11,70
)
1/3 K139 84220103 6,10
Stege
Stege zur Unterteilung von Warmhaltewannen, | Steg langs fiir Zusammenstellung Steg quer fiir Zusammenstellung

SO dass kleinere Behdlter (z. B. GN 1/4) einge-
setzt werden kénnen.

GN-GroBe Liange mm Bestell-Nr. Preis € GN-GroBe Liange mm Bestell-Nr. Preis €
111 530 84190101 13,40 1 325 84190201 10,70
‘ ‘ |., Quersteg mit Feder

1M 325 84190202 10,-
l Quersteg ohne Feder fiir thermoport® 100/50 K
325 84190205 11,90

Quersteg flir varithek®

Die Stege werden als Randauflage kleinerer Behélter innerhalb der Kombination 2/1 bzw. 1/1 in der Lange oder Breite eingelegt.

Der sichere Halt ist auch durch eine integrierte Feder gewahrleistet.

10 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Zubehor, Einschubbleche, EG-Gastronormbehélter, GN-Behélter fir Gewlirze und Besteck

Einschubbleche, EG-Gastronormbehiilter

Einschubbleche mit glattem Einschubbleche
Rand aus Edelstahl, fir Vor-
und Zubereitung, Ausgabe von

Speisen.

EG-Gastronormbe-
hélter mit versenk-
baren Griffen aus
Edelstahl, geeignet
zum Einstapeln

in thermoport®

EG-Gastronorm-Behilter

EG-Gastronorm-Deckel

50/100 K/KB,
105 L.
GN-GroBe Tiefe AuBenmaBe |Typ Bestell-Nr.  Preis € GN- Tiefe Typ Bestell-Nr. Preis€ |Typ Bestell-Nr. Preis €
inmm inmm GroBe inmm
2/1 20 650 x530 21021 84100101 59,30
i7Al 20 325x530 11021 84100104 30,30 i7A| 60 11 060 EG 84010301 98,20 1M EG 84090210 52,10
40 11041 84100105 36,60
65 11066 84100106 45,10
2/3 20 325x352 23021 84100107 31,30
40 23041 84100108 62,20
ﬁ 65 23066 84100109 55,40
— Garen & Transportieren
1/2 20 325x 265 12021 84100110 22,30 mit thermoport® und
40 12041 84100111 43,30 EG-Behaltern

Gastronorm-Behdilter fiir Gewiirze und Besteck

Gewdrzschitten aus Edelstahl, zum
Aufstellen oder zum Einschieben in Fiih-
rungsblech. Besteckeinsatz aus Edelstahl
zum Einsetzen in Besteckkasten, Ab-
deckungsausschnitt oder zum Aufstellen
auf der Abdeckung. Boden angeschrégt
mit klappbarem Hygienedeckel aus
Acrylglas. Gewdrzbehélter zum Einsetzen
in Abdeckungsausschnitt oder Gew(irz-
wagen.
Gewiirzschiitte aus Edelstahl zum Besteckeinsatz aus Edelstahl zum Gewiirzbehdlter aus Edelstahl zum
Einschieben Einschieben/Aufstellen Einsetzen
GN-GroBe |Tiefe in mm Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis €
1/4 150 84180101 74,40
_ mit angeschragtem Boden und klappbaren
Hygienedeckel aus Plexi.
1/6 150 84170101 77,40
100 84160101 52,50
mit Klappbaren Hygienedeckel aus
Acrylglas.
Fuhrungsblech 84160201 16,20
1/9 100 84160102 52,50
Fiihrungsblech 84160202 16,20

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber thermoplates®- mit eckigen Ecken

Der Kochtopf im GN-Format
Das Rieber thermoplates® Sortiment mit eckigen Ecken (von -20°C bis + 220°C)

thermoplates® mit einer Materialstdrke von 2,6 mm fir Kochmethoden mit Fliissigkeit: Kochen (z. B. das Bereiten
von Suppen), Garen, Ddmpfen (z. B. von Gemdise), Woken (max. + 220°C auf dem Boden, ca. + 140°C an den Seiten)
sowie Klihlhalten, Servieren.
Materialstarke 2,6 mm,
Nano-Oberflachenbehandelt
GN-GroBe Tiefe Inhalt| ohne Griffe Preis € mit Griffen Preis €
GN 1A 100 10 84010801 211,- 84010901 234,-
65 6 84010802 203,- 84010902 228,~
40 2,5 84010803 179,~ 84010903 202,-
GN2/3 100 7 84010805 176,~ 84010905 199,
@ 65 4 84010806 167,- 84010906 193,-
40 2 84010807 144,- 84010907 166,
GN1/2 100 5 84010809 163,- 84010909 188,-
65 3 84010810 157, 84010910 180,-
@ 40 1,5 84010811 131,- 84010911 156,-
GN1/3 100 3 84010831 150, 84010946 173,~
65 2 84010841 133,- 84010941 157,
—J 40 1 84010840 108,- 84010940 131,-
20 - 84010839 108,- 84010939 131,-
Materialstarke 2,6 mm,
beschichtet
GN-GroBe Tiefe Inhalt| ohne Griffe Preis € mit Griffen Preis €
GN 1A 100 10 84010820 223,- 84010920 246,
B 65 6 84010821 216, 84010921 238,-
40 2,5 84010822 192,- 84010922 214,-
GN2/3 100 7 84010824 188,- 84010924 211,-
@ 65 4 84010825 180,- 84010925 203,-
40 2 84010826 156, 84010926 179,-
GN1/2 100 5 84010828 176,~ 84010928 199,
65 3 84010829 167,- 84010929 193,-
@ 40 1,5 84010830 144,- 84010930 166,
GN1/3 100 3 84010845 160,- 84010945 184,-
65 2 84010844 145, 84010944 167,-
— 40 1 84010843 120,- 84010943 144,-
20 - 84010842 120,- 84010942 144,-
thermoplates® mit einer Materialstédrke von 4 mm fir das Grillen, Braten,
Schmoren, Zubereiten von SoBen, Kurzbraten sowie Kihlhalten, Servieren.
Materialstarke 4 mm,
Nano-Oberflaichenbehandelt
GN-GroBe Tiefe Inhalt| ohne Griffe Preis € mit Griffen Preis €
GN 11 20 - 84010836 179,~ 84010935 202,-
GN2/3 20 - 84010837 144,- 84010936 166,
GN1/2 20 - 84010838 131,- 84010937 156,~
Materialstarke 4 mm,
beschichtet
GN-GroBe Tiefe Inhalt| ohne Griffe Preis € mit Griffen Preis €
GN 11 20 - 84010832 192, 84010932 214,~
GN2/3 20 - 84010833 156,- 84010933 179,~
GN1/2 20 - 84010834 144,- 84010934 166,
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thermoplates® Deckel und Zubehor

Das Rieber thermoplates® Zubehér (fiir thermoplates® mit eckigen Ecken)

Zubehor GN 1/1 GN 2/3 GN 1/2 GN 1/3 GN 1/6 €
Polycarbonat-Flachdeckel ‘fni
1]
Bestell-Nr. 84200105 84200114 84200106 84200107 - §
Preis € 25,10 24,20 14,30 10,10 '%
m

Wasserdichter Steckdeckel, Edelstahl

Bestell-Nr. 84080101 84080102 84080103 84080104 -
Preis € 113,- 102,- 73,50 61,40

Steckdeckel, stapelbar, Edelstahl,
mit Griffausschnitt

Bestell-Nr. 84090202 84090203 84090204 84090207
Preis € 51,30 34,10 30,- 30,-

D o f " i 84011045 84011042 84011041
vaculid® - fiir eine l&dngere Haltbarkeit der 116, 104,~ 69,50

Lebensmittel

Vakuumierbarer Edelstahldeckel zum Lagern,
Transportieren und Garen von Speisen.

Mit roter Silikondichtung.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 13



Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken

Der Kochtopf im GN-Format
Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!

thermoplates® mit einer Materialstirke von 2,6 mm fiir Kochmethoden mit Fliissigkeit: Kochen (z. B. das Bereiten
von Suppen), Garen, Ddmpfen (z. B. von Gemdise), Woken (max. + 220°C auf dem Boden, ca. + 140°C an den Seiten)
sowie Klihlhalten, Servieren.

thermoplates® - beschichtet
Materialstarke 2,6 mm

GN-GréBe Tiefe Inhalt| Bestell-Nr. Preis €
GN 1/ 100 10 84010860 223,-
D 65 6 84010861 216,-
40 2,5 84010862 192,-
GN2/3 100 7 84010865 188,-
[:‘ 65 4 84010866 180,-
. 40 2 84010867 156,-
GN1/2 100 5] 84010870 176,-
— 65 8] 84010871 167,
L] 40 1,5 84010872 144,
GN1/3 100 3 84010847 160,-
65 2 84010846 145,
CJ 40 1 84010848 120,-

thermoplates® Nano-Oberflichenbehandelt mit einer Materialstidrke von 2,6 mm bzw. 1,5 mm fiir Kochmethoden mit Flissigkeit:
Kochen (z. B. das Bereiten von Suppen), Garen, Ddmpfen (z. B. von Gemdise), Woken (max. +220°C auf dem Boden, ca. +140°C an den Seiten)
sowie Klihlhalten, Servieren.

thermoplates® - Nano-Oberflachen-
behandelt
Materialstarke 2,6 mm

GN-GroBe Tiefe Inhalt| Bestell-Nr. Preis €
GN1/1 100 10 84010887 211,-
D 65 6 84010888 203,-
40 2,5 84010889  179,-
GN2/3 100 7 84010894 176,
‘:] 65 4 84010895 167,
__J 40 2 84010896 144,
GN1/2 100 5 84010897 163,-
— 65 3 84010898 157,
L] 40 15 84010899  131,-
GN1/3 100 3 84010857 145,
65 2 84010858 139,~

1

CJ 40 84010859 130,-

thermoplates® Nano-Oberflichenbehandelt mit einer Materialstidrke von 1,5 mm

GN1/6 100 1,2 84010856  120,-
65 0,7 84010855 113~
(@] 40 0,4 84010854  106,-

thermoplates® beschichtet mit einer Materialstérke von 1,5 mm

GN1/6 100 1,2 84010875 127~
65 0,7 84010874  119,-
O 40 0,4 84010873  113,-

thermoplates® innen Nano-Oberfliachenbehandelt, auBen beschichtet, mit einer Materialstirke von 1,5 mm

GN1/6 100 1,2 auf Anfrage
65 0,7 auf Anfrage
O 40 0,4 auf Anfrage
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thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken

Zubehor Deckelsortiment

Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!

GN- Kochdeckel aus Edelstahl mit | Kochdeckel aus Edelstahl Wasserdichter Polycarbonat vaculid® —fiir eine
GroBe | festmontiertem Griff mit Griffaussparung und Steckdeckel Flachdeckel langere Haltbarkeit der
festmontiertem Griff Lebensmittel
Best.-Nr. Preis € | Best.-Nr. Preis€ | Best.-Nr. Preis€ | Best.-Nr. Preis€ | Best.-Nr. Preis €

GN1/1 | 84012131 62,40 | 84012135 68,30 84080101 113~ |84200105 2510 |-
@ GN2/3 |84012132 56,50 | 84012136 63,70 84080102 102,- 84200114 2420 |-

GN1/2 |84012133 50,50 | 84012137 59,~ 84080103 73,50 | 84200106 14,30 | 84011045 116,

GN1/3 |84012134 44,70 | 84012138 54,10 84080104 61,40 | 84200107 10,10 | 84011042 104,
(=

GN16 |- 84090207 30,- 84080107 47,80 | 84200109 4,80 | 84011041 69,50
@]

Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment — mit abgerundeten Ecken!
Zubehor Deckelsortiment — Buffetdeckel mit festverbundenen Scharnieren in Edelstahl und Kunststoff

Zur Lagerung, Regenerierung und flir Warm-Kaltausgabe geeignet

GN-GroBe Buffetdeckel aus Edel- | Buffetdeckel aus Edel- | Buffetdeckel aus Edel- | Buffetdeckel aus Edel- | Buffetdeckel aus Kunst-
stahl mit Kunststoffecke stahl mit Kunststoffecke stahl mit Kunststoffecke stahl mit Kunststoffecke stoff, transparent mit
zum Greifen und fest zum Greifen und fest zum Greifen und fest ver- | zum Greifen und fest ver- | Ecke zum Greifen und fest
verbundenem Scharnier verbundenem Scharnier bundenem Scharnier bundenem Scharnier verbundenem Scharnier
— dadurch klappbar — dadurch klappbar — dadurch klappbar — dadurch klappbar — dadurch klappbar
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr.

Preis € Preis € Preis € Preis € Preis €
GN 1/1 | 84012101 84011090
D 93,10 85,10
GN 2/3 84012102 84011060
E]J 87,20 81,80
GN 1/2 84012103 84011063
@ 82,40 78,50
GN 1/3 84012104 84011074
77,90 75,10
—

Buffetdeckel nur fiir thermoplates® 65 mm und 100 mm tief geeignet.

Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken! -

Hinweis: Nur fur die
Kaltausgabe geeignet.

Zubehér
thermoplates®-handle -
zum sicheren Transport, Handling und
Préasentation von Speisen
GN-GréBe | Pellet Best.-Nr.  Preis € GN-GréBe | Best.-Nr. Preis €
Warmepellet, GN 1/2, Edelstahl 89080171 108,- GN 1/ 84190405 56,80
Kuhlpellet, GN 1/2, Edelstahl 85012012 108,-
GN2/3 | 84190402 53,70
GN1/2 84190403 49,70
GN1/3 84190404 45,60

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Qitchenware

Qitchenware-Behilter — Die zweite Haut fiir Ihre Speisen

Zum Lagern und Présentieren von Speisen im hygienischen, lebensmittelechten, geruchsneutralen und splilmaschinentauglichen Edelstahlbehélter.
Die Behélter kbnnen mit verschiedenen Deckeln (siehe unten) kombiniert werden. GréBe und Form entsprechen der Gastronorm. Die Haltbarkeit des
Lebensmittels kann durch Vakuumieren mit dem vaculid®-Deckel verléngert werden.

GN-GroBe »Sushi-Schale« Preis € | GN-GroBe »Menii-Schale« Preis €
GN 1/9 | Beilagenschale GN 1/9, GN 1/6 | Edelstahlschale GN 1/6,
32 mm, matt in den Tiefen 32, 48, 60
0 (ohne Deckel) O und 91 mm, matt
(ohne Deckel)
Bestell-Nr. 85022066 16,80 Bestell-Nr. 85022022 24,30
32 mm: 0,31 32mm: 0,41
Bestell-Nr. 85022035 24,50
48 mm: 0,7 |
Bestell-Nr. 85022092 34,20
60 mm: 0,91
Bestell-Nr. 85022009 35,70
91 mm: 1,41
Qitchenware Deckel-Programm
GN-GroBe Flachdeckel Domdeckel Lager-/Domdeckel Lager-/Transport- Lager-/Transport-
aus Polycarbonat aus Polypropylen Lager-/Domdeckel aus deckel Edelstahl deckel transparent
zum sicheren Lagern von | zum Présentieren von Polycarbonat mit Dicht- Lager-/Transportdeckel Lager-/Transportdeckel
Speisen Speisen (ohne Dichtlippe) | lippe zum Lagern und aus Edelstahl mit Silikon- aus Polypropylen mit
Prasentieren von Speisen | lippe zum Lagern und Dichtlippe zum Lagern und
Transportieren von Speisen | Transportieren von Speisen
Farbe Farbe Farbe Farbe Farbe
Best.-Nr. Preis € | Best.-Nr. Preis € | Best.-Nr. Preis € | Best.-Nr. Preis € | Best.-Nr. Preis €
GN 1/9 | transparent transparent Edelstahl
84200113 4,40 84200102 3,70 85022016 42,90
orange
84200158 3,90
grin
84200157 3,90
schwarz
84200159 3,90
GN 1/6 | transparent transparent transparent Edelstahl transparent
84200109 4,80 84200101 3,80 84200129 11,70 85022007 28,20 84200163 15,90
orange orange
84200155 4,10 84200160 12,90
grin grin
84200154 4,10 84200161 12,90
schwarz schwarz
84200156 4,10 84200162 12,90
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Qitchenware-Sets

Qitchenware Deckel-Programm

Der vaculid® ist die entscheidende Innovation im Bereich der modernen Speisenkonservierung, Speisenzubereitung und dem Speisentransport.
Der vakuumierbare Deckel erlaubt es, Behélter in GN-Format unter Vakuum zu setzen und damit Speisen lange sicher zu lagern — auch druckempfindliches
wie z. B. GemUse, Obst und Fisch. Frische, Geschmack und Néhrstoffe bleiben bei diesem Verfahren nahezu vollsténdig erhalten.

Betriebssystem

GN-GroBe vaculid® transparent Handpumpe zu vaculid®
Vakuumierbarer transparenter Kunststoffdeckel zum Lagern, Gehause aus stolfestem Kunststoff.
Transportieren und Garen (bis 95 °C) von Speisen. Saugleistung 1,3 | pro Minute,

Unterdruckwert: 500 mbar,

Gewicht ca. 400 g,

Abmessungen Pumpe 20 x 14 x 5 cm.
1N AC 230 V 50/60 Hz, 15 Watt,
Lénge des Netzkabels ca. 1,5 m.

Best.-Nr. Preis € Best.-Nr. Preis €
GN 1/6 84200165 17,70 84191409 157,-

Ubersicht fiir Rieber Qitchenware Sets

Set Bestell-Nr. Stiick | Set bestehend aus: Setpreis

STORE + MORE 84300102 2 Beilagenschale 1/6, 48 mm tief, matt 110,
1 Mehrportionsschale 1/6, 91 mm tief, matt
1 Lager-/Domdeckel 1/6 PC orange mit Dichtlippe
1 Lager-/Domdeckel 1/6 PC griin mit Dichtlippe
1 Lager-/Domdeckel 1/6 PC transparent mit Dichtlippe

VAC + SAVE 84300103 1 GN-Behélter 1/3, 65 mm tief 265,~
1 GN-Einlegeboden 1/3, gelocht
1 vaculid® GN 1/3, mit roter Silikondichtung
1 Vakuumpumpe fur vaculid® Deckel

COOK + ROAST 84300104 1 thermoplates® 1/2, 65 mm tief, beschichtet, mit runden Ecken 219,
1 GN-Behélter 1/2, 55 mm tief, gelocht
1 Kochdeckel 1/2

TEPPANYAKI 1/1 84300110 1 thermoplates® 1/1, 20 mm tief, mit Griff, 220,~

nano-oberflachenbehandelt
TEPPANYAKI 1/2 84300111 1 thermoplates® 1/2, 20 mm tief, mit Griff, 176,~
nano-oberflachenbehandelt

WASH + STORE 84300205 1 GN-Behélter 1/3, 65 mm tief, geschlossen 31,90
1 Flachdeckel Polycarbonat 1/3

WASH + STEAM 84300210 1 GN-Behélter 1/3, 65 mm tief 76,20
1 GN-Behélter 1/3, 55 mm tief, gelocht
1 Flachdeckel Edelstahl 1/3

WASH + STORE 84300206 1 GN-Behélter 2/3, 65 mm tief 65,20
1 Flachdeckel Polycarbonat 2/3

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 17



Rieber muitipolar®

multipolar® - der Gemeinschaftskiihlschrank

multipolar® coolstation der echte Gemeinschaftskiihlschrank
_ Gemeinschaftskiihlschrank mit 4 bis 16 SchlieBfachern, AuBengehause aus
- I verzinktem Stahlblech, elektrostatisch pulverbeschichtet in weiB, schlag- und stoB3-
‘ < fest oder aus Edelstahl. Innenkessel aus hygienischem, fruchtsdurebestdndigem
Polystyrol (PS). Stabile Ttrscharniere, umlaufende Magnetkammerdichtung. Durch
Speziallagerung arbeitet der energiesparende und leistungsstarke Kéltekompressor
e gerdusch- und schwingungsarm. Stufenlose Temperaturregelung durch Raumther-
mostat. Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung. Stille Kihlung.
i u Stabiles Fachinnengestell vollstandig aus Edelstahl 18/10 Werkstoff 1.4301,
sichtbare Seiten matt geschliffen, Innenbéden mit umlaufender Hochkantung. Jede
olle Fachttr mit einem unterschiedlich schlieBenden, hochwertigen Schioss und zwei
Fachtdrschitsseln. Tdranschlag serienméBig DIN rechts, auf DIN links wechselbar.
= Bitte auf Aufstellhinweise achten.
Temperaturbereich ca. +2 °C bis +12 °C (bis +32 °C max. Umgebungstemperatur).
1yl ul
Gerétebezeichnung AuBenmaBe AnschluBwert/Verbrauch | Typ Digitalanzeige | Bestell-Nr. Preis €
Facherkiihlschrédnke
multipolar® 182-4 F-U 600 x 600 x 850 mm 120 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020102 1204,
0,9 kWh / 24h Linksanschlag 83020101 1271,-
Dekorrahmen (flr 182-Modelle) 83020198 138,~
multipolar® 182-6 F-U 600 x 600 x 850 mm 120 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020104 1230,~
0,9 kWh / 24h Linksanschlag 83020103 1297,-
Untergestell (fur 182-Modelle) 83020197 367,~
multipolar® 380-8 F 600 x 610 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020202 1684,
0,45 kWh / 24h Linksanschlag 83020201 1751,~
Dekorrahmen (fir 380-Modelle) 83020298 174,-
multipolar® 380-10 F 600 x 610 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020204 1736,~
0,45 kWh / 24h Linksanschlag 83020203 1803,-
Untergestell (fir 380-Modelle) 83020297 401,-
multipolar® 380-12 F 600 x 610 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020206 1870,
0,45 kWh / 24h Linksanschlag 83020205 1938,
multipolar® 380-14 F 600 x 610 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020208 1948,
0,45 kWh / 24h Linksanschlag 83020207 2015,
multipolar® 481-8 F 750 x 730 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020302 1710,~
0,63 kWh / 24h Linksanschlag 83020301 1778,-
Dekorrahmen (fur 481-Modelle) 83020398 174,-
multipolar® 481-10 F 750 x 730 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020304 1860,
0,63 KWh / 24h Linksanschlag 83020303 1927,
Untergestell (fur 481-Modelle) 83020397 435,~
multipolar® 481-12 F 750 x 730 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag - 83020306 1938,
0,63 kWh / 24h Linksanschlag 83020305 2005,
multipolar® 570-16 F* 750 x 750 x 1864 mm | 220 W, 220 V-240V, 50 Hz, | Rechtsanschlag X 83020402 2490,-
1,2 kWh / 24h Linksanschlag 83020401 2557,
Dekorrahmen (fir 570-Modell) 83020498 207,-
Hauptschlissel 83020199 18,40
* Produkt mit Energieverbrauchskennzeichnung D ausgestattet
Schubladenkiihlschridnke
multipolar® 481-8 S 750 x 730 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag X 83020308 2108,-
0,98 kWh / 24h Linksanschlag 83020307 2175,
multipolar® 481-10 S 750 x 730 x 1640 mm | 150 W, 230V, 50 Hz, Rechtsanschlag X 83020310 2263,~
0,98 KWh / 24h Linksanschlag 83020309 2330,~
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polar®, TK-multipolar

gastropolar® 570 - der Systemkiihischrank (Gastronorm-kompatibel)

GN-kompatibler Vorratskihlschrank mit Umluftkihlung, AuBengehduse aus ver-
Zinktem Stahlblech, elektrostatisch pulverbeschichtet in weil3, schlag- und stoBfest
oder aus Edelstahl. Innenkessel vertieft mit Bodenablauf inklusive VerschluBstopfen
aus hygienischem, fruchtsdurebestdndigem Polystyrol (PS). Stabile Tlrschaniere,
umlaufende Magnetkammerdichtung. Durch Speziallagerung arbeitet der energie-
sparende und leistungsstarke Kaltekompressor gerdusch- und schwingungsarm.
Stufenlose Temperaturregelung durch Raumthermostat.

Bedlienblende oben mit digitaler Temperaturanzeige mittig angeordnet.

Optisches und akustisches Warnsignal. Stangengriff an der Ttre, abschlieBbar.
Klimaklasse SN-ST (bis 43 °C KT), Kéltemittel R 600a. Aufstellung auf 4 Edelstahl-
fiBen (150 — 180 mm hoch), Bruttoinhalt 583 I. Ausgestattet mit einem Edelstahl
Innengestell um entweder das GN-Aufnahme-Set fir GN-Behélter bzw.
SWISS-PLY® thermoplates® oder das Aufnahmeschienenset flr Roste und

2/1 GN-Behélter aufzunehmen (s. Zubehor).

Zubehér
GN-Aufnahme-Set Aufnahmeschienen-Set
(fur Behalter bis GN 1/1) (fur Behalter in GN 2/1)

GN-Behalter / thermoplates®
GN 1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 2/1 Rost / 2/1 GN-Behalter

Typ Brutto- | AuBenmaBe Temperaturbereich | AnschluBwert | Energieverbrauch | Digitalanzeige | Best.-Nr. Preis €
inhalt (BxTxH)
gastropolar® 570* | 583 Liter | ca. 750 x 750 x -2 °C/ +15 °C (bis 220 W, 220 - ca. 2,6 kWh / 24h X 83020410 1694,-
weil 1864 - 1925 mm | +38 °C UT max.) 240V, 50 Hz Tiranschlag re
830204 11 1694,-
Tiiranschlag li
gastropolar® 570* | 583 Liter | ca. 750 x 750 x -2 °C/ +15 °C (bis 220 W, 220 - ca. 2,6 kWh /24h X 83020412 2227,-
Edelstahl 1864 — 1925 mm | +38 °C UT max.) 240V, 50 Hz Tiiranschlag re
83020413 2227,-
Tiranschlag li
Zubehor
Aufnahmeschienen-Set bestehend aus 2 Auflageschienen fir Roste bzw. 2/1 GN-Behalter 83020495 36,70
GN-Aufnahme-Set bestehend aus einem Rost 2/1 sowie GN-Aufnahmen fir 1/1 GN-Behalter bzw. SWISS-PLY® thermoplates® 83020493 172,
Edelstahl-Rost GN 2/1 84140101 51,70
Glasttre flr Gastropolar (Rahmen aus Edelstahl) 83020425 817,-
GN-Behalter (2/1, 1/1, 2/3, 1/3, 2/8) in verschiedenen Tiefen sowie SWISS-PLY® thermoplates® (1/1, 2/3, 1/2) in verschiedenen Tiefen

Sets bestehend aus Set-Best.-Nr. Set-Preis €
BASIC Gastropolar 570* Gastropolar Edelstahl 83020219 Tiranschlag rechts 2304,-
Edelstahl 4 x Aufnahmeschienen-Set 83020220 Tiiranschlag links 2304,-
4 x Edelstahl-Rost 2/1
STANDARD Gastropolar 570* | Gastropolar Edelstahl 83020221 Tiiranschlag rechts 2469,-
Edelstahl 2 x Aufnahmeschienen-Set 83020222 Tiiranschlag links 2469,
2 x Edelstahl-Rost 2/1
2 x GN-Aufnahme-Set
PREMIUM Gastropolar 570* Gastropolar Edelstahl 83020223 Tiiranschlag rechts 2634,-
Edelstahl 1 x Aufnahmeschienen-Set 83020224 Tiranschlag links 2634,-
1 x Edelstahl-Rost 2/1
4 x GN-Aufnahme-Set

* Produkt mit Energieverbrauchskennzeichnung D ausgestattet

Tiefkiihlschrank Polar, Tiefkiihlschrank multipolar®

fiBen (150-180 mm hoch).

Brutto-Nutzinhalt: 513 Liter
AuBenmaBe (BxTxH): 750 x 760 x 1864 mm — 1925 mm
Temperaturbereich:  -14°C bis -28°C (bis +38°C UT max.)

Gefrierschrank mit statischer Kuhlung. AuBengehause aus verzinktem Stahlblech, elektrostatisch pulverbeschichtet
in weiB, schlag- und stoBfest oder aus Edelstahl. Der fugenlose Innenkessel besteht aus weiBem Kunststoff. Die
abschlieBbare TUr ist mit einer wechselbaren Magnetkammerdichtung reinigungsfreundlich ausgestattet. Stabiler
Edelstahlstangengriff. Die integrierte Elektronik ermdéglicht eine digitale, prézise Steuerung. Bedienblende gut sichtbar
Uber der Tur angeordnet. Optischer und akustischer Tur- und Temperaturalarm. Im Innenraum auf 7 Verdampferplat-
ten je zwei Gitterkdrbe angeordnet. Die Korbe frontseitig mit einer Edelstahlblende ausgestattet. Belastbarkeit der
Platten 60 kg pro Platte, Klimaklasse: SN-ST, Kaltemittel R 600a, Bruttogewicht: 115 kg. Aufstellung auf 4 Edelstahl-

Anschlusswert: 150 W, 220 - 240V, 50 Hz
Energieverbrauch: 1,2kWh /24 h
tk Polar tk MP7 Fachhohe tk Polar: ~ 150-210 mm

Fachhohe tk MP7: 190-210 mm — abschlieBbare Facher
Typ AuBenmaBe (B x T xH) | AnschluBwert Best.-Nr. Digitalanzeige | Preis €
Polar 750 x 760 x 150 W, 220-240 V, 50 Hz, 1,2 kWh/24 h 830204 16 Tiuranschlag rechts X 2376,
weil3 1864 — 1925 mm 830204 19 Tirranschlag links 2376,
Polar 750 x 760 x 150 W, 220-240V, 50 Hz, 1,2 kWh/24 h 830204 14 Turanschlag rechts X 3192,-
Edelstahl 1864 — 1925 mm 830204 17 Tiranschlag links 3192,
MP7 750 x 760 x 150 W, 220-240 V, 50 Hz, 1,2 kWh/24 h 83060123 Turanschlag rechts X 3642,~
weil3 1864 — 1925 mm 83060124 Tiranschlag links 3642,-
MP7 750 x 760 x 150 W, 220-240V, 50 Hz, 1,2 kWh/24 h 83060122 Tiranschlag rechts X 4019,
Edelstahl 1864 — 1925 mm 83060121 Tiranschlag links 4019,

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 19
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Rieber Handwaschbecken

1.0 Spiilen/Spiilbecken/Ventile/Mischbatterien

1.1 Spiilen/Spiiltischabdeckungen

GeméB DIN 18861. Materialstarke 1,0 — 1,25 mm.
Spulen gefertigt aus Chromnickelstahl, Werkstoff-Nr.:
1.4301 (Edelstahl). Spllenabdeckung mit umlaufendem
Waulstrand versehen, der die Spdle und die Abtropf-
flache umfasst. Abtropfflache gerillt, mit Gefalle zum
Becken/zu den Becken. Die Abdeckung 3-seitig

50 mm abgekantet, hinten (wandseitig) 50 mm
aufgekantet, mit Umschlag.

Abdeckung an der abgekanteten Langsseite
(Bedienungsseite) oben rechtwinklig gekantet, unten
mit angekanteter Tropfnase. Stirnseiten oben und
unten rechtwinklig gekantet. Die Ecknéhte an den Auf-
und Abkantungen sauber verschweilt und verschlif-
fen. Die Unterseite, sowie die vordere Langsseite mit
Edelstahl-Profilen verstérkt.

1.2 Spiilbecken/Ausgussbecken/Handwasch-
becken

Becken tiefgezogen, mit groBen Radien. Beckenboden
mit Gefalle zum Ablauf, fUr restlose Entleerung. Becken
nahtlos in die Edelstahl-Abdeckung eingeschweift. Die
SchweiBnaht so verschlifien, dass kein Ubergang
sichtbar ist. Spulbecken/Ausgussbecken mit
Ablaufpragung 2, bzw. 1 1/2“. Handwaschbecken mit
Ablaufpragung 1 1/2“.

1.3 Mischbatterien fiir Handwaschbecken
Handwaschbecken, wenn im Einzelbeschrieb angege-
ben, komplett mit Mischbatterie.

Auf Wunsch gegen Mehrpreis Handwaschbecken
ausgestattet mit (nach Wahl):

Einlochmischbatterie 1/2%, Gehause verchromt, berih-
rungslos elektronisch gesteuert, fur Batteriebetrieb, mit
Batterie 6 V. Schutzart IP 67, Fabr. DMP oder gleich-
wertig.

Einlochmischbatterie 1/2%, Gehduse verchromt, berih-
rungslos elektronisch gesteuert, zum Anschluss

Handwaschbecken

Technische Vorbemerkungen GroBkiichenkomponenten

an baus. Schukosteckdose 230 V. Schutzart IP 67,

Fabr. DMP oder gleichwertig.

Einhebelmischbatterie 1/2“, Gehause verchromt, mit

Schwenkauslauf.
Ausladung 230 mm.

Auslaufhéhe (Unterkante) 120 mm.
Einlochmischbatterie 1/2*, schwere Ausflhrung,
Gehause verchromt, mit schwenkbarem Formauslauf,

mit Perlator.
Ausladung 190 mm.

Auslaufhéhe (Unterkante) 190 mm.

Handwaschbecken
mit Konsolen / ohne Konsolen

Bauseits ist vorzusehen:
1 Rdckschlagventil fir den Warmwasseranschluss.

nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

GemaB DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den

Typ

HW 40415

HW 40415-K

HW 55465

HW 55465-K

Lange x Breite x Tiefe

400 x 385 x 120 mm

400 x 385 x 120 mm

550 x 440 x 150 mm

550 x 440 x 150 mm

Becken 345 x 245 x 120 mm 345 x 245 x 120 mm 500 x 300 x 150 mm 500 x 300 x 1560 mm
Bestell-Nr. ohne Konsolen 82100301 82100302

Preis € 119,- 143,

Bestell-Nr. mit Konsolen 82100201 82100202

Preis € 162,~ 194,-

20 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




Handwaschbecken

Handwaschbecken
mit Verkleidung / Knieschalter

Bauseits ist vorzusehen:
1 Rdckschlagventil fur den Warmwasseranschluss.

GemadB DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den
nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

Typ

HW 40415-V

HW 40415

HW 55465-V

HW 55465

Lange x Breite x Tiefe

400 x 385 x 122 mm

400 x 385 x 190 mm

550 x 440 x 152 mm

550 x 440 x 225 mm

Becken

345 x 245 x 120 mm

345 x 245 x 120 mm

500 x 300 x 150 mm

500 x 300 x 150 mm

Bestell-Nr. mit Verkleidung

82100401

82100402

Preis €

192,

218,~

Bestell-Nr. mit Verkleidung und Knieschalter

82100501

82100502

Preis €

794,~

835,-

Handwaschbecken
mit Verkleidung und Sensorschaltung

Bauseits ist vorzusehen:

1 Schukosteckdose 230 V,

1 Ruckschlagventil fir den Warmwasseranschluss,
Ein-/Aus-Schalter

GemadlB DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den
nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

Typ

HW 40415-S

HW 55465-S

Lange x Breite x Tiefe

400 x 385 x 122 mm

550 x 440 x 152 mm

Becken 345 x 245 x 120 mm 500 x 300 x 150 mm
Bestell-Nr. mit Verkleidung und Sensor-Schaltung 82100601 82100602
Preis € 807,- 878,—

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Handwasch-AusguBbecken-Kombinationen, Handwaschbecken

Handwasch-AusguBbecken-Kombinationen (SERIENMABIG MIT REVISIONSBLENDE, mit Einlegerost aus Kunststoff)

Komplett montiert

Bauseits ist vorzusehen:

Modell HAK-K:

— 1 Rdckschlagventil fir den Warmwasseranschlus3.
Modell HAK-S:

— 1 UP-Steckdose 230 V, ca. 350 mm tber Fertigfu3-
boden und Ein-/Aus-Schalter ca. 1200 mm tber
FertigfuBboden.

Kombination kann auch auf 900 mm Oberkante-FuB-
boden montiert werden. Dadurch Anderungen der
bauseitigen AnschiuBleitungen.

Armaturen (Einhebelmischbatterie/bertihrungslose
Armatur) lose beigelegt (Montage bauseits).

Gemadl3 DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den
nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

Optional:
Klapprost aus Edelstahl 95,~ €

Typ HAK-K - mit Einhebelmischbatterie HAK-S — mit beriihrungsloser Armatur und
Einhebelmischbatterie

Wandausfiihrung

Lénge x Breite x Hohe 500 x 600 x 750 mm 500 x 680 x 750 mm 500 x 600 x 750 mm 500 x 680 x 750 mm

Bestell-Nr. 82110160 82110148 82110158 82110146

Preis € 652,~ 652,~ 1238, 1238,-

FuBausfiihrung

Lange x Breite x Hohe 500 x 600 x 850 mm 500 x 680 x 850 mm 500 x 600 x 850 mm 500 x 680 x 850 mm

Bestell-Nr. 82110152 82110142 82110150 82110138

Preis € 674,~ 674,~ 1260,- 1260,-

Lénge x Breite x Hohe 500 x 600 x 900 mm 500 x 680 x 900 mm 500 x 600 x 900 mm 500 x 680 x 900 mm

Bestell-Nr. 82110156 82110140 82110154 82110144

Preis € 685,~ 685,~ 1272,- 1272,

Handwaschbecken Roundline

Handwaschbecken Roundline

Bauseits ist vorzusehen:
— 1 Rdckschlagventil fir den Warmwasseranschluf3.
— Ein-/Aus-Schalter.

GemaB DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den
nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

Typ RL-WB mit Siebpréagung
Lange x Breite x Tiefe 488 x 460 x 340 mm
Bestell-Nr. 82350101

Preis € 446,

22 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




1. Alle nachfolgend beschriebenen Teile sind in
Chromnickelstahl Werkstoff 1.4301 gefertigt.
Einige Becken werden auch in Werkstoff 1.4404
(V 4 A) angeboten. Becken, Wannen, Ausgulisse
haben je nach Modell 0,8 bis 1,25 mm Material-
dicke (variiert ziehbedingt).

2. Becken tiefgezogen, mit groBen Radien und zur
restlosen Entleerung mit Gefélle zum Auslauf.

3. Becken zum EinschweiBen sind zum externen
EinschweiBen vorbereitet; ohne Antidrohnbe-
schichtung.

Handwaschbecken zum EinschweiBBen

Handwaschbecken zum EinschweilBen

Becken, Wannen zum EinschweiBen, Einbauen - Technische Vorbemerkungen

GemadB DIN 18861, den techn. Vorbemerkungen und den
nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen.

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, oben
umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweilBen,
Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Becken innen seidenmatt, auBBen unbehandelt. Becken
mit Sieb-Ventilprdgung 1 1/2“ mittig, sonst Ausfihrung
dem bestellten Zubehor.

Typ

ES 352512

ES 503015

InnenmaBe L x B x T mm

345 x 245 x 120

500 x 300 x 150

Bestell-Nr. 82100101 82100102
Preis € 43,30 92,20
Sonderausfiihrung

Becken innen poliert auf Anfrage auf Anfrage
Sonderzubehér (siehe auch Spiilenzubehor)

Kunststoff-GeruchverschluB 1 1/2“ x 50 mm

Bestell-Nr. 72100301 72100301
Preis € 7,40 7,40
Siebventil 1 1/2*

Bestell-Nr. 82151802 82151802
Preis € 21,30 21,30

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 23
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Rieber Groskichenbecken zum EinschweiBen

GroBkiichenbecken zum EinschweiBen mit Ventilloch mittig hinten

GemaélB DIN 18861, den technischen Vorbemerkungen und den nachfolgend aufgefiihrten Spezifikationen.

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, oben umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum Einschweil3en,

Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung. Becken innen seidenmatt bzw. geburstet, auBen unbehandelt.
Becken mit Ventilprdgung 1 1/27, 1 1/4”bzw. 2”mittig hinten, sonst Ausfihrung entsprechend dem bestellten Zubehdr.

Typ

ES 204017

ES 204030

ES 305030

ES 204025

InnenmaBe L x Bx T mm

200 x 400 x 170

200 x 400 x 300

300 x 500 x 300

200 x 400 x 250

Ausfithrung Ventilpragung 1 1/2"bzw. 2° | Ventilprdgung 1 1/2" bzw. 2 Ventilpragung 1 1/2"bzw. 2° Ventilpragung 1 1/2"bzw. 2°

Bestell-Nr. 82121801 Becken innen 82122001 Becken innen 82122101 Becken innen 82121901 Becken innen geblirstet
. geburstet (Seitenwande) geburstet (Seitenwande) seidenmatt

Preis € 112, 164,- 107,- 119,-

Typ ES 253716

InnenmaBe L x Bx T mm

250 x 370 x 150

Ausfithrung Ventilpragung 1 1/2”
Bestell-Nr. 82120301 Becken innen
seidenmatt
Preis € 70,40
Sonderausfiihrung Méglich bei Best.-Nr.:
Becken innen geburstet 82122101
(Seitenwande) 107,-
Beschreibung wie oben
Typ ES 404025 ES 404025
InnenmaBe L x B x T mm 400 x 400 x 250 400 x 400 x 250

Ausfithrung Zylindrisch mit Ventilloch Konisch mit Ventilloch,
mittig, Ventilpragung 1 1/2” | Ventilpragung 1 1/2"bzw. 2°
bzw. 2°

Bestell-Nr. 82120902 Becken innen 82120901 Becken innen
geburstet seidenmatt

Preis € 139,~ 91,-

Sonderausfiihrung Maéglich bei Best.-Nr.:

Becken innen geburstet 82120901

(Seitenwéande)

GroBkiichenbecken zum EinschweiBen mit Ventilloch rechts bzw. links, reversibel verwendbar

© @

GemdB DIN 18861, den technischen Vorbemerkungen und den nachfolgend aufgefiihrten Spezifikationen. Becken nahtlos tiefgezogen
mit groBen Radien, oben umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweiBen, Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entlee-
rung. Becken innen seidenmatt, poliert bzw. gebdrstet (Seitenwénde), auBen unbehandelt. Becken mit Ventilpragung 1 1/2”

bzw. 2" (Typ ES 373715 nur mit Ventilprdgung 1 1/2’), sonst Ausfihrung entsprechend dem bestellten Zubehdr.

Typ ES 373715 ES 404020 ES 404025 ES 404030

InnenmaBe L x B x T mm 370 x 370 x 150 400 x 400 x 200 400 x 400 x 250 400 x 400 x 300

Bestell-Nr. 82120701 Becken innen 82120801 Becken innen 82120901 Becken innen 82121001 Becken innen

seidenmatt seidenmatt seidenmatt seidenmatt

Preis € 82,10 77,90 91,- 93,50

Typ ES 454525 ES 505025 ES 505030 ES 505035

InnenmaBe L x Bx T mm 450 x 450 x 250 500 x 500 x 250 500 x 500 x 300 500 x 500 x 350

Bestell-Nr. 82121101 Becken innen 82121201 Becken innen 82121301 Becken innen 82121401 Becken innen
. seidenmatt seidenmatt seidenmatt seidenmatt

Preis € 106,~ 115,~ 142, 162,-

Typ ES 606035 ES 707035

InnenmaBe L x B x T mm

600 x 600 x 350

700 x 700 x 350

Bestell-Nr. 82121601 Becken innen 82121701 Becken innen
geburstet (Seitenwande) poliert

Preis € 309,~ 449 -

Sonderausfithrung Maglich bei Best.-Nr.:

Becken innen geburstet 82121101,82120801, 82121201,

(Seitenwande) 82121301, 82121001, 82121401

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.




GroBklichenbecken zum EinschweilBen

GroBkiichenbecken zum EinschweiBen mit Ventilloch rechts bzw. links auf einer langen Seite

GemaB DIN 18861, den technischen Vorbemerkungen und
den nachfolgend aufgefihrten Spezifikationen. Becken
nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, oben umlaufend

ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweilBen, Boden mit
Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung. Becken innen
seidenmatt bzw. gebdrstet (Seitenwénde), auBen unbehandelt.
Becken mit Sieb-Ventilpragung 11/27, 11/4”bzw. 2" hinten
rechts oder links auf einer langen Seite, sonst Ausflihrung
entsprechend dem bestellten Zubehor.

Bei quadratischen Becken mit Uberlaufwunsch, bitte angeben
ob der Uberlauf hinten links oder hinten rechts gewtinscht ist.

Typ ES 504020 re ES 504020 li ES 504025 re ES 504025 li
InnenmaBe L x B x T mm 500 x 400 x 200 500 x 400 x 200 500 x 400 x 250 500 x 400 x 250
Bestell-Nr. 82122201 Becken innen 82122202 Becken innen | 82122401 Becken innen 82122402 Becken innen
seidenmatt seidenmatt seidenmatt seidenmatt
Preis € 112,- 112,- 98,70 98,70
Typ ES 504030 re ES 504030 li ES 604530 re ES 604530 li
InnenmaBe L x B x T mm 500 x 400 x 300 500 x 400 x 300 600 x 450 x 300 600 x 450 x 300
Bestell-Nr. 82122601 Becken innen 82122602 Becken innen | 82122801 Becken innen 82122802 Becken innen
seidenmatt seidenmatt geburstet (Seitenwande) geburstet (Seitenwande)
Preis € 129, 129,~ 198, 198,~
Typ ES 604535 re ES 604535 li ES 605025 re ES 605025 li ES 605030 re ES 605030 li
InnenmaBe L x B x T mm 600 x 450 x 350 600 x 450 x 350 600 x 500 x 250 | 600 x 500 x 250 | 600 x 500 x 300 | 600 x 500 x 300
Bestell-Nr. 82123001 Becken innen 82123002 Becken innen | 82123205 82123206 82123201 82123202
geburstet (Seitenwénde) gebirstet (Seitenwande) Becken innen Becken innen Becken innen Becken innen
geburstet gebirstet gebirstet geburstet
(Seitenwéande) (Seitenwénde) (Seitenwéande) (Seitenwande)
Preis € 256,- 256,— 204,~ 204,~ 182,- 182,-
Typ ES 605035 re ES 605035 li ES 705030 re ES 705030 li
InnenmaBe L x B x T mm 600 x 500 x 350 600 x 500 x 350 700 x 500 x 300 700 x 500 x 300

Bestell-Nr. 82123401 Becken innen 82123402 Becken innen | 82123601 Becken innen 82123602 Becken innen
geburstet (Seitenwande) gebirstet (Seitenwande) geburstet (Seitenwénde) gebirstet (Seitenwande)

Preis € 216, 216, 227, 227,-

Typ ES 705035 re ES 705035 li ES 706030 re ES 706030 li

InnenmaBe L x B x T mm 700 x 500 x 350 700 x 500 x 350 700 x 600 x 300 700 x 600 x 300

Bestell-Nr. 82123801 Becken innen 82123802 Becken innen | 82124001 Becken innen 82124002 Becken innen
geburstet (Seitenwande) gebirstet (Seitenwéande) geburstet (Seitenwande) gebirstet (Seitenwéande)

Preis € 289,~ 289,~ 288,~ 288,~

Sonderausfiihrung Maglich bei Best.-Nr.:

Becken innen gebdrstet 82122201,82122202, 82122401,

(Seitenwénde) 82122402, 82122601, 82122602

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Groskichenbecken zum EinschweiBen

GroBkiichenbecken zum EinschweiBen mit Ventilloch mittig

©

Gemaél3 DIN 18861, den technischen Vorbemerkungen und
den nachfolgend aufgefiihrten Spezifikationen.

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radlien, oben
umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum EinschweiBen,
Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.
Becken innen seidenmatt, auBen unbehandelt. Becken mit
Ventilprdgung 1 1/2°— reversibel verwendbar —, sonst
Ausfihrung entsprechend dem bestellten Zubehdr.

Typ ES 243415
InnenmaBe L x Bx T mm 240 x 340 x 150
Bestell-Nr. 82120103
Preis € 51,30

GroBkiichenbecken zum EinschweiBBen mit Ventilloch entweder rechte Ecke kurze Seite
oder linke Ecke kurze Seite oder kurze Seite mittig

GemaélB DIN 18861, den technischen Vorbemerkungen und den nachfolgend aufgefiihrten
Spezifikationen.

Becken nahtlos tiefgezogen mit groBen Radien, oben umlaufend ca. 20 mm breiter Rand zum
EinschweiBen, Boden mit Gefélle zum Auslauf, zur restlosen Entleerung.

Becken innen seidenmatt, auBen unbehandelt. Becken mit Ventilprdgung 1 1/2”

(Typ ES 343715 nur mit Ventilprdgung 1 1/2°) in der rechten Ecke der kiirzeren Seite oder

in der linken Ecke der kiirzeren Seite oder in der Mitte der kiirzeren Seite, sonst Ausfiihrung
entsprechend dem bestellten Zubehdr.

o)l (o o
J1IN\ y

370
370
370

340 340 340
Typ ES 343715 ES 343715 ES 343715
InnenmaBe L x B x T mm 340 x 370 x 150 340 x 370 x 150 340 x 370 x 150
Bestell-Nr. 82120501 re 82120502 li 82120503 mi
Preis € 51,- 51,- 53,70
Bestell-Nr. 82120507 re 82120508 li 82120509 mi
mit zusatzlicher
Uberlaufpragung
Preis € 51,- 53,70 53,70

26 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Standard-Spdlen

Spiilen-Zubehér

Einhebelmischbatterie 1/2” Einlochmischbatterie 1/2” Zweilochmischbatterie 3/4~
Gehduse verchromt, mit Schwenkauslauf, fiir Handwaschbecken Gehduse verchromt, mit Schwenkauslauf
Ausladung 230 mm, berihrungslos elektronisch gesteuert, 360°, mit Edelstahlventilsitzen.
Auslauf-Héhe 120 mm. druckfest, Gehduse verchromt, IP 67. Ausladung 300 mm,
Auslauf-Héhe 250 mm.
Loch @35 mm
Alle MaBe in mm
80. Loch @ 30
Batteriebetrieb 230V
Bestell-Nr. 72070120 82153504 82153505 82150303
Preis € 93,50 613,— 624, 305,-
Galgenbrause 1/2”
Schlauchbrause und Mischbatterie S
mit Schwenkauslauf 180°, Hebelbetatigung =
fiir Umstellung Auslauf/Brause. g
Gehduse verchromt. Ausladung S
800 mm, Auslauf-Héhe 350 mm. >
Empfohlener
Einbauabstand:
150
Alle MaBe in mm
1/2* Stutzen, Loch-@ 28
Bestell-Nr. 82150406
Preis € 944,-
Hebelventil 3 1/2° Hebeliiberlaufventil 3 1/2”
Messing verchromt. Schnellschlussventil. Messing verchromt. Schnellschlussventi.
Modell-Nr. 9615017 ohne Verschluss-Stange. Modell-Nr. 9615 komplett
mit Uberlaufkérper ohne Verschlussstange.
Bestell-Nr. 82150601 82150701
(Bitte zur Bestell-Nr. Beckenbreite angeben!) (Bitte zur Bestell-Nr. Beckenbreite angeben!)
Preis € 84,90 88,50
Verschluss-Stan- 290 mm 400/450 mm 500 mm 600/700 mm 400/450 mm 500 mm 600/700 mm
gen komplett fir
Beckenbreite
Bestell-Nr. 40012802 40012803 40012804 40012805 40012803 40012804 40012805
Preis € 21,20 39,10 34,30 36,80 39,10 34,30 36,80
Standrohrventil 1 1/2” Mit Ventilsitz mess.-verchromt. Standrohrventil 2~
Standrohr mess.-verchromt mit Gummikonus. Ventilsitz und Standrohr aus Edelstahl mit Konus aus Kunststoff.
fiir Beckentiefe 160 mm 200 mm 250 mm 300 mm 200 mm 250 mm 300 mm 350 mm
Uberlaufhohe 120 mm 175 mm 225 mm 250 mm 160 mm 200 mm 250 mm 300 mm
Bestell-Nr. 72100204 82151002 82151003 82151004 82151109 82151101 82151102 82151103
Preis € 15,90 18,60 20,60 20,40 30,20 28,60 32,50 33,70

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 27



Rieber

Spulen-Zubehdr

Siebventil 11/2” Stopfentiberlaufventil 11/2” Klapprost fiir AusguBbecken
Messing verchromt. Mit konischer Ab- und Uberlaufgarnitur,
Gegenmutter ohne Erdungsscheibe. Kunststoff, weiB.
Modell-Nr. 6912.
Lange x Breite 430 x 200 550 x 200
mm
Bestell-Nr. 82151802 72100205 82011001 82011002
Preis € 21,30 11,70 89,30 128,-
GeruchsverschluB 11/2” GeruchsverschluB 2~ Kunststoff-Ablaufverbindung 2 ~
11/2°x 50 mm aus i 2“x 50 mm aus Kunststoff, Mit 2 Verstellrohren ;
Kunststoff, weil3. weil3. 2°x 40 x 200 mm
Modell-Nr. 7985.30. Ausfiihrung 5B. aus Kunststoff, weil.
] Modell-Nr. 7985.20. Ausflihrung 5B.
Modell-Nr. 794.
Bestell-Nr. 72100301 82150803 82151616
Preis € 7,40 9,40 11,80
Bitte GeruchsverschluB Bestell-Nr.
72 10 038 01 verwenden.
Handtuchspender Fliissigseifenspender Drahtkorb
Fir ca. 500 Papierhandt(icher 1 Liter Einwegseifenflasche PVC ca. 48 Liter
Abmessungen: 298 x 298 x 120 mm Abmessungen: 148 x 298 x 120 mm Abmessungen: 400 x 600 x 200 mm
Edelstahl Werkstoff-Nr. 1.4301 (WP 113) Edelstahl Werkstoff-Nr. 1.4301 (WP 109) (WP 151)
Bestell-Nr. 79130102 79140102 32640304
Preis € 357, 374,- 108,~
Eckschutzsiebe
fiir Beckentiefe 250 mm 300 mm
Bestell-Nr. 82200103 82200105
Preis € 45,80 47,20

28  Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




waterstation®

waterstation® GN professional

MEHR ALS EINE SPULE.

In jeder GroBktiche wird mit Gastronormbehéltern gearbeitet. Warum also nicht eine Spuile die dieses System perfekt untersttitzt?
Die waterstation® GN professional wird durch den Einsatz verschiedener GN-Behélter zu einem multifunktionalen Arbeitsplatz.
Verwenden Sie gelochte GN-Behélter zum abgiellen von gekochten Lebensmitteln oder zur Vorbereitung flir den Dampfgarer.
Oder Sie setzen GN-Behdéilter in verschiedenen GréBen und Tiefen passend fir die jeweilige Anwendung ein und sparen dadurch
Wasser und Platz. AuBerdem nutzen Sie die die Mdglichkeit auf verschiedenen Ebenen zu arbeiten und nutzen dadurch den Raum
Ihrer Kiiche optimal.

Das Schneidbrett kann Uiber die komplette Flédche verschoben werden, in die GN 1/1 Becken kénnen GN-Behéilter in den GréBen:
GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3 und GN 2/3 eingesetzt werden. In das GN 2/1 Becken: GN 2/1 und GN 1/1.

Hinweis: Die erwendung des Schneidbrettes (ber die komplette Fldche ist nur méglich bei Wandmontage der Mischbatterie
oder einer Abdeckungstiefe von 800 mm.

Ausfiihrungen:
EinschweiBbecken GN 1/1 und GN 2/1:
BeckengroBe 1/1 (AuBenmaBe: B x T x H) 310 x 511 x 240 mm
1/1 (FUllmenge) ca. 26|
Bestell-Nr. 82500301
LR Preis € 185,~
BeckengrdBe 2/1 (AuBenmaBe: B x T x H) 634 x 511 x 210 mm
2/1 (Fullmenge) ca. 551
Bestell-Nr. (Ablauf: rechts/links) 82500302/ 82500303
Preis € 332,- / 332,
c
2
w o0 Spiilenabdeckung GN 2/1: g
Qo
AuBenmaBe B x T x H) 1600 x 700 x 50 mm 5
= - @ — S
—_— 21 g H 2/ I Bestell-Nr. Becken rechts 82500101
e _—— Preis € 1373,~
Bestell-Nr. Becken links 82500102
Preis € 1373,

0 o Spiilenabdeckung 2 x GN 1/1:

Y @ —_— AuBenmaBe B x T x H) 1600 x 700 x 50 mm
jﬂw ] uw == Bestell-Nr. Becken rechts 82500103
=— Preis € 1417,-

Bestell-Nr. Becken links 82500104

Preis € 1417,-

0 ™ Spiilenabdeckung GN 2/1 + GN 1/1:

AuBenmaBe B x T x H) 1900 x 700 x 50 mm
g e Bestell-Nr. Becken rechts 82500201
Preis € 1758,
Bestell-Nr. Becken links 82500202
Preis € 1758,-

o 0 Spiilenabdeckung GN 1/1 + GN 2/1:

AuBenmaBe B x T x H) 1900 x 700 x 50 mm
. Bestell-Nr. Becken rechts 82500203
Preis € 1758,-
Bestell-Nr. Becken links 82500204
Preis € 1758,-
Zubehér:
Schneidbrett aus Polyethylen 628 x 628 x 31 mm
Bestell-Nr. 72100547
Preis € 213,-
Gastronormbehélter Seite 6 - 7

Weitere CN-Splen auf Anfrage.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 29



Rieber arithek®2.0 Ceranheizfeld / Cerankochfeld

varithek® 2.0 Warmhalten und Kochen

Ceranheizfeld GN 1/1, ganzfldachig, zum Einschieben in AST- oder
EST-Systemtréger und varithek® GN-port.

Abmessungen 325 x 620 x 65 mm. Gehduse aus Edelstahl mit Ceran-
Heizplatte, Strahlungsheizkérper. Heizflache 235 x 420 mm. Héherer
Rand fixiert das Kochgeschirr. Ein Fixierrahmen ist damit nicht mehr
notwendig. Steuergehduse mit stufenloser Regelung 0-9 und inte-
griertem Ein-/Aus-Schalter. Steckerfertig. Steckbares Zuleitungskabel.
Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift,
CE-konform, spritzwassergeschutzt (IP X4).

Typ Gewicht kg | Elektr. Anschlusswert Watt | Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €

Ceranheizfeld varithek® 2.0 800 (2,5) 6,5 800 2,5 (AST) 91010153 1529,-

Ceranheizfeld varithek® 2.0 800 (0,8) 6,5 800 0,8 (EST) 91010150 1529,
Zubehor

Reinigungsschaber fir Ceranfeld 91020301 10,60

Einhdngerahmen aus Edelstahl zum Einh&dngen von GN-Behaltern der GroBe GN 1/4, 1/6, 2/4 91020601 55,40

Cerankochfeld GN 1/1 ganzfldachig zum Einschieben in AST- oder
EST-Systemtréger und varithek® GN-port.

Abmessung 325 x 620 x 81 mm. Gehéuse aus Edelstahl mit Ceran-
Heizplatte, Strahlungsheizkdrper. Hoherer Rand fixiert das Kochgeschirr.
Ein Fixierrahmen ist damit nicht mehr notwendig. Steuergehduse mit
stufenloser Regelung 0-9 und integriertem Ein-/Aus-Schalter. Stecker-
fertig. Steckbares Zuleitungskabel. Nennspannung 1 N AC 230 V
50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform, spritzwassergeschiitzt

(IP X4).
Typ Gewicht kg | Elektr. Anschlusswert Watt | Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
Cerankochfeld varithek® 2.0. ck 2800 (2,5) | 6,5 2800 2,5 (AST) 91010154 1555,~
Cerankochfeld varithek® 2.0. ck 2800 (0,8) | 6,5 2800 0,8 (EST) 91010151 1555,~

) Wir empfehlen diese Kochfelder innerhalb des varithek® Air-Cleaning-System (acs) nur in Verbindung mit einem

Systemtrager V-AST-200-OF zu verwenden.

Zubehor
Reinigungsschaber flr Ceranfeld 91020301 10,60
thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

Cerankochfeld GN 1/1, ganzfldchig zum automatischen Kochen,
regenerieren, Warmhalten, Dampfgaren oder Grillen (K-POT
Funktion) mit den Swiss-PLy® thermoplates® .

Zum Einschieben in AST- oder EST-Systemtréger. Steuergehduse mit
6 integrierten Kochprogrammen, 3 Warmhaltestufen und 3 Leistungs-
stufen und integriertem Ein-/Aus-Schalter. Gehduse aus Edelstahl, zum
Einschieben in Nische, GN 1/1. Abmessungen: 325 x 620 x 81 mm.
Steckerfertig. Steckbares Zuleitungskabel. Nennspannung 1 N AC 230
V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS geprtift, CE-konform, spritzwassergeschiitzt

(IP X4).
Typ Gewicht kg | Elektr. Anschlusswert Watt | Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
Cerankochfeld varithek® 2.0. ck 2200 (2,5) | 6,5 2200 2,5 (AST) 91010140 1555,
Cerankochfeld varithek® 2.0. ck 2200 (0,8) | 6,5 2200 0,8 (AST) 91010156 1555,~

- Wir empfehlen dieses Kochfeld innerhalb des varithek® Air-Cleaning-System (acs) nur in Verbindung mit einem

Systemtrager V-AST-200-OF zu verwenden.

Zubehor
Reinigungsschaber fir Ceranfeld 91020301 10,60
thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

AST = Auftisch — Systemtrager
EST = Einbau — Systemtréger

30 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



varithek® 2.0 Cerankochfeld, Kihl-/Wérmeplatte

Cerankochfeld GN 1/1, mit 2 runden Kochfeldern.

Zum Einschieben in AST- oder EST-Systemtrager und varithek® GN-port.
Abmessung 325 x 620 x 81 mm. Gehduse aus Edelstahl, mit Ceranheiz-
platte, 2 Strahlungsheizkérper @ 230 mm und @ 165 mm (Restwédrmean-
zeige). Héherer Rand fixiert das Kochgeschirr. Ein Fixierrahmen ist damit
nicht mehr notwendig. Steuergehduse mit stufenloser Regelung 0-9, mit
integriertem Ein-/Aus-Schalter. Steckerfertig, Elektro-Zuleitung. Nenn-
spannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform,
spritzwassergeschiitzt (IP X4).

Typ Gewicht kg

Elektr. Anschlusswert Watt

Lange Elektrozuleitung m

Bestell-Nr.

Preis €

(O | cerankochfeld varithek® 2.0 ck 3400 2,5) | 6,5

3400

2,5

91010155

1555,

Q Cerankochfeld varithek® 2.0 ck 3400 (0,8) 6,5

3400

0,8

91010152

1555,

Zubehor

Reinigungsschaber flr Ceranfeld

91020301

10,60

Demeyere Wokpfanne aus Edelstahl, 8,5 Liter, mit flachem Boden

91040204

297,-

varithek® 2.0 Warmhalten und Kiihlen

varithek® 2.0 warm/kalt 1/1 ganzflachig, zum Einschieben in AST-
oder EST-Systemtréger.

Abmessungen 325 x 646 x 141 mm. Kuhl-/Warmeplatte aus Swiss-PLy®
Mehrschichtmaterial. Kihlplatte mit aktiver Kihlung. Gehduse aus Edel-
stahl, die Kahl-/Wérmefldche (280 x 490 mm) ist fidchenblndig mit dem
Gehduse. Die Oberfldchentemperatur betrdgt bei Kihifunktion -7 °C bis
+12 °C, bei Warmhaltefunktion bis max. 120 °C. Digitale Kélte-Steuerung,
Heizleistung stufenlos regelbar 0-9 und 2-stufiger Wippschalter zur
Umstellung Kuhl-Warmhaltefunktion. Steckerfertig, Elektro-Zuleitung.
Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-
konform, spritzwassergeschitzt (IP X4).

Typ Gewicht kg

Elektr. Anschlusswert Watt

Lange Elektrozuleitung m

Bestell-Nr.

Preis €

Warm-/Kaltplatte varithek® 2.0 141
1/1 kp-220 sp-w

Kuhlfunktion 200
Warmhaltefunktion 500

2,5

911801 11

3717,-

Einbauversion auf Anfrage.

Zubehor

thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

AST = Auftisch — Systemtrager
EST = Einbau — Systemtrager

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber arithek® 2.0 Induktionskochfeld

varithek® 2.0 Induktionskochfelder

Induktionskochfeld GN 1/1, ganzflachig, zum Einschieben in AST- oder
EST-Systemtréger und varithek® GN-port. Ganzfléchig beheizbare Induktions-
fldche (390 x 220 mm). Automatische Topferkennung: Topf/Pfanne

(min. 11 cm Durchmesser), Swiss-PLy® thermoplates® GN 1/2, GN 2/3,

GN 1/1. Hoherer Rand fixiert das Kochgeschirr. Ein Fixierrahmen ist damit
nicht mehr notwendig.

Gehduse aus Edelstahl mit Cerankochplatte, mit microprozessorgesteuertem
Hochleistungs-Induktionsgenerator, bellftet.

Abmessungen: 325 x 642 x 141 mm. Elektrischer Anschlusswert 3500 Watt.
Mit abnehmbarem Fettfilter. Steuergehduse mit elektronisch gesteuertem
Leistungsregler 0-9, mit integriertem Ein-/Aus-Schalter. Steckerfertig,
Elektro-Zuleitung. Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS
geprdft, CE-konform.

(Bitte keinen Wok mit flachem Boden verwenden.)

Typ Gewicht| Elektr. Anschlusswert Lange Elektrozuleitung m Bestell-Nr. Preis €
kg Watt
Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3500 Qe (2,5) | 13 3500 2,5 (AST) 91010256 3599,
Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3500 Qe (0,8) | 13 3500 0,8 (EST) 91010253 3599,-
Zubehor
Pasta-Aufsatz fiir Induktion zum Aufsetzen auf ganzflachiges varithek® Induktionskochfeld GN 1/1. 91100108 553,~

Beinhaltet 1 GN-Behalter GN 1/1 200 mm tief mit Mehrschichtboden und Fallgriffen,
1 Einhéangerahmen, 2 Kérbe GN 1/3 und 2 Kérbe GN 1/6

Frittier-Aufsatz fiir Induktion zum Aufsetzen auf ganzflachiges varithek® Induktionskochfeld GN 1/1. 91100109 437,-
Beinhaltet 1 GN-Behalter GN 1/1 200 mm tief mit Mehrschichtboden und Fallgriffen,
1 Einh&ngerahmen, 2 Kérbe GN 1/3

Reinigungsschaber flr Ceranfeld 91020301 10,60

Verwendung als Induktionsgrill in Verbindung mit: thermoplates® GN 1/1, beschichtet, mit Griffen, 20 mm tief 84010932 214,-

thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

Induktionskochfeld GN 1/1, mit 1 runden Kochfeld, zum Einschieben

in AST- oder EST-Systemtrdger, Abmessungen 325 x 642 x 141 mm.
Gehduse aus Edelstahl mit Cerankochplatte, mit microprozessorgesteuertem
Hochleistungs-Induktionsgenerator, bellftet. Induktionsfidche @ 230 mm.
Hdéherer Rand fixiert das Kochgeschirr. Ein Fixierrahmen ist damit nicht mehr
notwendig. Steuergehduse mit stufenlosem Leistungsregler 0-9, und integ-
riertem Ein-/Aus-Schalter. Steckerfertig, Elektro-Zuleitung.

Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE-EMV-geprift, VDE/TUV-GS
geprdft, CE-konform, spritzwassergeschitzt (IP X4).

Typ Gewicht | Elektr. Anschlusswert Lange Elektrozuleitung m Bestell-Nr. Preis €
@ kg Watt

Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3500e (2,5) 13 3500 2,5 91010257 3324,-

Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3500e (0,8) 13 3500 0,8 91010254 3324,-
Zubehor

Reinigungsschaber fir Ceranfeld 91020301 10,60

Wok-Aufsatz V-1/1-WA5 91040106 304,~

Demeyere Wokpfanne WP3 aus Edelstahl, @ 360 mm, 6 Liter Fassungsvermogen, mit rundem Boden 91040203 228,~

(mit Wok-Aufsatz V-1/1-WA5 verwendbar)

Demeyere Wokpfanne aus Edelstahl, 8,5 Liter Fassungsvermdgen, mit flachem Boden 91040204 297,

(ohne Wok-Aufsatz einsetzbar)

Induktionskochfeld GN 1/1, mit 2 Kochfeldern.

Zum Einschieben in AST- oder EST-Systemtréger und varithek® GN-port.
Abmessung: 325 x 642 x 81 mm. Gehduse aus Edelstahl mit Cerankoch-
platte, mit microprozessorgesteuertem Hochleistungs-Induktionsgenerator,
belliftet. Induktionsfldche 2 x 220 x 180 mm (rechteckig). Auch ganzfldchig
einsetzbar. Steuergehduse mit 2 elektronisch gesteuerten stufenlosen Reg-
lern 0-9, Ein-/Ausschalter am Gerédteboden. Steckerfertig, Elektro-Zuleitung.
Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. TUV-EMV-gepriift, VDE/TUV-GS
geprtft, CE-konform, spritzwassergeschlitzt (IP X4).

Typ Gewicht| Elektr. Anschlusswert Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
O kg Watt
Q Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3600 Qb (2,5) | 9,2 3600 2,5 91010258 2309,
Induktionskochfeld varithek® 2.0 ik 1/1 3600 Qb (0,8) | 9,2 3600 0,8 91010259 2309,
Zubehor
Reinigungsschaber fir Ceranfeld 91020301 10,60
thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

AST = Auftisch — Systemtrager
EST = Einbau — Systemtréger

32 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



varithek® Induktionskochfeld / Induktionswok / Pastakocher / Fritteuse (Breite 400 mm)

Induktionskochfeld, mit 1 runden Kochfeld, zum Einstellen in eine
acs oder als Auftischgerat. Abmessungen 400 x 660 x 140 mm.
Gehduse aus Edelstahl mit Cerankochplatte, mit microprozessorgesteu-
ertem Hochleistungsinduktionsgenerator, bellftet. Induktionsflédche

@ 250 mm. Steuergehduse mit Ein-/Aus-Schalter und elektronisch
gesteuertem Leistungsregler mit 11 Wahistufen. Steckerfertig,
Elektrozuleitung. Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz oder

3 N AC 400 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform,
spritzwassergeschitzt (IP X4).

Typ Gewicht | Elektr. Anschlusswert Watt | Lénge Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
kg
O Induktionskochfeld V-400 ik 3500e-K 2,5 17,5 3500 2,5 91010240 3406,
Induktionskochfeld V-400 ik 5000e-K 2,5 17,5 5000 2,5 91010237 4138,
Induktionskochfeld V-400 ik 3500e-K 0,8 12 3500 0,8 91010239 3406,
Induktionskochfeld V-400 ik 5000e-K 0,8 12 5000 0,8 91010238 4138,~
Zubehor
Reinigungsschaber fiir Ceranfeld 91020301 10,60
Wok-Aufsatz V-400-WA5 91040105 365,~
Demeyere Wokpfanne WP3 aus Edelstahl, @ 360 mm, 6 | Fassungsvermdgen, mit rundem Boden 91040203 228,~
(mit Wok-Aufsatz V-400-WA5 verwendbar.)
Demeyere Wokpfanne aus Edelstahl, 8,5 | Fassungsvermdgen, mit flachem Boden (ohne Wok-Aufsatz einsetzbar) 91040204 297,-
Induktionswok zum Einstellen in eine acs oder als Auftischgerat.
Abmessungen: 400 x 660 x 200 mm. Gehaduse aus Edelstahl mit Ceran-
Cuvette @ 300 mm, mit microprozessorgesteuertem Hochleistungsin-
duktionsgenerator, bellftet. Steuergehduse mit Ein-/Aus-Schalter und
elektronisch gesteuertem Leistungssteller mit 11 Wahistufen. Stecker-
fertig, Elektro-Zuleitung. Nennspannung 1 N AC 230 V/ 50/60 Hz oder
3N AC 400 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS geprtft, CE-konform, spritz-
wassergeschuitzt (IP X4).
Typ Gewicht Elektr. Anschlusswert Watt | Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
kg
Induktionswok V-400 iw 3500e-K 2,5 21 3500 2,5 91040310 3911,-
Q Induktionswok V-400 iw 5000e-K 2,5 21 5000 2,5 91040307 4315,
Induktionswok V-400 iw 3500e-K 0,8 21 3500 0,8 91040309 3911,-
Induktionswok V-400 iw 5000e-K 0,8 21 5000 0,8 91040308 4315,
Zubehor
Demeyere Wokpfanne WP3 aus Edelstahl, @ 360 mm, 6 | Fassungsvermdgen, mit rundem Boden 91040203 228,~
varithek® 2.0 Pastakocher 4.0, Fritteuse 4.0
Pastakocher 4.0, Fritteuse 4.0 zum Einstellen in eine acs oder als
Auftischgerét. Abmessungen: 620 x 400 x 220 mm.
Gehduse aus Edelstahl. Genaue Temperatureinstellung durch Digitalsteu-
erung, integrierter Temperaturfihler einstellbar auf +/-1 °C.
Fugenlos eingeschweilltes Becken (GN 1/1, Tiefe 200 mm), Sicherheitsab-
lasshahn. Mdgliche Bestickung besteht aus Einhdngerahmen und
2 Pastakérben GN 1/3 bzw. 1/6 (Pasta-Set) oder Einhdngerahmen und
2 Frittierkérbe GN 1/3 (Frittier-Set). Steckerfertig, Elektro-Zuleitung.
Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift,
CE-konform, spritzwassergeschutzt (IP X4).
Typ Gewicht kg | Elektr. Anschlusswert Watt | Ldnge Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €
Pastakocher 4.0 / 19 5000 2,0 91100105 2996,
Fritteuse 4.0
Zubehor
Pasta-Set, bestehend aus 1 Einhdngerahmen, 2 Kérbe GN 1/3 und 2 Koérbe GN 1/6 91100106 377,
Frittier-Set, bestehend aus 1 Einhdngerahmen, 2 Kérbe GN 1/3 91100107 206,

AST = Auftisch — Systemtrager
EST = Einbau — Systemtrager

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.

33

Zubereiten



Rieber varithek® Grilplatten

varithek® Grillplatten

varithek®-Grillplatte GN 1/1 aus Swiss-PLy® Mehrschichtmaterial

mit Anti-Haft-Wirkung: Zum Einschieben in AST- oder EST-Systemtrager.
Abmessung 325 x 620 x 144 mm. Gehduse aus Edelstahl mit Grilplatte,
Fldche 280 x 480 mm, mit 8 mm hohem Rand. Beheizung tiber
Strahlungsheizkdrper, mit Fettablauf und Stopfen. Unterhalb des Fettablaufs
ist an der Unterseite eine manuell zu entleerende Fettauffangschale ange-
bracht (im Lieferumfang enthalten). Steuergehduse mit Ein-/Aus-Schalter und
elektronisch gesteuertem Leistungsregler bis 250 °C. Separate Betriebs-
leuchte. Steckerfertig, Elektro-Zuleitung. Nennspannung 1 N AC 230 V
50/60 Hz.

VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform, spritzwassergeschlitzt.

Typ Gewicht kg | Elektr. Anschlusswert Watt | Lange Elektrozuleitung m | Bestell-Nr. Preis €

Grillplatte varithek® 2.0 1/1-GP-3400-SP-K 2,5 | 13 3400 2,5 (AST) 91030162 | 2974,-

Grillplatte varithek® 2.0 1/1-GP-3400-SP-K 0,8 | 13 3400 0,8 (EST) 91030160 | 2974,
Zubehor

Reinigungsschaber aus Polyamid 91030332 17,70

Spritzschutz ss 3400 91030346 171,-

varithek®-Grillplatte zum Einstellen in eine acs oder als

Auf-Tischgerat. Abmessung: 400 x 660 x 197 mm. Gehduse aus Edelstahl,
Grillplatte aus Swiss-PLY® Mehrschichtmaterial mit Anti-Haft-Wirkung.
Beheizung ganzfldchig Uber Strahlungsheizkérper die durch Sensoren
kontrolliert werden. Mit Fettablauf und Stopfen. Unterhalb des Fettablaufs
ist an der Unterseite eine manuell zu entleerende Fettauffangschale an-
gebracht (im Lieferumfang enthalten). Steuergehduse mit Ein-/Aus-Schalter,
separate Betriebsleuchte, mechanisch gesteuertem stufenlosem Leistungs-
regler bis 250 °C. Steckerfertig. Elektrozuleitung.

Nennspannung 3 N AC 400 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform, Abbildung hnlich
spritzwassergeschdtzt (IP X4).

Typ Gewicht kg Elektr. Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €

Grillplatte V-400-GP-4800-SP-K 2,5 22 4800 91030166 | 4059,

Grillplatte V-400-GP-4800-SP-K 0,8 22 4800 91030165 4059,
Zubehér

Spritzschutz V-SS-400 (nicht notwendig fir den Betrieb mit acs) 91030348 71,90

StellfuB-Verlangerungsset, inkl. GN-Behélter 2/4, 40 mm tief 91030349 43,40

varithek®-Grillplatte zum Einstellen in eine acs 1000 oder als Auf-Tischge-
rét. Abmessung: 800 x 660 x 197 mm. Gehduse aus Edelstahl, Grillplatte
aus Swiss-PLy® Mehrschichtmaterial mit Anti-Haft-Wirkung.

Beheizung ganzfiachig Uber Strahlungsheizkdrper die durch Sensoren
kontrolliert werden. Mit Fettablauf und Stopfen. Unterhalb des Fettablaufs ist
an der Unterseite eine manuell zu entleerende Fettauffangschale angebracht
(im Lieferumfang enthalten). Steuergehéduse mit 2 Ein-/Aus-Schalter, separate
Betriebsleuchten. Die Regelung erfolgt (ber 2 stufenlose Leistungsregler, die
ein unabhdngiges Erwérmen der linken bzw. rechten Grillhélfte ermdglichen. Abbildung &hniich
Elektrozuleitung.

Nennspannung 3 N AC 400 V 50/60 Hz. VDE/TUV-GS gepriift, CE-konform,
spritzwassergeschuizt (IP X4).

Typ Gewicht kg Elektr. Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €

Grillplatte V-800 gp 9600sp-K 2,5 38 9600 91030164 5007,

Grillplatte V-800 gp 9600sp-K 0,8 38 9600 91030163 5007,
Zubehér

Spritzschutz V-SS-800 (nicht notwendig fir den Betrieb mit acs) 91030347 203,-

StellfuB-Verlangerungsset, inkl. GN-Behélter 2/4, 40 mm tief 91030349 43,40

34 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



varithek® Systemtrager

varithek® Systemtrager - Der Rahmen fir Flexibilitét:

Auftisch-Systemtrdger AST aus Edelstahl, doppelwandig, mit Boden.
Ohne Frontklappe oder mit Frontklappe doppelt klappbar. Im Innenmantel eingepragte
Sicken zur Aufnahme von varithek®-Funktionstrdgern, GN-Behéltern, Swiss-PLy®
thermoplates®. Hygieneausfihrung. Aufstellung auf Tisch oder abgesenkter Stellfidche.
OF = ohne Frontklappe
V-AST-200-OF V-AST-255
Typ Abmessungen in mm Gewicht in kg max. GN-GroBe Bestell-Nr. Preis €
1 V-AST-200-OF 400 x 620 x 200 3,8 1/1 1560 mm 91050107 538,~
speziell geeignet fur ACS 1100d3, 1500d3 und 1600 O,
Zubehor Einhdngerahmen aus Edelstahl zum Einhdngen von GN-Behéltern der GroBe 1/4, 1/6, 2/4 91020601 55,40
Typ Abmessungen in mm Gewicht in kg max. GN-GroBe Bestell-Nr. Preis €
U V-AST-255 400 x 716 x 260 7 1/1 200 mm 91050102 630,
ohne Frontklappe
V-AST-255-OF 400 x 680 x 260 4,3 1/1 200 mm 91050104 565,~
Zubehor Einhdngerahmen aus Edelstahl zum Einhédngen von GN-Behéltern der GroBe 1/4, 1/6, 2/4 91020601 55,40
Einbau-Systemtrdger EST aus Edelstahl, mit Boden, vorgesehen zum Einhdngen in
einen Abdeckungsausschnitt. Frontklappe doppelt klappbar. Im Innenmantel eingepragte
Sicken zur Aufnahme von varithek®-Funktionstrdgern, GN-Behéltern,
SwissPLy® thermoplates®, max. GN-GréBe 1/1 200 mm. Jeweils links eingebaut
1 Steckdose 230 V. Anschlussfertig mit 1 Elektro-Zuleitung, Lange 2 m, fir bauseitigen
Fest-Anschluss. Anzahl der Elektro-Zuleitungen geméB Anzahl der Systemtrager.
Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz. Spritzwassergeschlitzt.
Typ Abmessungen in mm Abdeckungsaus- Elektrischer Bestell-Nr. Preis € -
schnitt in mm Anschlusswert 2
o
V-EST-1 465 x 736 x 302 430 x 704 35KW16A | 91050201 784, g
=]
V-EST-2 890 x 736 x 302 855 x 704 2x3,5KW 16 A 91050202 1512,- N
V-EST-3 1315 x 736 x 302 1280 x 704 3x3,5KW 16 A 91050203 2162,-
V-EST-4 1740 x 736 x 302 1705 x 704 4x35KWN 16 A 91050204 2761,-
V-EST-5 2165 x 736 x 302 2130 x 704 5x35kW16A | 91050205 3300,-
Zubehor Einhangerahmen aus Edelstahl zum Einhédngen von GN-Behaéltern der GroBe 1/4, 1/6, 2/4 91020601 55,40
varithek® GN-port. Aus Edelstahl, zum Einhdngen und Einschieben von Swiss-PLy®
thermoplates® und Gastronorm-Behéltern (z.B. GN 1/1, 1/2 und 1/3).
Mit Registern zum Einschieben von beispielsweise eines varithek® \Warmhalte-
moduls oder eines varithek® Cerankochfeldmoduls. Gewicht 4 kg.
Typ Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
varithek® GN-port 350 x 555 x 160 91050301 260,
varithek® Quersteg 345 x 36 84190205 11,90

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber _“ubchér varithek®

varithek® - Zubehdr

1 GN-Behalter GN 1/1 200 mm tief mit Mehrschichtboden
und Fallgriffen, 1 Einhangerahmen, 2 Kérbe GN 1/3

Typ Bestell-Nr. Preis €
Reinigungsschaber
Ceranglas-Reinigungsschaber 91020301 10,60
Reinigungsschaber 91030332 17,70
Schneidbretter
Schneidbrett, bedampft 91020101 340,-
(ohne Heizfeld)
Wokaufsatze
Wokaufsatz fur 1/1 (V-1/1-WAS5) 91040106 304,-
Wokaufsatz fir 400 IK (WA 400) 91040105 365,~
Wokpfannen
Wokpfanne aus Edelstahl, @ 360 mm, 91040203 228,
6 Liter, mit rundem Boden
Wokpfanne aus Edelstahl, 91040204 297,
8,5 Liter, mit flachem Boden
Pasta-Set / Frittier-Set
Pasta-Set: 91100106 377,-
1 Einhédngerahmen, 2 Kérbe GN 1/3, 2 Korbe GN 1/6
Frittier-Set: 91100107 206,~
1 Einhéangerahmen, 2 Kérbe GN 1/3
Pasta-Aufsatz / Frittier-Aufsatz fiir ganzflachige Induktion
Pasta-Aufsatz fur ganzflachiges Induktionskochfeld GN 1/1: | 91100108 553,~
1 GN-Behalter GN 1/1 200 mm tief mit Mehrschichtboden
und Fallgriffen, 1 Einhdngerahmen, 2 Kérbe GN 1/3 und
2 Kérbe GN 1/6
Frittier-Aufsatz fur ganzflachiges Induktionskochfeld GN 1/1: | 91100109 437,~

36 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




K-POT - der intelligente Chafing Dish
Als Auftischgerét oder Einbauversion erhdltlich.

Gerét zum Regenerieren von kalten und warmen Speisen, Warmhalten, Kochen, Dampfgaren
oder Grillen im GN 2/3 oder 1/1 Format. Vordefinierte Programme gewéhrleisten automatisches
Regenerieren und Fertiggaren der Speisen auf den Punkt. Leistungsstufen erlauben individuelles
Kochvergnigen. AusschlieBlich geeignet zum Warmhalten: Typ K-POT-1/1, 800 W (stufenlos
regelbar). Passiv warmhalten/kthlhalten mit K-POT 1/1 passiv und K-POT 2/3 passiv.

Bei Gerédten mit elektronischer Steuerung:

12 Funktionen wéhlbar: 6 Programme zum Regenerieren, 3 Warmhaltestufen und

3 Leistungsstufen, versenkbarer Drehwahlschalter fir Programmwahl, LED

Bezeichnung Funktion AuBenmaBe AnschluBwert/Verbrauch Bestell-Nr. Preis €
K-POT - 1/1 ik-3600 Q 2Z Induktion 533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 3600 W 84012040 Edelstahl | 1987,
Auftischgerat (mit elektronischer Steuerung, 84012041 schwarz | 1987,
@ 2-Zonen-Gerat 2 separat regelbare Kochzonen)
K-POT - 2/3 ik-2300 Induktion 353 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 2300 W 84012042 Edelstahl | 1020,-
( Auftischgerat (mit elektronischer Steuerung) 84012043 schwarz | 1020,
- 1-Zonen-Gerét
K-POT-Einbau - 1/1 ik-3600 Q Induktion Induktionsfeld ca. 607 x 394 x 57 mm 230 V AC / max. 3600 W 84012053 Edelstahl | 1987,
Einbauversion | Ausschnitt Abdeckung ca. 582 x 378 mm | (mit elektronischer Steuerung,
D 2-Zonen-Gerat Steuerung ca. 388 x 152 x 100 mm 2 separat regelbare Kochzonen)
Ausschnitt Frontblende ca. 322 x 86 mm
K-POT - 1/1 ck-2200 Kochen 533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 2200 W 84012001 Edelstahl | 1085,-
f ) Auftischgerat (mit elektronischer Steuerung) 84012002 schwarz 1085,-
- 1-Zonen-Gerét
K-POT - 1/1 ck-2200 2 Z Kochen 533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 2200 W 84012013 Edelstahl | 1391,
Auftischgerat (mit elektronischer Steuerung, 84012014 schwarz | 1391,
- 2-Zonen-Geréat 2 separat regelbare Kochzonen)
= —
K-POT - 2/3 ck-1600 Kochen 353 x 380 x 88 mm 230 V AC /1600 W 84012038 Edelstahl | 902,-
Auftischgerét (mit elektronischer Steuerung) 84012036 schwarz 902,
- 1-Zonen-Gerat
K-POT-Einbau - 1/1 ck-2200 Kochen Heizfeld ca. 607 x 394 x 57 mm 230 V AC / max. 2200 W 84012050 Edelstahl | 1085,-
Einbauversion | Ausschnitt Abdeckung ca. 582 x 378 mm | (mit elektronischer Steuerung)
D 1-Zonen-Gerét Steuerung ca. 388 x 152 x 100 mm
Ausschnitt Frontblende ca. 322 x 86 mm
K-POT-Einbau - 1/1 ck-2200 2 Z | Kochen Heizfeld ca. 607 x 394 x 57 mm 230 V AC / max. 2200 W 84012052 Edelstahl | 1391,
Einbauversion | Ausschnitt Abdeckung ca. 582 x 378 mm | (mit elektronischer Steuerung,
@ 2-Zonen-Gerat Steuerung ca. 388 x 152 x 100 mm 2 separat regelbare Kochzonen)
Ausschnitt Frontblende ca. 322 x 86 mm
K-POT - 1/1 ch-800 Warmhalten 533 x 380 x 88 mm 230 V AC / max. 800 W 84012011 Edelstahl | 587,-
Auftischgerat (Warmhaltegerat stufenlos 84012012 schwarz 587,
- 1-Zonen-Gerét regelbar von 0 — 800 W)
K-POT-Einbau - 1/1 ch-800 Warmhalten Heizfeld ca. 607 x 394 x 57 mm 230 V AC / max. 800 W 84012051 Edelstahl | 587,-
Einbauversion | Ausschnitt Abdeckung ca. 582 x 378 mm | (Warmhaltegerat stufenlos
D 1-Zonen-Gerat Steuerung ca. 388 x 152 x 100 mm regelbar von 0 — 800 W)
Ausschnitt Frontblende ca. 322 x 86 mm
K-POT - 1/1 passiv passiv 533 x 380 x 88 mm - 84012007 Edelstahl | 223,-
kUhlen oder 84012008 schwarz 223,
warmhalten
via Kuhl- oder
Warmepellet,
Auftischgerat
K-POT - 2/3 passiv passiv 353 x 380 x 88 mm - 84012037 Edelstahl 152,-
— kUhlen oder 84012039 schwarz 152,-
warmhalten
J via Kiihl- oder
Warmepellet,
Auftischgerat
Zubehor fiir K-POT - 1/1 und Warmepellet GN 1/2, Edelstahl, asymmetrisch 89080171 108,-
2/3 passiv Kihipellet GN 1/2, Edelstahl, asymmetrisch 85012012 108~
Reinigungsschaber siehe Seite 36
*thermoplates® mit einer Tiefe von 40 mm, eignen sich nicht fir den Gebrauch in Verbindung mit K-POT.
Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 37

Zubereiten



Rieber _“ubechsr K-POT

Zubehor K-Pot

Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!

thermoplates® mit einer Materialstédrke von 2,6 mm fir Kochmethoden mit Flissigkeit: Kochen (z. B. das Bereiten von Suppen), Garen, Ddmpfen
(z. B. von Gemuise), Woken (max. + 220°C auf dem Boden, ca. + 140°C an den Seiten) sowie Kiihlhalten, Servieren.
Materialstérke 2,6 mm, Materialstarke 2,6 mm,
beschichtet Nano-Oberflachen-behandelt
GN-GréBe Tiefe Inhaltl Bestell-Nr. Preis € GN-GroBe Tiefe Inhaltl Bestell-Nr. Preis €
— 100 10 84010860 223,- — 100 10 84010887 211,-
GN1/1 65 6 84010861 216, { ‘ ClA 65 6 84010888 203,-
_— 40 2,5 84010862 192,- L 40 2,5 84010889 179,
100 7 84010865 188,- 100 7 84010894 176,
GN2/3 65 4 84010866 180,~ [T GN2/3 65 4 84010895 167,~
S 40 2 84010867 156, J 40 2 84010896 144,-
100 5 84010870 176, 100 5 84010897 163,-
] GN'1/2 65 3 84010871 167,- — GN1/2 65 3 84010898 157,~
40 1,5 84010872 144, LJ 40 1,5 84010899 131,-
GN1/3 100 3 84010847 160,- GN1/3 100 3 84010857 145,
65 2 84010846 145,~ 65 2 84010858 139,~
= 40 1 84010848 120,- 40 1 84010859 130,~

Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!
Zubehor Deckelsortiment — Buffetdeckel mit festverbundenen Scharnieren in Edelstahl und Kunststoff

GN-GroBe

Buffetdeckel aus Edel-
stahl mit Kunststoffecke
zum Greifen und fest
verbundenem Scharnier
— dadurch klappbar
Best.-Nr.

Preis €

Zur Lagerung, Regenerierung und fir Warm-Kaltausgabe geeignet

Buffetdeckel aus Edel-
stahl mit Kunststoffecke
zum Greifen und fest
verbundenem Scharnier
— dadurch klappbar
Best.-Nr.

Preis €

Buffetdeckel aus Edel-
stahl mit Kunststoffecke
zum Greifen und fest ver-
bundenem Scharnier

— dadurch klappbar
Best.-Nr.

Preis €

Buffetdeckel aus Edel-
stahl mit Kunststoffecke
zum Greifen und fest ver-
bundenem Scharnier

— dadurch klappbar
Best.-Nr.

Preis €

Buffetdeckel aus Kunst-
stoff, transparent mit
Ecke zum Greifen und fest
verbundenem Scharnier

— dadurch klappbar
Best.-Nr.

Preis €

GN 1/1

84012101
93,10

84011090
85,10

GN 2/3

[

84012102
87,20

84011060
81,80

GN 1/2

84012103
82,40

84011063
78,50

GN 1/3
=

84012104
77,90

84011074
75,10

Buffetdeckel nur fiir thermoplates® 65 mm und 100 mm tief geeignet.

38

Hinweis: Nur fUr die
Kaltausgabe geeignet

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.




Zubehér K-POT

Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!
Zubehér Deckelsortiment

GN- Kochdeckel aus Kochdeckel aus Edelstahl | Wasserdichter Polycarbonat vaculid® fiir eine langere
GroBe | Edelstahl mit mit Griffaussparungen und | Steckdeckel Flachdeckel Haltbarkeit der Lebens-
festmontiertem Griff festmontiertem Griff mittel
Best.-Nr. Preis € Best.-Nr. Preis € Best.-Nr. Preis € Best.-Nr. Preis€ | Best.-Nr. Preis €
GN1/1 | 84012131 62,40 84012135 68,30 84080101 113, 84200105 25,10 -
@ GN2/3 |84012132 56,50 84012136 63,70 84080102 102,- 84200114 24,20 -
GN1/2 |84012133 50,50 84012137 59,~ 84080103 73,50 84200106 14,30 84011045 116,~
[]
GN1/3 |84012134 44,70 84012138 54,10 84080104 61,40 84200107 10,10 84011042 104,-
—
GN1/6 |- 84090207 30,~ 84080107 47,80 84200109 4,80 84011041 69,50
O

Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment - mit abgerundeten Ecken!

Zubehér
thermoplates®-handle — zum sicheren Transport, Handling und Prasentation von Speisen
5
GN-GréBe Best.-Nr. Preis € g
GN 1A 84190405 56,80 N
GN2/3 84190402 53,70
GN1/2 84190403 49,70
GN1/3 84190404 45,60

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 39



Rieber hybrid kitchen® 140 , hybrid kitchen® 200, navioven

hybrid kitchen® 140, Einsatzbereich bis +140 °C

Regenerieren, Garen, Kerntemperaturgaren, Dampfgaren, Garen mit verschiedenen Kammertemperaturen,
gleichzeitig Kalt- und Warmhalten, passiv kiihlen im kompletten Gerate-Innenraum.

Hyagieneausfihrung H2. Funktionsttr aushdngbar zur leichteren Reinigung des Gerats.

Einsatzbereich bis +140 °C, Nennspannung 1 N AC 230 V' 50 Hz, mit elektrischer Steuerung und
Kerntemperaturfihler.

Fassungsvermdgen 78 Liter, Heizleistung 3,5 kW, Gesamtgewicht 61 kg.

Deckel: Aussen umlaufende physiologisch unbedenkliche Dichtung.

Innenraum durch Isoraumteiler teilbar.

Spezielle Funktionsttire mit getrennt steuerbaren Heizungen und Liftern. Elektronische Steuerung.
Echtzeituhr in der Steuerung integriert.

Produkt Bestell-Nr. | Preis€ | BxTxHinmm Beschreibung

hybrid kitchen® 140 mobile Version | 85010904 6806,— | 592 x 821 x 960 Bolzen an der hybrid kitchen® 140 kénnen in 2 Positionen eingeschraubt werden.

hybrid kitchen® 140 Einbauversion | 85010906 7726,~ | 584 x 715 x 745 Taranschlag links, Energieblende mit eingebauter Steckdose links.
Beim Einbau zu beachten: Auf der Unterseite der hybrid kitchen® 140 Tur tritt heiBer Dampf aus.

Zubehor

Kihlplatte Edelstahl 1/1, 85012015 161,- | 324 x 529 x 12,5
asymmetrisch

Kihlplatte Edelstahl 1/1 85012002 260,— | 324 x 527 x 30

hybrid kitchen® 200, Einsatzbereich bis +200 °C

hybrid kitchen® 200 geeignet zum Regenerieren, Garen, Backen, Kerntemperaturgaren,
Dampfgaren und Garen mit verschiedenen Kammertemperaturen gleichzeitig. Gleichzeitig
kalt- und warmhalten. Passiv Kihlen im kompletten Geréte-Innenraum.

Einsatzbereich bis +200 °C, Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz, mit elektrischer Steuerung
und Kerntemperaturfiihler. Heizleistung 3,5 kW, Gesamtgewicht 69 kg. Mit elektromagneti-
scher Dampfregelung/Dampfaustritt — Bedienung von aussen Uber die Steuerung. Spezielle
Funktionsttire mit getrennt steuerbaren Heizungen und Llftern sowie bedienerfreundlichem
Turverschluss. Ture I&Bt sich aus Sicherheitsgrinden nur in 2 Stufen éffnen. Damit wird das
Entweichen des Dampfschwalles in Richtung Benutzer verhindert. Elektronische Steuerung flr
verschiedene Funktionen.

hybrid kitchen® 200 ist oben geschlossen und hat eine Stapelpragung. Hygieneausfihrung H3.
Funktionstir aushdngbar zur leichteren Reinigung des Gerétes. Echtzeituhr in der Steuerung
integriert. Innenraum durch Isoraumteiler teilbar.

Produkt Bestell-Nr. | Preis€ | BxTx Hin mm

hybrid kitchen® 200 mobile Version | 85010911 8454,~ | 662 x 870 x 981

hybrid kitchen® 200 Einbauversion| 85010912 | 8454,— | 594 x 758 x 811 Turanschlag links, Energieblende mit eingebauter Steckdose links.
Beim Einbau zu beachten: Auf der Unterseite der hybrid kitchen® 200 TUr tritt heiBer Dampf aus.

Zubehor
Kihlplatte Edelstahl 1/1, 85012015 161,— | 324 x 529 x 12,5
asymmetrisch
Kihlplatte Edelstahl 1/1 85012002 260,- | 324 x 527 x 30
navioven
Temperatur-Bereich +20 °C bis +230 °C
Auftischgeradt zum Backen, Garen, Kerntemperaturgaren, Schmoren und
== 7 Regenerieren von Speisen. Der Temperaturbereich erstreckt sich von
T 7 +20 °C bis +230 °C, Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz, mit digitaler
— S— Steuerung und Kerntemperaturftihler. Durch die Auslegung der Nennspannung
f | 3 ; . AU .
—_ auf 230 V kann der navioven optimal auf jede Cateringsituation eingesetzt
— L werden. Die vorprogrammierbare Steuerung erlaubt eine einfache Be-
— dienung und ist mit einer Echtzeituhr ausgestattet. Stufenlose Umluftrege-
lung erlaubt unterschiedlichste Garmethoden von schonend bis kraftvoll.
3x GN 1/1 100 mm tief 5xGN1/1 65 mmtief 7 paar Auflageschienen (fir max. 5 x 1/1 GN 65 mm tief).
Typ AuBenmaBe (B x T x H) ca. Gewicht Elektrischer AnschluBwert Bestell-Nr. Preis €
navioven 463 x 763 x 633 mm 42 kg 3,2 KW 85011021 4795,~
Empfohlenes Zubehor: GN-Behalter und SWISS-PLY® thermoplates® in verschiedenen GroBen und Tiefen.

40  Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.



thermomat®

thermomat®

TM-SL-311L

TM-SL-211L

Thermomat® mit Schubladen

Garen, Kerntemperaturgaren und Schmoren von
Speisen. Schubladendoppel mit Griffmulde aus
Kunststoff, auf stabilen Ede/stah/—Te/eskop—Uber—
auszugen laufend. Je nach Modell mit 2 oder 3
Rahmenschubladen mit SchnappverschluB3.
Lebensmittelbestdndige Schubladendichtungen am
Korpus, zur einfachen Reinigung herausnehmbar.
Passend fir je 1/1 GN-Behdlter ldngs. Auch zum
seitlichen Einschieben von Rosten und Einschub-
blechen auf unterer Ebene vorbereitet. Schubla-
denblende mit Rahmen zur Reinigung herausnehm-
bar. Hinweis: Diese Version ist kein mobiles Gerét,
Schubladen sind nicht automatisch beim Transport
gesichert. Kerntemperaturfuhler steckbar.

thermomat® mit Schubladen

Typ Abmessungeninmm | Leergewichtinkg | Fassungsvermdgen Elektr. An- Bestell.-Nr. Preis €
schluBwert
TM-SL-211Q 660 x 604 x 504 44 1xGN 1/1 150 mm und 0,830 kW 85011004 4283,~
1xGN 1/1 100 mm
(bzw. deren Unterteilungen
GN 1/2, 1/3)
TM-SL-211L 448 x 691 x 554 37 2 x GN 1/1 150 mm, 0,830 kW 85011005 4802,~
Unterteilungen 1/2, 1/3
oder 2 x GN 1/1 Rost auf
je 1 GN 1/1 Einschubblech
TM-SL-311L 448 x 691 x 752 50 3 x GN 1/1 150 mm, 1,500 kW 85011006 5592,
Unterteilungen 1/2, 1/3
oder 3 x GN 1/1 Rost
auf je
1 x GN 1/1 Einschubblech
Thermomat® mit Tiiren
Garen, Kerntemperaturgaren, Schmoren und
Regenerieren von Speisen. Beidseitig je 1 Auf-
lageschienengestell mit Kippsicherung und Durch-
schubsperre. Je nach Modell 3 oder 7 Auflage-
schienenpaare. Lebensmittelbestandige
Turdichtung, zur einfachen Reinigung heraus-
nehmbar. Tlranschlag DIN rechts, wechselbar.
Dauerelastischer Einhand- Schliel3- und Offnungs-
mechanismus, Tr selbstschlieBend (rastet auf
Druck ein), Offnungswinkel ca. 210°. Fldchenblindig
seitlich oben mit zwei beschichteten Aluklapp-
griffen.
TM-7-65 TM-3-65
thermomat® mit Tiiren
TM-3-65 448 x 689 x 465 30 3 x GN 1/1 65 mm oder 0,830 kW 85011001 3150,
2xGN 1/1 100 mm
(bzw. deren Unterteilungen
GN 1/2, 1/3)
TM-7-65 448 x 689 x 749 45 7 x GN 1/1 65 mm oder 1,500 kW 85011002 3859,
4 x GN 1/1 100 mm
(bzw. deren Unterteilungen
GN 1/2, 1/3)
Zubehdr
fiir thermomat® mit Schubladen
Rolliport aus Kunststoff 88070601 379,
GN-Behélter 1/1, 65 mm, Edelstahl 84010110 31,60
GN-Behélter 1/1, 100 mm, Edelstahl 84010109 38,90
GN-Behalter 1/1, 150 mm, Edelstahl 84010108 63,60
GN 1/1 Edelstahl-Rost 84140105 69,-
GN 1/1, 20 mm Edelstahl-Einschubblech 84100104 74,40
fiir thermomat® mit Tiiren
Rolliport aus Kunststoff 88070601 379,
GN-Behéalter 1/1, 65 mm, Edelstahl 84010110 31,60
GN-Behélter 1/1, 100 mm, Edelstahl 84010109 38,90
GN 1/1 Edelstahl-Rost 84140105 69,-
GN 1/1, 20 mm Edelstahl-Einschubblech 84100104 74,40
Auf Wunsch Turanschlag links

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 41
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Rieber Air-Cleaning-System (acs) mit / ohne patentierter Plasmatechnologie

varithek® acs 1000-EC
Das varithek® Air-Cleaning-System, mit push & pull Absaugung - Auch mit digitaler Steuerung erhéltlich.

Die varithek® acs push & pull Absaugung:

Unangenehme Kochdlinste, Fette, gesundheitsschéddliche Dampfe und Gertiche werden unmittelbar vor dem
Kunden und des Bedieners abgesaugt. Aufsteigende Wrasen werden durch einen links austretenden Blas-
luftstrahl zur rechten Seite transportiert und in die rechte Seitenwange abgesaugt. Die Wrasen durchlaufen
den in der Seitenwange befindlichen Hochleistungs-Fettabscheider wobei das abgeschiedene Fett in einer
entnehmbaren Fettauffangwanne gesammelt wird. Ein flammendurchschlagsicheres Hochleistungs Wirbel-
stromfiltersystem und Aktivkohlefilter zur Geruchs- und Schadstoffaufnahme sorgen flir sauber gereinigte
Luft. Der Luftschleier aus gereinigter Luft verhindert, dass verunreinigte Umgebungsluft mit dem Koch- oder
Grillgut in Bertihrung kommt. Der Wirbelstromfilter kann einfach in der Spulmaschine gereinigt werden.

push & pull Absaugung

varithek® acs 1000-EC push & pull - Auch mit digitaler Steuerung erhéltlich.

Mobiles Kochmodul aus Edelstahl mit integrierter push & pull Dunstabsaugung und Umluftreinigung. Mit dicht
geschweiBter Einstellnische zur Aufnahme von Funktionsmodulen ohne Systemtrdger oder zur Aufnahme von
2 Systemtrdgern mit Funktionsmodulen im 1/1-GN-Format. Geschlossener Schrankraum. 2 Revisionstdren,
bzw. 1 Frontklappe (bei digitaler Ausfiihrung). Im Schrankraum Air-Cleaning-System, Luftfihrung »push &
pull«. Luft-Volumenstrom gemdB DIN 2052. Mit Spritzschutz. Schalterblende mit Ein-/Aus-Schalter, 4 Steck-
dosen mit VerschluBkappen davon 2 x 230V, 2 x 400 V. Gegen Feuchtigkeit geschitzt. Modul fahrbar,

4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller nach DIN 18867, @ 80 mm. Bodenfreiheit 120 mm. Steckerfertig.
Mit Elektrozuleitung 2 m, mit CEE-Stecker (400 V). Nennspannung 3 N AC 400 V 50/60 Hz. Sémtliche Bau-
teile nach den Regeln der DIN, VDE, GS sowie nach den »Regeln fir Sicherheit und Gesundheitsschutz bei mit Frontklappe mit 2 Revisionsttren
der Arbeit in Klichen«, ausgefiihrt. Elektr. AnschluBwert: 11000 Watt. Fahrbar mit Spritzschutz.

Mit digitaler oder analoger Steuerung. Digitale Steuerung mit folgenden Anzeige-Funktionen: Anzeige von
evtl. Fehlern sowie Verbrauch (Abnutzungsgrad) der angeschlossenen Filterelemente (Aktivkohlefilter).

Rote und griine LED Lampen signalisieren Betriebszustand. Anzeige von Stérungen mittels durchlaufendem
Text. Betriebsstundenzéhler. Bei Alarm wird ein Summer aktiviert. Anzeigendarstellung in deutsch, englisch
und franzdésisch. Spanisch ist vorgesehen.

Optional mit patentierte Plasmatechnologie fiir eine zusétzliche Geruchsvernichtung.

Hochleistungs- Digitale Steuerung
Fettabscheider
varithek®acs 1000-EC mit push & pull Absaugung, mit Spritzschutz, fahrbar
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm | Gewicht in kg Bestell-Nr. / | Bestell-Nr. /
(LxBxH) Preis € Preis €
(ohne (mit
Lichtaufsatz) | Lichtaufsatz)
V-ACS-1000-EC Analoge Steuerung 1000 x 722 x 1000 135 91140107 91140112
1000 x 722 x 1225
(mit Lichtaufsatz) 14 S i
V-ACS-1000-EC digital Digitale Steuerung 1000 x 722 x 1000 130 91140192 91140401
1000 x 722 x 1225
(mit Lichtaufsatz) 145 9341~ 10493,
V-ACS-1000-EC Os Plasmatechnologie, 1000 x 722 x 1000 140 91140146 91140151
analoge Steuerung
1000 x 722 x 1225
(mit Lichtaufsatz) e Sk S
V-ACS-1000-EC digital Os Plasmatechnologie, 1000 x 722 x 1000 140 91140197 91140404
digitale Steuerung
1000 x 722 x 1225
(mit Lichtaufsatz) 150 9723,- 10947,~
Zubehor fiir V-ACS-1000-EC
Verkleidung schwarz, 3-seitig ACS 1000 91140286 91140286
611, 611,
Abklappbares Bord, seitlich, pro Bord 91140205 91140205
292, 292,-
Abklappbares Bord, gasteseitig 91140208 91140208
292, 292,
Zubehor fiir alle ACS
Auf-Tisch Systemtrager V-AST-200-OF 91050107 91050107
538,- 538,-
varithek®-Elemente (S. 30 — 36)
thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)
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Air-Cleaning-System (acs) mit / ohne patentierter Plasmatechnologie

varithek® acs 1100-d3 und acs 1500-d3

Das varithek® Air-Cleaning-System mit 3-seitiger Randabsaugung - Auch mit digitaler Steuerung erhdltlich.

Die varithek® acs mit 3-seitiger Randabsaugung:

Unangenehme Kochdlinste, Fette, gesundheitsschédliche Ddmpfe und Gerliche werden unmittelbar vor dem
Kunden und des Bedieners abgesaugt. Die Absaugung ist so ausgelegt, dass die beim Kochen und Braten
entstehenden Wrasen 3-seitig abgesaugt werden. Die Reinigung der Luft erfolgt in 2 Schritten (3-seitige
Wrasenabsaugung): In der linken und rechten Seitenwange befinden sich die Hochleistungs-Fettabscheider
und je zwei entnehmbare Fettauffangschalen. Ein flammendurchschlagsicheres Hochleistungs-Wirbelstrom-
filtersystem und Aktivkohlefilter zur Geruchs- und Schadstoffaufnahme sorgen flr sauber gereinigte Luft. Der
Wirbelstromfilter kann einfach in der Spdlmaschine gereinigt werden.

3-seitige Randabsaugung

varithek® acs 1100-d3, acs 1500-d3 - Auch mit digitaler Steuerung erhdltlich.

Mobile Kochmodule aus Edelstahl mit integrierter Dunstabsaugung mit 3-seitiger Randabsaugung und Um-
luftreinigung. varithek® acs 1100-d3: Zum Einstellen von max. 2 varithek®-Elementen (mit bzw. ohne System-
trdger. varithek® acs 1500-d3: Zum Einstellen von max. 3 varithek®-Elementen (mit bzw. ohne Systemtréger).
Betrieb der Randabsaugung wéhlbar links, rechts oder beidseitig. Doppelte Absaugleistung durch zweiten
Lufter. Links und rechts je eine Schalterblende mit Ein-/Ausschalter, sowie je 2 Steckdosen 230 V und

400 V' / 16 A, 32 A-Ausflihrung auf Anfrage. 1 Revisionsklappe. Erhaltlich mit digitaler oder analoger Steuerung.
Digitale Steuerung mit folgenden Anzeige-Funktionen: Anzeige von evtl. Fehlern sowie Vierbrauch (Abnut-
zungsgrad) der angeschlossenen Filterelemente (Aktivkohlefilter). Rote und grine LED Lampen signalisieren

Betriebszustand. Anzeige von Stdérungen mittels durchlaufendem Text. Betriebsstundenzéhler. Bei Alarm wird acs 1100 acs 1500
ein Summer aktiviert. Anzeigendarstellung in deutsch, englisch und franzdsisch. Spanisch ist vorgesehen.
Optional mit patentierte Plasmatechnologie fiir eine zusétzliche Geruchsvernichtung.
Digitale Steuerung
varithek®acs 1100-d3 und acs 1500-d3 mit flexibler Randabsaugung, mit Spritzschutz, fahrbar
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm | Gewicht in kg Bestell-Nr. / | Bestell-Nr. /
(LxBxH) Preis € Preis €
(ohne (mit
Lichtaufsatz) | Lichtaufsatz)
V-ACS-1100-d3 Analoge Steuerung 1100 x 722 x 1100 115 ohne Aufsatz | 91140117 91140119
1100 x 722 x 1225 )
(mit Lichtaufsat?) 130 mit Aufsatz 8776, 10420,-
V-ACS-1100-d3 digital Digitale Steuerung 1100 x 722 x 1100 115 ohne Aufsatz | 91140193 91140402
1100 x 722 x 1225 130 mit Aufsatz | 9754, 11433,
(mit Lichtaufsatz)
V-ACS-1100-d3 Os Plasmatechnologie 1100 x 722 x 1100 110 ohne Aufsatz | 91140156 91140158
1100 x 722 x 1225 )
(mit Lichtaufsatz) 125 mit Aufsatz 9108,- 10750,
V-ACS-1100-d3 digital Os Plasmatechnologie, 1100 x 722 x 1100 110 ohne Aufsatz | 91140198 91140405
digitale Steuerung
1100 x 722 x 1225 125 mit Aufsatz | 10044, 11619,
(mit Lichtaufsatz)
V-ACS-1500-d3 Analoge Steuerung 1500 x 770 x 1100 130 ohne Aufsatz | 91140128 91140134
1500 x 770 x 1225 .
(mit Lichtaufsatz) 150 mit Aufsatz 10116, 11757,
V-ACS-1500-d3 digital Digitale Steuerung 1500 x 770 x 1100 130 ohne Aufsatz | 91140194 91140403
1500 x 770 x 1225 150 mit Aufsatz | 11030,- 12699,
(mit Lichtaufsatz)
V-ACS-1500-d3 Os Plasmatechnologie 1500 x 770 x 1100 125 ohne Aufsatz | 91140167 91140173
1500 x 770 x 1225 145 mit Aufsatz | 10446,- 12089,
(mit Lichtaufsatz)
V-ACS-1500-d3 digital Os Plasmatechnologie, 1500 x 770 x 1100 125 ohne Aufsatz | 91140199 91140406
digitale Steuerung
1500 770 x 1225 145 mit Aufsatz | 11386, 13070,
(mit Lichtaufsatz)
Zubehor siehe Seite 44
Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 43

Absaugen



Rieber Air-Cleaning-System (acs) mit patentierter Plasmatechnologie

Zubehor fiir V-ACS 1100-d3 und V-ACS 1500-d3

Verkleidung schwarz, 3-seitig V-ACS 1100-d3 91140287 659,-
Verkleidung schwarz, 3-seitig V-ACS 1500-d3 91140288 766,
Mehrpreis Spritzschutz frontseitig aus Glas fur Typ V-ACS-1100-d3 91140254 124,~
Mehrpreis Spritzschutz frontseitig aus Glas fur Typ V-ACS-1500-d3 91140289 149,
Anbau links oder rechts aus Edelstahl, mit insg. 3 Ausschnitten fir GN-Schalen 1/9, 65 mm tief. 91140255 115,-

Bei varithek® acs 1100d3 und acs 1500d3 nur ohne Aufsatz moglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.

Anbau links oder rechts aus Edelstahl, mit insg. 2 Ausschnitten fir GN-Schalen 2/8, 65 mm tief. 91140262 106,~
Bei varithek® acs 1100d3 und acs 1500d3 nur ohne Aufsatz moglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.

Anbau links aus Edelstahl, mit insg. 2 Ausschnitten fur GN-Schalen 1/9, 65 mm tief. Bei varithek® acs 1100d3 und | 91140298 97,30
acs 1500d3 mit Aufsatz moglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.

Anbau rechts aus Edelstahl, mit insg. 2 Ausschnitten fir GN-Schalen 1/9, 65 mm tief. Bei varithek® acs 1100d3 und | 91140299 97,30
acs 1500d3 mit Aufsatz mdglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.

varithek®-Elemente (S. 30 — 36)

thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

varithek® acs 1600 O;
Das varithek® Air-cleaning-System mit 3-seitiger Randabsaugung und patentierter Plasmatechnologie

Mobiles Kochmodul mit integrierter 3-seitiger Randabsaugung und Umiuftreinigung mit
patentierter Plasmatechnologie fiir eine zusétzliche Geruchsvernichtung, in stabiler SchweiB-
konstruktion aus Edelstahl, vollverkleidet, Frontblende 2-geteilt (unterer Teil zu Revisions-
zwecken abnehmbar), mit dichtgeschweiBter Einstellnische flir max. 3 varithek®-Elemente
(mit bzw. ohne Systemtrdger). SerienméaBig mit Hustenschutz-Aufsatz und Spritzschutz
frontseitig aus Glas und seitlich aus Edelstahl (Spritzschutz 3-seitig aus Glas optional). Mittig
im Unterbau sind zudem zwei Schrankfécher (Hygienestandard H3) mit jeweils 8 Auflagesi-
cken. Folgende Schrankfach-Varianten sind erhéltlich: 1 x warm / 1 x kalt, 2 x neutral,

1 x neutral / 1 x warm, 1 x neutral / 1 x kalt, 2 x warm und 2 x kalt.

Bedienblende, Ein-/Ausschalter und 6 feuchtigkeitsgeschltzte Steckdosen (Standard 2 x
400 V und 2 x 230 V), jeweils mit Klappdeckel, zum AnschlieBen der eingestellten Kochge-
réte. 2 x Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 x Bockrollen, Héhe 125 mm. Max. 22 kW,

3N AC 400 V 50/60 Hz. Anschlusskabel 400 V, CEE-Stecker 32 A, ca. 2 m Lange.
Einstellnische (L x B x H) 1200 x 660 x 250 mm. IP Schutzart IP X4.

acs 1600 Og
varithek® acs 1600 O; mit patentierter Plasmatechnologie mit Schrankfachern, fahrbar
Typ Abmessungen in mm Gewicht in kg Bestell-Nr. mit Preis €
Plasmatechnologie
acs 1600 O, W/K (warm/kalt) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140141 13924,-
acs 1600 O, N/N (neutral/neutral) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140143 11935,~
acs 1600 O, N/W (neutral/warm) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140144 12598,-
acs 1600 O, N/K (neutral/kalt) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140145 13482,
acs 1600 O, W/W (warm/warm) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140142 12931,-
acs 1600 O, K/K (kalt/kalt) 1745 x 850 x 1260 ca. 195 91140180 15030,~
Zubehor fiir acs 1600 O3
Verkleidung schwarz, 3-seitig acs 1600 O, 91140304 817,~
Schubladenblock beheizte oder gekuhlte Ausfihrung auf Anfrage
Optional Spritzschutz 3-seitig aus Glas fir Typ acs 1600 O, 91140301 288,-
Anbau links oder rechts aus Edelstahl, mit insg. 3 Ausschnitten fiir GN-Schalen 1/9, 65 mm tief. Nur ohne Aufsatz 91140255 115,-
moglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.
Anbau links oder rechts aus Edelstahl, mit insg. 2 Ausschnitten fir GN-Schalen 2/8, 65 mm tief. Nur ohne Aufsatz | 91140262 106,~
maoglich. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.
varithek®-Elemente (S. 30 — 36)
thermoplates® — Das Kochgeschirr im GN-Format (S. 12, 14, 15)

Funktion patentierte Plasmatechnologie

Plasmatechnologie
zur zusétzlichen
Geruchsvernichtung
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Rieber

thermoport® aus Kunststoff

Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C, hoch stabile Kunststoff thermoport®
porenfreie Kunststoffhaut, doppelwandig, dichtverschweiBt, spllmaschinentauglich bis + 90 °C (mit ausgebauter
Heizung). Mit eingebautem °CHECK Sensor kurzzeitig spllmaschinentauglich (ca. 20 Sekunden).

Typen 50 K, 100 K und 600 K:
neutral, ohne Heizung
Typen 50 KB und 100 KB:

Zuheizbar, max. erreichbare Temperatur + 95 °C,
Heizleistung 500 W, Nennspannung 1N AC 230 V/ 50 Hz.

TP 50 KB, Toplader, zuheizbar

thermoport® 4.0 100 K hybrid
Toplader. Ermdglicht das Einstapeln von GN-Behéltern in verschiedenen GréBen und Tiefen zur optimalen
Raumnutzung. Der Einsatz eines Isostegs ermdglicht die Unterteilung in Warm- und Kaltbereiche.

TP 100 K, Toplader, zuheizbar

TP 4.0 100 K hybrid, Toplader

TP 600 K, Frontlader

Typ 50 K /50 KB zuheizbar | 100 K/ 100 KB zuheizb. | TP 4.0 100 K hybrid 600 K
Fassungsvermdgen mit max. 11,7 Liter max. 26 Liter max. 26 Liter max. 33 Liter
GN Behiltern

AuBenmaBe in mm 370 x 645 x 240 370 x 645 x 308 690 x 425 x 364 420 x 610 x 386
Spiilmaschinentauglich bis +90 °C | x / mit ausgebauter Heizung | X / mit ausgebauter Heizung | X X
Gesamtgewicht 6,9kg/ 7,3 kg 7,2kg/ 83 kg 8 kg 9,2 kg

Bestiickungsbeispiele

1x GN 1/1 100 mm,
etc.

1x GN 1/1 200 mm,
etc.

2x GN 2/3 065, 2 x GN 2/3 055, 2 x GN 1/3 065,

1xGN 1/3 100

1 x GN 1/1 200 mm,
1x GN 1/1 65 mm, etc.

TP 50 K/ TP 100 K 85020201 orange 85020301 orange 85020353 orange 85020505 orange
ohne Check 85020216 schwarz 85020328 schwarz 85020354 schwarz 85020518 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 356,— 377,~ 423,~ 533,~
TP 50K /TP 100 K 85020222 orange 85020355 orange 85020360 orange 85020519 orange
mit Check 85020223 schwarz 85020356 schwarz 85020361 schwarz 85020520 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 531,- 553,~ 775,~ 701,-
TP 50 KB / TP 100 KB beheizt | 85020206 orange 85020313 orange - -
ohne Check 85020217 schwarz 85020329 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 805,~ 868,—
TP 50 KB / TP 100 KB beheizt | 85020224 orange 85020357 orange - -
mit Check 85020225 schwarz 85020358 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 983,~ 1046,
Kompl., Deckel mit Kiihiplatte | 85020214 orange 85020346 orange - -
fiir TP 50 K und TP 100 K 85020215 schwarz 85020347 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 520,- 541,
Zubehor
Deckel ohne
Kiihiplatte 85022556 orange 85022556 orange - -
Bestell-Nr. 85022557 schwarz 85022557 schwarz
Preis € 187, 187,
Kiihiplatte GN 1/1, Kunststoff | 85022038 orange 85022038 orange 85022038 orange 85022038 orange
Bestell-Nr. 85022067 schwarz 85022067 schwarz 85022067 schwarz 85022067 schwarz
Preis € 105,- 105,- 105,- 105,
Warmepellet GN 1/2,
Edelstahl, asymmetrisch
Bestell-Nr. 89080171 89080171 89080171 -
Preis € 108,- 108, 108,-
Warmepellet GN 1/1,
Edelstahl, asymmetrisch
Bestell-Nr. - - 89080172 89080172
Preis € 161,- 161,-
Dichtstopfen Bestell-Nr. 85022059 orange 85022059 orange - -
Preis € 35,60 35,60
Isoraumteiler 85022012 orange
Bestell-Nr. - - - 85022069 schwarz
Preis € 74,70
Isosteg Bestell-Nr. - 85022042 orange - -
Preis € 63,80
Einschubrahmen mit 1 Léngs-
steg fiir GN Bestell-Nr. - - - 85012009
Preis € 89,40
Einschubrahmen mit 2 Quer-
stegen fiir GN Bestell-Nr. - - - 85012010
Preis € 93,20
Verschlussstopfen Bestell-Nr. | 37130841 37130841 - -
Preis € 4,80 4,80
Quersteg (ohne Feder)
Bestell-Nr. 84190202 84190202 - -
Preis € 10,~ 10,-
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thermoport® aus Kunststoff

Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C, hoch stabile Kunststoff thermoport®
porenfreie Kunststoffhaut, doppelwandig, dichtverschweiBt, spllmaschinentauglich bis + 90 °C (mit ausgebauter
Heizung). Mit eingebautem °CHECK Sensor kurzzeitig spllmaschinentauglich (ca. 20 Sekunden).

Typen 600 KB und 6000 KB:
Zuheizbar, max. erreichbare
Temperatur + 95 °C

Heizleistung 240 W (Typ 600 KB)
bzw. 300 W (Typ 6000 KB)

Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz.

thermoport® 4.0 1000 KB

Mit °CHECK Funktion und erhéhtem Gehéduserand ausgestattet.

Gemeinsam mit der Rieber gastronorm360 4.0 (genormtes Behélter- und Deckelsystem) wird der neue
thermoport® 4.0 1000 KB zur Mobilen Kliche. Ergénzt mit dem Rieber Digitalisierungs- und Organisations-
sytem °CHECK, wird ein sicherer, transparenter und rdckverfolgbarer Prozess ermdglicht. Digitale,
leistungsstarke Umluftheizung, Heizleistung bis +85 °C. Passive Kihlung durch Einschub von einer Kihl-

platte GN 1/1 — mit Hilfe des LUfters wird die kalte Luft gleichmdBig verteilt.

TP 4.0 1000 KB
Digitale Umluft-
heizung.
Leistungsstark
und zuverldssig.

wie 600 K, jedoch zuheizbar TP 1000 K, Frontlader TP 4.0 1000 KB, Frontlader TP 6000 K, Frontlader TP 6000 KB, Frontlader
Typ 600 KB 1000 K TP 4.0 1000 KB zu- 6000 K 6000 KB zuheizbar

zuheizbar heizbar mit digitaler

Umluftheizung

Fassungsvermodgen mit max. 33 Liter max. 52 Liter max. 52 Liter max. 104 Liter max. 104 Liter
GN Behiltern
AuBenmaBe in mm 420 x 645 x 390 435 x 610 x 561 435 x 688 x 561 645 x 790 x 560 645 x 790 x 560
Spiilmaschinentauglich bis +90 °C | x (mit ausgebauter Heizung) | X X (mit ausgebauter Heizung) | X X (mit ausgebauter Heizung)
Gesamtgewicht 11 kg 12 kg 17,6 kg 21 kg 23 kg
Bestiickungsbeispiele 1 x GN 1/1 200 mm, 2 x GN 1/1 200 mm, 2 x GN 1/1 200 mm, 4 x GN 1/1 200 mm, 4 x GN 1/1 200 mm,

1x GN 1/1 65 mm etc. etc. etc. etc. etc.

85020507 orange 85020401 orange 850204 23 orange 85020801 orange 85020803 orange
ohne Check 85020517 schwarz 85020412 schwarz 850204 24 schwarz 85020805 schwarz 85020806 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 1052, 635,- 1227, 824,- 1636,

85020521 orange 850204 25 orange 850204 26 orange - -
mit Check 85020523 schwarz 85020427 schwarz 85020428 schwarz
Bestell-Nr. / Preis € 1229,- 812, 1402,

Zubehor

Isoraumteiler 85022012 orange 85022012 orange

Bestell-Nr. - 85022069 schwarz - 85022069 schwarz -

Preis € 74,70 74,70

Kiihlplatte GN 1/1, Kunststoff 85022038 orange 85022038 orange 85022038 orange

Bestell-Nr. - 85022067 schwarz 85022067 schwarz 85022067 schwarz -

Preis € 105,~ 105,~ 105,

Warmepellet GN 1/1,

Edelstahl, asymmetrisch

Bestell-Nr. - 89080172 - 89080172 -

Preis € 161,- 161,~

Einschubrahmen mit 1 Langs-

steg fiir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6

oder 2 x 2/4

Bestell-Nr. 85012009 85012009 85012009 85012009 85012009
Preis € 89,40 89,40 89,40 89,40 89,40
Einschubrahmen mit 2 Quer-

stegen fiir GN9x 1/9, 6 x 1/6

Bestell-Nr. 85012010 85012010 85012010 85012010 85012010
Preis € 93,20 93,20 93,20 93,20 93,20
Stapelarretierung

Bestell-Nr. - 85022061 85022061 85022061 85022061
Preis € 274,- 274,- 274,- 274,-
Rostfreie Rollenausstattung

Bestell-Nr. - 88140105 88140105 88140104 88140104
Preis € 285,- 285, 303,- 303,-
Hordengestell 6000, Edel-

stahl, zur Aufnahme von

Einsdzen mit Abmessung

600 x 400 mm,

8 Paar Auflageschienen

Bestell-Nr. — — = = 85022044
Preis € 485,
Fahrgestell KS

490 x 640 x 210 mm Die mobile Kiiche
Edelstahlrahmen mit Kunststoff catering kitchen®

StoBecken, 2 Lenkstopprollen Kunststoff

und 2 Bockrollen aus Kunststoff,

Durchmesser 125 mm,

Gewicht 5,5 kg

Bestell-Nr. 88140106 88140106 88140106 Auf Anfrage

Preis € 324,- 324,- 324,-

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 47
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Rieber thermoport® aus Kunststoff

Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C

porenfreie Kunststoffhaut, doppelwandig, dichtverschweiBt, spllmaschinen-
tauglich bis 90 °C (mit ausgebauter Heizung). Mit eingebautem °CHECK
Sensor kurzzeitig spllmaschinentauglich (ca. 20 Sekunden,).

thermoport® 6000 fiir Bankett-Lésungen, Kunststoff

2 x thermoport® aus porenfreier Kunststoffhaut, festverbunden, mit
montierten Rollen, Durchmesser 125 mm am unteren
thermoport®.

Geeignet zum Transportieren von kalten und warmen Speisen in GN-
Behéltern, sowie zum Bestticken mit Edelstahl-Rosten GN 2/1.

Typ 6000 KB: Zuheizbar, max. erreichbare Temperatur +90 °C,

Heizleistung 300 W, Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz.

Frontlader Frontlader
Typ 2 x 6000 K (unbeheizt), fahrbar 1 x 6000 K (unbeheizt), 1 x 6000 KB
(beheizt), fahrbar
Fassungsvermdégen mit GN-Behdltern max. 2 x 104 Liter max. 2 x 104 Liter
AuBenmaBe L x B x Hin mm 766 x 779 x 1280 766 x 790 x 1280
Gesamtgewicht 56,5 kg 59,7 kg
Bestiickungsbeispiele 8 x GN 1/1 200 mm, etc. 8 x GN 1/1 200 mm, etc.
Bestell-Nr. (ohne Check) 85020802 orange 85020804 orange
85020812 schwarz 85020807 schwarz
Preis € 2755,~ 3797,-
mit Check auf Anfrage auf Anfrage
Zubehor
Rost GN 2/1, Edelstahl, leichte Ausflihrung
Bestell-Nr. 84140106 84140106
Preis € 37,10 37,10
Isoraumteiler fiir Typ 6000 K unbeheizt 85022012 orange 85022012 orange (fiir Typ 6000 K)
Bestell-Nr. 85022069 schwarz 85022069 schwarz (fiir Typ 6000 K)
Preis € 74,70 74,70
Kiihlplatte GN 1/1 Kunststoff fir Typ 6000 K unbeheizt 85022038 orange 85022038 orange (fiir Typ 6000 K)
Bestell-Nr. 85022067 schwarz 85022067 schwarz (fiir Typ 6000 K)
Preis € 105,- 105,-
Warmepellet GN 1/1, Edelstahl, asymmetrisch
Bestell-Nr. 89080172 -
Preis € 161,-
Einschubrahmen mit 1 Léangssteg fiir GN 4 x 1/4,
6 x 1/6 oder 2 x 2/4
Bestell-Nr. 85012009 85012009
Preis € 89,40 89,40
Einschubrahmen mit 2 Querstegen fiir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6
Bestell-Nr. 85012010 85012010
Preis € 93,20 93,20
Hordengestell 6000 Edelstahl, zur Aufnahme von Einsétzen mit
Abmessung 600 x 400 mm, 8 Paar Auflageschienen
Bestell-Nr. 85022044 85022044
Preis € 485, 485,
Stapelarretierung
Bestell-Nr. 85022061 85022061
Preis € 274,- 274,-

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.




Transport-/Ausgabewagen in Kunststoff und Edelstahl

Transport- und Ausgabewagen

Fur den Transport von thermoport® Typ 50, 100, 600 und 1000 und zur Speisenausgabe.

fur 1 thermoport®

fur 2 thermoport®

fur 3 thermoport®

Typ TH-TA-1 TH-TA-2 TH-TA-3
Abmessung in mm 711 x 705 x 840 1246 x 705 x 840 1781 x 705 x 840
Gewicht 14 kg 21 kg 27 kg

Tragkraft 80 kg 130 kg 210 kg
Bestell-Nr. 88150101 88150201 88150301

Preis € 900, 1161,- 1440,-

Zubehor

Antistaticbereifung pro Satz

Durchmesser 125 mm
auf Anfrage

Durchmesser 125 mm
auf Anfrage

Durchmesser 125 mm
auf Anfrage

fur alle tragbaren thermoport®

Typ Rolliport, PW-TH-RP
Abmessung in mm 850 x 470 x 890
PlattformgroBe L x B in mm -

Gewicht 9 kg

Tragkraft 100 kg

Bestell-Nr. 88070601

Preis € 379,

Zubeho6r

Antistaticbereifung pro Satz

Durchmesser 125 mm
auf Anfrage

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber

thermoport® aus Edelstahl

Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C, thermoport® aus rostfreiem Edelstahl

thermoport® 105 L: sprihwassergeschiitzt, Schutzart IP X3
thermoport® 1000 N: strahlwassergeschuitzt, Schutzart IP X5.
thermoport® 1000 H und 1000 DU: spriihwassergeschtlitzt,
Schutzart IP X3, mit ausgebauter Heizung, strahlwassergeschiitzt, Schutzart IP X5
Nennspannung TN AC 230 V 50/ 60 Hz.

Digitale Umluft-
heizung.
Leistungsstark
und zuverlassig.

Die mobile Kiiche
catering kitchen® Edelstahl

Auf Anfrage

Toplader, zuheizbar Frontlader Frontlader, zuheizbar Frontlader mit Ausgabeoption,
zuheizbar
Typ 105L 1000 N 1000 H 1000 DU
Fassungsvermdgen mit max. 26 Liter max. 44,4 Liter max. 44,4 Liter max. 52 Liter
GN-Behdltern
AuBenmaBe in mm 400 x 600 x 306 410 x 665 x 470 410 x 655 x 470 410 x 645 x 530
Zuheizung max. erreichbare Temperatur: - max. erreichbare Temperatur: max. erreichbare Temperatur:
+95°C +100°C +100°C
Heizleistung 500 W - 763 W 763 W
Gesamtgewicht 13,5 kg 17 kg 20 kg 32 kg
Deckel aussen umlaufende, physiologisch | - - aussen umlaufende, physiologisch
unbedenkliche Dichtung unbedenkliche Dichtung
Auflageschienen - 8 Paar 8 Paar 7 Paar
(fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen)

Bestiickungsbeispiele

1x GN 1/1 200 mm, etc.

1xGN 1/1 200 mm,

1xGN 1/1 150 mm etc.

1 xGN 1/1 200 mm,
1xGN 1/1 150 mm etc.

2 x GN 1/1 200 mm, etc.

ohne Check
Bestell-Nr.
Preis €

85010302
1070,-

85010404
1208,-

85010405
1676,-

85010503
2526,-

mit Check
Bestell-Nr.
Preis €

auf Anfrage

85010408
1380,-

85010409
1854,-

85010504
2703,

Zubehor

Einschubrahmen mit

1 Langssteg fiir GN 4 x 1/4,
6 x 1/6 oder 2 x 2/4
Bestell-Nr.

Preis €

85012009
89,40

85012009
89,40

85012009
89,40

Einschubrahmen mit

2 Querstegen fiir GN 9 x 1/9
oder 6 x 1/6

Bestell-Nr.

Preis €

85012010
93,20

85012010
93,20

85012010
93,20

Kiihlplatte Edelstahl
GN 1/1, asymmetrisch
324 x 529 x 12,5 mm
Bestell-Nr.

Preis €

85012015
161,-

Kiuhlplatte Edelstahl
GN 1/1,

324 x 527 x 30 mm
Bestell-Nr.

Preis €

85012002
260,-

Waérmepellet GN 1/1,
Edelstahl, asymmetrisch
Bestell-Nr.

Preis €

89080172
161,-

Fahrgestell Edelstahl

460 x 670 x 305 mm
Edelstahl mit KunststoffstoB3-
ecken, 2 Lenkstopprollen und
2 Bockrollen aus Kunststoff,
Durchmesser 125 mm,
Gewicht 7 kg

Bestell-Nr.

Preis €

88140107
362,

88140107
362,-
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Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C Mobile thermoport®-Kiichen aus rostfreiem Edelstahl

thermoport® aus Edelstahl

Hygieneausfiihrung H3
(ausgenommen

1600 DU: H2).
thermoport® 1600 DU:
aussen

umlaufende, physio-
logisch unbedenkiiche
Dichtung.
Nennspannung

1N AC 230 V 50/60 Hz
(bei beheizten Modellen).

Digitale
Umluftheizung.
Leistungsstark
und zuver-
ldssig.

thermoport® 1400, 1600, 2000, 3000: strahlwassergeschlitzt, Schutzart IP X5.
thermoport® 1400 U, 1600 U, 1600 DU, 2000 U, 3000 U, 3000 hybrid warm/kalt, passiv: sprihwassergeschtitzt, Schutzart IP X3.
Mit ausgebauter Heizung, strahlwassergeschitzt, Schutzart IP X5

thermoport® 3000 hybrid warm/kalt, aktiv: sprihwassergeschitzt, Schutzart IP X3.

Frontlader, fahrbar

wie 1400,
jedoch zuheizbar

Frontlader, fahrbar

wie 1600,
jedoch zuheizbar

wie 1600 U, jedoch mit

Ausgabeoption, zuheizbar

Typ 1400 1400 U zuheizbar 1600 1600 U zuheizbar 1600 DU zuheizbar
Fassungsvermoégen mit | max. 63,7 Liter max. 63,7 Liter max. 70,4 Liter max. 70,4 Liter max. 78 Liter
GN-Behdltern
AuBenmaBe in mm 492 x 769 x 793 492 x 769 x 793 492 x 769 x 930 492 x 769 x 930 492 x 769 x 963
Zuheizung - max. erreichbare - max. erreichbare max. erreichbare
Temperatur: +100 °C Temperatur: +100 °C Temperatur: +100 °C
Heizleistung - 763 W - 763 W 763 W
Gesamtgewicht 38,5 kg 42,5 kg 41kg 45 kg 47 kg
Maximale Zuladung 75 kg 75 kg 150 kg 150 kg 150 kg
Auflageschienen 14 Paar 14 Paar 16 Paar 16 Paar 16 Paar
(fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen)
Bestiickungsbeispiele 2x GN 1/1 200 mm 2xGN 1/1 200 mm 2x GN 1/1 200 mm 2xGN 1/1 200 mm 3 x GN 1/1 200 mm, etc.
1xGN 1/1 100 mm, etc. 1xGN 1/1 100 mm, etc. 1xGN 1/1 150 mm, etc. 1xGN 1/1 150 mm, etc.
ohne
Bestell-Nr. 85011101 85011102 85010608 85010609 85010903
Preis € 3040,- 3180,- 3252,- 3392,- 4347,-
mit
Bestell-Nr. 85011103 85011104 85010613 85010604 85010908
Preis € 3218,- 3356,- 3425,- 3569,- 4524,-
Zubehor
Kiihlplatte Edelstahl
GN 1/1, asymmetrisch
324 x 529 x 12,5 mm
Bestell-Nr. 85012015 - 85012015 - -
Preis € 161,- 161,-
Kiihlplatte Edelstahl
GN 1/1
324 x 527 x 30 mm
Bestell-Nr. 85012002 - 85012002 - -
Preis € 260,- 260,-
Warmepellet GN 1/1,
Edelstahl,
asymmetrisch
Bestell-Nr. 89080172 - 89080172 - -
Preis € 161,- 161,-
Einschubrahmen mit
1 Langssteg fiir
GN 4 x1/4,6 x 1/6 oder
2x2/4
Bestell-Nr. 85012009 85012009 85012009 85012009 85012009
Preis € 89,40 89,40 89,40 89,40 89,40
Einschubrahmen mit
2 Querstegen fiir
GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6
Bestell-Nr. 85012010 85012010 85012010 85012010 85012010
Preis € 93,20 93,20 93,20 93,20 93,20
Antistaticbereifung Durchmesser 125 mm Durchmesser 125 mm Durchmesser 125 mm
pro Satz
Bestell-Nr. - - auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber

thermoport® aus Edelstahl

Einsatzbereich von -20 °C bis +100 °C Mobile thermoport®-Kiichen aus rostfreiem Edelstahl

Hygieneausfihrung H3. | Frontlader, fahrbar | wie 2000, jedoch Frontlader, fahrbar wie 3000, jedoch Frontlader, fahrbar Frontlader, fahrbar
Nennspannung zuheizbar zuheizbar Aktive Heizung & Aktive Heizung &
1N AC 230 V passive Kihlung aktive Kuhlung
50/ 60 Hz (bei
beheizten Modellen).
Digitale
Umluftheizung.
Leistungsstark
und zuver-
l&ssig.
Typ 2000 2000 U zuheizbar 3000 3000 U zuheizbar 3000 hybrid 3000 hybrid
warm/kalt passiv warm/kalt aktiv
(Kiihlen via Kiihlpellet) (mit aktiver Kiihlung)
Fassungsvermoégen mit | max. 89,7 Liter max. 89,7 Liter max. 130 Liter max. 130 Liter max. 70 Liter (warm), max. 70 Liter (warm),
GN-Behdltern 44 Liter (kalt) 44 Liter (kalt)
AuBenmaBe in mm 492 x 769 x 1078 492 x 769 x 1078 592 x 769 x 1448 592 x 769 x 1448 592 x 769 x 1448 592 x 769 x 1648
Zuheizung - maximal erreichbare - maximal erreichbare maximal erreichbare maximal erreichbare
Temperatur: +100 °C Temperatur: +100 °C | Temperatur: +100 °C Temperatur: +100 °C
Kiihlung = = = = maximal erreichbare
Temperatur: +2 °C (kalt)
Heizleistung 763W - 763 W 763 W 950 W
Ausflihrung 110 V Ausflihrung 110V
auf Anfrage auf Anfrage
Kilteleistung a - R 180 W
Gesamtgewicht 46kg 50kg 59 kg 63 kg 64 kg 78 kg
Maximale Zuladung 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg 150 kg
Auflageschienen 20 Paar 20 Paar 30 Paar 30 Paar 16 Paar (warm) 16 Paar (warm)
(fugenlos tiefgezogen) | (fugenlos tiefgezogen) | (fugenlos tiefgezogen) | (fugenlos tiefgezogen) |8 Paar (kalt) 8 Paar (kalt)
(fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen)
Bestiickungsbeispiele 3xGN1/1200mm  |3xGN 1/1 200 mm 5xGN1/1200mm, |5xGN1/1200mm, |6xGN 1/1 100 mm (warm), |6 x GN 1/1 100 mm (warm),
1xGN1/1100 mm, |1xGN 1/1 100 mm, etc. etc. 1xGN 1/1 200 mm + 1 xGN 1/1 200 mm +
etc. etc. 1 GN 1/1 1560 mm (kalt) 1 GN 1/1 1560 mm (kalt)
Bestell-Nr. 85010707 85010708 85010807 85010808 85010816 85010817
Preis € 4076,~ 4248, 4146,- 4323,- 6128, 9166,-
850107 15 mit Check |850107 16 mit Check 85010813 mit Check |85010814 mit Check |85010818 mit Check 85010819 mit Check
4249,- 4424,- 4323,- 4499,- 6479, 9517,-
Zubehor
Kiihlplatte Edelstahl
GN 1/1, asymmetrisch
324 x 529 x 12,5 mm
Bestell-Nr. 85012015 85012015 85012015 85012015 85012015 -
Preis € 161, 161, 161,~ 161,~ 161,~
Kiihlplatte Edelstahl
GN 1/1
324 x 527 x 30 mm
Bestell-Nr. 85012002 85012002 85012002 85012002 85012002 -
Preis € 260,~ 260,~ 260, 260, 260,
Warmepellet GN 1/1,
Edelstahl,
asymmetrisch
Bestell-Nr. 89080172 - 89080172 - - -
Preis € 161, 161,-
Einschubrahmen mit
1 Langssteg fiir
GN4x1/4,6x1/6
oder 2 x 2/4
Bestell-Nr. 85012009 85012009 85012009 85012009 85012009 85012009
Preis € 89,40 89,40 89,40 89,40 89,40 89,40
Einschubrahmen mit
2 Querstegen fiir
GN 9 x1/9 oder 6 x 1/6
Bestell-Nr. 85012010 85012010 85012010 85012010 85012010 85012010
Preis € 93,20 93,20 93,20 93,20 93,20 93,20
Antistaticbereifung Durchmesser Durchmesser Durchmesser Durchmesser Durchmesser Durchmesser
pro Satz 125 mm 125 mm 125 mm 125 mm 125 mm 125 mm
Bestell-Nr. auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
52 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




thermoport® aus Edelstahl, gekuhlt

Geklihlte thermoport® aus rostfreiem Edelstahl, fahrbar
Klhlbereich + 2 °C bis +8 °C

Hygieneausfihrung H3. Spriihwassergeschitzt, Schutzart IP X3.
Kuhlbereich + 2 °C bis + 8 °C (bei geschlossener Tr),

thermoport® 1000 C: Elektrischer Anschlusswert 0,25 kW, Kihlleistung
119 W bei VT -10 °C, Kéltemittel 134 A.

thermoport® 1600 K, 2000 K und 3000 K: Elektrischer Anschusswert
0,170 kW, Kélteleistung 180 Watt bei VT -10 °C, Kéltemittel R 134 A.
Nennspannung TN AC 230 V 50 / 60 Hz.

Frontlader, fahrbar, gekuhit

Frontlader, fahrbar, gekuhit

Frontlader, fahrbar, gekuhit

Frontlader, fahrbar, gekuhit

Typ

1000 C gekiihlt

1600 K gekiihlt

2000 K gekiihlt

3000 K gekiihlt

Fassungsvermogen mit
GN-Behiltern

max. 44,4 Liter

max. 70,4 Liter

max. 89,7 Liter

max. 130 Liter

AuBenmaBe in mm 410 x 655 x 760 492 x 769 x 1130 492 x 769 x 1278 592 x 769 x 1648
Gesamtgewicht 37 kg 50 kg 80 kg 100 kg
Maximale Zuladung 44 kg 62 kg 85 kg 130 kg
Auflageschienen 8 Paar 16 Paar 20 Paar 30 Paar

(fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen) (fugenlos tiefgezogen)

Bestiickungsbeispiele

1x GN 1/1 200 mm,
1x GN 1/1 150 mm, etc.

2 x GN 1/1 200 mm,
1xGN 1/1 150 mm, etc.

3x GN 1/1 200 mm,
1x GN 1/1 100 mm, etc.

5x GN 1/1 200 mm, etc.

ohne Check

Bestell-Nr. 85010406 85010610 85010710 85010810

Preis € 2934, 5655,~ 6102, 7016,-

mit Check

Bestell-Nr. 85010410 85010615 85010717 85010815

Preis € 3112,- 5832, 6277, 7191,-

Zubehor

Einschubrahmen mit 1 Langssteg

fiir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4

Bestell-Nr. 85012009 85012009 85012009 85012009

Preis € 89,40 89,40 89,40 89,40

Einschubrahmen mit 2 Querstegen

fiir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6

Bestell-Nr. 85012010 85012010 85012010 85012010

Preis € 93,20 93,20 93,20 93,20 S
Q

Antistaticbereifung pro Satz Durchmesser: 125 mm Durchmesser: 125 mm Durchmesser: 1256 mm Durchmesser: 125 mm 'g
o

Bestell-Nr. auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage %
=

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber

thermoport® 10

thermoport® 10 ,,Essen auf Rddern® mit Latent-Warmespeicher - splimaschinentauglich bis +90°C

Fir den Transport eines
Essens mit Suppe.
Speisenschale mit
Latent-Warmespeicher.
AuBenmaBe L x B x H:
380 x 220 x 153 mm.

Komplett-Set:
- Behélter und Deckel

Behalter und Deckel
aus Polypropylen,

Speisenschale aus Edel-
stahl, 3-geteilt mit Latent-/

Speisenschale aus Edel-
stahl ohne Teilung, mit

Beilagenschale 1/6,
32 mm (Suppe) mit

- Speisenschale 3-geteilt orange Warmespeicher, Latent-/Warmespeicher, Steckdeckel
mit Deckel mit Deckel mit Deckel
- Beilagenschale 1/6 mit
Steckdeckel
Typ thermoport® 10 Speisenschale Speisenschale Beilagenschale,
(ohne Bestuickung) 3-geteilt, max. 1,125 ohne Teilung, max. 1,4 1 max. 0,6 |
Bestell-Nr. 85022705 85020101 85020104 | 85022003 85022004 85022001
orange schwarz
Preis € 311,- 143,~ 143,- 116,~ 116,~ 52,80

Fiir den Transport
eines Essens mit

2 Beilagen.
Speisenschale mit
Latent-Warmespeicher.
AuBenmaBe L x B x H:
380 x 220 x 153 mm.

Komplett-Set:

Behélter und Deckel

Speisenschale aus

Speisenschale aus Edel-

1 Beilagenschale 1/6,

- Behalter und Deckel aus Polypropylen, Edelstahl, stahl, ohne Teilung, mit 32 mm (Suppe) mit
- Speisenschale 3-geteilt orange 3-geteilt mit Latent- Latent- Warmespeicher, Steckdeckel
mit Deckel Warmespeicher, mit Deckel
- 2 x Beilagenschalen 1/6 mit Deckel
mit Steckdeckel
Typ thermoport® 10 D Speisenschale Speisenschale Beilagenschale,
(ohne Bestuckung) 3-geteilt, max. 1,125 ohne Teilung, max. 1,41 max. 0,6 |
Bestell-Nr. 85022706 85020102 85020105 | 85022003 85022004 85022001
orange schwarz
Preis € 364,- 143,- 143,- 116,- 116,- 52,80

Fiir den Transport von
Speisen in 2 Mehrporti-
onsschalen mit
Steckdeckeln.
AuBenmaBe L x B x H:
380 x 220 x 153 mm.

Komplett-Set:
- Behélter und Deckel

Behalter und Deckel
aus Polypropylen,

1 Mehrportionsschale
1/6, 91 mm mit Steck-

- 2 Mehrportionsschalen orange deckel
Typ thermoport® 10 D Mehrportionsschale,
(ohne Bestuickung) max. 1,375 |
Bestell-Nr. 85022707 85020102 85020105 85022008
orange schwarz
Preis € 269,~ 143, 143, 63,80
Zubehér
thermoport® 10
thermoport® 10 KW
Typ Beilagenschalen 1/6 Steckdeckel mit Deckel aus Polypropylen Speisenschale 3-geteilt Deckel aus
Edelstahl, 48 mm tief, Dichtung, Edelstahl fur fUr Beilagenschale GN 1/6 | ohne Latent-Warmespei- Polypropylen
mit Steckdeckel Beilagenschale 1/6 cher mit Deckel fur 3-geteilte
(nur fur thermoport® 10) aus Polypropylen Speisenschale
Bestell-Nr. 85022002 85022007 84200163 85022030 85022021
Preis € 55,20 28,20 15,90 63,80 9,90
54 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




thermoport® 10 KW

Ausfiihrung thermoport® 10 KW mit zusédtzlichem Kaltfach, - splimaschinentauglich bis +90°C

Fiir den Transport
eines Essens mit
Kaltspeise(n).
Speisenschale mit
Latent-Warmespeicher.
AuBenmaBe L x B x H:
380 x 220 x 165 mm.

Komplett-Set: Behalter und Zwischenteil | Speisenschale aus Edel- Speisenschale aus Edel- Beilagenschale 1/6,
- Behélter aus Polypropylen, orange, | stahl, 3-geteilt mit Latent-/ | stahl, ohne Teilung, mit 32 mm (Suppe) mit
- Zwischenteil und Deckel | Deckel aus Polypropylen, | Warmespeicher, Latent-/Warmespeicher, Steckdeckel
- Speisenschale 3-geteilt schwarz mit Deckel mit Deckel
mit Deckel
- 2 x Beilagenschale GN
1/6, 32 mm hoch mit
Steckdeckel
Typ thermoport® 10 Speisenschale Speisenschale Beilagenschale,
(ohne Bestuickung) 3-geteilt, max. 1,125 ohne Teilung, max. 1,4 | max. 0,6 |
Bestell-Nr. 85022702 85020103 85022003 85022004 85022001
Preis € 392,~ 171,- 116, 116,~ 52,80

Bestlickung des Kaltfaches

mit Kiihlpellet und Beilagenschalen mit Steckdeckeln oder Domdeckeln

Komplett-Set mit

Kihlpellet:

- Behélter, Zwischenteil
und Deckel

- Speisenschale 3-
geteilt mit Deckel

- Beilagenschale
GN 1/6, 32 mm mit
Steckdeckel

- Kuihlpellet

- 2 x Beilagenschalen
GN 1/9, 22 mm hoch

< Kihlpellet
Bestell-Nr. 85022023
Preis € 40,50

Komplett-Set

Beilagenschale mit
Steckdeckel 1/6,
32 mm, max. 0,6 |

1 Beilagenschale mit
Steckdeckel 1/9, 32 mm
(Abb. zeigt 2 Beilagen-
schalen)

Beilagenschale mit
Domdeckel (Polypropylen)
1/6, 22 mm

1 Beilagenschale mit
Domdeckel (Polypropylen)
1/9, 22 mm (Abb. zeigt

2 Beilagenschalen)

Bestell-Nr.

85022703

85022001

85022024

85022029

85022028

Preis €

403,-

52,80

46,50

26,90

24,50

Bestlckung des Kaltfaches

ohne Kiihlpellet mit Beilagenschalen mit Steckdeckeln oder Domdeckeln

Komplett-Set

ohne Kiihlpellet:

- Behélter, Zwischenteil
und Deckel

- Speisenschale
3-geteilt mit Deckel

- Beilagenschale GN
1/6, 32 mm mit Steck-
deckel

- 2 x Beilagenschalen
GN 1/9, 32 mm hoch

Komplett-Set

Beilagenschale mit
Steckdeckel 1/6,
32 mm, max. 0,6 |

1 Beilagenschale mit
Steckdeckel 1/9, 32 mm
(Abb. zeigt 2 Beilagen-
schalen)

Beilagenschale mit
Domdeckel (Polypropylen)
1/6, 32 mm

1 Beilagenschale mit
Domdeckel (Polypro-
pylen) 1/9, 32 mm (Abb.
zeigt 2 Beilagenschalen)

Bestell-Nr.

85022704

85022001

85022024

85022014

85022013

Preis €

356,

52,80

46,50

25,80

22,10

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 55

Transportieren



Rieber thermoport® 21

thermoport® 21 “Essen auf Rddern” - spilmaschinentauglich bis +90°C

Fur den Transport eines Essens mit
Suppe und 2 Beilagen, runder Teller,
AuBenmaBe 454 x 364 x 111 mm,
Gewicht besttickt ca. 5 kg.

Behalter und Deckel aus Speisenteller ohne Teilung Speisenteller 2-geteilt
Polypropylen, Farbe grau, @ 230 mm @ 230 mm
Griff und Verschlisse rot
Typ Frischkost mit Warmepellet thermoport® 21 P1.1 thermoport® 21 P1.2
unter dem Speisenteller
Bestiickung Porzellan, mit Deckel aus Porzellan, mit Deckel aus
Polysulfon bzw. Polypropylen, | Polysulfon bzw. Polypro-
Warmepellet pylen,
Warmepellet

Edelstahl-Warmepellet
Bestell-Nr. 85020711 85020712
Preis € 352,— 364,—

Ubersicht thermoport® 21, Typ Frischkost - Systemteile

Bestell-Nr. ‘ Stiick ‘ Beschreibung Preis €
thermoport® 21, Typ Frischkost, Systemteile

850207 11 Variante P 1.1 komplett bestiickt, bestehend aus: 352,
85020710 1 thermoport® 21, unbesttickt, Ober-/Unterteil 203,-
85022055 1 MenUteller @ 230 mm, einteilig 15,90
88220904 1 Deckel fur Menlteller (Material Polysulfon) 29,40
890804 56 1 Porzellan-Suppenschale @ 105 mm 13,50
89080283 1 Polypropylen-Deckel flr Suppenschale 2,30
89080418 1 Porzellan-Kaltschale, eckig 115 x 115 x 45 mm 13,50
89080260 1 Polypropylen-Deckel fir Kaltschale, eckig 2,30
85022047 1 Porzellan-Kaltschale, eckig 57,5 x 115 mm 11,10
85022049 1 Polypropylen-Deckel fur Kaltschale 2,30
85022052 1 Warme-Pellet fur thermoport® 21 62,40
85020712 Variante P 1.2 komplett bestiickt, bestehend aus: 364,-
85020710 1 thermoport® 21, unbestlckt, Ober-/Unterteil 203,-
85022056 1 Porzellan-Menditeller @ 230 mm, 2-teilig 26,90
88220904 1 Deckel fur Mendteller (Material Polysulfon) 29,40
890804 56 1 Porzellan-Suppenschale @ 105 mm 13,50
89080283 1 Polypropylen-Deckel flir Suppenschale 2,30
89080418 1 Porzellan-Kaltschale, eckig 115 x 115 x 45 mm 13,50
89080260 1 Polypropylen-Deckel fir Kaltschale, eckig 2,30
85022047 1 Porzellan-Kaltschale, eckig 57,5 x 115 mm 11,10
85022049 1 Polypropylen-Deckel fir Kaltschale 2,30
85022052 1 Wérme-Pellet fir thermoport® 21 62,40

56 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.
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Rieber aithekbuffet Warmhaltemodule

varithekbuffet Warmhaltemodule - \Wasserlos \Warmhalten nach HACCP

Abdeckung aus Edelstahl; Husten-
schutzaufsatz aus Edelstahl mit 2
Seitenwangen, gésteseitig vollverglast
mit eingebauter Beleuchtung 36 W,
Ein-/Aus-Schalter und abnehmbares
Glasbord; Unterbau: offenes Edelstahl-
Rohrgestell. Aufstellung auf Edelstahl
FaBen, mit verchromten FuBstollen, ver-
stellbar, Bodenfreiheit 160 mm/alternativ
fahrbar mit 4 Doppel-Lenkstopprollen
Durchmesser 125 mm aus Kunststoff.
Elektr. Ausstattung: Steckerfertig, rechts
elektrische Zuleitung, 3 m lang, mit CEE-
Stecker 400 V. Elektrischer Anschluss-
wert: max. 10,5 kW, 400 V.
Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.

Ausfiihrung Abmessungen in mm

Lange Breite Arbeitshhe = Hdéhe mit Aufsatz

Bestell-Nr.

Preis €

Registerwande bzw. Tiiren auf Anfrage. (Mit 4 eingebauten Systemtrégern auf Anfrage)

Mit 3 eingebauten Systemtrégern zur Aufnahme von GN 1/1 max. 200 mm tief in Verbindung mit varithek® Einschubelementen, 5 Schukosteckdosen 230 V,

Warmhaltemodul mit Licht/Wé&rme Aufsatz mit EST 200 mm tief, fahrbar 1180 780 900 1225 92500420 | 7380,~
Warmhaltemodul mit Licht/Warme Aufsatz mit EST 200 mm tief 1180 780 900 1225 92500419 | 7198,
Warmhaltemodul mit Licht Aufsatz, EST 200 mm tief, fahrbar 1180 780 900 1225 92500410 | 7198,
Warmhaltemodul mit Licht Aufsatz, EST 200 mm tief 1180 780 900 1225 92500409 | 6896,-

Mit 3 eingebauten Bain Marie fiir GN 1/1 max. 200 mm tief: Becken einzeln thermostatisch regelbar von +30 °C bis + 110 °C, nass-troc!
zentral unterhalb des Bodens; 2 Schukosteckdosen 230 V, 4 Registerwénde einsetzbar.

kenbeheizt: A

blauf

Warmhaltemodul Bain-Marie nass/trocken, fahrbar, mit Licht/Wéarme Aufsatz | 1180 780 900 1225 92500416 | 6045,

Warmhaltemodul Bain-Marie nass/trocken, mit Licht/Warme Aufsatz 1180 780 900 1225 92500415 |5744,-

Warmhaltemodul Bain-Marie nass/trocken, fahrbar, mit Licht Aufsatz 1180 780 900 1225 92500406 |5744,-

Warmhaltemodul Bain-Marie nass/trocken, mit Licht Aufsatz 1180 780 900 1225 92500405 | 5441,

Zubehor (keine Edelstahl-Verkleidung moglich)

varithek® -Ceranheizfeld (Warmhalteplatte) 230 V, 800 W, (max. 3 x), V-1/1-CH-800-K08, (L x B x H 325 x 635 x 57 mm) 91010150 | 1529,

Reinigungsschaber fir Ceranfeld 91020301 10,60

Klappe hoch, Edelstahl, zum VerschlieBen der eingebauten Systemtrager (nur fir Ausfihrung EST 200) 92501093 328,-

Diverse varithek® Einschubelemente zur Aufnahme in Systemtrager

Registerwand aus Edelstahl (fur Ausfihrung EST 200) niedrig, einhéangbar (max. 4 Wande), mit Sicken beidseitig, zum Einschieben von | 92501014 | 238,-

Gastronorm-Behaltern bzw. thermoplates® L x B x H: 42,5 x 560 x 435,5 mm, Sickenabstand 115 mm, 4 Sicken (Standard, EST 200)

Resopalverkleidung langs-/stirnseitig sowie

Tablettrutschen etc. siehe Sonderzubehdr S. 64

Fliigeltiiren aus Edelstahl (nicht nachriistbar!), doppelwandig, mit Kunststoff Griffmulde auf Bedienseite

Linke Tur, (B x W) 364 x 438,5 mm fur EST 100 und Bain Marie (1 Stiick) 92501008 151,-

Mittige Tar, (B x W) 288 x 438,5 mm nur wenn thermomat® dabei (1 Stlick) 92501010 151,

Rechte Tur, (B x W) 364 x 438,5 mm fur EST 100 und Bain Marie (bendtigt 2 Stlick) (Preis pro Stiick) 92501009 151,

Linke Tur fur EST 200 (1 Stlick) 92501055 151,-

Rechte Tur fur EST 200 (bendtigt 2 Stlick) (Preis pro Sttick) 92501056 | 151,-
58  Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es geften unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




varithekbuffet Kochmodul mit integrierter airclean3d®-Absaugung

Kochmodul mit integrierter airclean3d®- Umluft-Absaugung - flexiblere Alternativen

Neutralmodul mit integrierter airclean3d® Umluft-Absauglésung und
abgesenkter Stellfidche. Abdeckung Edelstahl. In zwei verschiedenen
Ausfihrungen erhéltlich:

- Mit abgesenkter Stellfliche 1055 x 580 x 160 mm z. B. fir

max. 3 x GN-port 1/1 (Modelle RBS-NM-AIR, RBS-NM-AIR-F,
RBS-NM-AIR-Z, RBS-NM-AIR-F-2), unter der Abdeckung Edelstahl
Blende mit 3 Schukosteckdosen, 230 V, 16 A.

- Mit abgesenkter Stellfliche 1220 x 630 x 200 mm, z. B. fir max.
3 x 400 mm breite varithek® Auftisch-Geréte (Modelle RBS-NM-AIR-400,
RBS-NM-AIR-F-400, RBS-NM-AIR-Z-400, RBS-NM-AIR-F-Z-400)
oder 3 x Auftischsystemtrdger V-AST-200-OF. Unter der Abdeckung
Edelstahlblende mit 3 Schukosteckdosen, 230 V, 16 A sowie

3 CEE-Steckdosen 400 V, 16 A.

Unterbau: Offenes Edelstahl-Rohrgestell, mit 2 doppelwandigen Filigel-
turen aus Edelstahl. Integriertes Umluft Absaugsystem airclean3d®

(2 stufig) mit Aktivkohle- oder Zeolithfilter, Zentrifugalfilter, Fettfeinfilter
und Fettauffangschalen, herausnehmbar. Aufsatz aus Edelstahl mit
eingebauter Beleuchtung 36 W und abnehmbarem Glasbord, Ein-/
Aus-Schalter und zusétzlich 2 Stufenschalter fir Absaugsystem rechts.
Gésteseitig Edelstahlblende. Aufstellung auf Edelstahl-FtiBen mit ver-
chromten FuBstollen, verstellbar, Bodenfreiheit 160 mm/alternativ fahr-
bar mit 4 Doppel-Lenkstopprollen Durchmesser 125 mm aus Kunststoff,

| . : ) Ausfiihrung fiir varithek® Auftisch-Geréte
Elektrische Ausstattung: Steckerfertig, rechts elektrische Zuleitung, 3 m

lang, mit CEE-Stecker 400 V. Elektrischer Anschlusswert: max. 22 kW.
Nennspannung 3 N AC 400 V 50 Hz.

Typ

Ausfiihrung

Abmessungen in mm

Linge

Breite

Arbeitshohe

Hohe mit Aufsatz

Bestell-Nr.

Preis €

RBS-NM-AIR

16 A, 10,5 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Aktiv-
kohlefilter) und abgesenkter

Stellflache. Einstelltiefe 160 mm.

1180

780

900

1225

92500107

7105,-

RBS-NM-AIR-F
fahrbar

16 A, 10,5 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Aktiv-
kohlefilter) und abgesenkter

Stellflache. Einstelltiefe 160 mm.

1180

780

900

1225

92500108

7406,-

RBS-NM-AIR-Z

16 A, 10,56 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Zeolith-
filter) und abgesenkter Stell-
flache. Einstelltiefe 160 mm.

1180

780

900

1225

92500109

8331,~

RBS-NM-AIR-F-Z
fahrbar

16 A, 10,5 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Zeolith-
filter) und abgesenkter Stell-
flache. Einstelltiefe 160 mm.

1180

780

900

1225

92500110

8632,~

RBS-NM-AIR-400

32 A, 22 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Aktiv-
kohlefilter) und abgesenkter

Stellflache. Einstelltiefe 200 mm.

1342

830

900

1225

92500113

8638,

RBS-NM-AIR-F-400
fahrbar

32 A, 22 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Aktiv-
kohlefilter) und abgesenkter

Stellflache. Einstelltiefe 200 mm.

1342

830

900

1225

92500114

8938,~

RBS-NM-AIR-Z-400

32 A, 22 KW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Zeolith-
filter) und abgesenkter Stell-
flache. Einstelltiefe 200 mm.

1342

830

900

1225

92500115

9863,-

RBS-NM-AIR-F-
Z-400

fahrbar

32 A, 22 kW

mit integriertem airclean3d®
Umluftabsaugsystem (Zeolith-
filter) und abgesenkter Stell-
flache. Einstelltiefe 200 mm.

1342

830

900

1225

92500116

10163,-

Zubehor (keine

Edelstahl-Verkleidung méglich)

Zeolithfiltereinsatz fir airclean3d® (Mehrpreis)

92501019

868,—

varithek® GN-port (max. 3 Stlick), L x B x H: 350 x 555 x 160 mm (= Systemtréger zur Aufnahme von varithek®-
Einschubelementen, SWISS PLY® thermoplates® und Gastronorm-Behaltern. Aus Edelstahl, doppelwandig, innen mit
3 eingepragten Sicken) Empfohlen fur abgesenkte Stellflache 1055 x 580 x 160 mm

91050301

260,-

Auftischsystemtréger V-AST-200-OF

91050107

538,

Resopalverkleidung langs-/stirnseitig siehe Sonderzubehor S. 64
Tablettrutschen etc. siehe Sonderzubehér S. 64

varithek®-Einschubelemente bzw. Auftisch-Gerite

Je nach Anforderung kdnnen entsprechende varithek®-Einschubelemente, auf der abgesenkten Stellflache (in Verbin-
dung mit GN-ports) eingeschoben bzw. eingesetzt werden.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber arithekbuffet Kihimodule

varithekbuffet Kiihimodule

Abdeckung aus Edelstahl Unterbau
Edelstahl-Rohrgestell, links Fligeltr,
rechts Kuhimaschienenfach mit
Ldftungsgitter, Schalter und Regler.
Unter der Abdeckung Edelstahl-
blende im Bereich der Kuhlwanne.
Aufstellung auf Edelstahl-FiBen, mit
verchromten FuBstollen, verstellbar,
Bodenfreiheit 160 mm/alternativ fahr-
bar mit 4 Doppel-Lenkstopprollen,
Durchmesser 125 mm aus Kunst-
stoff.

rechts elektrische Zuleitung,
3 m lang mit Schuko Stecker 230 V.
Nennspannung TN AC 230 V 50 Hz.

Elektrische Ausstattung: steckerfertig,

Typ RBS-KM berohrte Kiihiwanne fir 3 x GN 1/1 200 mm tief, isoliert,
Ablasshahn, Kihlbereich: +2 °C bis +10 °C. Hustenschutzaufsatz aus
Edelstahl mit 2 Seitenwangen, gésteseitig vollverglast, mit eingebauter
Beleuchung 36 W, Ein-/Aus-Schalter und abnehmbarem Glasbord.
Elektrischer Anschlusswert: ca. 0,291 kW 230 V.

Typ RBS-KMS (Salatbuffet in Selbstbedienung) berohrte Kiihiwan-
ne fur 3 x GN 1/1 200 mm tief, Ablasshahn, Kihlbereich: +2 °C bis +
10 °C. Aufsatz: mittig., 2 Edelstahl Seitenwangen, dazwischen Edel-
stahlbord mit eingebauter Beleuchtung. Dardber Glasbord, abnehmbar,
Durchreichehdhe 400 mm. Elektrischer Anschlusswert: ca. 0,291 kW
230 V.

Typ RBS-KMU Umluft-Kihlwanne fir 3 x GN 1/1 100 mm tief, isoliert,
mit Ablauf, Kiihlbereich +2 °C bis +10 °C. Reinigung der Kaltluft

durch auswaschbaren Vliesfilter. Aufsatz aus Edelstahl mit eingebauter
Beleuchtung 36 W und abnehmbarem Glasbord. Ein-/Aus-Schalter.
Gésteseitig vollverglast. Elektrischer Anschlussert: ca. 0,656 kW 230 V.

Typ RBS-KMV (Vitrine) Umluft-Kdhlwanne fir 3 x GN 1/1 100 mm
tief, mit Ablauf, Kthlbereich +5 °C bis +12 °C. Reinigung der Kaltluft
durch auswaschbaren Vliesfilter. Aufsatz: jeweils stirnseitig 2 Edelstahl-
Seitenwangen, dazwischen Edelstahlbord mit eingebauter Beleuchtung.
Dariiber Glasbord, abnehmbar, gésteseitig 3 Entnahmeklappen aus
Acrylglas. Bedienseitig 2 Glasschiebetiren aus VVSG, innen Glasborde
herausnehmbar. Elektrischer Anschlusswert: ca. 0,656 kW 230 V.

pro Sttick

Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
Linge Breite Arbeitshéhe Hoéhe mit Aufsatz
RBS-KM mit Aufsatz und stiller Kiihlung 1180 780 900 1225 92500201 6501,—
RBS-KM-F mit Aufsatz und stiller Kiihlung 1180 780 900 1225 92500204 6801,-
fahrbar
RBS-KMU mit Umluftkihlwanne und 1180 780 900 1225 92500202 8237,
Aufsatz
RBS-KMU-F mit Umluftkiihlwanne und 1180 780 900 1225 92500205 8540,~
fahrbar Aufsatz
RBS-KMS Salatbuffet Selbstbedienung/ 1180 780 900 1300 92500207 7406,
stille Kihlung
RBS-KMS-F Salatbuffet Selbstbedienung/ 1180 780 900 1300 92500208 7709,
fahrbar stille Khlung
RBS-KMV mit Vitrine und Umluftkhlwanne | 1180 780 900 1560 92500203 13452,-
RBS-KMV-F mit Vitrine und Umluftkihlwanne | 1180 780 900 1560 92500206 13755,
fahrbar
Zubehor (keine Edelstahl-Verkleidung méglich)
thermoplates® GN 1/1, unbeschichtet, mit Griff, 100 mm tief 84010901 234,
Tauwasserbehalter GN 1/1 200 mm tief 84010107 75,30
Einlegeboden/Tropfblech fiir Kiihlwanne, nur fir Typ RBS-KMU und Typ RBS-KMV, 3 Stiick 92501059 67,10
Einlegeboden/Tropfblech fiir Kithiwanne, nur fir Typ RBS-KMS, 1 Stiick 92501090 116,—
Verschlussblech fiir Kilhiwanne zum Abdecken der Kiihlwanne, nur fir Typ RBS-KMU und Typ RBS-KMV, 92501092 84,60

Resopalverkleidung l&ngs-/stirnseitig siehe Sonderzubehdr S. 64
Tablettrutschen etc. sieche Sonderzubehér S. 64

60 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




varithekbuffet Neutralmodule

varithekbuffet Neutralmodule

Abdeckung aus Edelstahl. Unterbau: offenes Edelstahl-Rohrgestell. Typ RBS-NMA Hustenschutzauf-

Unter Abdeckung Edelstahlblende mit 5 Schukosteckdosen, 230 V. satz aus Edelstahl mit 2 Seiten-

4 Registerwédnde einsetzbar. Aufstellung auf EdelstahlfiBen, mit ver- wangen, gésteseitig vollverglast mit

chromten FuBstollen, verstellbar, Bodenfreiheit 160 mm/alternativ fahr- eingebauter Beleuchtung 36 W, Ein-/

bar mit 4 Doppel-Lenkstopprollen Durchmesser 125 mm aus Kunststoff. | Aus-Schalter und abnehmbarem

Elektrische Ausstattung: Steckerfertig, rechts elektrische Zuleitung, 3 m | Glasbord. (ohne Abb.)

lang, mit CEE Stecker 400 V. Elektrischer Anschlusswert: max. 10,5 kW,

400 V. Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.

Typ RBS-NM
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
Liange Breite Arbeitsh6he Hohe mit Aufsatz

RBS-NM ohne Aufsatz 1180 780 900 - 92500101 2117,~
RBS-NM-F ohne Aufsatz 1180 780 900 - 92500104 2419,
fahrbar
RBS-NMA mit Aufsatz 1180 780 900 1225 92500102 3356,
RBS-NMA-F mit Aufsatz 1180 780 900 1225 92500105 3659,-
fahrbar

Zubehér
Registerwand aus Edelstahl, hoch, einhdngbar (max. 4 Wande), mit Sicken beidseitig, zum Einschieben von
Gastronorm-Behaltern bzw. thermoplates® L x B x H: 42,5 x 560 x 579,5 mm, Sickenabstand 115 mm, 5 Sicken 92501004 280,-
Fliigeltiiren (nicht nachriistbar) aus Edelstahl, doppelwandig, hoch, auf Bedienseite
Linke Tar, (B x H) 364 x 582,5 mm 92501005 151,
Mittige Tar, (B x H) 364 x 582,5 mm 92501007 151,~
Rechte Tur, (B x H) 364 x 582,5 mm 92501006 151,
Resopalverkleidung langs-/stirnseitig siehe Sonderzubehdr S. 64
Tablettrutschen etc. siehe Sonderzubehér S. 64

Speisenausgabe/
Speisenverteilung
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Rieber aithekbuffet Eckmodule

varithekbuffet Eckmodule

Eckmodul 90°

Abdeckung Edelstahl, allseitig 17 mm abgekantet.

Unterbau: offenes Edelstahl Rohrgestell.

Bodenfreiheit 160 mm. Aufstellung auf EdelstahlfiiBen mit verchromten FuBBstollen, verstellbar/alternativ fahrbar
mit 4 Doppel-Lenkstopprollen Durchmesser 125 mm aus Kunststoff.

Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
Liange Breite Arbeitshohe

RBS-EM90 90° 780 780 900 92500701 1513,-

RBS-EM90-F 90° 780 780 900 92500702 1814,-

fahrbar

Zubeh6r (keine Edelstahlverkleidung moglich)

Bezeichnung / Farbe ‘ Material ‘ Bestell-Nr. ‘ Preis €
Verkleidung auf der Gasteseite (zweiseitig) fiir Eckmodul 90°
Zweiseitig schwarz ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ 92501022 ‘ 560,~
Verkleidung allseitig (vierseitig) fiir Eckmodul 90°
Vierseitig schwarz ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ 92501026 ‘ 1135,
Tablettrutschen etc., sieche Sonderzubehér S. 64
Weitere Resopale auf Anfrage gegen Mehrpreis mdglich.

Eckmodul 45°

Abdeckung aus Edelstahl, allseitig 17 mm abgekantet, Gesamtwinkel 45° abgeschragt.

Unterbau: offenes Edelstahlrohrgestell. Bodenfreiheit 160 mm. Aufstellung auf Edelstahl-FiBen, mit verchromten

FuBstollen, verstellbar / alternativ fahrbar mit 4 Doppel-Lenkstopprollen, Durchmesser 125 mm aus Kunststoff.
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €

Lange Breite Arbeitshéhe

RBS-EM45 45° 780 780 900 92500801 1709,-
RBS-EM45-F 45° 780 780 900 92500802 2011,-
fahrbar

Zubehor
Bezeichnung / Farbe ‘ Material ‘ Bestell-Nr. ‘ Preis €
Verkleidung (vierseitig) fiir Eckmodul 45°
Vierseitig schwarz ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ 92501035 ‘ 996,
Weitere Resopale auf Anfrage gegen Mehrpreis mdglich.
Typ Breite in mm ‘ aus Vierkantrohr aus Edelstahl glatt ‘ Bestell-Nr. ‘ Preis €

Abklappbare Tablettrutsche, 330 mm breit, aus Edelstahl-Vierkantrohren oder aus Edelstahl glatt mit 3 Auflagesicken. Wird mit Scharnieren an der
Resopalverkleidung befestigt. Nicht abnehmbar.

RBS-TABK-45°-A1 auBen | 330 X = 92501110 513,-
RBS-TABK-45°-A3 330 - X 92501115 513,-

Abklappbare Tellerrutsche, 250 mm breit, aus Edelstahl-Vierkantrohren oder aus Edelstahl glatt. Wird mit Scharnieren an der Resopalverkleidung
befestigt. Nicht abnehmbar.

RBS-TABK-45°-A2 auBen | 250 X = 92501112 513,-
RBS-TABK-45°-A4 250 - X 92501118 513,-

62 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



varithekbuffet Kassenmodule

varithekbuffet Kassenmodule

Kassenmodul links/rechts links rechts
Abmessung Kassentisch: L x B: 600 x 5680 mm
Abmessung Kassenbox: L x B: 800 x 780 mm =>800 Mlnldleilt)smzberelch =>800 Mmldtz:?s\lzbereich
Elektrischer Anschlusswert: max. 3,5 kW, 230 V. Abdeckung aus Edelstahl, in L-Form ausgefihrt. * — +— *
Kassentisch um 85 mm abgesenkt. —— i i [ S —
Unterbau: offenes Edelstahlrohrgestell, Beinraum: 600 x 610 mm mit verstellbarer FuBstitze, - O 9l .
2 Schukosteckdosen, 230 V. 2 Eo Bl 3
Bodenfreiheit 160 mm. Aufstellung auf EdelstahlfiiBen mit verchromten FuBstollen, verstellbar/alternativ fahrbar =3 . o
mit 4 Doppellenkstopprollen Durchmesser 125 mm aus Kunststoff. Elektrischer Anschlusswert: 3,5 kW, 230V, 0 o ) . L |
Elektrische Zuleitung 3 m lang, mit Schukostecker, 230 V. 2 2 A A
Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz.
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
Lange Breite Arbeitshéhe
RBS-KAML links 1180 780 900 92500601 3175,~
RBS-KAML-F links 1180 780 900 92500602 3477,~
fahrbar
RBS-KAMR rechts 1180 780 900 92500603 3175,~
RBS-KAMR-F rechts 1180 780 900 925006 04 3477,-
fahrbar
Zubehor
Resopalverkleidung langs-/stirnseitig siehe Sonderzubehdr S. 64
Tablettrutschen etc. siehe Sonderzubehor S. 64
varithekbuffet Einfahrmodule
Abdeckung aus Edelstahl mit Nische zum einstellen von fahrbaren Geréten.
Unterbau: offenes Edelstahl-Rohrgestell re. inkl. Fach mit 2 Schuko-Steckdosen, 230 V. = o
Aufstellung auf EdelstahlfiiBen, mit verchromten FuBstollen, verstellbar, Bodenfreiheit 160 mm / e ———_ 1.9 Nt I
alternativ fahrbar mit 4 Doppellenkstopprollen, Durchmesser 125 mm aus Kunststoff. H } }QH H } } ®H
Elektrische Ausstattung: Steckfertig, re. el. Zuleitung, 3 m lang, mit CEE Stecker 400 V, i (N1 I [N
Elektrischer AnschluBwert max. 10,5 kW, 400 V, Nennspannung 3 N AC 400 V 50 Hz. ® H } Draufscht } H H ® H } Drautsiht } H g
M [l uti [l
[ 1052 165 |1 510 165
Typ Ausfiihrung Abmessungen in mm Bestell-Nr. Preis €
Linge Breite Arbeits-
héhe
RBS-EF-1052 | Nische 1052 mm 1342 780 900 92501201 2890,-
RBS-EF- Nische 1052 mm 1342 780 900 92501202 3192,-
1052-F
RBS-EF-510 Nische 510 mm 800 780 900 92501203 2507,-
RBS-EF- Nische 510 mm 800 780 900 92501204 2809,
510-F

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber aithekbuffet

Sonderzubehdr - Verkleidung, Tablettrutschen, Tellerrutschen, Sockelblenden, Verbindungsklammern

Verkleidung fir alle Warmhalte-, Koch-, Kihl-, Neutral- und Kassenmodule

‘ Typ ‘ Material ‘ Farbe ‘ LxBxHinmm ‘ Bestell-Nr. ‘ Preis €

Verkleidung, langsseitig, (max. 1 Platte) 1180er Module

‘ RBS-VKL-L-S ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ schwarz ‘ 1172 x 718 x 6 ‘ 92501003 ‘ 423,

Verkleidung, langsseitig, (max. 1 Platte) 1342er Module

‘ RBS-VKL-S-S ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ schwarz ‘ 1334 x 718 x 6 ‘ 92501501 ‘ 465,

Verkleidung, stirnseitig, (max. 2 Platten)

RBS-VKL-S-S ‘ Resopal, massiv 6 mm ‘ schwarz ‘ 758 x 718 x 6 ‘ 92501002 ‘ 273,

Weitere Resopale auf Anfrage gegen Mehrpreis moglich.

Typ ‘ langsseitig ‘ stirnseitig Breite in mm ‘ Bestell-Nr. ‘ Preis €

Abklappbare Tablettrutsche, 330 mm breit, aus Edelstahl-Vierkantrohren. Wird mit Scharnieren an der Resopalverkleidung befestigt. Nicht abnehmbar.

RBS-TABK-L1 X - 330 92501104 604,
RBS-TABK-S1 - X 330 92501108 439,
Abklappbare Tellerrutsche, 250 mm breit, aus Edelstahl-Vierkantrohren. Wird mit Scharnieren an der Resopalverkleidung befestigt. Nicht abnehmbar.
RBS-TABK-L2 X - 250 92501102 604,
RBS-TABK-S2 - X 250 92501106 439,~

Abklappbare Tablettrutsche, 330 mm breit, aus Edelstahl mit 3 Auflagesicken. Wird mit Scharnieren an der Resopalverkleidung befestigt. Nicht abnehmbar.
RBS-TABK-L3 X - 330 92501113 665,
RBS-TABK-S3 - X 330 92501114 499,

Abklappbare Tellerrutsche, 250 mm breit, aus Edelstahl, glatt. Wird mit Scharnieren an der Resopalverkleidung befestigt. Nicht abnehmbar.
RBS-TABK-L4 X - 250 92501116 665,-
RBS-TABK-S4 - X 250 92501117 499,

Sockelblenden, aus Edelstahl fir alle Warmhalte-, Koch-, Kuhl-, Neutral-, Kassen- und Eckmodule (Nicht bei Ausfiihrung auf Rollen méglich)

Bezeichnung Breite in mm Bestell-Nr. Preis €
langsseitig, fur 1 Geréat 1165 92501094 127,-
langsseitig, fur 2 Gerate 2345 92501095 259,~
langsseitig, fur 3 Gerate 3525 92501096 387,
stirnseitig 756 92501097 84,60
Verbindungsklammern varithekbuffet zum festen Verbinden einzelner Gerate 92501091 39,10

64 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Rollito® Universal

Rollito

Rollito® Universal, mit Tablettrutsche Breite 312 mm, gésteseitig.
Aus Edelstahl. Seitenwangen aus MDF, RAL Design System 20
00 schwarz lackiert. Dazwischen Funktionsmodul Tellerablage
aus Edelstahl montiert. Gasteseitig mit RAL Design System 80
00 (helles Grau) lackierter Frontblende. Unter dem Funktionsmo-
dul Edelstahl-Kasten mit 2 Steckdosen 230 V, Spiralkabel 2,5 m
mit CEE-Stecker, links CEE-Steckdose 400 V' / 16 A.

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung gemds DIN
18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Nennspannung 3 N AC 400 V 50 Hz.

Aufsatz muss extra bestellt werden. Dekorationsblende
ist Sonderzubehdr.

Typ

Abmessungen L x B x Hmm | Bestell-Nr.

Preis €

RO-UN-2

955 x 600 (685) x 900 77010150

2827,-

RO-UN-3

1291 x 600 (685) x 900 77010250

3195,~

RO-UN-4

1608 x 600 (685) x 900 77010350

3504,-

Rollito® Kalt mit Kiihlwanne

Rollito® Kalt, mit Kiihlwanne, Tablettrutsche Breite 312 mm,
gasteseitig. Aus Edelstahl. Seitenwagen aus MDF, RAL Design
System 20 00 schwarz lackiert. Dazwischen Funktionsmodul
Kihlwanne aus Edelstahl mit Kugelablasshahn 1/2%, Wanne
berohrt, FCKW-frei isoliert mit Edelstahl-Verkleidung 4-seitig,
gasteseitig mit RAL Design System 260 45 45 blau lackierter
Frontblende. Unter dem Funktionsmodul Edelstahl-Kasten mit
Kidhimaschine, steckerfertig montiert, Schalterelementen, 1
Steckdose 230 V, Spiralkabel 2,5 m mit CEE-Stecker, links CEE
Steckdose 400 V' / 16 A, Anschlusswert 255 Watt (Typ RO-
KA-4 285 Watt).

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung geméB DIN
18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.

Kélteleistung 230 W, VT -10 °C,

Ktihlbereich + 6 °C bis + 12 °C.

Soloaufsatz und Tablettrutsche bedienungsseitig ist
Sonderzubehdr. GN-Behélter sind Sonderzubehdr.
Dekorationsblende ist Sonderzubehor.

Typ

Anschlusswert | Bestell-Nr.

Watt

Abmessungen L x B x H mm

Preis €

RO-KA-2

955 x 600 (685) x 900 255 77020150

4884,-

RO-KA-3

1291 x 600 (685) x 900 255 77020250

5227,-

RO-KA-4

1608 x 600 (685) x 900 285 77020350

5759,~

Rollito® Vitrine (zum Aufsetzen) ohne Unterbau

Rollito® Vitrine aus Edelstahl zum Aufsetzen (Tischmodell mit
Umluftkihlung), Tablettrutsche Breite 312 mm, gésteseitig,
Seitenwangen aus MDF, RAL Design System 20 00 schwarz
lackiert, mit umlaufendem Dekostreifen aus Edelstahl, Boden,
Seitenwénde und Deckel isoliert. Bedienungsseitig 2 Glas-
schiebettiren aus VVSG 6 mm. Kélteleistung 440 W, VT -10 °C,
Kihlbereich +6 °C bis +12 °C. Verdampfer und Ventilator oben
im Deckel montiert. Verdampferwanne mit Tauwasserablauf.
Gésteseitig 6 Entnahmeklappen aus Polyester, Innenraum mit
Beleuchtung und 2 Glasborde aus VSG, je 1026 x 480 mm. Mit
Umluftkihlung, Abtauautomatik und Tauwasserverdunstung,
komplett mit integrierter Kliihimaschine. Kihimaschinenfach be-
dienungsseitig links (auf Wunsch rechts) angeordnet. Einschliel3-
lich Thermostat mit Digitalanzeige, Ein-/Aus-Schalter; Kéltemittel
R 134 a. 4 Lenkstopprollen, rostfreie Rollenausstattung, gemés
DIN 18867, Teil 8, Raddurchmesser 125 mm. Steckerfertig mit
Elektro-Zuleitung 2 m mit Schukostecker.

Anschlusswert 370 W, Nennspannung 17 N AC 230 V 50 Hz.
Fassungsvermdégen 9 x GN 1/1.

Kuhlvitrine KV-T-6K auf Modell RO-UN-4. RO-UN-4
muss extra bestellt werden.

Typ Abmessungen L x B x H mm

elektr. Anschlusswert kW | Kalteleistung | Kihlbereich

Bestell-Nr.

Preis €

KV-T-6K 1411 x 588 x 799

0,370 440 W bei

VT -10 °C

+6 °C bis +12 °C

83031101 Kiihl-
maschine links

83031102 Kiihl-
maschine rechts

7980,~

7980,~

Sonderzubehér: Dekostreifen aus MDF, lackiert, Farbe nach Wahl. Kihlvitrine gasteseitig festverglast.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Rolito

Rollito® Bain-Marie

Rollito® Bain-Marie, mit Warmhaltewanne, Tablettrutsche Breite 312 mm,
gésteseitig. Aus Edelstahl. Seitenwagen aus MDF, RAL Design System 20 00
schwaurz lackiert. Dazwischen Funktionsmodul Warmhaltewanne aus Edelstahl,
fur NaBbeheizung mit Ablasshahn 1/2". Thermostatisch regelbar von

+30 °C bis +110 °C. 4-seitig mit Edelstahl verkleidet, gésteseitig mit RAL Design
System 030 50 60 rot lackierter Frontblende. Unter dem Funktionsmodul
Edelstahl-Kasten mit Schalterelementen, 2 Steckdosen 230 V. Spiralkabel 2,5 m
mit CEE-Stecker, links CEE-Steckdose 400V / 16 A, Anschlusswert 1600 Watt
(Typ RO-BM-4: 2400 Watt).

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung gemaB DIN 18867, Teil 8. Rad-
durchmesser 125 mm.

Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.

Aufsatz muss separat bestellt werden. GN-Behélter
sind Sonderzubehdr. Dekorationsblende ist Sonder-
zubehdr. Einzelbecken auf Anfrage mdglich.

Typ Ausfiihrung Abmessungen elektr. Anschluss- Bestell-Nr. Preis €
LxBxHmm wert W

RO-BM-2 Bain-Marie 2 x GN 1/1, 632 x 510 mm 955 x 600 (685) x 900 1600 77030150 3811,~

RO-BM-3 Bain-Marie 3 x GN 1/1, 957 x 510 mm 1291 x 600 (685) x 900 | 1600 77030250 4261,~

RO-BM-4 Bain-Marie 4 x GN 1/1, 1282 x 510 mm 1608 x 600 (685) x 900 | 2400 77030350 4845,~

Rollito® varithek®

Rollito® varithek®, fir 2 (3) Auf-Tisch-Systemtrager zum Einstellen von

varithek®-Elementen, mit Tablettrutsche, Breite 312 mm, gésteseitig.

Aus Edelstahl. Seitenwangen aus MDF, RAL Design System 20 00

schwarz lackiert. Dazwischen Funktionsmodul aus Edelstahl mit Stellfidche

fur Auf-Tisch-Systemtrdger (Sonderzubehdr), gésteseitig mit

RAL Design System 030 50 60 rot lackierter Frontblende. Unter dem

Funktionsmodul Edelstahl-Kasten mit Steckdosen 230 V, Spiralkabel

2,6 m mit CEE-Stecker, links CEE-Steckdose 400 V//16 A, AnschluBwert

10500 Watt.

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung gemaB DIN 18867,

Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.
Aufsatz muss separat bestellt werden. GN-Behélter
sind Sonderzubehér. Dekorationsblende ist Sonder-
zubehdr.

Typ Ausfithrung Anzahl Steckdosen Abmessungen elektr. Anschlusswert W Bestell-Nr. Preis €
LxB xHmm

RO-VA-2 2 V-AST-200-OF 4 1291 x 780 (865) x 900 | 10500 77050250 4144,

RO-VA-3 3 V-AST-200-OF 5 1608 x 780 (865) x 900 | 10500 77050350 4545,-

Sonderzubehor varithek®-Elemente siehe Seite 30ff

Rollito® Kasse

Rollito® Kasse, mit integrierter Sitznische und Stellfléche fiir die

Kasse, Tablettrutsche Breite 312 mm, gasteseitig. Aus Edelstahl.

Seitenwangen aus MDF, RAL Design System 20 00 schwarz lackiert.

Dazwischen Funktionsmodul Abdeckung mit Schiirzen 4-seitig aus

Edelstahl, gasteseitig mit RAL Design System 080 80 90 gelb lackierter

Frontblende. Unter dem Funktionsmodul Edelstahl-Kasten mit 2 Steckdosen

230V, Spiralkabel 2,5 m mit CEE-Stecker, links CEE-Steckdose

400 V/16 A.

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung gemdaB DIN 18867,

Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.
Kasse links. Stuhl ist Deko. Dekorationsblende ist Sonderzubehdr.

Typ Ausfiihrung Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxB x Hmm

RO-KL-4 Kasse links 1608 x 600 (685) x 900 77080350 3500,-

RO-KR-4 Kasse rechts 1608 x 600 (685) x 900 77090350 3500,

66 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




Rollito

Rollito® Plus
(Einfahrnische fiir Tellerspender)

Rollito® Plus mit Einfahrnische flr Tellerspender, Tablettrutsche

Breite 312 mm, gésteseitig. Aus Edelstahl. Seitenwangen aus MDF,

RAL Design System 20 00 schwarz lackiert. Dazwischen Funktionsmodul
mit Einfahrnische aus Edelstahl, gésteseitig mit RAL Design

System 80 00 hellgrau lackierter Frontblende. Unter dem Funktionsmodul
Edelstahl-Kasten mit 2 Steckdosen 230 V, Spiralkabel 2,5 m mit
CEE-Stecker, links CEE-Steckdose 400 V/16 A.

4 Lenkstopprollen. Rostfreie Rollenausstattung geméaiB DIN 18867,

Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Nennspannung 3N AC 400 V 50 Hz.

Typ Ausfiihrung Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxBxHmm

RO-PL-2 Einfahrnische 550 mm, fur Tellerspender 955 x 600 (685) x 900 77100150 2897,-

RO-PL-3 Einfahrnische flr Tellerspender langs 1025 x 600 x 900 77100250 3286,~

Rollito® Ecke

Rollito® Ecke zum Kuppeln von 2 Rollitos tber Eck. Abdeckung aus Edelstahl,
allseitig 20 mm abgekantet, zum Einclipsen rechts und links.

Abbildung: RO-EC-45 zwischen zwei Rollitos

Typ Ausfiihrung Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxBxHmm

RO-EC-90a auBen 90° 720 x 600 x 20 77110250 530,-

RO-EC-90i innen 90° 985 x 600 x 20 77110150 641,-

RO-EC-45 auBen/innen 45° 205/455 x 600 x 20 77110350 530,-

Rollito® Elementverbindung

Rollito® Elementverbindung zum Kuppeln der Rollitos in Linie.
Abdeckung aus Edelstahl allseitig 20 mm abgekantet.

Abbildung: RO-EV Elementverbindung

Typ Ausfithrung Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxBxHmm

RO-EV 36 mm zwischen Wangen (fahrbar) 200 x 600 x 20 77110450 270,

Speisenausgabe/
Speisenverteilung

RO-GV ohne Abstand (stehende Ausflhrung) 166 x 600 x 20 77110451 227,-

Fiir Kindergarten, Tagesstatten und Grundschulen auch in einer H6he von 750mm erhéltlich — auf Anfrage.
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Rieber Rolito Aufsatzborde

Rollito® Aufsatzbord

Rollito® Aufsatzbord aus Edelstahl Rechteckrohr zum Aufstellen

auf Rollitos, gésteseitig geneigt, Bord 288 mm breit, Husten-

schutz aus Glas VVSG 8 mm, 4-fach verstellbar.

Durchreichehéhe 150 - 330 mm.

Typ Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxB xHmm

RO-AB-2 781 x 580 x 400 77150150 812,-

RO-AB-3 1117 x 580 x 400 77150250 902,

RO-AB-4 1434 x 580 x 400 77150350 1036,~

Typ Abmessungen Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €
LxB x Hmm

RO-ABL-2 ° 781 x 580 x 400 15 77160150 1046,~

4 ] N

RO-ABL-3 1117 x 580 x 400 18 77160250 1165,~

RO-ABL-4 * 1434 x 580 x 400 30 77160350 1339,~

Typ Infrarotstrahler Abmessungen Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €
LxB xHmm

RO-ABLW-2 ° o 781 x 580 x 400 765 77170150 1330,~

7
RO-ABLW-3 1117 x 580 x 400 1130 77170250 1477,-
RO-ABLW-4 * 1434 x 580 x 400 1530 77170350 1699,~
* steckerfertig, Schalter im Aufsatz. Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz
Rollito® Aufsatzbord ,,Solo*

Rollito® Aufsatzbord aus Edelstahl Rechteckrohr zum Aufstellen

auf Rollitos, gésteseitig geneigt an beiden Langsseiten,

Bord 288 mm breit, beidseitig Hustenschutz aus Glas

VSG 8 mm, 4 fach verstellbar.

Durchreichehéhe 150 - 330 mm.

Typ Abmessungen Bestell-Nr. Preis €
LxB x Hmm

RO-AB-2S 781 x 580 x 400 77180150 1019,-

RO-AB-3S 1117 x 580 x 400 77180250 1101,-

RO-AB-4S Solo 1434 x 580 x 400 77180350 1241,-

Typ Abmessungen Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €
LxB x Hmm

RO-ABL-2S 781 x 580 x 400 15 77190150 1249,

RO-ABL-3S 1117 x 580 x 400 18 77190250 1365,

RO-ABL-4S Licht Solo* 1434 x 580 x 400 30 77190350 1541,

Typ Infrarotstrahler Abmessungen Anschlusswert Watt Bestell-Nr. Preis €
LxB xHmm

RO-ABLW-2S 781 x 580 x 400 365 77200150 1541,-

RO-ABLW-3S 1117 x 580 x 400 730 77200250 1680,—

RO-ABLW-4S Licht/Wérme Solo* 1434 x 580 x 400 1095 77200350 1903,-

68 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.

* steckerfertig, Schalter im Aufsatz. Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz




Zubehor Rollito

Sonderzubehér

Dekorationsblende hoch (nicht in Verbindung mit Dekorationskiste), Abet 877 millerighe (silber) zum Einhdngen unter die lackierte Frontblende.

Buffetlange mm — andere Dekore und Farben auf Anfrage gegen Mehrpreis moglich Bestell-Nr. Preis €
955 47120311 335,
1291 47120312 371,-
1608 47120313 444,

Edelstahl Grundboden, komplett mit Rundrohrstrebe, zum Verschrauben mit dem Seitenwagen eines Rollitos.
Passend ftir: Universal, Bain-Marie, WarmTop-Gerate

Buffetlange mm Bestell-Nr. Preis €
955 47100102 273,
1291 47100103 327,-
1608 47100104 392,

Tablettrutsche bedienungsseitig angeschraubt. Passend fir: Universal, Bain-Marie, Kalt/WarmTop

Buffetlange mm Bestell-Nr. Preis €
955 47110101 399,
1291 47110102 426,-
1608 47110103 452,-

Seitenbeleuchtung (2 x 20 W), bestehend aus 1 Niedervolt-Halogenlampe, 20 W, pro Seite, Montage werkseitig

Bestell-Nr. Preis €

X 274,~

CEE Adapterkabel Schuko 230 V - Kupplung 400 V (bei Einzelaufstellung eines Rollitos, Anschlusswert muss unter 3500 Watt bleiben!) ca. 500 mm

Bestell-Nr. Preis €
33102201 46,50

statt Rollito® mit Rollen: Ausristung mit Edelstahl FuBstollen

Speisenausgabe/
Speisenverteilung

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 69



Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet Warmbuffet

Warmbuffet mit 2, 4 oder 5 Bain-Maries (\Wasserbad), fir die Ausgabe warmer 11 111
Speisen einzeln regelbar; Abbildung 1.1.1 mit offenem Schrank, wahlweise mit
Fllgeltdrschrank oder Wéarmeschrank, wahlweise mit zentralem Wasserablauf.
Aufsatz nach Wahl, 1-etagig, 2-etagig, offen, geschlossen, auf Wunsch mit
Licht/Wérme im Edelstahl-Bord.
Empfehlung: Aufsatz mit Licht/Wérme.
MaBe Buffetidngen 1270 mm, 1770 mm, 2270 mm.
Variante: Bain-Marie mit Entnahmeklappen, Abb. 1.1.2.
Gasteseite 1.1.2 Bedienseite
Warmbuffets — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
— dazu Aufsatz aus Tabelle Seite 80 auswahlen
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € |mdgl. mdgl.| Anschl.
1270 mm 1770 mm 2270 mm Wand-| Solo- | Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. buffets|buffets| kW*
Variante WAQ4 | 2 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Offener Schrank 73520104 | 5175,~ W | - | 153
Variante WAQ5 | 4 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Offener Schrank 73520205 6691,- W | - | 306
Variante WA06 | 5 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Offener Schrank 73520306 7880,- | W - 1383
Variante WAO7 | 2 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Fligeltir Schrank 73520107 | 5469,- W | S [153
Variante WAO8 | 4 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Fltgelttr Schrank 73520208 7234,~ W | S | 306
Variante WAQ9 | 5 Bain-Marie / Ablauf n. unten / Fliigeltir Schrank 73520309 8465~ | W S | 3,83
Variante WA13 | 2 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Offener Schrank 73520113 | 5647, W | - [153
Variante WA14 | 4 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Offener Schrank 73520214 7364, W | - | 306
Variante WA15 | 5 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Offener Schrank 73520315 8652~ | W | - | 1,83
Variante WA16 | 2 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Flugeltir Schrank 73520116 | 5940, W | S |[153
Variante WA17 | 4 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Fliigeltir Schrank 73520217 7905,- W S | 3,06
Variante WA18 | 5 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Flugeltir Schrank 73520318 9229~ | W | S | 3,83
Variante WA19 | 4 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Warmeschrank 73520219 8909,- - - | 5,31
Variante WA20 | 5 Bain-Marie / zentr. Ablauf / Warmeschrank 73520320 | 10597,- - - | 6,08
* Elektrischer Gesamtanschlusswert KW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

Rolling Buffet Warmbuffet

Warmbuffet mit Einbausystemtréger fiir 2, 3 oder 4 varithek®-Systeme, 21 21.1
einzeln regelbar, zum Warmhalten von Speisen ohne Wasserbad, Abb. 2.1.1 ohne
Schrank, wahlweise mit offenem Schrank, Flligeltlrschrank. Aufsatz nach Wahl,
1-etagig, 2-etagig, offen, geschlossen, auf Wunsch mit Licht/Warme im Edelstahl-
Bord.

Empfehlung: Aufsatz mit Licht/Wérme.

Hinweis: Die Bestickung des Varitheksystemtrégers siehe Seite 30 — 34.

MaBe Buffetldngen 1270 mm, 1770 mm, 2270 mm.

Gasteseite Bedienseite
Warmbuffets — Varianten, Ausstattungen, Léangen, Bestell-Nummern
— dazu Aufsatz aus Tabelle Seite 80 auswahlen
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € |mogl.| mgl.| Anschl.
1270 mm 1770 mm 2270 mm Wand-| Solo- | Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. kwW*
Variante WA27 | 2 varithek®-Elemente / Offener Schrank 73520127 | 6791, - - 130
Variante WA28 | 3 varithek®-Elemente / Offener Schrank 73520228 | 8385, - - 145
Variante WA29 | 4 varithek®-Elemente / Offener Schrank 73520329 | 9962, - - 16,0
Variante WA30 | 2 varithek®-Elemente / Flligeltir Schrank 73520130 7074,- - - |30
Variante WA31 | 3 varithek®-Elemente / Flligeltir Schrank 73520231 8864, - - 145
Variante WA32 | 4 varithek®-Elemente / Flligeltir Schrank 73520332 | 10549, - - 160

* Elektrischer Gesamtanschlusswert kW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

70 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Rolling Buffet

Rolling Buffet Kaltbuffet

Kaltbuffet mit Kiihliwanne 210 mm oder 45 mm Tiefe, in GréBe 3 x 1/1, 3.1
4 x 1/1, 5 x 1/1 zum Kdhl- und Frischhalten von Flaschengetrénken oder Lebens-
mitteln in Gastronormbehdltern bzw. Gastronormschalen oder Dessertschalen
(45er Kihlwanne). Wahlweise mit offenem Schrank, Flligeltirschrank oder Kihl-
schrank.

Aufsatz nach Wahl, 1-etagig, 2-etagig, offen, geschlossen, auf Wunsch

mit Licht im Edelstahl-Bord.

Variante mit gekiihlter Granitabdeckung in GréBe 3 x 1/1, 4 x 1/1, 5 x 1/1 zum
Kuhl- und Frischhalten z.B. von kalten Tellergerichten oder Kaltspeisen in
Lux-Schalen (o. Abb.).

Variante Kaltbuffet »Solo« in GréBe 3 x 1/1, 4 x 1/1, 5 x 1/1 als freistehendes
Kaltbuffet, beidseitig Tablettrutsche Abb. 3.2 und 3.2.1, Abdeckung Granit, mit

Fligeltdrschrank. Aufsatz nach Wahl, 1-etagig, beidseitig, Durchreiche 275 mm,
auf Wunsch mit Licht im Edelstahl-Bord.

MaBe Buffetidngen 1270 mm, 1770 mm, 2270 mm. 3.2 3.2.1

Gasteseite

Kaltbuffets — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
- siehe Tabelle Seite 72, 73, dazu Aufsétze auf Seite 80 auswéahlen Gasteseite Bedienseite

Rolling Buffet Kaltbuffet — Kiihlvitrinen -
Kiihlvitrinen aus Glas, Acrylglas, Edelstahl mit Technik ,,Wannenverdampfer”

Alle Vitrinen werden mit Umluft-Wannenkihlung betrieben. Kihimaschine im Buffet.
Die Vitrinen sind als Lagervitrinen konzipiert. Kihlbereich +5 °C bis +8 °C

GréBe 1 x 2/1 fur Buffetldnge 1270 mm, GréBe 2 x 2/1 fur Buffetldnge 1770 mm
1-etagig oder 2-etagig

Dazu gibt es Buffets — wahlweise — mit offenem Schrank, Fltigeltirenschrank oder
Kihlschrank.

Speisenausgabe/
Speisenverteilung

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 71



Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet Kaltbuffets

Kaltbuffets — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
- dazu Aufsatz aus Tabelle Seite 80 auswahlen
Typ Ausfiihrung Lénge Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € |mogl.| migl.| Anschl.
1270 mm 1770 mm 2270 mm Wand-| Solo- | Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. kw*
Variante KA Umluftkiihlwanne 2 x 1/1-150 mm / Offener Schrank | 73530102 9622,
Variante KA Umluftkihlwanne 3 x 1/1-150 mm / Offener Schrank | 73530110 10091,- | 73530203 10685,-
Variante KA Umluftkiihlwanne 4 x 1/1-150 mm / Offener Schrank 73530206 | 11052,- W | - | 1239
Variante KA Umluftkihlwanne 5 x 1/1-150 mm / Offener Schrank 73530301 12519,~
Variante KA Umluftkiihlwanne 2 x 1/1-150 mm / Flligeltir Schrank| 73530103 9904,-
Variante KA Umluftkiihlwanne 3 x 1/1-150 mm / Flligeltir Schrank| 73530111 | 10373,- | 73530204 | 11227,- |
Variante KA Umluftkiihlwanne 4 x 1/1-150 mm / Flagelttr Schrank 73530208 11594,- W S | 1,239
Variante KA Umluftkihlwanne 5 x 1/1-150 mm / Flugelttr Schrank 73530302 | 13106,
Variante KAO1 | Kihlwanne 3 x 1/1-210 mm / Offener Schrank 73530101 7684,- W | - | 0255
Variante KA02 | Kihlwanne 4 x 1/1-210 mm / Offener Schrank 73530202 8278,- W | - | 0290
Variante KA03 | Kihlwanne 5 x 1/1-210 mm / Offener Schrank 73530303 9021- | W | - | 0,350
Variante KAO4 | Kuhlwanne 3 x 1/1-210 mm / Fliigeltir Schrank 73530104 7966,- W S | 0,255
Variante KAO5 | Kuhlwanne 4 x 1/1-210 mm / Fligeltir Schrank 73530205 8821,- W | S | 0,290
Variante KA06 | Kihlwanne 5 x 1/1-210 mm / Flugeltir Schrank 73530306 9608~ | W | S | 0,350
Variante KA07 | Kihlwanne 4 x 1/1-210 mm / Kiihlschrank 1 x 2/1 73530207 13071,- - - 10,904
Variante KA08 | Kihlwanne 5 x 1/1-210 mm / Kiihlschrank 2 x 2/1 73530308 | 14606, | - - | 1,009
Variante KAO9 | Kihlwanne 3 x 1/1-45 mm / Offener Schrank 73530109 7400,- W | - | 0255
Variante KA10 | Kihlwanne 4 x 1/1-45 mm / Offener Schrank 73530210 7940,- W | - | 0255
Variante KA11 | Kihlwanne 5 x 1/1-45 mm / Offener Schrank 73530311 8624~ | W | - | 0,255
Variante KA12 | Kihlwanne 3 x 1/1-45 mm / Fllgeltir Schrank 73530112 7684, w S | 0,255
Variante KA13 | Kihlwanne 4 x 1/1-45 mm / Fligeltir Schrank 73530213 8478, W | S | 0255 =
Variante KA14 | Kuhlwanne 5 x 1/1-45 mm / Flugeltlr Schrank 73530314 9210~ | W | S | 0,255
Variante KA15 | Kihlwanne 4 x 1/1-45 mm / Kihlschrank 1 x 2/1 73530215 12737,- - - 10,779
Variante KA16 | Kihlwanne 5 x 1/1-45 mm / Kihlschrank 2 x 2/1 73530316 | 14180~ | - - 10,779
Variante KA17 | Kaltbuffet fur Kuhlvitrine / Offener Schrank 2/1 73530117 5514,- W | - | 1223
Variante KA18 | Kaltbuffet fir Kihlvitrine / Offener Schrank 73530218 6012,- W | - | 1,906
Variante KA19 | Kaltbuffet fir Kihlvitrine / Flugeltir Schrank 2/1 73530119 5799,- W 1,223
Variante KA20 | Kaltbuffet fur Kihlvitrine / Fligeltir Schrank 73530220 6551,- w 1,906
Variante KA21 Kaltbuffet flr Kihlvitrine / Kiihlschrank 1 x 2/1 73530221 10804,- - - | 2,100
Variante KA22 | Granitabdeckung gekuhlt / Offener Schrank 73530122 9051, W | - | 0255
Variante KA23 | Granitabdeckung gekuihlt / Offener Schrank 73530223 10752,- W - 10,350
Variante KA24 | Granitabdeckung gekihlt / Offener Schrank 73530324 | 12713~ | W | - | 0,350
Variante KA25 | Granitabdeckung gekhlt / Flligelttr Schrank 73530125 9336,— W | S | 0255
Variante KA26 | Granitabdeckung gekiihlt / Flugeltlr Schrank 73530226 | 11293, W | S | 0,350
Variante KA27 | Granitabdeckung gekihlt / Flugeltir Schrank 73530327 | 13312~ | W | S | 0,350
Variante KA28 | Granitabdeckung gekuhlt / Kiihlschrank 1 x 2/1 73530228 15551,- - - 10,904
Variante KA29 | Granitabdeckung gekiihlt / Kiihlschrank 2 x 2/1 73530329 | 18280~ | - - 10,904
* Elektrischer Gesamtanschlusswert KW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

72 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Rolling Buffet Kaltbuffets

Rolling Buffet

Kiihlvitrinen

— wahlen Sie zur Vitrine das Buffet

Bezeichnung Typ Lange Preis € | Typ Lange Preis € Anschl.
1270 mm 1770 mm Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. kw*
Glasvitrine offen, LED GOL-1800-0 (2 x 1/1) 83030301 | 5288,~ 1-etagig
Glasvitrine offen, LED GOL-2800-0 (2 x 1/1) 83030304 | 5824, 2-etagig
Glasvitrine G-12800-10 (1 x 2/1) 83030316 | 8504, G-14800-10 (2 x 2/1) 83030318 | 10443,- |1-etagig
Glasvitrine G-23800-10 (1 x 2/1) 83030322 | 8732, G-26800-10 (2 x 2/1) 83030324 |10712,~ |2-etagig
Glasvitrine offen, LED GOL-1800-0 (3 x 1/1) 83030302 5760,~ |1-etagig
Glasvitrine offen, LED GOL-2800-0 (3 x 1/1) 83030305 6321,- |2-etagig N §
Glasvitrine offen, LED GOL-1800-0 (4 x 1/1) 83030303 | 7337,~ |1-etagig g E,;
Glasvitrine offen, LED GOL-2800-0 (4 x 1/1) 83030306 7954,~ |2-etagig ,'l— é
Glas-Edelstahlvitrine GE-12800-0 (1 x 2/1) 83030328 | 8504, GE-14800-0 (2 x 2/1) 83030330 |10161,~ |1-etagig % 3
Glas-Edelstahlvitrine GE-23800-0 (1 x 2/1) 83030334 | 8732, GE-26800-0 (2 x 2/1) 83030336 | 10429,~ |2-etagig % ib
s
Zubehér 2 ‘Eé’
Klappen kpl. 2/1 83030250 378,- 1-etagig 2
Klappen kpl. 2/1 83030251 447,~ 2-etagig
Klappen kpl. 3/1 83030252 1529,~ |1-etagig
Klappen kpl. 3/1 83030253 2161,- |2-etagig
Klappen kpl. 4/1 83030254 1185,~ |1-etagig
Klappen kpl. 4/1 83030255 1277,~ |1-etagig

* Elektrischer Gesamtanschlusswert KW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

SerienméBig Beleuchtung in der oberen Etage.
Optional ist eine zusatzliche Beleuchtung auf jeder Etage mdéglich (Mehrpreis).

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet kitchen acs O,

Unangenehme Kochd(inste, Fette, gesundheitsschédliche Démpfe und Gertiche werden
unmittelbar vor dem Kunden und des Bedieners abgesaugt. Die Absaugung ist so ausgelegt,
dass die beim Kochen und Braten entstehenden Wrasen 3-seitig abgesaugt werden. Die
Reinigung der Luft erfolgt in 2 Schritten (3-seitige Wrasenabsaugung): In der linken und rechten
Seitenwange befinden sich die Hochleistungs-Fettabscheider und je zwei entnehmbare Fett-
auffangschalen. Ein flammendurchschlagsicheres Hochleistungs-Wirbelstromfiltersystem und
Aktivkohlefilter zur Geruchs- und Schadstoffaufnahme sorgen fir sauber gereinigte Luft. Der
Wirbelstromfilter kann einfach in der Sptilmaschine gereinigt werden.

Mobiles Kochmodul mit integrierter 3-seitiger Randabsaugung und Umiluftreinigung mit paten-
tierter Plasmatechnologie fir eine zusatzliche Geruchsvernichtung, in stabiler SchweiBkonst-
ruktion aus Edelstahl, 3-seitig verkleidet (Edelstahl oder Holz). Frontblende 2-geteilt (unterer Teil
zu Revisionszwecken abnehmbar), mit dichtgeschweilter Einstellnische fir max. 3 varithek®-
Elemente (mit bzw. ohne Systemtrdger). Mittig im Unterbau sind zudem zwei Schrankfacher
(Hygienestandard H3) mit jeweils 8 Auflagesicken.

Folgende Schrankfach-Varianten sind erhéltlich: 1 x warm / 1 x kalt, 2 x neutral, 1 x neutral /

1 xwarm, 1 x neutral / 1 x kalt, 2 x warm und 2 x kalt. Bedienblende, Ein-/Ausschalter und 6
feuchtigkeitsgeschlitzte Steckdosen (Standard 2 x 400 V und 2 x 230 V), jeweils mit Klapp-
deckel, zum AnschlieBen der eingestellten Kochgeréte. 2 x Lenkrollen mit Feststeller sowie 2 x
Bockrollen, H6he 125 mm. Max. 22 kW, 3 N AC 400 V 50/60 Hz. Anschlusskabel 400 V, CEE-
Stecker 32 A, ca. 2 m Lange. Einstellnische(L x B x H) 1200 x 660 x 250 mm. IP Schutzart IP X4.

acs 1600 O neutral/neutral

Typ Ausfiihrung Abmessung in mm Abmessung Einstellnische | Gewicht | Best.-Nr. Preis €
acs 1600 O, warm / kalt 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620105 21663,~
acs 1600 O, neutral / neutral 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620101 18879,
acs 1600 O, neutral / warm 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620102 19806,
acs 1600 O, neutral / kalt 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620103 21048,~
acs 1600 O, warm / warm 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620104 | 20272~
acs 1600 O, kalt / kalt 1967 x 820 x 900 1209 x 650 x 250 290 kg 73620106 23211,~
AuBenmaBe mit ausgeklappter
Tablettrutsche und Oberkante Aufsatz 1967 x 1150 x 1355
Rolling Buffet Getrankebuffet
Getrdnkebuffet zur Bereitstellung und Selbstbedienung von Getrdnken, Abb. 4.1.1 mit Containerroller 4.1 4.1.1
mit 4 Bockrollen fir max. 4 KEG- und
1 CO2 Flasche; fur Premix oder Postmix, Ober- oder Unterthekenkuihlung.
Containerroller mit Blende, Installationsfach mit Flligeltiiren, bei wandstehender Ausfihrung.
Nach Wahl mit oder ohne Einbauspender EPO-Q 1/1.
Bitte fragen Sie an, wenn Ihr Bedarf (iber den serienméBig angebotenen hinaus geht.
Gasteseite Bedienseite
Getrankebuffet — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € |mdgl. mdgl.| Anschl.
1270 mm 1770 mm 2270 mm Wand-| Solo- | Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. buffets buffets| kW*
Variante GTO1 | Ohne Einbauspender (ochne Containerrolli) 73540101 4575,~ 73540201 5623, 73540301 6534, W | -
2} -
Variante GT02 | Mit Einbauspender EPO-Q 1/1 73540302 | 8041,- w - E £ %
3 g3
Containerrolli (Platz fiir 1 Rolli (Platz fiir 1 Rolli (Platz fiir 2 Rolls) 372 §
88
Mehrpreis fur Schrankraum bei Einbau eines Unterthekenkihlers (400 — 600 mm mdglich) E fg '§
3
Mehrpreis fiir Verkleidung des Containerrollis bei Wandaufstellung inkl 2 Griffe und Befestigungskonsolen SRa

* Elektrischer Gesamtanschlusswert kW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

Freistehende Ausfiihrung 1270
r
H Loreid
—f N
NN
L L
-

1770

Ober- oder Unterthekenkihler

Wandstehende Ausflihrung Premix Premix
ﬁ_ 4 Oberthekenkiihler

Bei wandstehendem Buffet

Roller mit Holzblende (Verkleidung)

wandstehend

wandstehend

2270

[ 1957
= B

| E LIPS F )l
| I
Premix
Oberthekenkihler
wandstehend

Bei wandstehend: Container-Roller mit Blende
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Rolling Buffet

Rolling Buffet Neutralbuffet

Neutralbuffet als vielseitig einsetzbares Mébel ohne direkte Funktion, glatte 5.1 5.1.1
Arbeitsfldche, kann mit jeder Art Aufsatz versehen werden, wahlweise mit Teller-
ablage 5.1.1, offenem Schrank oder Fllgeltirschrank. Abb. 5.1 Ldnge 1770.
Aufsatz nach Wahl, 1-etagig, 2-etagig, offen, geschlossen, auf Wunsch mit
Licht/Wérme im Edelstahl-Bord.

Gasteseite Bedienseite
Neutralbuffet — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
— dazu Aufsatz aus Tabelle Seite 80 auswahlen
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € |mdgl. mdgl.| Anschl.
1270 mm 1770 mm 2270 mm Wand-| Solo- | Wert
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr. buffets buffets| kKW*
<
Q
Variante NEO2 | Offener Schrank 73500102 | 4245, 73500202 | 4557, 73500302 | 5198, W | - | ¢ E §
SETZ
Variante NEO3 | Fliigeltiirenschrank 73500103 | 4771~ | 73500203 | 5080 | 73500303 | 5725~ | W | S |oSE ;e:

* Elektrischer Gesamtanschlusswert kW (ohne Stromentnahme Steckdosen)

Rolling Buffet Zwischenbuffet

Zwischenbuffet zum Einfahren eines Réhren- oder Korbspenders in den 5.2 5.2.1
Funktionsablauf. Nischenbreite 820 mm und 1050 mm. Zum AnschluBB der
mobilen Geréte mit 1 230 V Steckdose ausgeriistet. Abb. 5.2.1 mit RShrenstapler.
' otenen s g
Gasteseite Bedienseite

Zwischenbuffet — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Léange Preis € | AnschluBwert kW*

820 mm 1050 mm

Best.-Nr. Best.-Nr.
Variante ZW01 73570101 3275, 73570201 3415, ohne elektrischen AnschluBB

Speisenausgabe/
Speisenverteilung
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Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet Einfahrbuffet

Einfahrbuffet zum Integrieren von Zubringerwagen und Spendern 6.1 6.1.1
in den Funktionsablauf. Zum AnschluBB der mobilen Geréte mit je 2 230 V Steck-
dosen ausgertistet. Kombinationsmdglichkeiten siehe untere Zeichnung Z. 6.1
Abb 6.1.1 mit ZUB-3.
Aufsatz nach Wahl, 1-etagig, 2-etagig, offen, geschlossen, auf Wunsch mit
Licht/Wérme im Edelstahl-Bord.
Gasteseite Bedienseite
Einfahrbuffet — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern
- dazu Aufsatz aus Tabelle Seite 80 auswahlen
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € | AnschluBwert
1270 mm 1770 mm 2270 mm kwW*
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr.
Variante EFO1 73510101 | 3958, 73510201 | 4665,~ 73510301 | 5518,- Je nach Stroment-
nahme Steckdosen
* Elektrischer Gesamtanschlusswert kW (ohne Stromentnahme Steckdosen)
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Rolling Buffet

Rolling Buffet Kassenbuffet

Kassenbuffet in 2 Ldngen und Ausfiihrungen. 7.1 711
Entweder nur mit 1 Kassentisch bei dem 2 Kabel-Durchflihrungen angebracht sind
oder noch mit einer zusétzlichen Ablage rickwdérts mit darunterliegendem Schrank.
Mit 2 Steckdosen 230 V.
Sonderausfiihrung: Zuséatziich mit stirmseitiger Tablettrutsche, mit Einsatz tber
Eck.
Gasteseite Bedienseite
Kassenbuffet — Varianten, Ausstattungen, Langen, Bestell-Nummern - ohne Aufsétze
Typ Ausfiihrung Linge Preis € | Lange Preis € | Lange Preis € | AnschluBwert
1270 mm 1770 mm 2270 mm kw*
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr.
Variante KSO1 | Links 73550201 4929 -
Variante KS02 | Rechts (Abb. 7.1.1) 73550202 | 4929,-
Je nach Strom-
Variante KS03 | Links 73550303 | 5933, entnahme Steck-
dosen
Variante KS04 | Rechts 73550304 | 5933,-
* Elektrischer Gesamtanschlusswert KW (ohne Stromentnahme Steckdosen)
Z.741 1770 2270
I = Ausfihrung rechts
I : = Ausfiihrung links %I‘\
= ; =: g E )
| I — |
[ ! ! o1
Beispiel: bl Lo
Tablettrutsche stirnseitig L -~ [
Rolling Buffet Eckbuffet
Eckbuffet zur Ergdnzung oder Gestaltung von 90° oder 45° Anlagen. Innen-Eck-Buffets 90°
AuBer Innen-Eck-Buffet 90° alle Buffets ringsum als geschlossener Holz-
Unterbau. Tablettrutschen sind abklappbar. Achtung bitte: Form und Schwerpunkt
der Buffets birgt eine gewisse Kippgefahr in nicht ein- oder angebautem Zustand
mit sich. Z 8.1 zeigt die mdglichen Varianten. Eckbuffets miissen mechanisch
gekuppelt sein. Kein StromanschlulB.
Gasteseite
Eckbuffet — Varianten, Ausstattungen, Léangen, Bestell-Nummern — ohne Aufsétze
Typ Ausfiihrung Best.-Nr. Preis € | AnschluBwert kW 32
C
Variante ECO1 | 45° auBen 73580101 | 3303, '§, %
ot
Variante EC02 | 90° auBen 73580102 | 3521,~ § g
Variante EC03 | 90° auBen abgeschragt 73580103 | 3718, 2 &
ohne elektrischen AnschluB 28
Variante EC04 | 45° innen 73580104 | 2357,- n n
Variante EC05 | 90° innen mit Flligeltirschrank 73580105 | 4028,
Z.8.1 AuBen-Eck-Buffets 90°
AuBen-Eck-Buffets 45° Innen-Eck-Buffets 45° AuBen-Eck-Buffets 90° (2 x 45° abgeschragt) Innen-Eck-Buffets 90°
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Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet Tablett-Besteck Buffet

Tablett-Besteck Buffet zur Bereitstellung von Bestecken, Servietten, 9.1 9.1.1
Gewlirzen und Tabletts.

8 Besteckbehéilter fir je 100 Besteckteile, 3 kleine Behéilter, 2 zusétzliche Besteck-
kdcher und ein angehéngter Serviettenspender machen dieses Buffet zu einer
fertigen Station.

Tablettspender zum Einfahren nicht im Lieferumfang.

Gasteseite Gasteseite
Tablett-Besteck Buffet mit Aufsatz — Langen, Bestell-Nummern
Typ Ausfiihrung Lange Preis € | AnschluBwert kW
1270 mm
Best.-Nr.
Variante TBO1 73590101 7112~ ohne elektrischen AnschluB
Z.9.1
)
Mit Spender gezeichnet Ohne Spender gezeichnet
(

=
)
=
i
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Rolling Buffet Verbindungsteile
Verbindungsteile zum Kuppeln der Buffets
ohne Verblendung des Buffet-Zwischenraumes wie Abb. 10.2 = VBO1 oder
mit Verblendung des Zwischenraumes wie Abb. 10.3 = VB02.
Kupplung aus Edelstahl, Verblendung aus Holz, farblich angepalt.
Z.10.1 ﬁ
T 1
| ]
| |
i |
| |
R \ [ |15 | 318
Verbindungsteile — Bestell-Nummern
Typ Ausfiihrung Best.-Nr. Preis €
Variante VBO1 | Kupplung 73600101 | 214,-
Variante VB02 | Kupplung mit Verblendung 73600102 | 319,
Variante VB03 | Kupplung Abstand 0 73600104 | 146,-
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Rolling Buffet

Rolling Buffet Elektrische Anschliisse

Alle Buffets sind mit eigener »Bord-Elektrik« ausgestattet. Ausnahme: Zwischen-
und Eckbuffets. Diese werden durch Verbindungskabel tberbriickt. Alle anderen
Buffets sind nacheinander elektrisch kuppelbar. Beginnend liber Zuleitungskabel zur
rechten Stirnseite (bedienungsseitig gesehen) des ersten Buffets. Danach von Buffet
zu Buffet kuppeln.

Achtung! Max. 10,5 kW (3,5 pro Phase) kénnen so verkuppelt werden. Zéhlen

Sie nicht nur den Buffetwert sondern auch alle eingestellten bzw. beizustellenden
Geréte. Wird o.9. Wert Uberschritten, mul3 ein anderes Zuleitungskabel und die
daftir notwendige CEE-Steckdose vorgesehen werden (Anfrage).

Elektrische Verbindungsteile — Landerausfiihrungen, Best.-Nummer

Typ Ausfiihrung Best.-Nr. Preis €
Variante EAO1 Zuleitungskabel 3000 mm, CEE-Stecker/16A 400 V 33103301 bis max. 10,5 kW 99,20
Variante EA02 | Zuleitungskabel 3000 mm, Schuko-Stecker/16A 230 V 33103302 bis max. 3,5 kW 46,50
Variante EAO3 | Zuleitungskabel 3000 mm, Schweizer-Stecker/10A 400 V 33103303 bis max. 6,5 kW 164,
Variante EA04 | Kupplungsleitung 1000 mm 33103306 45,20
Variante EA05 | Kupplungsleitung 2000 mm 33103307 51,40
Z.10.2

Elektrischer AnschluB — Elektrische Kupplung — Ausfiihrung

Ansicht Bedienseite

T:,
s
T . - -
, . / N
; SerienmaBiges Zubehdr: ‘ ; SerienméBiges Zubehar: | Sonder-Zubehor;
|links: Wieland-Kupplung | {rechts: Wieland-Stecker Einspeisung immer bedienseitig rechts

mit Zuleitungskabel Lange 3000 mm

Bodenansicht ‘
Sonder-Zubehor: . __ - ‘
Bei Zwischenbuffets und Uber-Ecklsungen

entsprechendes Kabel bestellen — siehe unten

Beispiel der El.-Kupplungen bei Uber-Eck Beispiel der EI.-Kupplun:
bzw. bei Zwischen-Buffet

P I 33103301

: e ) R -
LN gg:gg’ggg | (Nr. 33103302) (Nr. 33103303)
N e PN

(Ni”33103302) (Nr. 33103303)

Speisenausgabe/
Speisenverteilung
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Rieber Roling Buffet

Rolling Buffet Aufsétze

Aufsitze miissen dazugewéhlit werden. 11.1
1-etagig oder 2-etagig? Nur Licht oder Licht und Wérme? Durchreiche
geschlossen oder Durchreiche 275 mm?

Das Edelstahl-Bord (Z 1) im Aufsatz liegt flichenblindig zum waagrechten
Glasbord. Es kann mit einer Langfeldleuchte (Z 2) oder mit Licht und
Wérme (Z 3) ausgertstet sein.

Aufsétze mit Hustenschutz sind immer mittig positioniert, ob einseitig oder wie bei
,Solo”-Buffet zweiseitig; immer freistehend (iber die gesamte Buffetldnge.

GrundmaBe Aufsétze: Z1 Z2

Héhe 1-etagig 400 mm /// T
Durchreiche-Héhe 150 mm E ///, ;//
oder 275 mm - / O

Héhe 2-etagig 700 mm

\

Varianten, Ausstattungen, Langen, Best.-Nummern

Typ Ausfithrung Lange Preis € | Lange Preis € | Lange Preis €
1270 mm 1770 mm 2270 mm
Best.-Nr. Best.-Nr. Best.-Nr.

Aufsatz 1-etagig Durchreiche geschlossen

Variante AAO1 | Glasbord / Hustenschutz 73700101 | 1171, 73700201 | 1704,- 73700301 | 1838,
Variante AAO2 | Glasbord / Hustenschutz mit Beleuchtung 73700102 1521, 73700202 | 2018, 73700302 2250, ‘ l
Variante AAO3 | Glasbord / Hustenschutz mit Warme / Beleuchtung 73700103 | 1686,- 73700203 | 2491,- 73700303 | 2790,- -

Aufsatz 1-etagig Durchreiche 275 mm
Variante ACO1 | Glasbord / Hustenschutz 73720101 957,~ 73720201 | 1358,- 73720301 | 1425,-
Variante AC02 | Glasbord / Hustenschutz mit Beleuchtung 73720102 | 1299,- 73720202 | 1660,- 73720302 | 1835, |

Variante AC03 | Glasbord / Hustenschutz mit Warme / Beleuchtung 73720103 1432,- 73720203 | 2174, 73720303 | 2221,- —

Aufsatz 1-etagig ,,Solo” Durchreiche 275 mm

Variante ADO1 | Glasbord / Hustenschutz 73730101 1448,- 73730201 | 2224, 73730301 | 2411,-
Variante AD02 | Glasbord / Hustenschutz mit Beleuchtung 73730102 | 1792, 73730202 | 2518, 73730302 | 2821,- |
Variante AD0O3 | Glasbord / Hustenschutz mit Warme / Beleuchtung 73730103 | 1926,- 73730203 | 3114,- 73730303 | 3174,~
Optional: Beriihrungsschutz Bedienseite variable Lénge 73700401 320,- 73700402 375,- 73700403 402,~
kann nachgerUstet werden
Rolling Buffet Regale
Regale in 3 Varianten aus Edelstahl, Glas, Acrylglas
Varianten, Best.-Nummern
Typ Ausfiihrung Linge Preis € | Lange Preis €
400 mm 700 mm
Best.-Nr. Best.-Nr.
Variante RG01 | Glaserregal 73790101 1559,- 73790201 1648,
Variante RG02 | StBwarenregal 73790102 | 1947, 73790202 | 2092,-
Variante RG03 | Menagenaufsatz 73790203 1652,
Variante RG04 | Besteckbox 4-teilig Tischmodell 79010101 556,—
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diecafeteria

diecafeteria

von Rieber

Individuell,
asthetisch,
modular.

Einfache Handhabung, ein effizienter,
resourcenschonender und nachhalti-
ger Einsatz der Gerate und Materialien
bestimmen das Programm von Rieber.
Nun haben wir die ndchste Evolutions-
stufe erreicht:

diecafeteria

von Rieber

Im Handumdrehen erflllen wir je-
den individuellen  Kundenwunsch.
Frei wahlbare Fronten, Borde und
vieles mehr bestimmen das Pro-
gramm. Nutzen Sie lhre bereits be-
stehende Infrastruktur, wie z. B. den
thermoport®, Zubringerwagen, Stapler
oder |hr Frontcookingsytem  mit
varithek® Kochgeraten! Einfach die
Gerate einschieben und dort plat-
zieren wo Sie diese bendtigen. Mit
unseren Gastronom-Anwendungssys-
tem thermoplates® (GN-Kochgeschirr)
und unserem Digitalisierungs — und
Organisationssystem °CHECK kénnen
Sie lhren Gasten beste Speisenqualitat
garantieren, hygienisch und sicher.

Speisenausgabe/
Speisenverteilung

Sprechen Sie uns an!

Gewerbliche Schutzrechte angemeldet.
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Rieber Speisentransportwagen

Speisentransportwagen, Modell Norm-11-0 und Norm-IlI-0

Speisentransportwagen aus Edelstahl, glatte Abdeckung mit aufgesetzter Galerie, um-
laufend. Schrankraum, Tiren doppelwandig, isoliert, Abmessungen pro Fach:

330 x 570 x 586 mm. Turen selbstschlieBend, Transportverschluss. Innenraum dichtge-
schweil3t, Hygieneausfihrung H3. Mit je 14 Paar fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken,
Abstand 37 mm, zur Aufnahme von GN-Behéltern bis GN 1/1. Sicherheitsschiebegriff.
StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung gemél DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser
125 mm. 2 Bockrollen, 2 Lenkstopprollen, Radanordnung HL, auf Wunsch VHL.
Schrankraum beheizt.

1 Heizelement pro Schrankraum 1/1, Heizleistung separat einstellbar. Ein-/Aus-Wipp-
schalter, thermostatgeregelt von + 30 °C bis +110 °C. Schaltelemente stoBgeschlitzt,
Spiralkabel 2 m, Blindsteckdose. VVDE-geprift/GS-geprift/Schutzart IP X5, strahlwas-
sergeschltzt. Nennspannung 1 N AC 230 V 50/60 Hz.

Typ Norm-II-0 (beheizter Schrank) Norm-III-0 (beheizter Schrank)
Abmesungen in mm (L x B x H) 905 x 680 x 900 (947) 1314 x 680 x 900 (947)

ca. Gewicht kg 75 110

Anzahl Facher 2 3

Anzahl beheizter Facher 2 3

Anschlusswert Watt 940 1410

Bestell-Nr. 88130323 Radanordnung HL * 88131023 Radanordnung HL *
Preis € 4323,- 5657,~

Sonderzubehdr siehe Seite 83

Speisentransportwagen, auch trocken beheizbar, Modell-Norm-1I-2 und Norm-III-3

*Radanordnung HL: 2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Doppelstopp.

Speisentransportwagen aus Edelstahl. Abdeckung mit Schwallrand, tiefgezogene
Warmhaltebecken, eingeschweiBt, nal3 und trocken beheizbar mit Ablauf. Bei
trockener Beheizung deutliche Energieersparnis. Becken fir GN-Behélter 1/1

bis 200 mm. Schrankraum, Tlren doppelwandig, isoliert, Abmessung pro Fach:
830 x 570 x 364 mm. Tiren selbstschlieBend, Transportverschluss. Innenraum
dichtgeschweilt, Hygieneausfihrung H3. Mit je 8 Paar fugenlos tiefgezogenen
Auflagesicken, Abstand 37 mm, zur Aufnahme von GN-Behéltern bis GN 1/1.
Sicherheitsschiebegriff. StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung gemél DIN
18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm. 2 Bockrollen, 2 Lenkstopprollen,
Radanordnung HL, auf Wunsch VHL.

Schrankraum beheizt. 1 Heizelement pro Schrankraum 1/1, Heizleistung separat
einstellbar. Ein-/Aus-Wippschalter, thermostatgeregelt von + 30 °C bis +110 °C.
Schaltelemente stoBgeschiitzt, Spiralkabel 2 m, Blindsteckdose.

VDE-geprtft / GS-geprift / Schutzart IP X5, strahlwassergeschlitzt.
Nennspannung: 1 N AC 230 V 50/60 Hz.

Gastronormbehaélter sind Sonderzubehdr

Gastronormbehaélter sind Sonderzubehdr

Typ Norm-II-2 (mit zusatzlichem Warmhalte- Norm-lI-3 (mit zusatzlichem Warmhalte-
becken oben) becken oben)

Abmessungen mm (L x B x H) 905 x 680 x 900 1314 x 680 x 900

ca. Gewicht kg 75 85

Anzahl beheizter Facher 2 3

Anschlusswert Watt 1880 2820

Best.-Nr. 88130623 Radanordnung HL* 88131423 Radanordnung HL*

Preis € 4163,- 5637,-

Sonderzubehdr siehe Seite 83

*Radanordnung HL: 2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Doppelstopp.

Speisentransportwagen, auch trocken beheizbar (1 Fach gekiihit), Modell Norm-Ill-1-1K

geregelt von +30 °C bis + 90 °C.

Anschlusswert 1970 Watt, Nennspannung 1N AC 230 V 50/60 Hz.

Speisentransportwagen aus Edelstahl. Abdeckung mit Schwallrand, tiefgezogene Warmhaltebecken, eingeschweilt, nal3 und trocken
beheizbar mit Ablauf. Bei trockener Beheizung deutliche Energieersparnis. Becken fiir GN-Behélter 1/1 bis 200 mm. Schrankraum,
Turen doppelwandig, isoliert, Abmessung pro Fach: 330 x 570 x 438 mm, 1 beheiztes Fach links, 1 gekihltes Fach rechts. Tiren
selbstschliessend, Transportverschluss. Innenraum dichtgeschweiBt, Hygieneausfilhrung H3. Mit je 8 Paar fugenlos tiefgezogenen
Auflagesicken, Abstand 37 mm, zur Aufnahme von GN-Behéltern bis GN 1/1. Sicherheitsschiebegriff. StoBecken. Rostfreie Rollenaus-
stattung geméB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm. 2 Bockrollen, 2 Lenkstopprollen, Radanordnung HL, auf Wunsch VHL.
Schrankraum beheizt (links) 7 Heizelement pro Schrankraum 1/1, Heizleistung separat einstellbar. Ein-/Aus-Wippschalter, thermostat-

Schrankraum gekiihlt 7 Schrankraum 1/1, Kihlleistung separat einstellbar. Ein-/Aus-Wippschalter, thermostatgeregelt, Kiihibereich
von +2 °C bis + 10 °C, Kuhlleistung: 118 W bei -10 °C, Verdampfungstemperatur, Kaltemittel R 134 a.
Schaltelemente stoBgeschitzt, Spiralkabel 2 m, Blindsteckdose. VDE-gepriift/GS-geprift/Schutzart IP X3, spritzwassergeschiitzt.

Typ NORM-III-1-1K (mit zusétzl. Warmhaltebecken oben)
Abmessungen in mm 1314 x 680 x 900
Gewicht kg 90

Anzahl niedriger Facher | 2

Bestell-Nr. / Preis € 88131823 HL* / 9283,-

Sonderzubehdr siehe Seite 83

*Radanordnung HL: 2 Bockrollen, 2 Lenkrollen mit Doppelstopp.
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Speisentransportwagen

Sonderzubehér fiir Modelle Norm-11-0, Norm-IlI-0, Norm-II-2, Norm-IlI-3 und fiir Modelle Norm-I11-0, Norm-I11-2 fiir Modelle Norm-IlI-0, Norm-I1I-3,
Norm-lll-1-1K Norm-IlllI-1-1k

Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis €
Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8, Durchmesser 160 mm 425,~ 425,~
Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8, Durchmesser 200 mm 466,— 466,
Antistaticbereifung Durchmesser 125 mm auf Anfrage auf Anfrage
Umlaufender StoBschutz 88132065 359, 88132066 380,-
Deckelhalterung fir GN 1/1 Deckel 88132010 214,- 88132011 261,
Kiihlelement Edelstahl fir kalte Speisen GN 1/1 (Fachkihlung) 85012002 260, 85012002 260,
Kiihlelement Kunststoff fir kalte Speisen GN 1/1 85022038 105, 85022038 105,-
Ablaufsieb aus Edelstahl zum Einsetzen in das Becken-Ablaufrohr 57010301 18,40 57010301 18,40
Tablettrutsche einseitig 88132067 478, 88132068 513,
Digitale Temperaturanzeige pro Tiir 33070402 65,90 33070402 65,90
Kupplung-/Deichsel pro Wagen 88221105 713, 88221106 713,
Lenkrollen mit Fahrbremse auf Anfrage auf Anfrage

Typ

Abmessungen
LxB x Hinmm

Bestell-Nr. Nom-Il / Preis €
Bestell-Nr. Nom-lll / Preis €

Bestell-Nr. / Preis €

Stellflache an der
Stirnseite abklapp-
bar

612 x 265 x 22

88132002/ 414,
88132002/ 414,~

nur fiir Norm-lll-1-1K
88132002/414,-

Schiebedeckel,
isoliert, Uber Stirn-
seiten ausziehbar.
Arretierstellung,

100 mm Rastposition
beim Vorheizen.
Nicht nachristbar

Norm-II:

996 x 680 x 1006
Norm-IlI:

1406 x 680 x 1006

88132069 / 2025,~
88132070/ 2260,~

nur fiir Norm-lll-1-1K
88132070 /2260,~

Klappdeckel.
GroBenaufteilung:
1/3 bedienseitig,

2/3 hinten

Norm-II:

905 x 680 x 925
Nom-III:

1314 x 680 x 925
88132071/ 1190,-
88132072/ 1334,-

nur fir Norm-lil-1-1K
88132072/1334,~

Aufsatz mit Licht-/
Warmebricke
(nicht in Kombina-
tion mit Schiebe-
oder Klappdeckel)

88132046 / 1366,~
88132048/ 1520,~

ohne Abbildung

Aufsatz mit
Lichtbriicke
(nicht in Kom-
bination mit
Schiebe- oder
Klappdeckel)

88132045/ 1074,-
88132047/1197,-

Einschubrahmen fir
Schrankfach, ausziehbar,
fuir GN-Behalter bis 1/1,
hohes Fach = 4 Rahmen,
niedriges Fach = 2
Rahmen

88132057 (fir 1xGN 1/1) / 250,
88132058 (flir 2xGN1/2) / 272~

Speisentransportwagen, auch trocken beheizbar, Modell Norm-II-Super
(mit zusétzlichem Becken bzw. Schrankraum GN 2/4)

Speisentransportwagen aus Edelstahl: Abdeckung mit Schwallrand, tiefgezogene Warmhaltebecken, eingeschweift,
nal und trocken beheizbar mit Ablauf. Becken fiir GN-Behélter 1/1 bis 200 mm. Schrankraum, Tdren doppelwandig,
530 x 365 mm. Innen je 6 Paar fugenlos tiefgezogene Auflagesicken, Abstand 55 mm. Sicherheitsschiebegriff.

StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung geméB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 160 mm.
2 Lenkstopprollen. Radanordnung HL, auf Wunsch VHL.

Schrankraum beheizt

1 Heizelement pro Schrankraum 1/1, Heizleistung separat einstellbar. Ein-/Aus-Wippschalter, thermostatgeregelt von
+ 30 °C bis + 110 °C. Schaltelemente, stoBgeschitzt, Spiralkabel 2 m, Blindsteckdose. VDE-geprift/GS-geprift/
Schutzart IP X3, spritzwassergeschlitzt, Anschlusswert 2639 W, Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz.

Ausfiihrung: 2 Warmhaltebecken GN 1/1 beheizt, 1 Warmhaltebecken GN 2/4 beheizt.
2 niedrige Schrankrdume GN 1/1, beheizt. 1 niedriger Schrankraum GN 2/4, ohne Tdre, nicht beheizt.

Klappdeckel 1/3, 2/3 ldngsgeteilt, mit Stopprand, als Stellfléche arretierbar. (Gastronormbehaélter sind Sonderzubehdr)

Typ NORM-II-Super (mit zusatzlichem Warmhaltebecken oben)
Abmessungen L x B x Hin mm 1078 x 700 x 935

ca. Gewicht kg 101

Anzahl Facher 2+1/2

Bestell-Nr. / Preis € 88131511 /6611,

Sonderzubehér Bestell-Nr. Preis €
Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8, Durchmesser 125 mm auf Anfrage

Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8, Durchmesser 200 mm 466,
Antistaticbereifung Durchmesser 160 mm auf Anfrage

Klappdeckel 1/3 bedienseitig, 2/3 hinten 88132076 1349,~
Deckelhalterung fir GN 1/1 Deckel 88132010 214,-
Digitale Temperaturanzeige pro TUr 33070402 65,90
Kupplung-/Deichsel pro Wagen 88221102 713,
Lenkrollen mit Fahrbremse auf Anfrage

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber T1ablett-Transportwagen

Tablett-Transportwagen (fiir cook & serve)
Zum Transportieren tablettierter Speisen auf Euronormtabletts ( 530 x 370 mm), Gastronormtabletts (630 x 325 mm) und Veskanormtabletts (530 x 375 mm).

— TWF-C-E, einwandig, Standardausfihrung HS gem. DIN 18865-9

— TWF-C, doppelwandig, isoliert, Standardausfihrung HS gem. DIN 18865-9
(3-teilige Modelle auch mit 2 Turen erhaltlich)

— TWF-C-PK, doppelwandig, isoliert, Standardausfihrung HS gem. DIN 18865-9, in passiv gekuhlter Bauweise,
mittels Kihlpellets in der Mittelwand

— TWF-AK, doppelwandig, isoliert, Standardausfihrung HS gem. DIN 18865-9, mit aktiver Umluftkihlung

— TWF-H, doppelwandig, isoliert, Boden sowie Seitenwénde und Deckel fugenlos und dicht verschweiBte Hygieneaus-
fihrung H3, Eckradius 3 mm

— AWT-Transportcontainer, selbsttragende, dicht verschweiBte Hygieneausfiihrung fur den Transport von Tabletts aller
Varianten, Sterilgltern, Apothekengutern, Schmutz- und Reinwasche sowie Abfall, auf Anfrage

— TWF-H1, doppelwandig, isoliert, Ausfuhrung H1, gem. DIN 18865-9, auf Anfrage

Ausfiihrung mit Fliigeltiiren, einwandig

Typ Tablettanordnung LxBxHmm Norm Bestell-Nr. Preis €
TWF-C-E2 x 10 1068 x 714 x 1589 EN/GN 88440305 3907,-
TWF-C-E3x8 1504 x 714 x 1359 EN/GN 88440505 4917,
TWF-C-E3x 10 1504 x 714 x 15689 EN/GN 88440605 5167,
TWF-C-E2 x 16 1418 x 909 x 1359 EN/GN 88441105 4375,~
TWF-C-E 2 x 20 1418 x 909 x 1589 EN/GN 88441205 4676,~

Ausfiihrung mit Fliigeltiiren, doppelwandig, isoliert, Standardausfitihrung HS gem. DIN 18865-9

Typ Tablettanordnung LxBxHmm Norm Bestell-Nr. Preis €
TWF-C2x8 [ ] | 1068 x 714 x 1359 EN/GN 88440203 4535,
TWF-C 2 x 10 [ ]| 1068 x 714 x 1589 EN/GN 88440303 4594,~
TWF-C 2 x 12 [ ] | 1068 x 714 x 1819 EN/GN 88440403 4891,-
TWF-C3x8 (1] 1504 x 714 x 1359 EN/GN 88440503 5559,~
TWF-C 3x 10 [ ] ] 1504 x 714 x 1589 EN/GN 88440603 5813,-
TWF-C3x 12 (1] 1504 x 714 x 1819 EN/GN 88440703 6666,—
TWF-C 2 x 16 == 1418 x 909 x 1359 EN/GN 88441103 6226,
TWF-C 2 x 20 — 1418x909x 1589 | EN/GN 88441203 6327~
TWF-C 1 x 20 = 806 x 909 x 1589 EN/GN 88440903 3695,

Ausfiihrung mit Fliugeltiiren, doppelwandig zur passiven Kiihlung mit eutektischen Platten

Typ Tablettanordnung LxBxHmm Norm Bestell-Nr. Preis €
TWF-C-PK 2 x 8 1113 x 714 x 1359 EN/GN - 4887,~
TWF-C-PK 2 x 10 1113 x 714 x 1589 EN/GN 88440306 4993,~
TWF-C-PK 3 x 8 1594 x 714 x 1359 EN/GN 88440506 6208,-
TWF-C-PK 3 x 10 1594 x 714 x 1589 EN/GN 88440606 6443,~
TWF-C-PK 2 x 16 1463 x 909 x 1359 EN/GN 88441106 6855,
TWF-C-PK 2 x 20 1463 x 909 x 1589 EN/GN 88441206 6956,~

Mit aktiver Umluft-Kiihlung: Ausfiihrung mit Fliigeltiiren, doppelwandig

Typ Tablettanordnung LxBxHmm Norm Bestell-Nr. Preis €
TWF 2 x 8 AK ] | 1131 x 794 x 1483 EN/GN 88450203 / 88450204 9520,-
TWF 2 x 10 AK [ ] | 1131 x 794 x 1713 EN/GN 88450303 / 88450304 9824,
TWF 3 x 8 AK (1] 1580 x 794 x 1483 EN/GN 88450503 / 88450504 13301,-
TWF 3 x 10 AK [ ] ]] 1580 x 794 x 1713 EN/GN 88450603 / 88450604 13754,-

Fiir Einsatz in AWT-Anlagen: Ausfiihrung mit Fliigeltiiren, doppelwandig dichtgeschweiste Hygieneausfiihrung

Typ Tablettanordnung LxBxHmm Norm Bestell-Nr. Preis €
TWF-H 2 x 8 [ ] | 1032 x 780 x 1389 EN/GN 88180601 8095,—
TWF-H 2x 10 [ ] | 1032 x 780 x 1619 EN/GN 88180201 8300,-
TWF-H 3x8 (1] 1430 x 780 x 1389 EN/GN 88180401 8982,~
TWF-H 3x 10 (11 1430 x 780 x 1619 EN/GN 88180301 9509,-
TWF-H 2 x 20 == 1352 x 916 x 1619 EN/GN 88180101 8627,-

AWT Ausflhrungen auf Anfrage (Flexibles Transportsystem FTS, Elektrohdngebahn EHB) — Waschanlagentauglich

Tablett-Transportwagen auch in weiteren Ausfiihrungen und GréBen erhéltlich.

84 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.



Tablett-Transportwagen, Zubehor

Sonderzubehér
Kupplungs-Deichselsystem Bestell-Nr. Preis €
flr TWF-C
Typen 2er, langs 88220612 458,~
Typen 3er, langs 88220613 496,
Typen 2er, quer 88220614 501,
Stellflachen fiir Getrankebehalter Bestell-Nr. Preis €
Eurostellflache langs aus Edelstahl fir 2 Thermi 7 L, Tablett Idngs eingeschoben, 88220117 269,
Tropfwanne mit gelochtem Einlegeblech.
Eurostellfiéche quer aus Edelstahl fur 3 Thermi 7 L, Tablett quer eingeschoben, 88220120 405,
Tropfwanne mit gelochtem Einlegeblech.
Rollenausfiihrung Bestell-Nr.
Zentralstopp auf 2 Radern wirkend: fir Wagen 2-tirig Mehrpreis 767,~
flr Wagen 3-turig Mehrpreis 1071,-
Rollen komplett in Leichtlauf Qualitat @ 200 mm, Shore 63°, Elastik-Vollgummi
flr Wagen 2-turig Mehrpreis 304,
fr Wagen 3-tlrig Mehrpreis 456,-
Bestell-Nr. Preis €
Tiiren abschlieBbar, pro Tir Mehrpreis 29,40 pro Tir
Umlaufende Galerie, geschweiBte Ausfithrung Bestell-Nr. Preis €
alle 2-teiligen Modelle langs 58441505 372,-
alle 3-teiligen Modelle langs 58441506 392,-
alle 1-teiligen Modelle quer 58441503 402,
alle 2-teiligen Modelle quer 58441504 425,~
Kartenkéastchen mit Langloch zum Einhdngen Bestell-Nr. Preis €
fur A 6 Karte (fir TWF-C, TWF-AK, TWF-H) 88220201 64,10
flr Computerkarte (fur TWF-C, TWF-AK, TWF-H) 88220202 64,10
Bestell-Nr. Preis €
Wagennummerierung auf Anfrage
32
Tiirverschluss . Alles im Griff Umlaufende Galerie S %
SelbstschlieBend, 270° Offnungs- Mit vier Sicherheitsschiebegriffen GeschweiBte Ausflihrung 2%
winkel mit Arretierung =
o o
Q.9
o O
o Qo
(N%)

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 85



Rieber Tablettlésung fir geschlossene Anstalten

Tablettlésung fiir geschlossene Anstalten

Typ Sichere MenUschale, 1 mm Edelstahl mit Deckel

Inhalt 1,251, 3-geteilt

MaBe 325 x 265 x 55 mm

Gewicht kg 1,34
Gastronormgerecht, GroBe GN 1/2, tiefgezogen, ohne Kanten oder scharfe Ecken, Rand umgebdrdelt, Behalter und Deckel getrennt
stapelbar.

Ausfiihrung Set: Behalter und Deckel Behalter Deckel

Bestell-Nr. 89080108 89080164 89080165

Preis € 86,20 38,60 47,70

86 Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




Thermotray 1

Systemgeschirr

Typ Kompakt-Tablett PP/C Thermotray 1 Bestiickungsbeispiele Thermotray 1
LxBxHmm 530 x 370 x 108 Speisenteller 255, Porzellan Best.-Nr. | Preis €
Gewicht kg 0,960/ 1,19 3-geteilt 89080427 | 28,20
doppelwandig, FCKW-frei, geschaumt, Boden, Deckel flach 89080425 | 9,90
Ausfiihrung flieder lichtgrau Eintopfschale 11, Porzellan 89080439 | 19,60
Bestell-Nr. 89080204 89080229 Salat-/Dessertschale, Porzellan
Preis € 184,- 184,- bis zu 3 Stlick auf Tablett 89099029 | 7,30
Suppentasse 0,45 |, Porzellan 89099030 | 11,10
Warmepellet fiir Thermotray 1 passender Deckel, flieder 89080219 4,90
Bestell-Nr. 89080135 89080135 passender Deckel, lichtgrau 89080239 4,90
Preis € 47,90 47,90 passender Deckel, PP, schwappsicher 89080262 3,80
Becher mit Henkel 0,25 |, Porzellan 89080470 7,30
Kartenhalter zu Thermotray
Bestell-Nr. 89080214
Preis € 4,90

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Systemgeschirr

Combitray - Isoliergeschirr

Warme-/Kalteschiissel, Warmeschiissel, Edelstahl, Kunststoff-Unterteil PP/C Warme-/Kalteschiissel, Cloche PP/C

Edelstahl, SJ-255 »Ultra“ SJ-255 Einwandig fiir Ultraschiissel PP/C, IS-UTEL zu SJ-255

doppelwandig isoliert, Alukern, doppelwandig, hohe Warme- Unterteil einwandig f(ir Ultra- doppelwandig FCKW-frei isoliert, doppelwandig FCKW-frei,

speicherféhigkeit schussel SJ 255 Teller aufliegend Durchmesser geschaumt, mit Griff

Teller aufliegend Durchmesser Teller aufliegend Durchmesser 255 mm,

255 mm, 255 mm, Eintopfschalen Durchmesser

Eintopfschalen Durchmesser Eintopfschalen Durchmesser 190 mm

790 mm 790 mm Durchmesser Durchmesser Durchmesser | 258

Durchmesser Durchmesser m 259 mm 255 mm

mm 253 mm 259 Héhe mm 1 succ | ca. 34 Héhe mm 1 suck | ca. 32 Hoéhe mm 1suck | ca. 72

HGhe mm 1sucx | ca. 30 HGhe mm 1 suek | ca. 34 Hohe mm 11 sio | ca. 87 Hohe mm 11 s | ca. 144 Hohe mm 11 sk | ca. 262

Ho6he mm 11 stuck | ca. 145 Hohe mm 11 stuck | ca. 171 Gewicht g 760 Gewicht g 180 Gewichtg 230

Gewichiie EG Sewichtg &0 Bestell-Nr. 89080284  Bestell-Nr. 89080213 Bestell-Nr. 89080212
flieder .

Bestell-Nr. 89080130  Bestell-Nr. 89080141 85080285 e 023 e 0250

matt matt lichtgrau lichtgrau lichtgrau

Preis € 41,70 Preis € 60,— Preis € 18,40 Preis € 32,10 Preis € 32,10

18,40 32,10 32,10

Kunststoff-Unterteil PP fiir
Kiihlpellet Einlage

doppelwandig FCKW-frei
isoliert,
Teller aufliegend Durchmesser

Kiihlpellet PP, lichtgrau
Polypropylen

Kiihicloche PP/C

Warmbhalte-Unterteil, PP/C,

Warmhalte-Oberteil, PP/C,

Durchmesser 185

zu SJ-255 »IS-U-EI“ »1S-0-EI“

doppelwandig FCKW-frei, fur Eintopfschalen fur Eintopfschalen

geschaumt mit Griff Durchmesser 190 mm Durchmesser 190 mm
doppelwandig, doppelwandig,

FCKW-frei geschaumt

FCKW-frei geschdumt

255 mm mm

Durchmesser Hoéhe mm 1 stick | ca. 10

i 255 Gewicht g 206

Héhe mm sk | ca. 34 Bestell-Nr. 89080269

Hoéhe mm 11 stick | ca. 144 Preis € 43,70

Gewicht g 180 zugehdriges Kunststoff Unterteil:

Bestell-Nr. 89080266 Bestell-Nr. 89080266
flieder flieder Cloche C-2:
89080282 Bestell-Nr. 89080282
lichtgrau lichtgrau

Preis € 35,30 Preis € 35,30
35,30 35,30

Durchmesser 258

mm

Hoéhe mm 1suck | ca. 70

Hohe mm 11 stick | ca. 305

Gewicht g 610

Bestell-Nr. 89080207
blau

Preis € 88,30

Durchmesser 221 Durchmesser 229

mm mm

Hohe mm 1 stick | ca. 51 Hoéhe mm 1 stick | ca. 36

Hoéhe mm 11 stuck | ca. 111 Hohe mm 11 stk | ca. 116

Gewicht g 140 Gewicht g 155

Bestell-Nr. 89080217 Bestell-Nr. 89080216
flieder flieder
89080235 89080234
lichtgrau lichtgrau

Preis € 30,90 Preis € 30,90
30,90 30,90

Warmhalte-Unterteil, PP/C,

Warmhalte-Oberteil, PP/C,

Suppen-Isolier-Set-Unterteil,

Suppen-Isolier-Set-Oberteil,

Tablettausfiihrungen

»1S-U-BO“ »1S-0-BO“ PP/C, ,IS-0-BO“ PP/C, ,|S-0-BO* N
Modell GP 4002
fur Suppenbowlen DU(chmesser fur Suppenbowlen Du(chmesser fur schwappsichere Syppen- fir Suppenbowlen Dur‘chmesser TSR | G50
130 mm, doppelwandig, 130 mm, doppelwandig, schalen, doppelwandig, 168 mm, doppelwandig,
FCKW-frei geschdaumt FCKW-frei geschdumt FCKW-frei geschdumt FCKW-frei geschdumt Sy
Durchmesser 162 Durchmesser 164 Durchmesser 162 Durchmesser 168 Gewicht g ca. 84
mm mm mm mm Bestell-Nr. 89080281
H6he mm 1stick | ca. 56 Hohe mm 1suick | ca. 37 Héhe mm 1stick | ca. 56 Hohe mm 1stick | ca. 40 Preis € 26,90
Hohe mm 11 stick | ca. 190 Hoéhe mm 11 stick | ca. 201 Hoéhe mm 11 stick | ca. 216 Hoéhe mm 11 stick | ca. 270 Modell GP 3980*
Gewicht g 80 Gewicht g 75 Gewicht g 88 Gewicht g 101 Abmessungen | 53,0x37,0
Bestell-Nr. 89080211 Bestell-Nr. 89080210 Bestell-Nr. 89080511 Bestell-Nr. 89080512 cm
flieder flieder flieder flieder Gewicht g ca. 95
89080231 89080230 89080513 89080230
lichtgrau lichtgrau lichtgrau lichtgrau Bestell-Nr. 89080272
Preis € 27,60 Preis € 27,60 Preis € 27,60 Preis € 27,60 Preis € 36,20
27,60 27,60 27,60 27,60

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giltig ab 01.05.2017.




Systemgeschirr

Suppenbowle Edelstahl

Deckel fiir Suppenbowle, Edelstahl

Portionskannchen Edelstahl,
zylindrisch

Portionskannchen Edelstahl,

»Hotel*

doppelwandig, Inhalt 30 cl doppelwandig Kénnchen und Scharnierdeckel Kénnchen und Scharnierdeckel
Durchmesser mm | 132/163 Durchmesser mm | 137 doppelwandig doppelwandig
Hohe mm 1 stick ca. 61 Hohe mm 1 stick ca. 10
Héhe mm 11 stick ca. 228 Hohe mm 11 Stick ca. 105 Inhalt cl 30 Inhalt cl 30
Gewicht g 300 Gewicht g 180 Gewicht g 360 Gewicht g 400
Bestell-Nr. 89080308 poliert Bestell-Nr. 89080309 poliert Bestell-Nr. 89080148 mit Punkt Bestell-Nr. 89080145 mit Punkt
89080147 ohne Pxt. 89080146 onne Pkt
Preis € 33,30 Preis € 25,40 Preis € 59,70 Preis € 61,90
59,70 61,90

Bestiickungsbeispiele

kalt — Friihstiick + Abend

warm + kalt — Standard-Set

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Recgio-Station

Regio-Station mit 2 Fiachern — mit digitaler Steuerung
R-ST Typ 3, R-ST Typ 5, R-ST Typ 6 und R-ST Typ 7

Mit der Regiostation Speisen direkt am Ausgabeort regenerieren, warmhalten
oder gekuhlt zwischenlagern bis zum gewUnschten Ausgabezeitpunkt.

Je nach Typ ausgestattet mit Kihlfach, Regenerierfach, Kihl/Regenerierfach.
Warme-/Lichtbricke mit Hustenschutz und seitlich herausnehmbarer Steuerung.

3-seitige Galerie.

Kiihifach fir max. 7 x GN 1/1 65 mm tief, Kihlbereich von + 2 °C bis + 14 °C;

werksseitig auf + 4 °C eingestellt.

Regenerierfach fir max. 7 x GN 1/1, 65 mm tief, Regenerierbereich bis + 170 °C
Kiihl-/Regenerierfach fir max. 7 x GN 1/1, 65 mm tief, Kthlbereich von + 2 °C
bis + 14 °C, werksseitig auf + 4 °C eingestellt, Regenerierbereich bis + 170 °C.

R-STTyp 5

R-STTyp 3
Warmhalten + Kiihlen +
Schublade + Regenerieren

R-STTyp 5
Warmhalten + Kiihlen +
Schublade + Kiihlen/
Regenerieren

R-ST Typ 6
Warmhalten + 2 x Kiihlen/
Regenerieren

R-STTyp 7
Warmbhalten +
2 x Regenerieren

LxB x Hin mm

1420 x 712 x 1440

1420 x 712 x 1440

1420 x 712 x 1440

1420 x 712 x 1440

Breite Tablettrutsche 944 944 944 944
ausgeklappt in mm

Hoéhe Abdeckung in mm 986 986 986 986

Linkes Fach Kuhlfach Kuhlfach KUhl- und Regenerierfach Regenerierfach
Rechtes Fach Regenerierfach KUhl- und Regenerierfach KUhl- und Regenerierfach Regenerierfach

Mittig oben Schublade z.B. fir oben Schublade z.B. fur - -
Besteck Besteck

230 V-Ausfiihrung

Anschlusswert 3,3 kW, 1N AC 230V, 50 Hz 3,4 kW, 1N AC 230V, 50 Hz - -

Heizleistung Regenerierfach

3,04 KW

3,04 kW

Bezeichnung

R-ST Typ 3- 230V

R-ST Typ 5- 230 V

Bestell-Nr.

88270301

88270501

Preis €

16174,-

18346,-

400 V- Ausfiihrung

Anschlusswert

6,7 kW, 3N AC 400V, 50 Hz

6,8 KW, 3N AC 400 V, 50 Hz

6,5 KW, 3N AC 400 V, 50 Hz

6,4 KW, 3N AC 400 V, 50 Hz

Heizleistung Regenerierfach

6,6 kW

6,6 kW

pro Regenerierfach 3,04 kW

pro Regenerierfach 3,04 kW

Bezeichnung

R-ST Typ 3 - 400 V

R-ST Typ 5- 400V

R-ST Typ 6 - 400 V

R-ST Typ 7 - 400 V

Bestell-Nr. 88270302 88270502 88270403 88270402
Preis € 16826, 18997, 20517,~ 15089,
Sonderzubehdr fiir alle Regiostationen
Tablettrutsche Edelstahlbord, Ausgabeaufsatz 3-seitige Resopalverkleidung Tiire abschlieBbar
abklappbar
Griin 9429 60, Blau D 346 60
Schwarz 0901 60, Grau D 90 60
Bestell-Nr. Preis € | Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis €
Fir Modelle Flr Modelle Flr Modelle Mehrpreis pro Tar
mit 2 Fachern 88271012 261, 88271112 250,- mit 2 Fachern 88271011 238, mit 2 Fachern 88271114 597, 29,40
Fur Modelle Fur Modelle Fir Modelle
mit 1 Fach 88271014 217,- mit 1 Fach 88271010 190,- mit 1 Fach 88271113 522,
90  Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Gilltig ab 01.05.2017.




Regio-Station

Regio-Station mit 1 Fach bzw. mit 2 kleinen Fiachern - mit digitaler Steuerung
R-ST Typ 11, R-ST Typ 12 und R-ST Typ 13

Regenerierbereich bis + 170 °C.

Je nach Typ ausgestattet mit Kuhlfach, Regenerierfach, Kiihl/Regenerierfach.
Warme-/Lichtbriicke mit Hustenschutz und seitlich herausnehmbarer Steuerung
(nicht bei R-ST Typ 13), 3-seitige Galerie.
Kuhlifach fir max. 3 x GN 1/1 55 mm tief, Kiihlbereich von + 2 °C bis + 14 °C;
werksseitig auf + 4 °C eingestellt (Typ R-ST Typ 13).
Regenerierfach fir max. 7 x GN 1/1, 65 mm tief, Regenerierbereich bis + 170 °C
Kiihl-/Regenerierfach fir max. 7 (bzw. 3 bei R-ST Typ 13) x GN 1/1, 65 mm tief,
KUhlbereich von + 2 bis + 14 °C, werksseitig auf + 4 °C eingestellt,

R-ST Typ 12 R-ST Typ 13
R-ST Typ 11 R-ST Typ 12 R-ST Typ 13
Warmbhalten + Regenerieren | Kiihlen/Regenerieren Kiihlen/Regenerieren + Kiihlen
LxB xHinmm 994 x 712 x 1459 994 x 712 x 1459 994 x 712 x 1114
Breite Tablettrutsche 944 944 944
ausgeklappt in mm (Tablettrutsche opional)
Hohe Abdeckung in mm 986 986
Rechtes Fach Regenerierfach KUhl- und Regenerierfach Kleines Kuhl- und Regenerierfach oben,
Kleines Kuhifach unten
Zubehér, optional Beheizte Abdeckung auf Anfrage
Licht- und Warmebriicke 88271008 1183,-
Tablettrutsche 88271014 217,-
230 V-Ausfiihrung
Anschlusswert 3,2 kW, IN AC 230V, 50 Hz 3,1 kW, 1IN AC 230V, 50 Hz 3,4 kW, 1N AC 230V, 50 Hz
Heizleistung Regenerierfach 3,04 kW 3,04 kW 3,04 kW
Bezeichnung R-ST Typ 11 -230V R-ST Typ 12-230V R-ST Typ 13-230V
Bestell-Nr. 88270601 88270603 88270605
Preis € 10313, 14004, 14979,-

400 V- Ausfiihrung

Anschlusswert

6,6 kW, 3N AC 400V, 50 Hz

7,3 kW, 3N AC 400V, 50 Hz

Heizleistung Regenerierfach

6,6 kW

6,6 kW

Bezeichnung

R-ST Typ 11 - 400 V

R-ST Typ 12 - 400 V

Bestell-Nr.

88270602

88270604

Preis €

10747,-

14654,

Sonderzubehér fiir alle Regiostationen

Transferwagen

zusatzliche
Hordengestelle

Kunststoff Abdeckhaube fiir Transferwagen

Geschlossener Transferwagen
inkl. 2 Sonderhordengestellen

Bestell-Nr. Preis €

Bestell-Nr.

Preis € Bestell-Nr.

Preis €

88271102 1014,

8er Hordengestell
88271101

Fur 8 x GN 1/1, 55 mm
7er Hordengestell
88271104

Fir 7 x GN 1/1, 65 mm

551,-

442~

88271103

351, auf Anfrage
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Rieber Forderbénder

Gurtband

Bandkdrper, Gurtband und Motorstation in Elementbauweise. Edelstahl-Gehduse, — Schublade mit Schmutzabstreifer. Bis 12 m 1 Antrieb, Uber 12 m 2. Antrieb. Auf
Gurt lebensmittelbesténdig und antistatisch, 295 mm breit, weiB3. Steuerung am Stehern, héhenverstellbar +/-15 mm. Steherabstand 2 m.
Bandende, Schaltschrank mit Steuerungskasten, Hauptschalter. Drehstrommotor,  Funktionen: Band Ein/Stopp/proportionale Geschwindigkeitsanzeige,
stufenlose Verstellung von 2,5 - 10,5 m/min. NOT-AUS-Schalter. Kapazitiver Endschalter am Bandende.
Nennspannung 3N AC 400 V, 50 Hz.

Gurtband fiir Speisenverteilung Abmessungen B x H 500 x 900 mm

Typ Lange in mm Bestell-Nr. Preis €
GSV-3 3000 75010102 9830,~
GSV-4 4000 75010202 10094,-
GSV-5 5000 75010302 10699,
GSV-6 6000 75010402 11299,-
GSV-7 7000 75010502 11662,-
GSV-8 8000 75010602 12321,-
GSV-9 9000 75010702 12976,
GSV-10 10000 75010802 13318,
GSV-11 11000 75010902 14466,
GSV-12 12000 75011002 15239,-
Zusatzband zu Gurtband 75020101 4550,~
ZGSV-2

Abmessungen: 2300 x 500 x 900 mm

Zusatzband zu Gurtband 75020201 4963,
ZGSV-3

Abmessungen: 3300 x 500 x 900 mm

Tastatur wéhlbar in Laufrichtung
links oder rechts

Gurtabraumband Abmessungen B x H 500 x 900 mm

Typ Lange in mm Bestell-Nr. Preis €
GA-3 3000 75040202 links 9575,
75040203 rechts 9575,
GA-4 4000 75040302 links 9868,—
75040303 rechts 9868,-
GA-5 5000 75040402 links 10477,
75040403 rechts 10477,
GA-6 6000 75040502 links 11121,-
75040503 rechts 11121,
GA-7 7000 75040602 links 11508,
75040603 rechts 11508,-
GA-8 8000 75040702 links 12198,-
75040703 rechts 12198,-
GA-9 9000 75040802 links 12974,-
75040803 rechts 12974,-
GA-10 10000 75040902 links 13216,
75040903 rechts 13216,-
GA-11 11000 75041002 links 14123,-
75041003 rechts 14123,-
GA-12 12000 75041102 links 15013,-
75041103 rechts 15013,-
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Forderbéander
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Rundriemenband
Rundriemenband fiir Speisenverteilun Bandkérper, Rundriemen und Motorstation in Elementbauweise. Edelstahl-
Algm e ne n i " Bl:< H ggosoex 5%0(1 ;O(s);mm Gehéuse. 4 Rundriemen sind mit Zugtrdgern verstérkt, endlos, lebensmittel-
essunge bestédndig, Farbe blau. Die Rundriemen sind mittels einzeln einstellbaren, kugel-
gelagerten Rollen aus CNS gefiihrt bzw. angetrieben. Die Rundriemen sind Gber
Antriebs- bzw. Umlenkrollen gespannt. Steuerung am Bandende, Schaltschrank
mit Steuerungskasten, Hauptschalter. Drehstrommotor, stufenlose Verstellung
von 2,5 - 10,5 m/min. Das Band ist vorgesehen zum Anschluss an bauseitige
Elektrozuleitung, ca. 1,5 m lang, ca. 850 mm vom Bandende (im Bereich Motor-
station) aus dem Boden kommend. Band auf Stehern aus Edelstahl-Quadratrohr
mit héhenverstellbaren Kunststoff-FuBstollen, verstellbar +/- 30 mm. Boden-
freiheit 150 mm.
Nennspannung 3N AC 400 V, 50 Hz
Typ Lange in mm Bestell-Nr. Preis €
RSV-3 3000 75010103 9918,-
RSV-4 4000 75010203 10160,
RSV-5 5000 75010303 10886,
RSV-6 6000 75010403 11487,
RSV-7 7000 75010503 12033,-
RSV-8 8000 75010603 12457,
RSV-9 9000 75010703 13528,-
RSV-10 10000 75010803 13903,-
RSV-11 11000 75010903 14544,-
RSV-12 12000 75011003 15350,
Abstapelung in Verbindung eines
Plattformstaplers (s. Bild) moglich.
Nahere Informationen auf Anfrage.
Tastatur wahlbar in Laufrichtung
links oder rechts
Rundriemenabraumband
Abmessungen B x H 500 x 900 mm
Typ Lange in mm Bestell-Nr. Preis €
RA-3 3000 75040204 links 9586,—
75040205 rechts 9586,—
RA-4 4000 75040304 links 9862,
75040305 rechts 9862,-
RA-5 5000 75040404 links 10621,
75040405 rechts 10621,—
RA-6 6000 75040504 links 11030,
75040505 rechts 11030,
RA-7 7000 75040604 links 11537,
75040605 rechts 11537,
RA-8 8000 750407 04 links 11935,
750407 05 rechts 11935,
RA-9 9000 75040804 links 12796,~
75040805 rechts 12796,
RA-10 10000 75040904 links 13417,
75040905 rechts 13417,
RA-11 11000 75041004 links 13824,- ~ &
75041005 rechts 13824,~ 8E
© =
RA-12 12000 75041104 links 14687, g £
75041105 rechts 14687,- 82
o o
links = gegen Laufrichtung 292
rechts = gegen Bandlaufrichtung (% c%'



Rieber Forderbénder

Zubehor fiir Forderbander

Zubehor fir Forderbéander

fiir Gurtbander, Speisenverteilung und Abrdumung, Rundrie-

menbander, Speisenverteilung und Abraumung, Zusatzband,

Schiebetisch Material Preis €
StoBleiste pro Ifm 45010101 53,10
Klapptisch fur Bander 45010102 431,
Schwenktisch flir Bander 45010103 431,
Vor und Rucklauf, bis 6 m Bandlange 45010104 596,
FuB-Schalter 45010105 530,~
Steckdose 230 V Schuko 45010106 156,-
Steckdose 230 V CEE 45010107 176,
Steckdosen Frankreich/Belgien 230 V 45010108 176,
Steckdosen England 230 V 45010109 254,
Steckdose 400 V CEE 45010110 254,
Sicherungskasten AK 28 Plus:

—mit 1 FI-Schutzschalter 40 A, bis 1 Steckdose 45010111 385,-
— mit 2 FI-Schutzschaltern 40 A, von 2 bis 18 Steckdosen 45010112 480,~
Hauptschalter 40 A 45010116 319,
Hauptschalter 63 A 45010117 365,
Zusatzlicher Ein-/Aus-Schalter 45010119 260,~
Zusétzlicher Not-Stop 45010120 203,
Kapazitiver Endschalter 45010122 283,~
Fahrbare Ausfihrung 3 m Band 45010123 590,
Fahrbare Ausflhrung 4 m Band 45010124 668,—-
Fahrbare Ausfihrung 5 m Band 45010125 866,—
Fahrbare Ausflhrung 6 m Band (langer nicht mdglich) 45010126 1010,-
Gurtwaschanlage 45010127 7620,-
Federstab mit Endschalter 45010128 311,-
Lichtschranke ohne Abstapelung 45010129 1100,-
Lichtschranke mit Abstapelung 45010130 2056,~
Ubertrieb 45010131 1314,~
Stautaktschaltung (nur mit mindestens 2 Antriebsstationen moglich) 45010132 1365,-
zusétzliche Antriebsstation ab 12 m Lange 45010133 3524,-
Tablettflihrung beidseitig (Kastenhochkantung) 45010134 415,
Schutzwanne pro Ifm 45010135 839,
90 - 120 ° Kurven 45010136 2221,~
— nur mit Ubertrieb (Mehrpreis) 45010137 1314,-
Schiebetisch

Edelstahlgehause, glatt, auf Stehern, héhenverstellbar +/- 15 mm. Auf

der Schiebeflache 2 hochgekantete Sicken im Abstand von 362 mm.

ST-2, 2500 x 500 x 900 mm 75030102 3533,~
ST-3, 3500 x 500 x 900 mm 75030202 3782,
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Friihstiickswagen

Frihstickswagen / Kaltspeisen-Ausgabewagen

Frahstickswagen in individueller, modularer Bauweise — Multifunktionaler Transport und Ausgabewagen in zwei GréBen sowie

in gekuhlter oder neutralen Ausfihrungen erhéltiich. Fahrbar auf Kunststoffrollen, mit vier StoBecken und zwei Schiebegriffen
ausgestattet. Hygienisches Arbeiten durch Edelstahlabdeckung. Alternativer Einsatz zum Tablettsystem im Krankenhaus und Care-
Bereich fur Frahsttick und Abendbrot. Zusétzlich einsetzbar im Catering, bei Events oder z.B. der Schulverpflegung. Kompatibel

mit unserem gastronorm360 Sortiment.

Anschlusswert

Typ Ausfiihrungen Standard-Modelle Ausfiihrungen Premium-Modelle
offenes Modell mit Auflagewinkel geschlossenes Modell mit H3 Muffel

Abmessungen 872 x 681 x 1002 mm 1161 x 775 x 1002 mm

Kuhlbereich - optional mit aktiver Kihlung

max. 3,5 kW

Bestell-Nr. 88042120 (Grundausfiihrung) 88042121 (Grundausfiihrung)
Preis € 1145,- 3819,

Abmessungen 1237 x 681 x 1002 mm 1739 x 775 x 1002 mm
Kuhlbereich - optional mit aktiver Kihlung
Anschlusswert - max. 3,5 kW

Bestell-Nr. 88042122 88042123

Preis € 1525,~ 4697,

3-seitige Resopalverkleidung
abklappbares Bord
Abfallbehalter

Lichtaufsatz mit Hustenschutz
Galerie

Tablettrutsche

Acrylglastiren

Schubladen mit GN-Einsatz
gekuhlte Ausfuhrung

Optionale Erweiterungen zu den Grundausfiihrungen fiir eine individuelle Modellgestaltung:

Auswahl ist modellabhéngig. Bitte fragen Sie an.

Kaltspeisen-Ausgabewagen

Kaltspeisen-Ausgabewagen

Zur Aufnahme von GN-Behéltern der GréBe GN 1/1, zur
Ausgabe/Portionierung von Kaltspeisen. Wagen aus Edelstahl,
an der Stirnseite mit Schiebegriff. Mit StoBschutz bestehend aus
4 StoBecken. 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen, @ 125 mm.
Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8.
Fassungsvermdgen:

3 x GN 1/1, 200 mm tief,

3 x GN 1/1, 65 mm tief,

9xGN 1/1, 100 mm tief

Typ

KAW-3

AuBenmaBe L x B x H
Leergewicht kg

Bestell-Nr.

Preis €

Sonderzubehor
Antistaticbereifung pro Satz

Verzinkte Rollen pro Satz

1203 x 850/625 x 1100/900 mm
15

88042401

1571,

@125 mm auf Anfrage
@ 125 mm Minderpreis € 34,10
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Rieber Rohrenstapler rund und Einbau-Réhrenstapler

Réhrenstapler rund RR und Einbau-Réhrenstapler mit flexiblem Einstellmechanismus
fiir runde Geschirrteile mit einem Durchmesser von 190 - 320 mm

Réhrenstapler rund RR Einbau-Réhrenstapler ERR

Rohrenstapler aus Edelstahl. Mit flexiblem Einstellmechanismus fir Roéhre aus Edelstahl mit einer Plattform. Mit
Tellerdurchmesser von 190 - 320 mm, einstellbar durch 3 Verstell- RRV-H2 flexiblem Einstellmechanismus fur Tellerdurch-
stangen. Verstellstangen fest fixierbar. Zuladung pro Réhre max. messer von 190 - 320 mm, einstellbar durch
75 kg. Plattform kipp- und verkantsicher geftihrt. Ausgabehdhe ver- 3 Verstellstangen. Verstellstangen fest fixierbar.
stellbar Uber Federn. Sicherheitsschiebegriff. 4 StoBecken. Rostfreie Zuladung max. 75 kg, kipp- und verkantsicher
Rollenausstattung geméB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser geflhrt. Ausgabehohe verstellbar Uber Federn.
125 mm. 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen.

Beheizte Gerate mit Uberhitzungsschutz, VDE- und GS-geprtift, Ausfiihrung V = mit Verstellrohre

Schutzklasse IP X5. Stapelhdhe ca. 600 mm.
Ausfithrung H = mit Heizelement, statisch

Ausfiihrung H/U = beheizt Komplett elektrisch verdrahtet, Zuleitung 1,6 m,
Korpus doppelwandig, isoliert, stoBgeschlitzte Schaltelemente, RRV-L2 Ein-/Aus-Schalter, Thermostatregler +30 °C bis
Spiralkabel 2,56 m, Ein-/Aus-Schalter, Blindsteckdose, +110 °C. Schalterblende fir Einbau. Verstellréhre
Thermostatregler +30 °C bis +110 °C. mit Edelstahl-Verkleidung. Nennspannung
Nennspannung TN AC 230 V, 50 Hz. 1N AC 230 V 50 Hz. Spritzwassergeschlitzt.

H = statische Heizung
U = Umiuft-Geblédseheizung

Ausfiihrung L = mit Liiftungsschlitzen
Zum Vorkthlen von Tellern etc. in Kuhl- bzw. Tiefkthlrdumen

(Fassungsvermdgen von ca. 60 Tellern pro Réhre). RRV-H1

Typ RRV-H1 | RRV-H2 | RRV-U1 | RRV-U2 | RRV-1 RRV-2 RRV-L2 | ERRV-H ERRV-H
190-320 | 190-320 | 190-320 | 190-320 | 190-320 | 190-320 | 190-320 | 190-320-685 190-320-785
statisch | statisch Umluft Umluft unbeheizt | unbeheizt | unbeheizt | statisch beheizt statisch beheizt
beheizt beheizt beheizt beheizt

Lange mm 620 955 620 986 620 955 955 - -

Breite mm 480 480 480 480 480 480 480 - -

H6he mm 900 900 900 900 900 900 900 - -

(ohne Deckelhaube)

Roéhren-Durchmesser mm 397 397 397 397 397 397 397 397 397

Einbautiefe mm - - - - - - - 685 785

Abdeckungsausschnitt @ mm - - - - - - - 380 380

Ausschnitt fiir Schalterblende mm - - - - - - - 152 x 85 162 x 85

Anzahl Réhren 1 2 1 2 1 2 2 1 1

Stapelh6he ca. mm 600 600 600 600 600 600 600 490 600

Elektr. AnschluBwert kW 0,86 1,4 09 1,46 - - - 0,55 0,56

Gewicht ca. kg 40 55) 41 56 38 44 44 16 17

Deckelhaube aus X X X X - - - X X

Polycarbonat,

130 mm hoch

(im Lieferumfang enthalten)

Bestell-Nr. 89010268 | 89010269 | 89010168 | 89010169 | 89010468 | 89010469 | 89010369 | 89050425 89050426

Preis € 1311,- 1745, 1830,- 2062,- 1253,- 1327,- 1488,- 1060,- 1060,-

Zubehor

Umlaufender StoBschutz

Preis € 238,- 238,- 238,~ 238,- 238,~ 238,~ 238,- - -

Verzinkte Rollen @ 125 mm pro Satz | pro Satz | pro Satz | pro Satz | pro Satz | pro Satz | pro Satz | - -

auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage

Edelstahl-Deckel,
doppelwandig, arretierbar

Bestell-Nr. 89060102 | 89060102 | 89060102 | 89060102 | 89060102 | 89060102 | 89060102 | 89060102 89060102
Preis € 115, 115, 115, 115, 115,- 115, 115, 115,- 115,-
Deckelhaube aus Polycarbonat,

130 mm hoch

Bestell-Nr. 89060115 | 89060115 | 89060115 | 89060115 | 89060115 | 89060115 | 89060115 | 89060115 89060115
Preis € 45,20 45,20 45,20 45,20 45,20 45,20 45,20 45,20 45,20

Deckelhalterung aus Edelstahl,
fiir Deckelhaube aus Poly-

carbonat

Bestell-Nr. 89061001 | 89061001 |89061001 |89061001 | 89061001 | 89061001 |89061001 |- -
Preis € 17,10 17,10 17,10 17,10 17,10 17,10 17,10

Schmutzschublade

Bestell-Nr. 89062102 | 89062101 |89062102 |89062101 | 89062102 | 89062101 |89062101 |- -
Preis € 53,10 53,10 53,10 53,10 53,10 53,10 53,10
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Wechselstapler, Einbau Mehrzweckrohre

Wechselstapler eckig WE fiir Geschirrteile mit unterschiedlichen Abmessungen

Wechselstapler aus Edelstahl mit 1 Plattform. Zuladung max. 150 kg

(Modell WE-QU 1/1 und WE-Q 1/1 max. 200 kg).

Plattform kipp- und verkantsicher gefihrt.

Federkraft je nach Geschirrgewicht einstellbar. Plattform mit 36 Bohrungen.

Modelle WE-H, WE-H-750, WE-U, WE, Gitterplattform, zum Stapeln und Transportieren
unterschiedlichster Geschirrteile.

6 Wechselstangen serienmdBig. Sicherheitsschiebegriff. 4 StoB-ecken. Rostfreie
Rollenausstattung geméB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen. Beheizte Geréte mit Uberhitzungsschutz, VDE- und
GS-gepriift, Schutzklasse IP X5.

Ausfiihrung H/U = beheizt

Korpus doppelwandig, isoliert, stoBgeschtitzte Schaltelemente, Spiralkabel 2,5 m,
Ein-/Aus-Schalter, Blindsteckdose, Thermostatregler +30 °C bis +110 °C.
Nennspannung TN AC 230V 50 Hz.

H = statische Heizung, U = Umluft-Gebldseheizung

Ausfiihrung WE-H-750:
extrem verkurzte Ldnge zum buindigen Einstellen in Nischen.
Schiebegriff, StoBleisten.

Ausfiihrung WE-PN:

mit herausnehmbarem Mehrzweckrohr. WE-H

Geeignet zum Stapeln und Transportieren von Porzellan der PN-Normgréen. WE-Q1/1

Typ WE-H WE-H-750 WE-U WE WE-QU 1/1 WE-Q 1/1 WE-PN

Lange mm 955 750 955 955 860 750 654

Breite mm 480 420 480 480 690 690 480

Hohe ohne Einsatz/Deckel 900 900 900 900 911 911 922

Schachtabmessungen i. L. mm 590 x 290 590 x 290 590 x 290 590 x 290 525 x 590 525 x 590 470 x 340

Stapelhohe ohne/mit Deckelhaube ca. 545 / 645 545 / 645 545 / 645 545/ 645 -/ 600 600 ca. 550

El. AnschluBwert kW 1,7 1,7 1,8 - 1,550 - -

Gewicht ca. kg 55 56 59 44 82 67 40

Deckelhaube aus Poly- X X X - - - -

carbonat 130 mm hoch

Edelstahl-Deckelhaube, - - - - X - X

35 mm hoch

Bestell-Nr. 89010259 89010260 89010159 89010459 89020108 89020212 89010360

Preis € 2630,- 2630,~ 2875,~ 2031,- 3546,~ 2516,~ 1710,

Zubehor

Deckelhaube aus Poly- - - - X - - -

carbonat 130 mm hoch

Bestell-Nr. 89060112

Preis € 144 ,-

Edelstahl-Deckelhaube, - - - - - X auf Anfrage

einwandig, 30 mm hoch

Bestell-Nr. 89070101

Preis € 212~

Edelstahl-Deckelhaube, X X X X - - auf Anfrage

einwandig, 70 mm hoch

Bestell-Nr. 89060110 89060110 89060110 89060110

Preis € 264,- 264,- 264,- 264,~

Umlaufender StoBschutz X X X X X X X

Preis € 238,- 238,- 238,- 238,- 238,- 238,- 223,-

Verzinkte Rollen @ 125 mm pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage | auf Anfrage

Einbau Mehrzweckréhre, beheizt
Typ EMR-H590x290-750 Mit Gitterplattform zum Stapeln

und Transportieren unterschied-
Bestell-Nr. 89050213 lichster Geschirrteile. 6 Wechsel-
Preis € 2499,- stangen serienmaBig.

Mobile Gerate
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Rieber Fiattformstapler

Plattformstapler offen fiir Kérbe und Tabletts

Kipp- und verkantsicher gefihrt.
Sicherheitsschiebegriff.

4 StoBecken.

Rostfreie Rollenausstattung geman

Stapelhéhe ca. 575 mm.

Plattformstapler aus Edelstahl mit einer Plattform. Zuladung max. 200 kg.

Federkraft einstellbar je nach Geschirr-/Tablettgewicht.

DIN 18867, Teil 8.

Raddurchmesser 125 mm. 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen.

PO-SV 2/1 Besteckaufsatz mit Besteckbehaltern
PO-TA 1/1 mit seitlicher Tablettflhrung fur
Abstapelung
Typ PO-SV1/1 PO-SV2/1 PO-GN2/1 PO-Q1/1 PO-TA1/1
Lange mm 730 1088 880 730 500
Breite mm 690 690 690 690 700
Héhe mm 911 911 911 911 911
Plattformabmessungen mm 412 x 555 812 x 555 662 x 555 537 x 555 535 x 412
Korb-/Tablettabmessungen mm | max. 530 x 400 max. 530 x 800 max. 530 x 650 max. 500 x 500 max. 530 x 400
Gewicht ca. kg 43 53 48 44 38
Bestell-Nr. 89020301 89020302 89020303 89020304 89020306
Preis € 1507,- 1814,- 1458,- 1524,- 1419,-
Zubehér
Seitliche Tablettfiihrung fir X - - - X
Tablettabstapelung (An-
gaben d. Spiilmaschinentyps
erforderlich)
Preis € 294~ 294,
Besteckaufsatz mit X X X X -
Besteckbehiltern
Bestell-Nr. 89060903 89060903 89060903 89060903
Preis € 762, 762, 762, 762,~
Umlaufender StoBschutz X X X X X
Preis € 238,- 238,- 238,- 238,- 238,-
Verzinkte Rollen @ 125 mm pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
Fassungsvermdgen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsanierter Stahldraht (wahlweise)
530 x 400 mm, 85 mm hoch 6 12 = = 6
530 x 400 mm, 120 mm hoch 4 8 - - 4
530 x 800 mm, 85 mm hoch - 6 - - -
530 x 800 mm, 120 mm hoch - 4 - - -
530 x 650 mm, 75 mm hoch - - 7 - -
530 x 650 mm, 115 mm hoch - - 5 - -
530 x 325 mm, 115 mm hoch = = 10 = =
Edelstahl
500 x 500 mm, 75 mm hoch - - - 7 -
500 x 500 mm, 115 mm hoch - - - 5} -
Fassungsvermdgen (Anzahl) Kérbe Kunststoff (wahlweise)
500 x 500 mm, 70 mm hoch - - - 8 -
500 x 500 mm, 70 mm hoch - - - 5 -
mit Geschirrkorbaufsatz,
41 mm hoch (Gesamtho6he
106 mm)
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Plattformstapler

Plattformstapler fiir Kérbe, geschlossen oder gekiihlt

Plattformstapler, geschlossen aus Edelstahl mit einem Auflage-

rahmen. Zuladung max. 200 kg (Modell PG-4S und PG-6S fr

Kunststoffteile max. 100 kg). Stapelhéhe ca. 600 mm. Kipp- und

verkantsicher gefUhrt. Federkraft je nach Geschirrgewicht einstellbar.

Sicherheitsschiebegriff. 4 StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung

gemésB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm. 2 Lenkrollen,

2 Lenkstopprollen.

Ausfuhrung PK-Q1/1 = Umluftgek(ihlt mit angebautem Edelstahl-

Deckel. Korpus doppelwandig isoliert. Deckel 68 mm hoch, isoliert

mit Dichtung, 90° hochklappbar, arretiert. Schaltelemente stoBge-

schutzt, Spiralkabel 2,5 m, Ein-/Aus-Schalter, Steckerhalter. Kihlbe-

reich ca. +5 °C bis +8 °C (bei geschlossenem Deckel). Kéltemittel

R 134a. Nennspannung 1N AC 230V, 50 Hz. Elektr. Anschlusswert

0,410 kW, Kélteleistung 460 Watt bei VT -10 °C.

Typ PG-GN2/1 PG-SV2/1 PG-Q1/1 PK-Q1/1 gekihlt PG-4S PG-6S

Léange mm 880 1040 730 1164 790 1090

Breite mm 690 690 690 814 690 690

Hoéhe mm 911 911 911 945 911 911

Plattformabmessungen mm 535 x 660 535 x 810 535 x 505 535 x 505 566 x 566 857 x 566

Korb-/Tablettabmessungen mm | max. 530 x 650 max. 530 x 800 max. 500 x 500 max. 500 x 500

Gewicht ca. kg 68 65 54 140 57 61

Bestell-Nr. 89020201 89020206 89020202 89020401 89020203 89020204

Preis € 1631,- 2275,~ 1646, 7481,- 2236,- 2402,-

Zubehor

Edelstahl-Deckelhaube,

niedrig

Bestell-Nr. 89070201 89071401 89070101 - 89070301 89070401

Preis € 212,- 258,- 212,- 214,- 304,-

Einlegeblech mit Schilitz-

lochung

Bestell-Nr. 89071002 89071004 89071001 89071002 inkl. inkl.

Preis € 155, 196,- 95,60 155,~

Umlaufender StoBschutz X X X X X X

Preis € 238,- 238,- 238,- 238,- 238,- 238,-

Verzinkte Rollen @ 125 mm pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz pro Satz
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage

Fassungsvermogen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsanierter Stahldraht (wahlweise)

530 x 400 mm, 85 mm hoch - 14 - - - -

530 x 400 mm, 120 mm hoch - 10 - - - -

530 x 800 mm, 85 mm hoch - 7 - - - -

530 x 800 mm, 120 mm hoch - 5 - - - -

530 x 650 mm, 75 mm hoch 8 - - 8 - -

530 x 650 mm, 115 mm hoch 5 - - 5 - -

500 x 500 mm, 75 mm hoch - - 8 - - -

500 x 500 mm, 115 mm hoch - - 5 - - -

Fassungsvermdogen (Anzahl) Kérbe Kunststoff (wahlweise)

500 x 500 mm, 70 mm hoch - - 8 8 - -

500 x 500 mm, 70 mm hoch - - B 5 - -

mit Geschirrkorbaufsatz,

41 mm hoch (Gesamthoéhe

106 mm)

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Piattformstapler, Mentischalenstapler, Einbau-Plattformstapler

Plattformstapler umluftbeheizt, Meniischalenstapler umluftbeheizt

Plattformstapler, geschlossen aus Edelstahl mit einem rechteckigen Auflagerahmen.

Zuladung max. 200 kg. Stapelhéhe ca. 600 mm. Elektr. AnschluBwert

2,240 kW. Kipp- und verkantsicher gefihrt. Federkraft je nach Geschirrgewicht einstellbar. Sicherheits-

schiebegriff. Deckel aus Edelstahl, 35 mm hoch, an der Stirnseite des Wagens einhdngbar (gilt nicht

fur Modell PU-M 2/1). 4 Sto3-ecken. Rostfreie Rollenausstattung geméaB DIN 18867, Teil 8. Raddurch-

messer 125 mm.

2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen. Korpus doppelwandig isoliert. Schaltelemente stoBgeschitzt, Spiral-

kabel 2,5 m, Ein-/Aus-Schalter, Blindsteckdose. Thermostatregler, von +30 °C bis +110 °C. Umluft-

Gebldseheizung. Nennspannung

TN AC 230V, 50 Hz. VDE- und GS-geprdft, Schutzklasse IP X5. ‘ .

Stapler ist nicht geeignet zum Einsetzen von Kunststoff-Kérben! Plattformstapler umluftbeheizt | Mentischalenstapler

Ausfiihrung PU-M 2/1: Klappdeckel aus Edelstahl, doppelwandig isoliert, mit Sicherheitsgriff, hoch- (PU-GN 2/1, PU-SV 2/1, (PU-M 2/1)

klappbar. Stapler nur geeignet fiir Edelstahl-Kérbe (ohne Beschichtung)! PU-Q 1/1)

Typ PU-GN 2/1 PU-SV 2/1 PU-Q 1/1 PU-M 2/1

Lange mm 990 1142 840 1148

Breite mm 690 690 690 744

Hoéhe mm 911 911 911 911

Plattformabmessungen mm 535 x 660 535 x 810 535 x 510 535 x 660

Korb-/Tablettabmessungen mm max. 530 x 650 max. 530 x 800 max. 500 x 500 max. 530 x 650

Gewicht ca. kg 85 86 73 109

Bestell-Nr. 89020103 89020102 89020104 89020107

Preis € 2536,- 3416,- 2365,~ 4788,-

Zubehor

Einlegeblech mit Schlitzlochung -

Bestell-Nr. / Preis € 89071002/ 155,- 89071004 / 196, 89071001 / 95,60

Umlaufender StoBschutz / Preis € x /235, x / 235,- x / 235,- -

Verzinkte Rollen @ 125 mm pro Satz / auf Anfrage pro Satz / auf Anfrage pro Satz / auf Anfrage -

Fassungsvermogen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsanierter Stahldraht (wahlweise)

530 x 400 mm, 85 mm hoch - 14 - -

530 x 400 mm, 120 mm hoch - 10 - -

530 x 800 mm, 85 mm hoch - 7 - -

530 x 800 mm, 120 mm hoch - 5 - -

530 x 650 mm, 75 mm hoch 8 - - 8

530 x 650 mm, 115 mm hoch 5 - - -

500 x 500 mm, 75 mm hoch - - 8 -

500 x 500 mm, 115 mm hoch - - 5 -

Einbau-Plattformstapler geschlossen, umluftbeheizt

Einbau-Plattformstapler aus Edelstahl mit einem rechteckigen Auflagerahmen fir den Einsatz von Kérben.

Kipp- und verkantsicher gefihrt. Ausgabehdhe verstellbar tber Federn.

Ausflihrung EPU = innen allseitig mit Edelstahl-Verkleidung, wdrmegeddmmt.

Komplett elektrisch verdrahtet. Ein-/Aus-Schalter, Thermostatregler +30 °C bis +110 °C.

Schalterblende fiir Einbau.

Deckel aus Edelstahl mit Griffen.

Nennspannung TN AC 230 V 50 Hz.

Spritzwassergeschuitzt.

Beheizte Stapler nicht geeignet zum Einsetzen von Kunststoff-Kdrben.

Weitere Modelle auf Anfrage.

Typ EPU-Q 1/1-760 Abmessungen 705 x 664 Ausschnitt fiir 152 x 85
AuBenmantel Schalterblende

Lange mm 705 Plattformab- 585p4535] Max. Zuladung kg 110
messungen mm

Breite mm 664 Korb-/Tablettab- max. 530 x 530 El. AnschluBwert kW 1,560
messungen mm

Einbautiefe mm 760 Stapelh6he ca. mm 640 Gewicht ca. kg 65

Abmessungen 666 x 628 Abdeckungs- 656 x 615 Edelstahl-Deckel- X

Einbaurahmen ausschnitt mm haube, niedrig

Bestell-Nr. 89030302

Preis € 3057,~

Fassungsvermdgen (Anzahl) Kérbe Edelstahl/rilsanierter Stahldraht (wahlweise)

- 500 x 500 mm, 75 mm hoch 8

-500 x 500 mm, 115 mm hoch 5
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Ultrastapler, Wéarmeschdiisseln

Ultrastapler, eckig

Ultrastapler aus Edelstahl. Zuladung pro Réhre max. 75 kg. Plattform kipp- und ver-
kantsicher gefihrt. Federkraft je nach Geschirrgewicht einstellbar. Stapelhéhe 610 mm,
Schachtabmessungen i.L. 260 x 260 mm pro Réhre, elektr. AnschluBBwert 3,2 kWV.
Sicherheitsschiebegriff.

4 StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung gemdB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser
125 mm. 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen. Korpus doppelwandig, verstérkt wédrmege-
dammt far reduzierte Oberflachentemperatur. Klappdeckel aus Edelstahl, doppelwandig,
wérmegeddmmt, mit Dichtrahmen, verstérkten Scharnieren und SchnappverschiuB.
Gerét mit Uberhitzungsschutz, VDE- und GS-geprift, Schutzklasse IP X5.

Der neue Ultrastapler 2.0 zum Aufheizen von Wérme-/Ultraschisseln jetzt mit erhbhter
Stapelkapazitat (bis zu 92 Schisseln). Mit der neuen Luftfihrung ist der Ultrastapler
schneller auf Temperatur. Dabei garantieren zwei leistungsstarke Umluftheizungen eine
gleichméBige Temperaturverteilung. Die Uberarbeitung des Klappdeckels ermdéglicht
eine bessere Bedienbarkeit. Durch herausnehmbare Rdhren, ist eine einfache Reinigung
des Gerdtes mdglich.

Jetzt auch mit Zeitschaltuhr auf Anfrage.

Zum Aufheizen von Warme-/Ultraschdsseln.

Einbauversion auf Anfrage.

Typ AuBenmaBe | Anzahl | Ultraschiissel | Meniischale 3-geteilt | Fassungsvermégen | Leerge- | Bestell-Nr. | Preis €
LxBxH Ro6hren | @ 255 mm wicht kg

REU-P2-260 | 1005 x 509 x | 2 X - 92 x SJ-255 70 89040104 | 4777,
1011 mm

Hinweis: Ultrastapler ist nicht geeignet fur Warmeschussel @ 277 mm.

Zubehor
Warmeschussel/Ultraschissel 89080141 60,
SJ-255-Ultra-LS @ 255 mm
Umlaufender StoBschutz 238,~
Zeitschaltuhr auf Anfrage 232,
Zuheizdauer: Warmeschusseln in Std. 2-2,5h
von +20 °C auf +130 °C
Baumwollhandschuhe 5 Finger 89061201 13,50
normal
31352201 23,
ultra

Mobile Gerate

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017. 101



Rieber Zubringerwagen

Zubringerwagen, auch trocken beheizbar

Zubringerwagen far Transport und Verteilung von Speisen
im Haus aus Edelstahl. Abdeckung allseitig verkropft, tief-
gezogene Warmhaltebecken eingeschweiBt. BeckengréBe
flr Gastronormbehélter GN 1/1, nalB und trocken beheizbar.
Mit Entleerhahn. Allseitig verkleidet, isoliert. Bei trockener
Beheizung deutliche Energiesparnis. Schaltelemente
stoBgeschlitzt. Spiralkabel 2,5 m, Blindsteckdose. Ein-/Aus-
Wippschalter. Thermostatregler stufenlos, +30 °C bis
+110 °C. Sicherheitsschiebegriff. EingeschweiBtes
Edelstahl-Bord. 4 StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung
gemdB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.
2 Lenkrollen. GS/VDE-geprift, spritzwassergeschlitzt.
Nennspannung TN AC 230 V, 50 Hz.
Typ ZUB 1 ZUB 2 ZUB 2-GL ZUB 3 ZUB 3-GL ZUB 4
Fassungsvermodgen 1xGN 1/1, 2xGN1/1, 2xGN 1/, 3xGN 1/, 3xGN 1/1, 4xGN 1/,
200 mm 200 mm 200 mm 200 mm 200 mm 200 mm
AuBenmaBe in mm 758 x 475 x 900 858 x 675 x 900 816 x 717 x 900 1227 x675x 900 | 1185 x 717 x900 | 1662 x 675 x 900
Leergewicht kg 22 33 33 44 44 55
Elektrischer Anschlusswert 0,47 kW 0,94 kW 0,94 kW 1,41 KW 1,41 KW 1,88 KW
Griffstellung stirnseitig stirnseitig langsseitig stirnseitig langsseitig stirnseitig
Bestell-Nr. 88160101 88160201 88160203 88160301 88160303 88160401
Preis € 1275, 1399,- 1522, 1765, 1976, 2473,~
Sonderzubehor
Bord fiir Langsseite, abklappbar
Bestell-Nr. - 58161702 58161702 58161703 58161703 58161704
Preis € 458,- 458,— 499,- 499, 555,
Bord fiir Stirnseite, abklappbar
Bestell-Nr. - 58161701 58161701 58161701 58161701 58161701
Preis € 394,- 394,- 394,- 394,- 394,-
Ablaufsieb aus Edelstahl zum Ein-
setzen in Ablaufrohr
Bestell-Nr. - 57010301 57010301 57010301 57010301 57010301
Preis € 18,40 18,40 18,40 18,40 18,40
Abklappbare Ablage fiir Kellen,
Abmessungen 315 x 200 mm
Bestell-Nr. - 58162401 58162401 58162401 58162401 58162401
Preis € 219, 219, 219, 219, 219,
Antistaticbereifung X X X X X X
Durchmesser 125 mm Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
Rollen verzinkt X X X X X X
Durchmesser 125 mm Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz Preis pro Satz
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
Digitaler Temperaturregler X X X X X X
auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage auf Anfrage
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Zubringerwagen, geklihlt

Zubringerwagen, Aufsatzborde

Zubringerwagen fur Transport und Verteilung von Speisen im Haus aus Edelstahl.
Abdeckung allseitig verkropft, tiefgezogene Kuhlwanne, GréBe 2 x 1/1, 3 x 1/1
oder 4 x 1/1 GN, eingeschweiBt. Mit Entleerhahn. Allseitig verkleidet, isoliert.
Griffstellung: Stirnseitig. Schaltelemente stoBgeschlitzt. Spiralkabel 2,5 m. Blind-
steckdose. Kihlbereich +2 °C bis +10 °C. Sicherheitsschiebegriff.
EingschweiBtes Edelstahl-Bord. Kihimaschine in einem Gehduse unter die Wanne
gebaut. Elektrischer Anschlusswert 0,255 kW. 4 StoBecken. Rostfreie Rollenaus-
stattung geméB DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm. 2 Lenkrollen,

2 Lenkstopprollen. Nennspannung 1 N AC 230 V, 50 Hz.

Kéilteleistung ZUB 2-K, ZUB 3-K: 230 Watt bei VT -10 °C.

Kéltemittel R 134a.

Typ ZUB 2-K

ZUB 3-K

Fassungsvermoégen 2 x GN 1/1, 200 mm

639 x 510 x 210 mm

3 xGN 1/1, 200 mm
975 x 510 x 210 mm

AuBenmaBe in mm 860 x 663 x 900 1195 x 663 x 900
Leergewicht kg 55 65

Bestell-Nr. 88160801 88160802

Preis € 4522,- 5172,-
Sonderzubehér

Antistaticbereifung X X

Durchmesser 125 mm Preis pro Satz

Preis pro Satz

auf Anfrage auf Anfrage
Rollen verzinkt X X
Durchmesser 125 mm Preis pro Satz Preis pro Satz

auf Anfrage auf Anfrage
Digitaler Temperaturregler X X

auf Anfrage auf Anfrage

Zubringerwagen und Bain-Marie Aufsatzbord

Aufsatzbord aus Edelstahl fir Zubringerwagen sowie Bain-Maries, gadsteseitig mit
4-fach verstellbarem Hustenschutz, Glas ,VSG* 8 mm.
Ein-/Aus-Schalter. Durchreichhdhe 153 mm

Ausflihrung Lichtbriicke, streckerfertig. Schalter im Aufsatz, Nennspannung TN AC 230 V, 50 Hz (fir beheizte und gekuhlte Zubringerwagen sowie Bain-Maries)

Typ far ZUB 2 fur zUB 3 fur ZUB 4

Abmessungen L x B x H mm 753 x 580 x 400 1117 x 580 x 400 1457 x 580 x 400 | Licht
Anschlusswert Watt 15 18 30 / S
Bestell-Nr. 88132045 88132047 88161001

Preis € 1074,- 1197,- 1373,~

Ausfiihrung Warmebricke, streckerfertig. Schalter im Aufsatz, Nennspannung 1N AC 230 V, 50 Hz (nur fir beheizte Zubringerwagen sowie Bain-Maries)

Typ fir ZUB 2 fir ZUB 3 fur ZUB 4

Abmessungen L x B x H mm 753 x 580 x 400 1117 x 580 x 400 1457 x 580 x 400 | Licht / Warme
Anschlusswert Watt 365 730 1100 [o_®
Bestell-Nr. 88132046 88132048 88161002 / oY
Preis € 1366,- 1520, 1745,-

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Bankettwagen

Bankettwagen

Ausfihrung 2 x 2/1 GN.

Bankettwagen aus Edelstahl. Korpus, Turen doppelwandig, isoliert.
Schrankabteil mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken fur Edelstahl-Roste oder GN-Behaélter bei
Sickenabstand 115 mm, mit Kippsicherung. Tdren mit Silikondichtung. TurverschluB einrastend.
Kindersicherung (von innen aufdriickbar). Umlaufende Dachgalerie. Stirnseitig 1 bzw. 2 Schiebegriff(e).
4 StoBecken. Rostfreie Rollenausstattung gemai DIN 18867, Teil 8, Raddurchmesser 200 mm.

2 Bockrollen, 2 Lenkstopprollen.

Beheizte Ausfihrung Umluftheizung, Thermostatregelung von +30 °C bis +100 °C.
Temperaturanzeige speichergestitzt, Regler fur Feuchtluftanreicherung, Facheinteilung gastronomge-
recht, fur Teller bis @ 310 mm, vergrdBerte Abstellfiéche durch Mittelkonsole bis

Gekuhlte Ausfihrung Umluftkiihlung, Thermostatregelung von =12 °C bis +8 °C. Kalteleistung:
580 Watt bei —10 °C VT, Kéltemittel R 134 a.
Ein-/Aus-Schalter Digitalanzeige, Schaltelemente, stoBgeschitzt, Spiralkabel, Kabelaufhdngung.
Nennspanung 1N AC 230V, 50/60 Hz.

Typ

BKW 1 x 2/1 GN beheizt

BKW 2 x 2/1 GN beheizt

BKW-KF 1 x 2/1 GN gekdihlt

BKW-KF 2 x 2/1 GN gekihlt

AuBenmaBe mm

777 x837 x1712

1490 x 837 x 1712

802 x 884 x 1755

1487 x 843 x 1755

— fur Typ BKW 2 x 2/1 GN beheizt/gekihlt

Leergewicht kg 120 120 200 200 150 - 215 -
Anzahl Schiebegriff(e) 1 1 2 2 1 - 2 -
Abstand zwischen den 115 70 115 70 115 = 115 =
Auflagesicken mm

max. Anzahl Edlestahl-Roste | 11 18 2x11 2x18 11 - 2x 11 -
GN 2/1

Fassungsvermogen

Teller gestapelt @ 260 mm 64 64 160 160 - -

Teller nicht gestapelt

@ 260 mm 44 72 110 180 40 - 88 -
@ 310 mm 22 36 88 144 20 44
GesamtanschluBwert Watt 2250 2250 2900 2900 600 - 600 -
Bestell-Nr. 88230104 88230105 88230203 88230204 88230402 - 88230401 -
Preis € 6781,- 6781, 7823,- 7823,- 10464, - 12240, -
Zubehér

Tellertréager aus Edelstahl fur 6 portionierte Teller bis @ 260 mm

Bestell-Nr. 88230501

Preis € 98,10
Edelstahl-Roste GN 2/1

Bestell-Nr. 84140101

Preis € 51,70

GN 2/1 Leichte Ausflhrung

Bestell-Nr. 84140106

Preis € 37,10
Edelstahl-Cloche, einwandig, matt, mit Fingerloch, mit/ohne Rille fir Eintopfschale, @ 265 mm, Hohe 49 mm, Gewicht 410 g

Bestell-Nr. 89080131 mit Rille
Preis € 23,20

Bestell-Nr. 89080132 ohne Rille
Preis € 24,50

Tur(en) abschlieBbar — fir Typ BKW 1 x 2/1 GN beheizt/gekuhlt Mehrpreis € 82,60

Mehrpreis € 115,

Lenkrollen mit Fahrbremse

auf Anfrage
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Bankettwagen light

Bankettwagen light, Bankett-Lsung Kunststoff

Bankettwagen light, beheizt, (erhaltlich in GN 1 x 2/1 und 2 x 2/1, mit analoger Steuerung, ohne
Galerie etc.) aus Edelstahl. Korpus, Turen doppelwandig, isoliert.
Schrankabteil mit fugenlos tiefgezogenen Auflagesicken fur Edelstahl-Roste oder GN-Behdlter bei
Sickenabstand 115 mm, mit Kippsicherung. Tlren mit Silikondichtung. TurverschluB einrastend.

Kindersicherung (von innen aufdriickbar). Stirnseitig 1 Schiebegriff. 4 StoBecken. Rostfreie Rollen-
ausstattung geman DIN 18867, Teil 8, Raddurchmesser 200 mm. 2 Bockrollen, 2 Lenkstopprollen.
Umluftheizung, Thermostatregelung von +30 °C bis +90 °C.
Facheinteilung gastronomgerecht, fur Teller bis @ 310 mm, vergroBerte Abstellflache durch

Mittelkonsole bis Ausfihrung 2 x 2/1 GN.

Ein-/Aus-Schalter, Schaltelemente stoBgeschitzt, Spiralkabel, Kabelaufhangung.

Nennspanung 1N AC 230 V, 50/60 Hz.

BKW light 1 x 2/1

BKW light 2 x 2/1

Typ BKW light 1 x 2/1 GN beheizt BKW light 2 x 2/1 GN beheizt

AuBenmaBe mm 777 x 837 x 1674 1490 x 837 x 1674

Leergewicht kg 120 120 200 200

Anzahl Schiebegriff(e) 1 1 1 1

Abstand zwischen den 115 70 70 115
Auflagesicken mm

max. Anzahl Edlestahl-Roste GN 2/1 | 11 18 2x11 2x18
Fassungsvermogen

Teller gestapelt @ 260 mm 64 64 160 160

Teller nicht gestapelt

@ 260 mm 44 72 110 180

@ 310 mm 22 36 88 144
GesamtanschluBwert Watt 1750 1750 2400 2400

Bestell-Nr. 88230111 88230112 88230211 88230212

Preis € 5434,~ 5434,~ 6655,~ 6655,~

Zubehor

Tellertrager aus Edelstahl flr 6 portionierte Teller bis @ 260 mm

Bestell-Nr. 88230501

Preis € 98,10
Edelstahl-Roste GN 2/1

Bestell-Nr. 84140101

Preis € 51,70

GN 2/1 Leichte Ausflhrung

Bestell-Nr. 84140106

Preis € 37,10
Edelstahl-Cloche, einwandig, matt, mit Fingerloch, mit/ohne Rille fir Eintopfschale, @ 265 mm, Héhe 49 mm, Gewicht 410 g

Bestell-Nr. 89080131 mit Rille
Preis € 23,20

Bestell-Nr. 89080132 ohne Rille
Preis € 24,50

Tur(en) abschlieBbar — fur Typ BKW light 1 x 2/1 GN beheizt Mehrpreis € 82,60
— fUr Typ BKW light 2 x 2/1 GN beheizt Mehrpreis € 115,
Lenkrollen mit Fahrbremse auf Anfrage

thermoport® 6000 K fiir Bankett-L6sungen, Kunststoff

2 x thermoport® aus porenfreier Kunststoffhaut, festverbunden, mit
montierten Rollen, Durchmesser 125 mm am unteren

thermoport®.

Geeignet zum Transportieren von kalten und warmen Speisen in GN-
Behéltern, sowie zum Bestticken mit Edelstahl-Rosten GN 2/1.

Typ 6000 KB: Zuheizbar, max. erreichbare Temperatur +90 °C,
Heizleistung 300 W, Nennspannung 1 N AC 230 V 50 Hz.

Frontlader

Frontlader

Typ

2 x 6000 K (unbeheizt), fahrbar

1 x 6000 K (unbeheizt), 1 x 6000 KB
(beheizt), fahrbar

Fassungsvermoégen mit GN-Behdltern

max. 2 x 104 Liter

max. 2 x 104 Liter

AuBenmaBe L x B x Hin mm

766 x 779 x 1280

766 x 790 x 1280

Gesamtgewicht 56,5 kg 59,7 kg
Bestiickungsbeispiele 8 x GN 1/1 200 mm, etc. 8 x GN 1/1 200 mm, etc.
Bestell-Nr. 85020802 orange 85020804 orange

85020812 schwarz 85020807 schwarz
Preis € 2755, 3797,

Weitere Infos siehe Seite 48.

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber Recgaiwagen

Regalwagen aus Edelstahl, auch als Tablettabrdumwagen geeignet (Edelstahl-Verkleidung)

Quadratrohrgestell, U-férmige Auflageschienen mit Kippsicherung und beidseitig Durchschubsperre eingeschweilt, Gesamttragkraft ca. 210 kg,
Tragkraft je Auflagepaar ca. 25 kg. Rostfreie Rollenausstattung geméi DIN 18867, Teil 8. Raddurchmesser 125 mm.

Typ Gesamthéhe mm | Anzahl Paare Gesamtgewicht 2 Lenkrollen Bestell-Nr. Preis €
Auflageschienen | leer kg 2 Lenkstopprollen

Fir GN 2/1, 1/1, 2/4: Regalwagen niedrige Ausfiihrung mit Arbeitsplatte, ohne Teilung, AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 648 x 739 mm,
einschl. StoBecken 656 x 747 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-A-70-1A 845 8 20 Abweiserrollen 88040105 721,
RW-A-70-18 845 8 20 StoBecken 88040106 754,
RW-A900-70-1A 900 8 20 Abweiserrollen 88041603 834,-

Fiir GN 2/1, 1/1, 2/4: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 648 x 739 mm,
einschl. StoBecken 656 x 747 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-1A 1641 18 25 Abweiserrollen 88040501 549,-
RW-180-1S 1641 18 25 StoBecken 88040502 584,
Zubehor fiir alle Regalwagen Typ RW-180-1A/1S

Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) auf Anfrage
Edelstahl-Verkleidung 3-seitig 88041504 612,
Isolierhaube mit Vliesisolation flr Kalt-/\WWarmverteilung 88041502 1248,-
Staubschutzhaube ohne Isolierung 88041503 205,

Nur fir Tabletts geeignet (GN 2/1, 1/1, 2/4): Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, mit extrabreiten Auflageschienen, mit einseitiger Durchschub-
sperre. AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 648 x 739 mm, einschl. StoBecken 656 x 747 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 110 mm.

RW-180-1BA-A 1641 12 26 Abweiserrollen 88041202 1144,
RW-180-1BA-S 1641 12 26 StoBecken 88041204 1178,~
Zubehor fiir alle Regalwagen RW-180-1BA-A/S

Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) auf Anfrage
Edelstahl-Verkleidung 3-seitig 88041504 612,~

Durchschubsicherung beidseitig -

Fiir GN 2/1, 1/1, 2/4: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, Raumsparausfiihrung, AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 646 x 739 mm.
LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm. Platzsparend, ineinander einschraubbar.

RW-180-1R-A 1641 18 25 Abweiserrollen 88041901 776,~

Fiir GN 2/1, 1/1, 2/4: Regalwagen hohe Ausfiihrung, 1-teilig, zerlegbar. AuBenmaBe L x B (nach erfolgter Montage, bauseits)
einschl. Abweiserrollen 648 x 739 mm, Wagen zerlegt, Einzelteile in 1 Karton verpackt. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-1 ZA 1641 18 ca. 25 2 Bockrollen, 1 88040801 836,
Lenk- u. 1 Lenk-
stopprolle
@ 125 mm

Fiir GN 2/1, 1/1, 2/4: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, zum Einfahren in Hochkiihlschrank, AuBenmaBe L x B mm 588 x 679 mm.
LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-1E 1641 18 25 X 88040601 717,
Zubehér fiir Regalwagen Typ RW-180-1E

Geschlossener Boden aus Edelstahl 58041203 128,-
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Regalwagen

Regalwagen aus Edelstahl, auch als Tablettabrdumwagen geeignet (Edelstahl-Verkleidung)

Typ Gesamthéhe mm | Anzahl Paare Gesamtgewicht | 2 Lenkrollen Bestell-Nr. Preis €
Auflageschienen | leer kg 2 Lenkstopprollen

Fiir GN 1/1, 2/3, 1/3, 1/2, 2/8: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 445 x 619 mm,
einschl. StoBecken 453 x 627 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-1/1-A 1641 18 15 Abweiserrollen 88040901 527,
RW-180-1/1-S 1641 18 15 StoBecken 88040902 586,—
Zubehor fiir Regalwagen Typ RW-180-1/1-A, RW-180-1/1-S

Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) auf Anfrage

Fiir GN 1/1, 1/3, 2/3, 2/8: Regalwagen hohe Ausfiihrung, 2-geteilt, AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 805 x 619 mm,
einschl. StoBecken 813 x 627 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-2A 1641 2x18 29 Abweiserrollen 88040701 892,-

RW-180-2S 1641 2x18 29 StoBecken 88040702 926,
Zubhor fiir Regalwagen Typ RW-180-2A/2S

Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) auf Anfrage
Edelstahl-Verkleidung 3-seitig 88041505 605,-

Fiir Euronormtabletts 530 x 370 mm: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung, mit extrabreiten Auflageschienen,
AuBenmaBe L x B mm einschl. StoBecken 499 x 627 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 110 mm.

RW-8V1/1-12-S 1641 12 22 StoBecken 88041401 1172,-

Fiir Euronormtabletts 530 x 370 mm: Regalwagen hohe Ausfiihrung, 2-geteilt, mit extrabreiten Auflageschienen,
AuBenmaBe L x B mm einschl. StoBecken 905 x 627 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 110 mm.

RW-8V1/1-2x12-S | 1641 2x12 39 StoBecken 88041402 1440,

Zubehor fir Regalwagen Typ RW-SV1/1-12-S, RW-SV1/1-2 x 12-S

Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) fir RW-SV1/1-12-S auf Anfrage
Resopalverkleidung 3-seitig (Farbe nach Wahl) fir RW-SV1/1-2 x 12-S auf Anfrage
Edelstahl-Verkleidung 3-seitig 88041517 625,-

Durchschubsicherung beidseitig -

Raumsparregalwagen fiir GN 1/1, 2/3, 1/3, 1/2 und 2/8: Regalwagen hohe Ausfiihrung, ohne Teilung
AuBenmaBe L x B mm einschl. Abweiserrollen 446 x 619 mm. LichtmaB zwischen den Schienen 73 mm.

RW-180-1/1 R-A 1641 18 15 Abweiserrollen 88041905 748,-

Zubehor fiir alle Regalwagen

Antistaticbereifung @ 125 mm Preis pro Satz auf Anfrage

Verzinkte Rollenausstattung @ 125 mm Minderpreis pro Satz 34,10

Kaltspeisen-Ausgabewagen

Kaltspeisen-Ausgabewagen

Zur Aufnahme von GN-Behéltern der GréBe GN 1/1, zur Ausgabe/Portionierung von
Kaltspeisen. Wagen aus Edelstahl, an der Stirnseite mit Schiebegriff.

Mit StoBschutz bestehend aus 4 StoBecken. 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen, @ 125 mm.
Rostfreie Rollenausstattung gem. DIN 18867, Teil 8.

Fassungsvermdégen: 3 x GN 1/1, 200 mm tief, 3 x GN 1/1, 65 mm tief,

9xGN 1/1, 100 mm tief

Typ KAW-3
AuBenmaBe L x B x H 1203 x 850/625 x 1100/900 mm

Leergewicht kg 15
Bestell-Nr. 88042401
Preis € 1571,
Sonderzubehor

Antistaticbereifung pro Satz | @ 125 mm auf Anfrage

Mobile Gerate

Verzinkte Rollen pro Satz @ 125 mm Minderpreis € 34,10
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Rieber Spczicle Wagen, Rollis

Spezielle Wagen, Rollis

Typ AuBenmaBe Leergewicht kg Liter Inhalt Gesamtan- 2 Lenkrollen, 2 Bestell-Nr. Preis €
LxBxHmm schluBwert Lenkstopprollen

Kartoffel- und Gemiisewaschwagen
Edelstahl-Becken, tiefgezogen mit Wulstrand, Hebelablaufventil mit Sieb 2”.
Rostfreie Rollenausstattung gemdaB DIN 18867, Teil 8.

Passend fiir 2 x GN-Behdlter 1/1 194 K Passend fiir 4 x GN-Behélter 11194 K
Becken: 750 x 560 x 230 mm Becken: 750 x 560 x 400 mm
KGWW-90 807 x 615 x 605 18 90 - - 88050103 984,~
KGWW-160 807 x 615 x 576 19,5 160 - - 88050203 1076,
Zubehor
Antistaticbereifung @ 125 mm, pro Satz auf Anfrage
Einlegeblech gelocht aus Edelstahl zur Schmutzabsonderung (nicht fur GWW-12) 58051302 159,-

Materialwagen aus Edelstahl
Tiefgezogen mit Klappdeckel, abnehmbar.
Verzinkte / chromatisierte Rollenausstattung.

MW-90C 614 x 414 x 595 11 90 = @75 mm 88060103 779,~

Materialwagen aus Kunststoff
Nahtlos, Schiebegriff eingeformt, mit Klappdeckel, abnehmbar.
Verzinkte /chromatisierte Rollenausstattung.

MW-90K 700 x 460 x 670 13,5 90 - @ 75 mm, StoB- 88060301 495,
leiste

Materialwagen mit Kugelablasshahn 1/2°
Verzinkte /chromatisierte Rollenausstattung.

MW-90K-A 700 x 460 x 670 14 90 - @ 75 mm, StoB- 88060401 808,~
leiste
Zubehor
Einlegeblech (fur Bestecktauchwagen BTW-90 aus Edelstahl) 88261001 135,
Edelstahlrollen mit Kugellager (fir MW-90C, MW-90K, MW-90K-A, nicht fiir BTW-90) Preis pro Satz 53,70
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Spezielle Wagen, Rollis

Typ AuBenmaBe Leergewicht | Plattform MaB | Gesamttrag- | 2 Lenkrollen, 2 2 Bockrollen, 1 Bestell-Nr. Preis €
LxB xHmm kg mm kraft kg Lenkstopprollen | Lenkrolle und 1
Lenkstopprolle

Plattformwagen fiir Kérbe,
mit Schiebebligel aus Edelstahl. 4 StoBecken, Plattform mit Stopprand und Ablauf-
bohrung. Rostfreie Rollenausstattung geméB DIN 18867, Teil 8.

PW-K535 651 x 651 x 900 15 532 x 532 150 © 1256 mm* - 88070402 699,-

Plattformwagen Universal, mit Schiebebligel aus Edelstahl.
4 StoBecken, Plattform mit Stopprand und Ablaufoohrung.
Rostfreie Rollenausstattung geméanB DIN 18867, Teil 8.

PW-UB70 785 x 651 x 900 17 667 x 532 150 @125 mm* = 88070403 674,-

Plattformwagen Schwertransporter
mit 1 Schiebebligel aus Edelstahl. Plattform profiliert, 4 StoBecken.
Rostfreie Rollenausstattung gemdnB DIN 18867, Teil 8.

PW-81000 1065 x 665 x 956 | 23 1000 x 600 350 = @ 160 mm* 88070301 895,~
PW-S1200 1265 x 665 x 956 | 30 1200 x 600 350 - @ 160 mm* 88070302 1070,-

Rollhocker aus Edelstahl.
Plattform glatt. Rohrgestell. 4 Abweiserrollen. Rostfreie
Rollenausstattung gemél3 DIN 18867, Teil 8.

ROH-N 450 x 450 x 500 7,5 387 x 387 150 © 1256 mm* - 88090601 506,-

* Antistaticbereifung auf Wunsch

Mehrzweckrolli

Tiefgezogener Behélter aus Edelstahl

zum Sammeln, Transportieren,

Lagern. 2 Tragegriffe mit Deckel.

Typ MZE-50 MZE-50R MZE-50F AFE-40R fahrbar AFE-40B Buggy
AuBenmaBe L x Bx Hmm 397 x 490 397 x 590 397 x 590 393 x 556 393 x 800
Leergewicht kg 6,1 8,0 8,2 6,3 8,4
Fassungsvermdogen Liter 50 50 50 40 40
Ausfiihrung

4 Lenkrollen @ 75 mm - X = - _
Fahrschemel mit 4 Lenkrollen X - X - -

@ 75 mm

Bestell-Nr. 88090304 - - - -

Preis € 174,-

4 Lenkrollen @ 50 mm - - - I X -
Fahrgestell zum Einhangen eines - - - - X
Abfallrollis, mit Tret6ffnung.

2 Kunststoffrollen @ 80 mm

Bestell-Nr. 88090202 88090201 88090101 88090502 88090501
Preis € 404,- 531, 577, 691, 834,

mit rostfreier Rollenausstattung - 88090204 88090102 - -
Edelstahl

Preis € 591,- 711,-

Zubehor

Millsackhaltering - - - 88090302 -

Preis € 38,-
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Rieber Scrvierwagen

Servierwagen - Hohe Stabilitdt, ohne SchweilBnéhte (leichte Ausfiihrung)

Servierwagen aus Edelstahl, Rundrohr-Schiebebligel, tiefgezogene Borde mit Stopprand,
schallgeddmmt, Schraubkonstruktion, max. Fldchenbelastung pro Bord 80 kg.
Rostfreie Rollenausstattung gemdB DIN 18867, Teil 1 (Ausnahme: Verzinkte Rollenausstattung).

Raddurchmesser 125 mm. Alle Servierwagen mit Stossecken an jedem Bord, Abweiserrollen und
2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen.
Lichtmal3 zwischen den Borden 585 mm bzw. 275 mm.

montiert / zerlegt = flat pack

Typ ‘ Borde ‘ Gesamthéhe mm Gesamttragkraft kg | Leergewicht kg | Lieferzustand Bestell-Nr. Preis €
Borde 800 x 500 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 870 x 570 mm
SW-850 RL-2M 2 950 120 15 montiert 88025002 295,
SW-850 RL-2 2 950 120 15 flat pack 88025001 295,
SW-850 RL-2V 2 950 120 15 Verz. Rollenausstatt., flat pack 88025003 283,~
SW-850 RL-3M 3 950 150 17 montiert 88025006 369,
SW-850 RL-3 8 950 150 17 flat pack 88025005 369,-
SW-850 RL-3V 3 950 150 17 Verz. Rollenausstatt., flat pack 88025007 345,
SW-850 RL-4M 4 1260 160 22 montiert 88025010 660,
SW-850 RL-4 4 1260 160 22 flat pack 88025009 660,
Borde 1000 x 500 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 1070 x 570 mm
SW-1050 RL-2M 2 950 120 14 montiert 88025012 434,-
SW-1050 RL-2 2 950 120 14 flat pack 88025011 434,-
SW-1050 RL-3M 8 950 150 19 montiert 88025014 517,
SW-1050 RL-3 3 950 150 19 flat pack 88025013 517,
SW-1050 RL-4M 4 1260 160 25 montiert 88025016 725,
SW-1050 RL-4 4 1260 160 25 flat pack 88025015 725,
Borde 1000 x 600 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 1070 x 670 mm
SW-1060 RL-2M 2 950 120 16 montiert 88025018 452~
SW-1060 RL-2 2 950 120 16 flat pack 88025017 452,
SW-1060 RL-3M 3 950 150 22 montiert 88025020 545,~
SW-1060 RL-3 3 950 150 22 flat pack 88025019 545,
SW-1060 RL-4M 4 1260 160 28 montiert 88025022 847,-
SW-1060 RL-4 4 1260 160 28 flat pack 88025021 847,~
servostar® (leichte Ausfiihrung)
Servierwagen aus Edelstahl, Rundrohr-Schiebebligel, tiefgezogene Borde mit Stopprand, schallgeddmmt, Schraubkonstruktion, max.
Flachenbelastung pro Bord 80 kg. Rostfreie Rollenausstattung geman DIN 18867, Teil 1 (Ausnahme: Verzinkte Rollenausstattung).
Raddurchmesser 125 mm. Alle Servierwagen mit Stossecken an jedem Bord, Abweiserrollen und 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen.
Typ Borde Gesamthéhe mm Gesamttragkraft kg | Leergewicht kg Lieferzustand Bestell-Nr. | Preis €
servostar 1/1 light, Borde 630 x 400 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 700 x 470 mm.
SW-640 RL-2M 2 950 120 12 montiert 88025035 | 325,
SW-640 RL-2 2 950 120 12 flat pack® 88025036 | 325,~
SW-640 RL-3M 8 950 150 14,4 montiert 88025037 | 401,-
SW-640 RL-3 3 950 150 14,4 flat pack* 88025038 | 401,-
Zubehér
Einlegebdden aus Glas, Abmesssung (L x B) 532 x 328 mm, 8 mm dick
Farbe weiB dunkelblau rosé schwarz hellblau dunkelgriin dunkelgrau dunkelrot
Bestell-Nr. 72100581 72100585 72100578 72100580 72100586 72100579 72100582 72100583
Preis € 67,40 67,40 67,40 67,40 67,40 67,40 67,40 67,40

Einlegebdden

aus Resopal, Abmessung (L x B x H) 532 x 328 x 6 mm

Farbe NuBbaum Buche
Bestell-Nr. 72100588 72100589
Preis € 111,- 111,-

Schneidbrett aus Kunststoff,

Abmessung (L x B x H) 5657 x 352 x 20 mm

Farbe weiB
Bestell-Nr. 72100570
Preis € 88,10

Massiv Schnei

dbrett, (stabverleimt) Buche,
Abmessung (L x B x H) 557 x 352 x 50 mm

Buche

72100571

101,-
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Servierwagen

servo* (schwere Ausfihrung)

Servierwagen aus Edelstahl, Rundrohr-Schieberahmen mit eingeschweiBten
Traversen fir die Rollenbefestigung. Tiefgezogene Borde mit Stopprand,
schallgeddmmt, Schraubkonstruktion, max. Fldchenbelastung pro Bord 80
kg. Rostfreie Rollenausstattung geméaB DIN 18867, Teil 1. Raddurchmesser
125 mm. Alle Servierwagen mit Stossecken an jedem Bord und 2 Lenk-
rollen, 2 Lenkstopprollen.

LichtmaB zwischen den Borden 585 mm bzw. 275 mm.

Typ Borde Gesamthéhe Gesamttrag- Leergewicht Lieferzustand Bestell-Nr. Preis €
mm kraft kg kg
Borde 1000 x 500 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 1035 x 535 mm einschl. StoBecken.
SW-1050 RS-2M | 2 1043 160 17 montiert 88025024 564,
SW-1050 RS-3M | 3 1043 200 20 montiert 88025026 651,
SW-1050 RS-4M | 4 1353 240 25 montiert 88025028 858,-

Borde 1000 x 600 mm, Servierwagen AuBenmaBe L x B 1035 x 635 mm einschl. StoBecken.

SW-1060 RS-2M | 2 1043 160 20 montiert 88025030 597,-
SW-1060 RS-8M | 3 1043 200 25 montiert 88025032 684,-
SW-1060 RS-4M | 4 1353 240 30 montiert 88025034 889,-

Sonderausstattung fiir Servierwagen (leichte Ausfiihrung) und servo* (schwere Ausfihrung)

Abraumbehadlter aus Edelstahl, tiefgezogen, zum Einhdngen am Schiebegriff des Servierwagens

Abmessungen L x B x H Inhalt Bestell-Nr. Preis €
345 x 245 x 270 mm 21| 88023001 184,
325 x 176 x 150 mm 491 88023103 58,60
Galerie aus Edelstahl-Rundmaterial, geschweiBt, pro Bord, nur fiir montierte Ausfiihrung
BordgréBe mittig und unten Bestell-Nr. Preis € oben Bestell-Nr. Preis €
600 x 400 mm 88023011 160,~ 88023012 135,
800 x 500 mm 88023008 160,- 88023002 137,-
1000 x 500 mm 88023009 164,~ 88023003 138,
1000 x 600 mm 88023010 182~ 88023003 138,

Sonderausstattung fiir Servierwagen (Ausgenommen Servierwagen mit verzinkter Rollenausstattung)

Luftidentische Rollenausstattung

Mehrpreis € 132,80
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Rieber 7isch Bain-Marie, Bain-Marie zum Einbauen/EinschweiBen

Tisch Bain-Marie

Tisch Bain-Marie aus Edelstahl.
Abdeckung mit eingezogener Warmhaltewanne (BM 115 1/1 B) bzw. mit eingeschweiBten Warmhaltebecken (BM 115 2/1 B, BM 115 3/1 B). Ohne Verkrépfung bei
Typ BM 115 1/1 B, mit umlaufender Verkrépfung bei Typen BM 115 2/1 B und BM 115 3/1 B. Elektrisch beheizbar. Ein-/Aus-Schalter, pro Becken regelbarer Thermostat
von + 30 °C bis +90 °C. Fiur GN-Behélter 1/1 200 mm max. Pro Becken 1 Entleerungshahn. Allseitig verkleidet, Schalterblende. KabelanschluB3 fest, 2 Meter.
Spritzwassergeschuitzt. Nennspannung 1N AC 230V, 50 Hz.
Typ BM 1151/1 B BM1152/1 B BM1153/1 B
AuBenmaBe Abdeckung mm 360 x 564 x 290 753 x 614 x 290 1122 x 614 x 290
AuBenmaBe mit Schalterblende und | 360 x 640 x 290 753 x 690 x 290 1122 x 690 x 290
AnschluBkabel mm
Nischenbreite mm (bei abgesenkter | min. 660 min. 710 min. 710
Aufstellung)
Leergewicht kg 10,5 17 24
AnschluBwert Watt 765 1530 2295
Bestell-Nr. 87030201 87030202 87030203
Preis € 681,~ 1323, 1887,~
Zubehor
Bestell-Nr. Preis €
Ablaufsieb aus Edelstahl zum Einsetzen in Ablaufrohr 57010301 18,40
Aufsatzborde (Lichtbriicke/Warmebriicke) zum Aufstellen liber Bain-Marie, gasteseitig mit 4-fach 88132045 (BM 115 2/1 B) 1074,
verstellbarem Hustenschutz. Siehe Seite 104 88132047 (BM 115 3/1 B) 1197,~
Bain-Marie fiir Einbau und EinschweiBen
Bain-Marie fiir Einbau/zum EinschweiBen aus Edelstahl. Becken tiefgezogen,
umlaufender Rand; Rand 30 mm mit Befestigungselementen zum Einbau in
Holzabdeckung. Elektrisch beheizbar, nur naB3 zu betreiben. Fir GN-Behélter 1/1
200 mm, Heizung untergebaut. Schalttableau mit Ein-/Aus-Schalter und
Thermostat regelbar von +30°C bis +110°C, Entleerungshahn 1/2".
Nennspannung TN AC 230V 50Hz. zum Einbau zum EinschweiBen
Typ BM 312 1/1 BM 313 1/1 BM3111/1 B BM 311 2/1 W BM 311 3/1 W
AuBenmaBe mm 370 x 574 x 228 370 x 574 x 228 345 x 549 x 227 669 x 549 x 231 994 x 549 x 231
AuBenmaBe mm (bis Unterkante AblaBhahn) | 370 x 574 x 326 370 x 574 x 326 345 x 549 x 326 669 x 549 x 392 994 x 549 x 392

Ausschnitt Tischplatte mm

356 x 556, R 50

356 x 556, R 50

Ausschnitt Schaltkasten mm 152 x 85 1562 x 85 - - -
Ausschnitt Edelstahl-Abdeckung mm = = 312 x 514, R 32 634 x 514, R32 959 x 514, R32
Leergewicht kg 7,5 6 6,5 8,5 10,5
AnschluBwert Watt 765 765 765 1530 2295
Warmhaltewanne umlaufend isoliert X X - - -
mit Isolierverkleidung/mit Entleerungshahn | 410 x 609 x 242 mm

(Abmessung mit Verkleidung)
Bestell-Nr. 87010201
Preis € 834,— - - - -
ohne Isolierkasten/mit Entleerungshahn
Bestell-Nr. - 87010202 - - -
Preis € 730,
mit Entleerungshahn
Bestell-Nr. - - 87020201 87020202 87020203
Preis € 629,~ 739,- 914,-
ohne Heizung/ohne Entleerungshahn AuBenmaB:

669 x 549 x 211 mm

Bestell-Nr. - - - 87020301 -
Preis € 476,~
Ziehteil ohne alles mit Ablaufpragung
Bestell-Nr. - - 57011001 57011011 57011012
Preis € 180,- 402,- 532,-
Zubehér
Ablaufsieb aus Edelstahl zum Einsetzen in
Ablaufrohr
Bestell-Nr. 57010301 57010301 57010301 57010301 57010301
Preis € 18,40 18,40 18,40 18,40 18,40
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Bain-Marie 4.0, Besteck- & Tablettwagen, Besteckboxen

Bain-Marie 4.0 Mit SWISS-PLY-PLATE und Kochfunktion

Bain-Marie 4.0 — Kochen, Warmhalten und Ausgeben in einem Gerét.
Wérmeleistung bis max. 200 °C.

Durch SWISS-PLY-PLATE eine 10 mal héhere Wérmeleitfahigkeit, dadurch
schneller auf Temperatur. Kompatibel mit gastronorm360 Sortiment.

NafB und trocken beheizbar. Digitale Steuerung und Temperaturanzeige.
Einsetzbar als Auftischgerédt oder Nischenldsung.

SWISS-PLY-PLATE

Werkstoff Edelstahl
AuBenmaBe (B x T x H) ca. 370 x 574 x 228 mm
Gewicht 9 kg

Nennspannung 1N AC 230V 50/60 Hz
Leistung Heizung 1600 W
Bestell-Nr. auf Anfrage

Preis € 766,-

Besteck- & Tablettwagen - Patentierte Schraubkonstruktion: geringeres Gewicht und hohe Stabilitét

Besteck- und Tablettwagen, inkl. 4 Besteckeinsétze. Ausfihrung fahrbar:
Edelstahl-Rundrohrgestell mit 1 Bord zur Aufnahme von Tabletts. Rostfreie Rollenausstattung
gemdB DIN 18867, Teil 8, 2 Lenkrollen, 2 Lenkstopprollen. Raddurchmesser 125 mm.
Fassungsvermdégen pro Besteckeinsatz je 100 Besteckteile.

Wahlweise mit Serviettenspender fir ca. 300 Servietten.

Besteck- & Tablettwagen - mit Serviettenspender
Typ AuBenmaBe L x Bx Hmm | Anzahl Besteckeinsitze Tabletts | Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis €
TBW-BB-GN4 648 x 428 x 1350 4 100 79010202 996,-
TBW-BB-GN4-S 648 x 428 x 1350 4 100 79010201 1326,-
TBW-BB-GN8 648 x 787 x 1350 8 200 79010204 2212,
TBW-BB-GN8-S 648 x 787 x 1350 8 200 79010203 2538,-
Zubehor
Antistaticbereifung @ 125 mm pro Satz auf Anfrage
Besteckboxen
Besteckbox, anthrazitfarbene Kunststoffbehélter mit 4 Besteckeinsétzen
GN 1/4, mit transparentem, schwenkbarem Kunststoffdeckel,
halbseitig abgedeckt. Fassungsvermdégen pro
Besteckeinsatz je 100 Besteckteile.
Tischausfiihrung Wandausfiihrung
Typ AuBenmaBe L x Bx Hmm | Anzahl Besteckeinsatze Bestell-Nr. Preis € Bestell-Nr. Preis €
BB-GN4-T 648 x 288 x 288 4 79010101 556,~
BB-GN4-W 648 x 288 x 288/145 4 79010301 575,~
BB-GN8-T 648 x 476 x 476 8 79010102 1034,-
BB-GN8-W 648 x 476 x 476 8 79010302 1087,~
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Rieber Getrinkebehdlter » Thermi«, Edelstahl

thermoport®-Getriankebehdélter »Thermi« aus Edelstahl

Getrankebehalter aus Edelstahl, doppelwandig, FCKW-frei isoliert. Deckel mit

2 Spannverschlissen, isoliertem Tragegriff, Silikondichtung und Entltiftungsstopfen.
Innenbehélter tiefgezogen, mit AuBenmantel fugenlos verschweilt. Ablasshahn mit
aufvulkanisierter Hahndichtung, reinigungsfreundlich, stoBgesichert. Einstellfahig in

Gastronorm- bzw. Euronormfacher.

Typ THG-7 THG-7H

Inhalt Liter 7 7

AuBenmaBe L x B x H 147 x 426 x 407 mm 147 x 426 x 407 mm
Leergewicht kg 55 5,7

Heizung - 230V /110 W
Elektrischer AnschluBwert - 0,1 kW
Nennspannung = 1N AC 230V 50Hz
Zubehor - 1 AnschluBkabel
Spritzwassergeschutzt X X

Bestell-Nr. 85040107 85040109

Preis € 790,— 1023,-

Zubehér

Untersatz aus Edelstahl

Bestell-Nr. 85040305 85040305

Preis € 140,- 140,-

Getridnkebehdlter aus Edelstahl, doppelwandig, FCKW-frei isoliert. Deckel mit
2 Spannverschlissen, isoliertem Tragegriff, Silikondichtung und Entltftungsstopfen.
Innenbehalter tiefgezogen, mit AuBenmantel fugenlos verschweift. Ablasshahn
reinigungsfreundlich, stoBgesichert. Bei beheizten Typen: Rickseitig AnschiuB fur
Elektrokabel, spritzwassergeschtitzt.
Heizung thermostatisch fest eingebaut, spritzwassergeschitzt. Heizung 230 V /
80 W, Elektrischer AnschluBwert 0,1 kW, Nennspannung 1N AC 230 V, 50 Hz,

Zubehdr AnschluBkabel 2 m.

Typ THG-8 THG-8H THG-12H THG-16H THG-24H
Inhalt Liter 8 8 12 16 24
AuBenmaBe L x B x H 219 x 368 x 335 mm 219 x 368 x 335 mm 219 x 368 x 435 mm 219 x 368 x 535 mm 219 x 368 x 735 mm
Leergewicht kg 6,5 7 9 11,5 14
Bestell-Nr. 85040112 85040101 85040102 85040103 85040104
Preis € 1052,~ 1068,~ 1469,- 1537,- 1911,
Zubehor

Seitlich 2 Tragegriffe Mehrpreis

Untersatz aus Edelstahl mit 85040304 85040304 85040304 85040304 85040304
gelochtem Becherstellplatz und

Tropfschale

Preis € 214,- 214,- 214,- 214,- 214,-
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thermoport®-Getriankebehdlter ,, Thermi“ aus Kunststoff

Getrdnkebehdélter » Thermi«, Kunststoff

Getrdnkebehilter aus Kunststoff (physiologisch unbedenkiich), doppelwandig,
FCKW-frei geschdumt. Innenbehélter tiefgezogen aus Edelstahl. Steckdeckel (innen)
mit Dichtung, Liftungsstopfen. AuBendeckel mit Mulden fiir 2 Schépfkellen auf der
Innenseite (Schépfkellen nicht im Lieferumfang). Massiver Griff, 2 Blgelverschitisse

(austauschbar). Edelstahl-Ablasshahn, Schutzkappe.

Temperatureinsatzbereich -20 °C bis +100 °C.
Spuilmaschinentauglich bis +90 °C.

Typ THG-K12

Farbe orange

Inhalt Liter 12

AuBenmaBe L x Bx H 240 x 620 x 430 mm
Leergewicht kg 6,2

Bestell-Nr. 85040203

Preis € 949,-

thermoport® Getriankebehilter »Thermi« 4.0

Der thermi ist ein thermoport® Getrénketransportbehélter aus hoch schlagzahem keimhemmendem Polypropylen. Er eignet sich fir den Transport und die Ausgabe von
heiBen oder gekuhlten Getrédnken. Dank dem keimhemmenden Material kénnen die Getrénke direkt in den Kunststoff-Behéilter eingefillt werden, ein zusatzlicher Edelstahl-
Behdilter ist dabei nicht erforderlich. Der Temperatureinsatzbereich liegt zwischen -20 °C bis +100 °C.

Die Rieber thermoport® Getrédnkebehélter thermi gibt es in den GréBen 10 1, 20 | und 40 | und sind ausgestattet mit einer innenliegenden Fillmengenanzeige.
Der Auslaufhahn mit Auslaufdrticker ist mittels BajonettverschluBB befestigt. Erhéltlich sind sie mit oder ohne Tropfwanne, bei der Ausfihrung mit Fillmenge 40 Liter,
sind Becherhalter separat erhéltlich.

Die thermis sind untereinander stapelbar (ohne Tropfwanne) und verfligen Uber 2 robuste Blgelverschiisse sowie 3 Tragegriffe (thermi 40 | mit 2 Tragegriffen).
Eine Nachrtstmdglichkeit eines Kiihlelements im Deckel besteht ebenfalls. Bei Bedarf, kann die Dichtung im Deckel ausgewechselt werden.

Typ thermi 10| thermi 10| thermi 20 | thermi 20 | thermi 40| Base mit 2 Becher-
ohne Tropfwanne mit Tropfwanne ohne Tropfwanne mit Tropfwanne halter fiir thermi 40 |
Werkstoff Polypropylen Polypropylen Polypropylen Polypropylen Polypropylen Polypropylen

AuBenmaBe L x B x H

360 x 255 x 382 mm

360 x 255 x 490 mm

360 x 255 x 612 mm

360 x 255 x 712 mm

410 x 397 x 611 mm

487 x 420 x 260 mm

Inhalt Liter 101 101 201 201 401 -
Leergewicht kg 3,4 kg 4,5 kg 6,0 kg 6,8 kg 7,8 kg 3,6 kg
Einsatzbereich -20 bis +100 °C -20 bis +100 °C -20 bis +100 °C -20 bis +100 °C -20 bis +100 °C -
Bestell-Nr. 85040210 85040211 85040212 85040213 85040214 85040215
Preis € 763,- 872,- 872,- 984,- 1069,- 250,—

Alle Preise in Euro ohne MWST. zur Verrechnung mit dem Fachhandel. Es gelten unsere allgemeinen Liefer- und Auftragsbedingungen. Technische und preisliche Anderungen vorbehalten. Giiltig ab 01.05.2017.
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Rieber \crkaufs-, Liefer- und Leistungsbedingungen

Allgemeine Verkaufs-, Liefer- und Leistungsbedingungen
der Firma Rieber GmbH & Co. KG

§ 1 Anwendungsbereich, Ausschluss fremder Geschaftshedingungen

(1) Alle unsere Angebote, Lieferungen und Leistungen basieren auf diesen Bedingungen (nachfolgend »AGB«
genannt). Nachstehende Bedingungen gelten nur gegeniiber Unternehmern im Sinne des § 14 BGB, einer
juristischen Person des offentlichen Rechts oder einem dffentlichen-rechtlichen Sondervermdgen (nachfolgend
»Kunde« genannt).

(2)  Es gelten ausschlieBlich unsere AGB. Die Anwendbarkeit anderer Allgemeiner Geschaftsbedingungen ist grund-
sétzlich ausgeschlossen, es sei denn, wir haben dieser Anwendung ausdriicklich schriftlich zugestimmt.

(3)  Unsere AGB gelten bei standigen Geschéftsbeziehungen auch ohne erneuten ausdriicklichen Hinweis fiir kiinftige
Angebote, Lieferungen und Leistungen an den Kunden.

§ 2 Vertragsschluss, Lieferumfang, Abtretungsverbot
Unsere Angebote erfolgen grundsétzlich kostenlos und freibleibend, es sei denn, es ist etwas anderes schriftlich
vereinbart. Abschliisse und Vereinbarungen werden erst durch unsere schriftiiche Auftragsbestatigung oder
durch unsere Lieferung verbindlich. Das gleiche gilt fiir Ergénzungen, Abénderungen oder Nebenabreden.

(2 Alle Angaben iber unsere Produkte, insbesondere die in unseren Angeboten und Druckschriften enthaltenen
Abbildungen, MaB- und Leistungsangaben sowie sonstige technische Angaben, sind annéhernd zu betrachtende
Durchschnittswerte. Brancheniibliche Toleranzen in Mengen, Gewichten, Stiickzahlen und Abmessungen bleiben
ausdriicklich vorbehalten. Wir behalten uns technische Anderungen vor.

(3)  Fir den Umfang der Lieferung und Leistung ist unsere schriftliche Auftragsbestdtigung oder, sofern diese nicht
vorliegt, unser Angebot maBgebend.

(4)  Wir sind berechtigt, Mehr- oder Minderlieferungen der Stiick- oder Gewichtmenge von bis zu 5 % gegentiber
dem Bestellvolumen vorzunehmen, sofern dies fiir den Kunden zumutbar ist.

(5)  Dokumente und Unterlagen, auf denen unser Angebot basiert, wie technische Zeichnungen, lllustrationen,
Beschreibungen, Gewichte und Abmessungen, sind nur dann Gegenstand der vertraglichen Vereinbarung, sofern
dies ausdriicklich schriftiich vereinbart ist. Wir behalten uns vor, solche Anderungen und Anpassungen vorzu-
nehmen, die den Zweck des Vertrages und der Lieferung nicht wesentlich beeintréchtigen.

(6)  Samtliche Angebotsunterlagen, Pléne, Zeichnungen, Kostenvoranschidge, Dokumente und Unterlagen — auch in
elektronischer Form — verbleiben in unserem Eigentum und dirfen vom Kunden weder einbehalten, geéndert,
noch kopiert, und sonst vervielféltigt oder Dritten zuganglich gemacht werden und sind uns auf unsere Auffor-
derung hin umgehend auszuhdndigen. Sdmtliche Schutzrechte an diesen Unterlagen zu unseren Gunsten bleiben
auch dann bestehen, wenn wir diese Unterlagen dem Kunden (berlassen. Der Kunde ist zur Verwertung und
Weitergabe von Probeexemplaren, Mustern und Modellen nicht berechtigt.

(7)  Die Abtretung von Forderungen des Kunden gegen uns ist nur mit unserer ausdriicklichen schriftiichen Zustimmung
2uléssig. Gleiches gilt fir gesetzliche Anspriiche des Kunden im Zusammenhang mit dem Vertragsverhéltnis.

§ 3 Preise, Zahlung, Teilzahlung

(1) Alle Preise verstehen sich grundsatzlich in Euro. Sofern nicht anders vereinbart, gelten unsere Preise fiir
Lieferungen »Ab Werk« (EXW, Incoterms 2010) und sind Nettopreise. Fracht, Zoll, anwendbare Verkaufssteuern
und Verpackungskosten hat der Kunde zusatzlich zu entrichten, selbst, wenn diese nicht ausdriicklich ausgewiesen
sind.

(2)  Die gesetzliche Umsatzsteuer ist nicht in den Preisen eingeschlossen. Sie wird, sofern anwendbar, in gesetzlicher
Hohe am Tag der Rechnungstellung zusétzlich in Rechnung gestellt.

(3)  Sofern keine anderweitige schriftliche Vereinbarung getroffen wurde, sind wir berechtigt, die Preise und/oder
Frachttarife anzupassen, sofern unsere Kosten fiir Léhne und Gehélter, Rohmaterialien oder Betriebsstoffe, Energie-
kosten, Frachtkosten und Zélle oder sonstige Materialien mehr als nur unerheblich ansteigen. Dieses Recht gilt
auch fiir Lieferungen und Leistungen aus einem Dauerschuldverhaltnis.

(4)  Leistungen, die nicht Bestandteil des vereinbarten Lieferumfangs sind, werden mangels abweichender Vereinbarung
auf der Basis unserer jeweils giiltigen allgemeinen Preislisten oder Mehr-/Minderpreisberechnung ausgefiihrt.

(5) Fir ieferungen bis zu einem t von 300, € netto berechnen wir pauschal 25,~ € an Transport-
und Verpackungskosten. Neuwarenlieferungen {iber 300,— € netto erfolgen ohne die Berechnung von Verpackungs-
und Transportkosten. Fiir Net i bis zu einem t von 100, € netto berechnen wir pauschal

15,- € an Mindermengenzuschlag.

(6)  Je nach Auftragsfortschritt konnen wir angemessene Teilzahlungen fiir bereits erbrachte Teilleistungen verlangen.

(7)  BeiBestellungen im Gesamtwert (iber 10.000,- € netto ist eine Vorauszahlung in Hohe von 1/3 sofort fallig.

(8)  Fiir Ersatzteillieferungen berechnen wir unabhangig vom Warenwert Transport- und Verpackungskosten in Hohe
von 10— €. Bis zu einem Verkaufspreis der Ware von 50,— € netto behalten wir uns vor, einen Mindermengen-
2zuschlag von 15,— € zu berechnen.

(9)  Sémtliche Zahlungen sind in EURO ausschlieBlich an uns zu leisten. Etwaige Wechselkursrisiken gehen zu Lasten
des Kunden.

(10)  Sofern nicht anders vereinbart, sind unsere Rechnungen sofort ohne Abzug féllig.

(11)  Der Kunde kommt spétestens 30 Tage nach Erhalt der Rechnung in Verzug, sofern nicht andere verzugsbegriindende
Umsténde (beispielsweise eine Zahlungserinnerung oder eine kiirzer vereinbarte Zahlungsfrist oder eine kalen-
dermédBig bestimmte Zahlungsfrist) vereinbart wurden. Ab Verzugseintritt schuldet der Kunde Verzugszinsen
in Hohe von 9 Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz. Zusétzlich behalten wir uns im Falle des Verzuges vor,
eine Verzugspauschale in Hohe von 40,— € zu berechnen. Weitere vertragliche oder gesetzliche Rechte bleiben
hiervon unberiihrt.

(12)  Samtliche Zahlungen werden zundchst auf die Kosten, dann auf die Zinsen und zuletzt auf die dlteste Hauptforderung
angerechnet unabhéngig von anders lautenden Bestimmungen des Kunden.

(13)  Schecks und/oder Wechsel werden unsererseits nur dann als Zahlungsmittel akzeptiert, wenn wir einer solchen
Zahlungsweise zuvor schriftlich zugestimmt haben. Alle uns aus einer solchen Zahlung in diesem Fall entstehenden
Kosten sind vom Kunden zu tragen.

(14)  Die Aufrechnung mit Gegenforderungen des Kunden ist nur zuldssig, sofern die Gegenforderungen unbestritten
oder rechtskraftig festgestellt sind.

(15) Werden Zahlungsbedingungen nicht eingehalten oder Umstédnde bekannt oder erkennbar, die nach unserem
pflichtgeméBen kaufmannischen Ermessen begriindete Zweifel an der Kreditwiirdigkeit des Kunden entstehen
lassen, und zwar auch solche Tatsachen, die schon bei Vertragsschluss vorlagen, uns jedoch nicht bekannt waren
oder bekannt sein mussten, so sind wir unbeschadet weitergehender gesetzlicher Rechte in diesen Féllen berechtigt,
die Weiterarbeit an laufenden Auftrégen oder die Belieferung einzustellen und fiir noch ausstehende Lieferungen
Vorauszahlungen oder Stellung uns genehmer Sicherheiten zu verlangen und nach erfolglosem Verstreichen
einer angemessenen Nachfrist fiir die Leistung von solchen Sicherheiten — unbeschadet weiterer gesetzlicher
Rechte — vom Vertrag zuriickzutreten. Der Kunde ist verpflichtet, uns alle durch die Nichtausfiihrung des Vertrages
entstehenden Schéden zu ersetzen.

(16) Mit Zahlungsverzug unseres Kunden, Zahlungseinstellung oder Antrag auf Erdffnung des Insolvenzverfahrens
hinsichtlich des Vermdgens des Kunden werden alle unsere Forderungen sofort fallig. Dies gilt auch, sofern
Zahlungsziele vereinbart sind oder soweit Forderungen aus anderen Griinden noch nicht féllig sind. Weiterhin gilt
dies ohne Riicksicht auf die Laufzeit von Wechseln, die wir angenommen haben.

§ 4 Lieferfristen

(1) DieLieferzeit ergibt sich aus den Vereinbarungen der Vertragsparteien.

(2)  Die vereinbarte Lieferfrist ist eine angestrebte Lieferfrist, es sei denn, es wurde ausdriicklich schriftiich etwas
anderes vereinbart.

Bei unverbindlichen oder ungeféhren (z.B. ca., etwa) Lieferterminen bemiihen wir uns, diese nach besten Kréften
einzuhalten.

(3)  Die vereinbarte Lieferfrist beginnt friihestens mit Abschluss des Vertrages und setzt die Abklarung aller kauf-
mannischen und technischen Fragen voraus. Der Beginn der Lieferfrist setzt voraus, dass der Kunde alle erforderlichen
Unterlagen oder Genehmigungen zur Verfiigung gestellt hat und etwaig vereinbarte Vorauszahlungen geleistet hat.
Die Einhaltung der Lieferfrist steht unter dem Vorbehalt richtiger und rechtzeitiger Selbstbelieferung.

(5)  Die Lieferung erfolgt »Ab Werke, Incoterms 2010. Der Kunde ist verpflichtet, die Ware unmittelbar nach Mitteilung
der Versandbereitschaft abzuholen.

(6) Die Lieferfrist bei der Lieferung »Ab Werke, Incoterms 2010, ist eingehalten, wenn die Kaufsache innerhalb der
vereinbarten Frist ausgesondert und versandbereit ist und dies dem Kunden mitgeteilt wurde. Bei einem Versen-
dungskauf ist die Lieferfrist eingehalten, wenn die Kaufsache innerhalb der vereinbarten Frist an die Spedition
{ibergeben wurde oder zur Ubergabe bereit war und ohne unser Vierschulden nicht iibergeben werden konnte.

(7)  Die Lieferfrist verlangert sich in angemessenem Umfang, sofern Félle von hoherer Gewalt oder das Auftreten von
unvorhersehbaren und auBerordentlichen Ereignissen uns oder unsere Zulieferer betreffen. Unvorhersehbare
Ereignisse in diesem Sinne sind insbesondere Aufruhr, Streik, Aussperrung, Feuer, Beschlagnahme, Boykott,
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rechtliche oder behdrdliche Verfiigungen und Beschrankungen oder unzutreffende oder verspétete Belieferung
durch unsere Zulieferer, soweit diese Ereignisse nicht von uns zu vertreten sind und unsere Leistungsverpflichtungen
betreffen. Falls die Lieferfrist auf einen angemessenen Zeitraum aufgrund solcher Umsténde verléngert wird, ist
der Kunde nach Ablauf dieser verlangerten Lieferfrist berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten. Falls der Kunde
Interesse an Teillieferungen hat, kann der Kunde auch zu Teilen vom Vertrag zuriicktreten. Sofern wir bereits Teil-
lieferungen und/oder Teilleistungen erbracht haben, kann der Kunde nur dann vom gesamten Vertrag zurlick-
freten, falls er isbar kein | an einer teilweisen Lieferung und/oder Leistung unsererseits hat. Weitere
gesetzliche oder vertragliche Rechte zum Riickiritt bleiben hiervon unberiihrt.

Falls wir in Lieferverzug geraten, und nach Setzen und fruchtlosem Verstreichen einer angemessenen Nachfrist-
setzung durch den Kunden, ist der Kunde berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten oder, sofern der Kunde Interesse
an Teillieferung unsererseits hat, von Teilen des Vertrages zuriickzutreten. Weitergehende Anspriiche des Kunden —
i forderungen wegen Schlechtleistung oder Verzugsschaden — sind ausgeschlossen,
sofern sie nicht ausdriicklich in § 8 unten eingerdumt werden. In Féllen, in denen § 8 dieser Bedingungen eine Haftung
unsererseits aufgrund Verzugs begriindet und dem Kunden hierdurch ein Schaden erwéchst, ist der Kunde berechtigt,
eine pauschale Verzugsentschadigung zu verlangen. Sie betrégt fiir jede volle Woche der Verspatung 0,5 %, im Ganzen
aber hdchstens 5 % vom Wert desjenigen Teils der Gesamtlieferung, der infolge der Verspatung nicht rechtzeitig oder
nicht vertragsgeméaB genutzt werden kann. Es steht den Parteien frei nachzuweisen, dass der Schaden tatsachlich
héher oder niedriger ausgefallen ist.

Lieferungen vor Ablauf der Lieferfrist und Teillieferungen sind zuldssig, soweit dies fiir den Kunden zumutbar ist.
Befindet sich der Kunde in Annahmeverzug oder hat er sonst eine Verzgerung der Absendung zu vertreten, konnen
wir die Produkte auf Gefahr und Kosten des Kunden lagern und als geliefert berechnen. Nach Setzung und frucht-
losem Ablauf einer Nachfrist zu Abnahme der Produkte kdnnen wir vom Vertrag zuriicktreten und Schadenersatz
statt der Leistung verlangen. Weitere Rechte bleiben unberiihrt. Der Setzung einer Nachfrist bedarf es nicht, wenn der
Kunde die Abnahme ernsthaft und endgiltig verweigert oder wenn es offenkundig ist, dass er auch innerhalb der
Nachfrist zur Zahlung des Kaufpreises bzw. zur Abnahme der Lieferung nicht im Stande ist. Als Schaden gilt ein
Betrag von 20 % des Auftragswertes. Der Schaden wird mit der geleisteten Anzahlung verrechnet. Es steht den
Parteien frei nachzuweisen, dass der Schaden tatséchlich hoher oder niedriger ausgefallen ist.

§ 5 Gefahriibergang, Absendung, Verpackung, Transportschaden

@

@

Sofern nichts anderweitiges schriftlich vereinbart ist, ist jeweils eine Lieferung »Ab Werk, Incoterms 2010, vereinbart.
Das Risiko des zufélligen Untergangs und der zufélligen Verschlechterung der Liefergegenstdnde geht demnach
mit der Mitteilung der Versandbereitschaft und der Aussonderung der Kaufsache auf den Kunde ber. Dies gilt
auch dann, wenn wir zusétzliche Leistungen wie Verladung, Transport oder Entladung tibernommen haben. Solite
die Absendung der Gegensténde aufgrund von Umsténden verzogert werden, die der Kunde zu vertreten hat, geht
die Gefahr des zufélligen Untergangs mit Benachrichtigung der Bereitstellung der Lieferung an den Kunden ber.

Ist ein Versendungskauf vereinbart worden, so geht die Gefahr der zufélligen Verschlechterung oder des zufélligen
Untergangs spétestens mit dem Versand des Liefergegenstandes bzw. der Ubergabe an die Transportperson ab
Werk oder Versandort auf den Kéufer iiber. Verzogert sich die Absendung durch ein Verhalten des Kunden, so geht
die Gefahr mit der Mitteilung der Versandbereitschaft auf den Kunden iber. § 5 Abs. (2) Satz 3 gilt entsprechend.

Sofern wir den Transport fiir den Kunden vornehmen, obliegt die Art und Weise der Verpackung und Versendung
der Gegenstdnde uns, sofern keine anderweitige schriftliche Vereinbarung getroffen wurde.

Sofern vereinbart ist, dass wir das Risiko des zufalligen Untergangs und der zufélligen Verschlechterung der Liefer-
gegenstande tragen, ist der Kunde verpflichtet, die versendete Ware sofort bei Eintreffen der Ware und im Beisein
des Transporteurs auf &uBere Transportschédden zu kontrollieren. Der Kunde ist verpflichtet, duBerlich erkennbare
Verluste oder Beschédi des Li des dem Transporteur spétestens bei Ablieferung unter hin-
reichend deutlicher Kennzeichnung des Verlustes oder der Beschédigung anzuzeigen und uns unverziiglic hiertiber
schriftlich zu informieren. Nicht &uBerlich erkennbare Verluste oder Beschadigungen sind uns innerhalb von 5
Kalendertagen schriftlich zu melden. Ergénzend gelten die Bestimmungen des § 438 HGB sowie die Riigepflichten
gemaB § 7 Abs. (4).

§ 6 Eigentumsvorbehalt
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Wir behalten uns das Eigentum an allen von uns gelieferten Gegensténden bis zur vollstandigen Bezahlung unserer
sémtlichen Forderungen aus der Geschaftsbeziehung gegen den Kunden vor, einschlieBlich solcher Forderungen
aus Schecks und Wechseln. Bei Zahlungen aus Schecks und Wechseln behalten wir uns das Eigentum an den
gelieferten Gegensténden solange vor, bis das Riickgriffsrisiko abgelaufen ist.

Der Kunde verpflichtet sich, jederzeit auf unser Verlangen sowie im Falle eines Insolvenzantrages den unter
Eigentumsvorbehalt stehenden Vertragsgegenstand nach auBen hin sichtbar mit »im Eigentum der Fa. Rieber
GmbH & Co. KG« zu kennzeichnen.

Der Kunde ist verpflichtet, die Vorbehaltsware pfleglich zu behandeln; insbesondere ist er verpflichtet, diese auf eigene
Kosten gegen Feuer-, Wasser- und Diebstahlsschdden ausreichend zum Neuwert zu versichern. Sofern Wartungs-
und Inspektionsarbeiten erforderlich sind, muss der Kunde diese auf eigene Kosten rechtzeitig durchfiihren.

Nimmt der Kunde eine Verarbeitung der Vorbehaltsware vor, so erfolgt diese fir uns als Herstellerin im Sinne
des § 950 BGB. Wird die von uns gelieferte Ware mit anderen Gegenstanden verarbeitet oder untrennbar vermischt,
so erwerben wir das Miteigentum an den neuen Gegenstinden im Verhéltnis des Rechnungswertes der anderen
verwendeten Waren. Der Kunde darf die Liefergegenstande im Rahmen eines ordentlichen Geschéftsgangs weiter
verarbeiten, sofern die vorg ten Sicherungsi gewahrt bleiben.

Der Kunde darf die Liefergegensténde im Rahmen eines ordentlichen Geschéftsgangs weiter verauBem, solange
unser Eigentumsvorbehalt an den Gegenstinden gemédB nachfolgend Abs. (6) gewahrt bleibt. Ubereignung,
Sicherungsiibereignung, Verpfandung u. & MaBnahmen sind dem Kunden nicht gestattet.

Fiir den Fall der WeiterverduBerung der Liefergegenstdnde tritt der Kunde bereits jetzt alle Forderungen an uns ab,
die ihm durch die WeiterverauBerung gegen Dritte entstehen. Wir nehmen diese Abtretung hiermit an. Sofern wir
lediglich Miteigentiimer der verduBerten Giiter sind, erfolgt die Abtretung nur bis zur Hohe unserer Forderungen
gegen den Kunden.

Wir ermdchtigen den Kunden widerruflich, die an uns abgetretenen Forderungen fiir unsere Rechnung im eigenen
Namen einzuziehen. Ein Widerruf dieser Erméchtigung ist nur zuldssig, wenn der Kunde seinen Verpflichtungen
nach diesem Vertrag nicht ordnungsgemaB nachkommt, inshesondere seinen Zahlungsverpflichtungen, insolvent
oder zahlungsunféhig wird, einen Antrag auf Erdffnung des Insolvenzverfahrens gestellt hat oder ein solcher
Antrag mangels Masse abgelehnt wurde. Im Falle des Widerrufs der Ermachtigung zum Einzug unserer Forderungen
hat der Kunde den Schuldner von der Abtretung der Forderung an uns in Kenntnis zu setzen. Auch steht es uns
frei, den verldngerten Eigentumsvorbehalt dem Dritten gegentiber offen zu legen.

Das Recht des Kunden, iiber die Vorbehaltsware zu verfiigen, diese zu verarbeiten, oder die abgetretenen Forderungen
einzuziehen, erlischt auch ohne ausdriicklichen Widerruf, wenn Uber das Vermdgen des Kunden das Insolvenz-
verfahren erdffnet wird oder es mangels Masse abgelehnt wird, bei Aussetzen von Zahlungen, bei Stellung eines
Antrags auf Erdffnung des Insolvenzverfahrens durch den Kunden oder einen Dritten oder bei Eintritt der Zahlungs-
unféhigkeit oder Uberschuldung. In diesen Fllen sowie in den Féllen des vorstehenden Abs. (7) steht uns das Recht
zum Riickiritt vom Vertrag nach Ablauf einer angemessenen Frist zu mit der Folge, dass wir die Vorbehaltsware
wieder an uns nehmen diirfen. Der Kunde ist verpflichtet, die Vorbehaltsware zu (ibergeben. Der Erlds jeder Ver-
wertung der Vorbehaltsware wird dem Kunden — abziiglich der Verwertungskosten — auf seine Verpflichtungen
gegeniiber uns angerechnet.

Im Falle des Widerrufs der Erméchtigung zum Einzug der abgetretenen Forderungen ist der Kunde verpflichtet, uns
unmittelbar schriftlich offen zu legen, gegen welche Dritten Forderungen aus abgetretenem Recht in welcher
Hahe bestehen.

Falls die uns iberlassenen Sicherheiten die zu besichernden Forderungen um mehr als 20 Prozent iibersteigen, sind wir
verpflichtet, auf Anforderung des Kunden hin Sicherheiten in angemessener Hohe nach unserer Wahl freizugeben.

Der Kunde muss uns unmittelbar schriftlich davon in Kenntnis setzen, wenn Dritte Zugang zu den Vorbehalts-
waren, den abgetretenen Forderungen oder den sonstigen Dokumenten und Unterlagen erhalten. Samtliche Kosten
der Rechtsverteidigung unserer Vorbehaltsware auch gegeniber Dritten sind vom Kunden zu tragen.

§ 7 Gewdhrleistung
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Wir haften fiir bereits im Zeitpunkt des Gefahriibergangs bestehende Sach- und Rechtsméngel des Liefergegen-
standes nach MaBgabe der nachstehenden Bestimmungen.

Die Gewahrleistungsanspriiche gegen uns stehen nur dem unmittelbaren Kaufer zu und sind ohne unsere Zu-
stimmung nicht abtretbar.

Bestimmte Eigenschaften gelten grundsatzlich nur dann als von uns zugesichert, wenn wir dies ausdriicklich
schriftlich bestétigt haben. Eine Garantie gilt nur dann als von uns ibernommen, wenn wir schriftlich eine Eigenschaft
als »garantiert« bezeichnet haben.



(4)  Erkennbare Méngel, Fehimengen oder Falschlieferungen miissen uns unverziiglich, spatestens binnen 12 Tagen
nach Lieferung, schriftlich mitgeteilt werden, in jedem Fall aber vor Verbindung, Vermischung, Verarbeitung oder
Einbau; anderenfalls gilt der Liefergegenstand als genehmigt, es sei denn, uns oder unseren gesetzlichen Vertretern
oder Erfiillungsgehilfen fallt Arglist zur Last. Versteckte Méngel sind uns unverziiglich, spétestens 12 Tage nach ihrer
Entdeckung, schriftlich anzuzeigen. Es gelten erganzend §§ 377, 378 HGB. § 5 Abs. (6) bleibt hiervon unberiihrt.

(5)  Uns ist Gelegenheit zur gemeinsamen Feststellung der angezeigten Beanstandungen und zur Anwesenheit bei der
Entnahme von Materialpriifungen zu geben.

(6) Die Verjahrungsfrist der Méngelanspriche des Kunden betrdgt vorbehaltlich der nachfolgenden Bestimmungen
dieses Abs. (6) ein Jahr, gerechnet ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn. Bei einem Bauwerk und bei einer Sache,
die entsprechend ihrer tblichen Verwendungsweise fiir ein Bauwerk verwendet worden ist und dessen Mangel-
haftigkeit verursacht hat, gelten hingegen die gesetzlichen Verjéhrungsfristen, §§ 438 Absatz 1 Nr. 2 und 634a
Absatz 1 Nr. 2 BGB. Sollten wir einen Mangel arglistig verschwiegen haben, so gelten fiir etwaige Schadens-
ersatzanspriiche die gesetzlichen Fristen. Die gesetzlichen Fristen gelten auch filr die Verjahrung etwaiger Schadens-
ersatzanspriiche des Kunden wegen Méngeln, wenn uns Vorsatz oder grobe Fahrldssigkeit zur Last fallt, oder der
Schadensersatzanspruch auf einer Verletzung des Lebens, des Kdrpers oder der Gesundheit beruht.

(7)  Unsere Gewahrleistung fiir Sach- und Rechtsmangel beschrankt sich der Sache nach auf Nacherfiillung. Im
Rahmen unserer Nacherfiillungspflicht sind wir nach unserer Wahl zur Nachbesserung oder Ersatzlieferung be-
rechtigt. Kommen wir dieser Verpflichtung nicht innerhalb angemessener Frist nach oder schidgt eine Nachbesserung
trotz wiederholten Versuchs fehl, ist der Kunde berechtigt, den Kaufpreis zu mindern oder vom Vertrag zuriick-
zutreten. Riickgangigmachung des Vertrages ist ausgeschlossen, sofern nur ein unerheblicher Mangel vorliegt.
Dariiber hinaus ist, soweit wir mangelfreie Teillieferungen erbracht haben, eine Riickgédngigmachung des gesamten
Vertrages nur zuldssig, wenn das Interesse des Kunden an den erbrachten Teillieferungen nachweislich fortgefallen
ist. Anspriiche, insbesondere Aufwendungsersatz- oder Schadensersatzanspriiche, bestehen nur im Rahmen der
Regelungen zum nachfolgenden § 8. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum iiber bzw. bleiben in unserem Eigen-
tum und sind auf Verlangen an uns auf unsere Kosten zuriickzusenden.

(8)  Der Kunde hat uns auf seine Gefahr die mangelhafte Ware zur Nachbesserung oder Ersatzlieferung zu iiber-
senden, es sei denn, die Riicksendung ist nach der Art der Lieferung nicht mdglich. Wir tragen die zum Zwecke
der Nacherfiillung anfallenden Transportkosten, jedoch nur von dem Ort aus, an den die gekaufte Ware bestimmungs-
gemaB geliefert wurde und maximal nur bis zur Hohe des Kaufpreises.

(9)  Der Kunde hat uns die fiir die Nachbesserung bzw. Ersatzlieferung erforderliche Zeit und Gelegenheit zu geben.
Nur in dringenden Fallen der Geféhrdung der Betriebssicherheit, der Abwehr unverhaltnismaBig groBer Schaden
oder bei Verzug der Méngelbeseitigung durch uns hat der Kunde das Recht, nach vorheriger Mitteilung an uns
den Mangel selbst oder durch Dritte beseitigen zu lassen und von uns den Ersatz der notwendigen Kosten zu
verlangen.

(10)  Riickgriffsanspriiche gem. §§ 478, 479 BGB bestehen nur, sofern die Inanspruchnahme durch den Verbraucher
berechtigt war und nur im gesetzlichen Umfang, nicht dagegen fiir nicht mit uns abgestimmte Kulanzregelungen,
und setzen die Beachtung eigener Pflichten des Riickgriffsberechtigten, insbesondere die Beachtung etwaiger
Riigeobliegenheiten, voraus.

(11)  Die Weiterverarbeitung oder der Einbau von unsererseits gelieferter Ware gilt stets als Verzicht auf die Mangelriige,
soweit der Mangel erkennbar war.

(12)  Bei berechtigten Méangelriigen diirfen Zahlungen des Kunden nur in dem Umfang zuriickgehalten werden, die in
einem angemessenen Verhaltnis zu den aufgetretenen Sachméngeln stehen. Erfolgte die Méngelriige zu Unrecht,
sind wir berechtigt, vom Kunden Ersatz der uns hierdurch entstandenen Aufwendungen zu verlangen.

(13)  Mangelanspriiche bestehen nicht bei nur unerheblicher Abweichung von der vereinbarten oder iblichen Beschaffen-
heit oder Brauchbarkeit, z.B. unerheblichen Abweichungen in Farbe, MaBen und/oder Qualitdt oder Leistungs-
merkmalen der Produkte.

(14)  Die Anerkennung von Sachméngeln bedarf stets der Schriftform.

(15)  Unsere Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf die Eignung des Liefergegenstandes fiir den vom Kunden vorge-
sehenen, vom (blichen abweichenden Verwendungszweck, soweit dieser nicht schriftlich vereinbart worden ist.

(16)  Unsere Gewahrleistungspflicht erstreckt sich nur auf die Lieferung neu hergestellter Produkte. Sofern nicht anders
vereinbart, werden gebrauchte Produkte wie besehen unter Ausschiuss jeder Gewahrleistung verkauft.

(17)  Gewahrleistungsanspriiche bestehen nicht fiir normale Abnutzung, VerschleiB, Schéden, die durch den Kunden
oder einen Dritten verschuldet werden, eine unsachgemaBe Benutzung oder 1 der Produkte eil ieBlich

Verkaufs-, Liefer- und Leistungsbedingungen

b) Unterbrechung der Aufstellung, so dass neue An- und Abreisen erforderlich sind;

c) Verkettung mit Einrichtungen, die nicht zu unserem Lieferumfang gehoren;

d) Errichten von Fundamenten und Arbeiten am Fundament;

e) Luft- und Elektroversorgung der Einrichtungen;

f) Wartezeiten;

) erforderliche Arbeiten, die bauseitig bzw. kundenseitig zu erfiillen sind und nicht termingerecht oder fehlerhaft
ausgefiihrt sind;

h) nicht vorbereiteter oder nicht aufgerdumter Arbeitsplatz;

i) wenn Bauteile, Maschinen oder Einrichtungsgegenstédnde der Anlage nicht termingerecht und nicht verein-
barungsgemaB am Aufstellungsplatz der Anlage abgeladen werden kdnnen.

§ 12 Montagebedingungen

Handelt es sich bei dem Ver 1d um Mor ingen, so gelten erganzend folgende Bedingungen:

(1) Der Kunde stellt sicher, dass im Falle eines Arbeitseinsatzes der Montageort unserem Personal gesdubert zur
Verfiigung gestellt wird.

(2)  Wartungs- und Bedienungspersonal des Kunden miissen verfiigbar sein, um unser Personal zu unterstiitzen.

(3)  Der Kunde stellt kostenfrei zusétzliche Arbeitskraft (Helfer), Werkzeuge, Geréte, Schmiermittel, Energieversorgung,
Wasser und dergleichen zur Verfiigung, sofern dies fiir den Arbeitseinsatz erforderlich ist.

(4)  Der Kunde stellt unserem Personal zur Aufbewahrung seiner Ausriistung einen abschlieBbaren Raum zur Verfii-
gung. Die Versicherung gegen Brand- und Wasserschaden ist Sache des Kunden.

(5)  Der Kunde hat uns auf die gesetzlichen, behdrdlichen und sonstigen Vorschriften aufmerksam zu machen, die
sich auf die Ausfiihrung der Arbeiten und den Betrieb sowie auf die Krankheits- und Unfallverhiitung beziehen.

(6)  Der Kunde hat unser Personal bei der Durchfiihrung der Arbeiten auf seine Kosten zu unterstiitzen.

(7)  Der Kunde hat die zum Schutz von Personen und Sachen am Arbeitsort erforderlichen MaBnahmen zu treffen. Er
hat auch unseren Einsatzleiter {iber bestehende spezielle Sicherheitsvorschriften zu unterrichten, soweit diese fiir
unser Personal von Bedeutung sind.

(8)  Die technische Hilfeleistung des Kunden muss gewdhrleisten, dass der Arbeitseinsatz unverziiglich nach Ankunft
unseres Personals begonnen und ohne Verzogerung bis zur Abnahme durch den Kunden durchgefiihrt werden kann.

(9)  Kommt der Kunde seinen Pflichten nicht nach, so sind wir nach Fristsetzung berechtigt, jedoch nicht verpflichtet,
die dem Kunden obliegenden Handlungen an dessen Stelle und auf dessen Kosten vorzunehmen. Im Ubrigen
bleiben unsere gesetzlichen Rechte und Anspriiche unberiihrt.

(10)  Der Kunde ist ohne unsere vorherige schriftliche Zustimmung nicht berechtigt, unser Personal zu auBervertrag-
lichen Arbeiten heranzuziehen.

(11) Der Kunde ist fir eine regelméBige Sicherung seiner Daten verantwortlich. Bei einem von uns verschuldeten
Datenverlust haften wir vorbehaltiich des vorstehenden § 8 deshalb der Hohe nach begrenzt auf die Kosten, die bei
ordnungsgemaBer Sicherung der Daten durch den Kunden entstanden wéren, insbesondere die Kosten der Ver-
vielfaltigung der Daten von den vom Kunden zu erstellenden Sicher und fiir die Wiederherstellung der
Daten, die auch bei einer ordnungsgeméas erfolgten Sicherung der Daten verloren gegangen wéren.

§ 13 Abnahmeregelungen fiir Vorabnahme und Endabnahme

(1) Soweit eine Vorabnahme in unserem Werk vereinbart ist, erfolgt diese in Absprache mit dem Kunden. Das Ergebnis
der Vorabnahme wird in einem Vorabnahmeprotokoll festgehalten.

(2)  Sollte eine Vorabnahme aus Griinden, die der Kunde zu vertreten hat, nicht termingerecht stattfinden, gilt unser
internes Abnahmeprotokoll als Vorabnahmeprotokoll.

(3)  Soweit eine Endabnahme vereinbart ist oder nach den anwendbaren gesetzlichen Bestimmungen erforderlich ist,
gelten die nachfolgenden Bestimmungen dieses § 13.

(4)  Die Endabnahme erfolgt in Absprache mit dem Kunden im Werk des Kunden.

(5)  Der Kunde ist zur Abnahme der von uns erbrachten Leistungen verpflichtet, sobald ihm deren Beendigung ange-
zeigt worden ist und eine etwa vertraglich vorgesehene Erprobung stattgefunden hat.

6)  Stellt der Kunde bei seiner Uberpriifung Abweichungen gegeniiber dem Pflichtenheft bzw. den vertraglich ver-
einbarten Vorgaben fest, teilt er uns dies unverziiglich in Textform mit. Die Mitteilung sollte eine hinreichend
konkrete Beschreibung der festgesteliten Abweichung enthalten, um uns die Identifizierung und Beseitigung der
Abweichung zu ermdglichen.

einer versehentlichen oder willentlichen Zerstorung oder Beschadigung der Produkte.

§ 8 Haftung
(1) Fiir Schaden haften wir, aus welchen Rechtgriinden auch immer, nur,
a) soweit uns, unseren gesetzlichen Vertretern oder Erfiillungsgehilfen Vorsatz oder grobe Fahrléssigkeit zur Last féllt
b) bei schuldhafter Verletzung von Leben, Kdrper, Gesundheit
¢) bei schuldhafter Verletzung wesentlicher Vertragspflichten
d) bei Mangeln, die wir arglistig verschwiegen oder deren Abwesenheit wir garantiert haben
€) soweit nach Produkthaftungsgesetz fiir Personen- oder Sachschdden an privat genutzten Gegensténden gehaftet
wird.
Fiir weitergehende Schadensersatzanspriiche haften wir nicht.
(2)  Eine wesentliche Vertragspflicht ist eine Pflicht, deren Erfilllung die ordnungsgeméBe Durchfiihrung des Vertrages
(iberhaupt erst ermdglicht und auf deren Einhaltung der Vertragspartner regelmaBig vertraut und vertrauen darf.
(3)  Bei schuldhafter Verletzung wesentlicher Vertragspflichten haften wir jedoch nur begrenzt auf den vertragstypischen,
verniinftigerweise vorhersehbaren Schaden.
(4)  Der vertragstypische, vorhersehbare Schaden ist in Hohe des Vertragswertes der betroffenen Leistung anzusetzen.

§ 9 Gewerbliche Schutzrechte und Rechtsméngel

(1) Sofern nicht anders vereinbart, sind wir verpflichtet, die Lieferung lediglich innerhalb der Bundesrepublik
Deutschland frei von gewerblichen Schutzrechten und Urheberrechten Dritter (nachfolgend zusammen
»Schutzrechte« genannt) zu erbringen. Sofern ein Dritter wegen der Verletzung von Schutzrechten durch von
uns erbrachte, vertragsgemdB genutzte Lieferungen gegen den Kunden berechtigte Anspriiche erhebt, haften
wir gegeniiber dem Kunden wie folgt:

(2)  Wir werden nach unserer Wahl auf unsere Kosten fiir die betreffenden Lieferungen entweder ein Nutzungsrecht
erwirken, sie so dndern, dass das Schutzrecht nicht verletzt wird, oder austauschen. Ist uns dies nicht zu ange-
messenen Bedingungen méglich, stehen dem Kunden die gesetzlichen Riicktritts- und Minderungsrechte zu.

(3)  Unsere Pflicht zur Leistung von Schadensersatz richtet sich nach § 8.

(4)  Die vorstehend genannten Verpflichtungen unsererseits bestehen nur, soweit der Kunde uns iber die vom Dritten
geltend gemachten Anspriiche unverziiglich schriftlich verstandigt hat, eine Verletzung nicht anerkennt und uns
alle Al 1 und Verglei flungen Ve bleiben. Stellt der Kunde die Nutzung der
Lieferung aus Schadensminderungs- oder sonstigen Griinden ein, ist er verpflichtet, den Dritten darauf hinzuweisen,
dass mit der Nutzungseinstellung kein Anerkenntnis einer Schutzrechtsverletzung verbunden ist.

Anspriiche des Kunden sind ausgeschlossen, sofemn er die Schutzrechtsverletzung zu vertreten hat.

(6)  Anspriiche des Kunden sind ferner ausgeschlossen, soweit die Schutzrechtsverletzung durch spezielle Vorgaben
des Kunden, durch eine von uns nicht voraussehbare Anwendung oder dadurch verursacht wird, dass der Liefer-
gegenstand vom Kunden verdndert oder zusammen mit nicht von uns gelieferten Produkten eingesetzt hat.

(7)  BeiVorliegen sonstiger R angel gelten die Bestimmungen des § 7 entsprechend.

(8)  Weitergehende oder andere als die in diesem § 9 und in § 7 geregelte Anspriiche des Kunden gegen uns sind
ausgeschlossen.

§ 10 Reparaturen und Serviceleistungen

(1) Die in diesem § 10 genannten Reparaturen beziehen sich auf solche Reparaturen, die auBerhalb einer Gewahr-
leistungsverpflichtung fiir Sachmangel erfolgen.

(2)  Reparaturen werden so ausgefiihrt, dass der Reparaturgegenstand hinterher wieder voll funktionstiichtig ist.
Nicht mehr einwandfreie Teile werden erneuert, wenn das fiir eine ordnungsgeméaBe Funktion erforderlich ist.

(3)  Bei Reparaturen, deren Kosten voraussichtlich 40 % des Neuwerts i igen, werden wir ein
entsprechendes Neugerat anbieten.

(4 Wird vor der Reparatur ein Kostenvoranschlag gewiinscht, hat der Kunde dies ausdriicklich anzugeben. Der
Kostenvoranschlag ist kostenpflichtig und betrégt pauschal 50,— €; bei Reparatur werden die Kosten des Kosten-
voranschlags mit den Reparaturkosten verrechnet.

§ 11 Aufstellung und Inbetriebnahme
Soweit 1g und Inbetri Ver d sind, basieren die dafiir angegebenen Preise auf der Voraus-
setzung, dass ein reibungsloser Montageablauf gewahrleistet ist. Entstehen uns durch nachfolgend aufgefiihrte Umstande
Mehraufwendungen, so werden diese dem Kunden zu den dann giiltigen Montagesétzen in Rechnung gestellt, es sei denn, wir
haben diese Umsténde zu vertreten:

a) Uberstunden;

(7)  Wegen unwesentlicher Méngel kann der Kunde die Endabnahme nicht verweigern. Méngel dieser Art werden von
uns im Rahmen der Gewahrleistung beseitigt.

(8)  Wesentliche Méngel werden von uns baldmdglichst beseitigt und dem Kunden anschlieBend zur Abnahme vorgelegt;
die erneute Abnahmepriifung beschrénkt sich auf die Feststellung der Beseitigung der Abweichung. Unwesentliche
Abweichungen werden vom Kunden schriftlich in der Abnahmeerklarung als Mangel festgehalten und von uns im
Rahmen der Gewahrleistung beseitigt.

(9)  Verweigert der Kunde die Abnahme unberechtigt oder ohne die Angabe von Griinden, so kdnnen wir ihm schriftlich
eine Frist von 14 Tagen zur Erklarung der Abnahme setzen. Die Abnahme gilt als erfolgt, soweit der Kunde das Werk
nicht innerhalb dieser Frist abnimmt bzw. die von ihm festgestellten wesentlichen Méngel schriftlich spezifiziert.

(10) In jedem Fall gilt das Arbeitsresultat als abgenommen, wenn der Kunde dieses produktiv einsetzt oder einsetzen
konnte. Ab diesem Zeitpunkt beginnt die Gewahrleistungszeit zu laufen und wir haben einen Anspruch auf die
Zahlung eines etwa noch ausstehenden Restbetrages.

(1) Der Kunde ist nicht berechtigt, die Endabnahme wegen Stdrungen bei der Endabnahme, die wir nicht zu vertreten
haben, zu verweigern.

(12)  Der Kunde stellt das zur Endabnahme erforderliche, geschulte und qualifizierte Bedienpersonal termingerecht
und kostenlos zur Verfiigung.

(13)  Sofern Teilabnahmen vereinbart sind, beginnt die Verjahrung mit Abnahme der letzten Leistung.

(14)  Mit der Endabnahme entféllt unsere Haftung fiir erkennbare Méngel, soweit sich der Kunde nicht die Geltend-
machung eines ihm bekannten Mangels vorbehalten hat.

§ 14 Softwarenutzung

(1) Soweit im Lieferumfang Software enthalten ist, rdumen wir dem Kunden ein nicht ausschlieBliches Recht ein, die
gelieferte Software einschlieBlich ihrer Dokumentation zu nutzen. Sie wird zur Verwendung auf dem dafiir be-
stimmten Liefergegenstand Gberlassen. Eine Nutzung der Software auf mehr als einem System ist untersagt.

(2)  Der Kunde darf die Software nur im gesetzlich zuldssigen Umfang vervielféltigen, iberarbeiten, tbersetzen oder
von dem Objektcode in den Quellcode umwandeln. Der Kunde verpflichtet sich, Herstellerangaben — inshesondere
Copyrightvermerke — weder zu entfernen noch ohne unsere vorherige ausdriickliche Zustimmung zu veréndern.

(3)  Alle sonstigen Rechte an der Software und den Dokumentationen einschlieBlich der Kopien bleiben bei uns bzw.
beim Softwarelieferanten. Die Vergabe von Unterlizenzen ist nicht zulassig.

§ 15 Kiindigungsrecht des Kunden

Sofern wir die Lieferung einer herzustellenden oder zu erzeugenden, beweglichen, nicht vertretbaren Sache schulden, kann der
Kunde bis zur Vollendung des Werkes jederzeit den Vertrag kiindigen. Kiindigt der Kunde, so sind wir berechtigt, die vereinbarte
Vergiitung zu verlangen; wir miissen uns jedoch dasjenige anrechnen lassen, was wir infolge der Aufhebung des Vertrages
an Aufwendungen erspart oder durch anderweitige Verwendung unserer Arbeitskraft erwerben oder zu erwerben bdswillig
unterlassen. § 649 BGB bleibt hiervon unberiihrt.

§ 16 Erfiillungsort, Gerichtsstand, anzuwendendes Recht, Sonstiges

(1) Der Erfiillungsort fiir alle Forderungen aus der Geschéftsbeziehung zwischen uns und dem Kunden ist der Sitz
unserer Gesellschaft.

(2)  AusschlieBlicher Gerichtsstand fiir alle Forderungen aus der Geschaftsheziehung einschlieBlich solcher aus
Schecks und Wechseln ist am Erfiillungsort, sofern der Kunde Kaufmann, eine juristische Person des offentlichen
Rechts oder ein offentlich-rechtliches Sondervermdgen ist. Wir sind jedoch auch berechtigt, gegen den Kunden
an seinem allgemeinen Gerichtsstand vorzugehen.

(3)  Fir alle Auseinandersetzungen aus Vertragen, fiir die diese Bedingungen gelten, und alle Auseinandersetzungen aus
der Geschéftsbeziehung zwischen uns und dem Kunden ist ausschlieBlich das Recht der Bundesrepublik
Deutschland anzuwenden. Die Anwendung des UN-Kaufrechts (CISG) sowie des Internationalen Privatrechts ist
ausgeschlossen.

§ 17 Schlusshestimmungen
Sollten einzelne Bestimmungen dieser B
tigen Bedingungen hiervon unberiihrt.

ganz oder teilweise unwirksam sein, so bleibt die Wirksamkeit der sons-
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