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... wenn das Format eine Rolle spielt.

Backtrennpapiere -
von Profis aus Winsen (Luhe)
fur Profis in Europa

Unsere antihaftbeschichteten Backtrennpapiere, Kochpergament und Bacon-Paper bevorraten wir in
grofden Jumborollen. Daraus fertigen wir — selbstverstandlich nach ISO 9001:2015 und unter HACCP
Bedingungen - passgenau Blatt- oder Rollenware in zahlreichen unterschiedlichen Abmessungen und,
Varianten - ganz individuell auf Ihre Wiinsche und die jeweilige Anwendung abgestimmt. | \\

Eben, weil das Format eine Rolle spielt ...
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Unsere Backtrennpapiere eighen
sich beispielsweise:

Fur konventionelle industrielle Backprozesse

Als Einleger flir Backbleche, Sonderbleche oder Backdielen
Als Trennblatt-Einleger fiir Pizzakartons unterschiedlicher
Grofden

Als Einleger fur Gastronorm-Schalen unterschiedlicher
Grofaen

Als Unterlegepapier fiir industriell erzeugte Tiefkiihlprodukte
Als Zwischenlagen fiir Burgerpatties unterschiedlicher
Grofden

Als wasser- und fettabweisende flexible Verpackung

(bei einseitiger Beschichtung bedruckbar)

Als Einleger zur industriellen Herstellung von
Raucherschinken

Sie mochten Backtrennpapiere als Eigenmarke vertreiben?

Kein Problem. Gern fertigen wir individuell bedruckte, verpackte oder
gelabelte Backtrennpapiere nach Ihren Wiinschen und Bedarfen.

www.Backtrennpapier.de



Unsere Papiere fiir verschiedene Anwendungen:

Softhake

Dieses Backtrennpapier eignet
sich fiir einfache Anwendungen
in industriellen Backbetrieben.
Es ist nassfest, fettdicht, beid-
seitig antihaftbeschichtet und
hitzebestandig bis 220° C.

Plushake

Das multifunktionale Profi-Back-
trennpapier eignet sich fiir fast
alle Anwendungen in
industriellen Backbetrieben. Es
ist erhoht nassfest, erhoht
fettdicht, beidseitig  erhoht
antihaftbeschichtet, hitze-
bestandig bis 220° C und zudem
mehrfach verwendbar.

Highbake

Highbake Backtrennpapier
verfiigt beidseitig tiber eine noch
bessere Antihaftbeschichtung
und ist durch seinen nochmals
besseren Ablosewert fiir stark
salzhaltige  Teiglinge  wie
Laugengeback konzipiert.

Bacon-Paper

Ein echtes Premium-Produkt fiir
lang andauernde Raucher- und
Garprozesse, welches auch nach
Aussaftungen beim Garprozess
garantiert nicht anhaftet, aus-
fasert oder reifst, wodurch sich
speziell Schinkenprodukte
optimal zubereiten lassen.

Unsere Bausch-Backtrennpapiere bieten wir in weifs und in braun an. Bacon-Paper ist nur in weifs lieferbar.

Eigenschaften

Ablosewert

Fettdichte

Nassfestigkeit
Anwendungen bis 220° C
Wiederverwendbarkeit
laugengebackgeeignet

tiefkiihlgeeignet

Softhake Plushake

bedingt
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SAGA Kochpergament

SAGA Kochpergament wurde speziell fiir Dampfgar-Anwendungen konzipiert und ist
durch erhebliche Reduktion des Reinigungsaufwands eine echte Innovation fiir Grof3-
kiichen. Indem Sie GN Backformen mit SAGA Kochpergament auslegen, kénnen Sie
Lebensmittelabfalle um bis zu einer Portion pro Backform verringern. Es verhindert,
dass die Speisen anbrennen und an der Backform haften bleiben. Unnétiges Abwa-
schen entfillt und Sie benétigen weniger Ol und Fett. Ein und derselbe Bogen kann fiir
die Vorbereitung, die Zubereitung, den Transport und das Servieren verwendet werden,
da SAGA Kochpergament, abhangig vom Gericht, mehrere Tage feuchtigkeitshestandig
bleibt. Das fertige Gericht lasst sich problemlos aus der Form nehmen.

Highbake

bedingt

SAGA-Kochpergament Bacon-Paper
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Andreas Th. Bausch GmbH & Co. KG
Daimlerstrafse 2 « D-21423 Winsen/Luhe
Tel.: +49(0)4171/7880-0
kontakt@bauschpapier.de
www.Bauschpapier.de



