
Vegane und vegetarische Komponenten und Komplettlösungen 
für die Weiterverarbeitung oder Private-Label-Produkte.



darum endori 
Gemeinsam für Menschen, Tiere und Umwelt

	 Erbsen aus europäischem Anbau
	 weniger CO

2
-Verbrauch und geringerer Bedarf an  

	 Land und Wasser gegenüber vergleichbaren tierischen  
	 Produkten1 

	 kurze Transportwege, aktuell eigener Erbsenanbau auf  
	 500 Hektar im Rheinland

	 Elektrizität aus erneuerbaren Energien
	 Verzicht auf Einsatz von Palmöl

wir machen aus  
visionen wirklichkeit 
Private Label oder Komponente 
Unser erfahrenes Team aus Wissenschaftlern, Ingenieuren und 
Lebensmitteltechnikern setzt Ihre Visionen in die Tat um.

Wir betreuen Sie in der gesamten Lieferkette – von der  
Extrudatentwicklung über die Implementierung einzelner Kom-
ponenten auf Ihrer Linie bis hin zur Entwicklung von marktreifen 
Produkten und Verpackungslösungen.

1 Umweltbundesamt, Studie „Fleisch der Zukunft“, 2020. | 2 CCF-Berechnung als absoluten Wert geteilt durch Produktionsmenge, keine PCF-Berechnung.

Wir sind flexibel!
Nutzen Sie unsere Möglichkeiten für Ihr Wunschprodukt:

	 Nachbau nahezu aller gängigen Fleischprodukte  
	 auf Pflanzenbasis 

	 nach kundenspezifischen Anforderungen und Rezepturen 
	 optimiert auf Preisstellung – von Preiseinstieg bis Premium
	 als schockgefrostete Variante im IQF-Verfahren oder chilled
	 verpackt nach individuellen Vorgaben von 400 g bis 10 kg

Aktuell verfügbare 
Proteinquellen: 

	 Erbse
	 Favabohne (Ackerbohne)
	 Weizen
	 Hafer 
	 Soja (auf Wunsch)



Erbsen-
proteinisolat Wasser

fleischartige
Struktur

pflanzliche
Zutaten

fördern1 kneten2 kochen3 kühlen4 schneiden5 marinieren, panieren6

+

unser herzstück:
die produktion

zupfenschneiden

marinieren

wolfen

mischen füllen

formen braten

panieren

frittieren

Weiterverarbeitung Nassextrudat

frosten

Koch- bzw. High-Moisture-Extrusion
Darunter versteht man ein physikalisches Verfahren, bei dem 
mittels zweier ineinandergreifender Wellen Rohstoff e vermengt, 
durch Hitze und Druck geformt und schließlich heruntergekühlt 
werden. Ganz ohne Chemie.

Produktionskapazitäten
heute (pro Jahr)

Nassextrudate

5.000 t
Veredelte Produkte

8.000 t



unsere 
premium-marke 
Der beste Beweis für unseren Erfolg 

 15 Produkte – für Fisch- und Fleischersatz
ohne Verwendung von Soja und Palmfett hergestellt

 stärkeres Wachstum als der Markt
 (Marktwachstum bei pfl anzlichen Fleischalternativen +39 %,
 Wachstum endori: +243 %)1

prämiertequalität

* In weiteren Geschmacksvarianten möglich.

* 

* 

* 

* 

* * 

1 IRI Vegetarisch, LEH Gesamt ≥ 200 qm, Wachstum nach Umsatz, MAT DEZ 2021 vs. MAT DEZ 2020.



vielseitige 
möglichkeiten 

Nassextrudate,
geschnitten

Flexibel angepasst in
Farbe
Textur
Partikelgrößen
Proteinquelle

Nassextrudate,
geschnitten, mariniert

Individuell eingestellte
Geschmacksprofi le
Saftigkeitsgrade
Konsistenz und Biss

Geformte Produkte,
„roh“ oder vorgegart

Flexibel angepasst in
Farbe
Textur
Geschmacksprofi l
Grammatur
Proteinquellen

Geformte Produkte,
gefüllt

Individuell eingestellte
Geschmacksprofi le
Grammaturen
Durchmesser/Längen
Proteinquellen

Geformte Produkte,
paniert und frittiert

Individuell eingestellte
Panierungen
Texturen
Geschmacksprofi le
Proteinquellen

Wir erweitern 
unser Portfolio um 

 Fischersatz 
 (Lachs- und Thunfi schersatz)

 Schmelzkäseersatz

ab 2023

Wir haben die passende Basis für Ihre Produktidee
Bestehende Entwicklungen können fl exibel nach Ihren Vorstellungen angepasst werden

Bereits erfolgreich im Industrie-Geschäft

internationale Kunden aus B2B und B2C, z. B. Airlines, Caterer, Lebensmittel-
 industrie, weiterverarbeitende Industrie

 vielseitige pfl anzliche Fisch- und Fleischalternativen als 
Komponenten für TK- bzw. Chilled-Gerichte, 

  TK-Backwaren, Pizzen ...
 vegane Komplettlösungen
Private-Label-Produkte



endori-professionals.com    endori food GmbH & Co. KG · Industriestraße 2 · 96135 Stegaurach

gemeinsam wachsen
durch know-how

Nachhaltigkeit und eine transparente Wertschöp-
fungskette liegen uns am Herzen.

Von der Auswahl der Rohstoff e über Anbau, 
Transport, Verarbeitung bis hin zur Verpackung 
bieten wir umfassenden Service „aus einer Hand“ – 
vom Feld bis auf die Gabel.

Muttergesellschaft

 voll integrierte Wertschöp-
 fungskette nach dem nach-
 haltigen Prinzip: „Vom Feld 
 bis auf die Gabel“

Erbsenanbau

 2022 Anbaufl äche von
 500 Hektar für endori Erbsen 
 (~2.000 t Erbsen)

Protein-Produktion

 Erbsenisolat/-konzentrat

 Erbsenfasern/-stärke

 Kartoff elprotein/-fasern/
 -stärke

Verantwortungsvolle Partner Seite an Seite

Ihr Kontakt zu endori:
+49 951 917975-0
sales@endori.de

Wir unterstützen Sie bei der Umsetzung Ihrer 
Produktideen mit unserem gesamten Know-how.


