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Zwiebel-Wiirfel Zwiebel-Wiirfel
gediinstet/6mm ‘ gebrdunt/4mm

Dadi di cipolie al vapore / 6 mm Dadi di cipolle dorate / 4 mm
= — At N 40002 v K 002

tutaten: prediensi
Iniebel 58,1 % s epelle 38,1 %, ol vergee dolv 1.0

ives Ofvenl 1,9 %

ZWIEBELKOMPONENTER

FUR B2B /
MENUHERSTELLER /
INDUSTRIE




m/ 10 mm

PRODUKTSORTIMENT

URFEL ZWIEBEL-STREIFEN

in Essigmarinade —
Rot- oder Weilweinessig

GAR- | BRAUNUNGSSTUFEN

tur-Zwiebelwiirfel oder Streifen

Gebrdunt / Gebrate
fliissigkeitsreduziert 6 — 12° Brix

Braunungsstufen von 14

o

aseptisch abgepackt in Alu Verbundbeutel oder Big Bag
3 kg /5kg/ 10 kg /20 kg / 500 kg / 1000 kg

HALTBARKEIT

bis 12 Monate gekiihlt (0° bis +9° C)

VQRTEILE

% Clean Label
|krob|olog|sch »steril« durch aseptische Ab
% milder Geschmack - NICHT bitter
% bereits vorgegart oder vorgebraunt (gebrater
% gute Vertraglichkeit — weil vorgegart
% gleiche Qualitat das ganze Jahr iiber
% wadssert nicht 3

- % verschiedene Ole und Brdunungsstufen moglic

% kann direkt weiterverarbeitet werden
% auch in BIO erhéltlich
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# Fleisch- / Wurstverarbeitung
* Meniihersteller

# TK-Industrie

# Saucen / Dressing

* Backereien

# Vegetarische Lebensmittel

# Feinkosthersteller

MENU-
FLEISCHER HERSTELLER
# Gulasch * Fertiggerichte

# \Wirstchen

# Hackfleisch

* Saucen

# Streichwurst und Pasteten

* Suppen, Saucen

# Gulasch, Curry, Laibchen
* vegetarische Gerichte

# Spatzle, Schupfnudel

# Beipack zu Fleischtassen # Konserven

* Ragout # Sauce Bolognese

# Rouladen # Rouladen

* Bolognese * Semmelknddel 3%
* Eintopf # Chili con Carne  w

TK-INDUSTRIE /
HOMESERVICE / LEH
* Wirfel / Cubes fiir LEH
(1 Wiirfel gebrdunt 20 g = 1 Zwiebel 100 g,
1 Wiirfel gediinstet = 2 Zwiebel )
# Pellets — fir Gemisemischungen
* Komponenten
#* Fertiggerichte
* Lasagne, Pizza, Baguette

BACKER / SAUCENHERSTELLER /
BACKWAREN FETTWARENINDUSTRIE
# Brotchen # Zwiebelconfit

* Sandwich * Zwiebelwidirfel in Ol

* Zwiebelwiirfel in Butterschmalz / Schmalz
* Zwiebelschmelz

* Zwiebelkuchen

VERARBEITUNGSBEREICHE

ANWENDUNGSBEISPIELE

( Holzmann’

FEINKOST-
HERSTELLER
# Aufstriche

* Dips

# Salate -
# Dressing, Saucen, Marinaden
# Chutney
* Pesto

FAST FOOD /
SYSTEMGASTRONOMIE /
CATERING

# Hackfleisch mit Zwiebel

# Wirstchen mit Zwiebel

# Zwiebel auf Grillplatte

# Burger mit Zwiebel

# Pellets fiir Fastfood

# Sandwich

* Pizza, Pasta

VEGETARISCHE
LEBENSMITTEL

* Burger

# Laibchen

* Currys

* Knodel

# Pasta, Spatzle, Lasagne, Pizza




Holzmann

N B

ZWIEBELKOMPONENTEN

FUR B2B /
MENUHERSTELLER /
INDUSTRIE

* ,Gerne senden wir lhnen
Produktmuster unserer frischen
Zwiebeln und weitere Unter-
lagen zu. Rufen Sie uns an:
+43 (0)7673 2377
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Thomas Holzmann
Geschéftsleitung

Holzmann
d beschiftigte =

der Verarbeitung Holzmann Feines vom Land Tel. +43 / 7673 / 2377-0
n zukunfts- GmbH & Co KG Fax +43 / 7673 /2377-18
smittelprodukten A-4690 Schwanenstadt E-Mail: office@holzmann-fvl.at
und Industrie. Falkenau 11 www.holzmann-fvl.at =

B2B 260320



