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aseptisch abgepackt in Alu Verbundbeutel oder Big Bag 
3 kg / 5 kg / 10 kg / 20 kg / 500 kg / 1000 kg

Natur-Zwiebelwürfel oder Streifen
flüssigkeitsreduziert 6 – 12° Brix

Gebräunt / Gebraten
Bräunungsstufen von 14 – 22° Brix

Gar- / Bräunungsstufen

Z W I E B E L- W Ü R F E L 
4 mm / 6 mm / 10 mm

Z W I E B E L- ST R E I F E N 
in Essigmarinade – 

Rot- oder Weißweinessig

Z W I E B E L- P Ü R E E

Produktsortiment

❋ Clean Label
❋ mikrobiologisch »steril« durch aseptische Abfüllung

❋ milder Geschmack – NICHT bitter
❋ bereits vorgegart oder vorgebräunt (gebraten)

❋ gute Verträglichkeit – weil vorgegart
❋ gleiche Qualität das ganze Jahr über

❋ wässert nicht
❋ verschiedene Öle und Bräunungsstufen möglich

❋ kann direkt weiterverarbeitet werden
❋ auch in BIO erhältlich

Vorteile

Verpackungen

Haltbarkeit
bis 12 Monate gekühlt (0° bis +9° C)

fix & fertige
ZWIEBEL



FAST  F O O D  / 
SYST E M G AST R O N O M I E  / 
C AT E R I N G
❋ Hackfleisch mit Zwiebel
❋ Würstchen mit Zwiebel
❋ Zwiebel auf Grillplatte
❋ Burger mit Zwiebel
❋ Pellets für Fastfood
❋ Sandwich
❋ Pizza, Pasta

SA U C E N H E R ST E L L E R  / 
F ET T WA R E N I N D U ST R I E
❋ Zwiebelconfit
❋ Zwiebelwürfel in Öl
❋ Zwiebelwürfel in Butterschmalz / Schmalz
❋ Zwiebelschmelz

BÄC K E R  / 
BAC K WA R E N
❋ Brötchen
❋ Sandwich
❋ Zwiebelkuchen

V EG ETA R I SC H E 
L E B E N S M I T T E L
❋ Burger
❋ Laibchen
❋ Currys
❋ Knödel
❋ Pasta, Spätzle, Lasagne, Pizza

❋ Fleisch- / Wurstverarbeitung
❋ Menühersteller
❋ TK-Industrie
❋ Saucen / Dressing 
❋ Bäckereien
❋ Vegetarische Lebensmittel
❋ Feinkosthersteller

F L E I SC H E R
❋ Gulasch
❋ Würstchen
❋ Hackfleisch 
❋ Saucen
❋ Streichwurst und Pasteten
❋ Beipack zu Fleischtassen
❋ Ragout
❋ Rouladen
❋ Bolognese
❋ Eintopf

M E N Ü -
H E R ST E L L E R
❋ Fertiggerichte 
❋ Suppen, Saucen
❋ Gulasch, Curry, Laibchen
❋ vegetarische Gerichte
❋ Spätzle, Schupfnudel
❋ Konserven
❋ Sauce Bolognese
❋ Rouladen
❋ Semmelknödel
❋ Chili con Carne
❋ Eintopf

T K - I N D U ST R I E  /
H O M ES E R V I C E  /  L E H
❋ Würfel / Cubes für LEH
 (1 Würfel gebräunt 20 g = 1 Zwiebel 100 g,
 1 Würfel gedünstet = ½ Zwiebel )
❋ Pellets – für Gemüsemischungen
❋ Komponenten
❋ Fertiggerichte
❋ Lasagne, Pizza, Baguette

F E I N KO ST-
H E R ST E L L E R
❋ Aufstriche
❋ Dips
❋ Salate
❋ Dressing, Saucen, Marinaden
❋ Chutney
❋ Pesto

Anwendungsbeispiele

Verarbeitungsbereiche



Holzmann Feines vom Land 
GmbH & Co KG
A-4690 Schwanenstadt
Falkenau 11

Tel. +43 / 07673 / 2377-0
Fax +43 / 07673 / 2377-18
E-Mail: office@holzmann-fvl.at
www.holzmann-fvl.at
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Das Unternehmen Holzmann 
besteht seit 1957 und beschäftigte 
sich seither mit der Verarbeitung 
und Entwicklung von zukunfts-
orientierten Lebensmittelprodukten 
für Großverbrauch und Industrie.

„Gerne senden wir Ihnen  
Produktmuster unserer frischen 
Zwiebeln und weitere Unter-
lagen zu. Rufen Sie uns an:
+43 (0)7673 2377“

Thomas Holzmann
Geschäftsleitung


