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@ Xylit: angenehme SiuBkraft mit einem
Hauch kihler Frische, u. a. fiir zahn-
pflegende Kaugummis, Komprimate und
dhnliche Erzeugnisse.

@® Laktit: zuckerdhnliche Charakteristik
bei etwa halb so viel Kalorien. Glinstige
glykdmische und prebiotische Wirkung,
Zahnschonung.

@® Polydextrose: Ballaststoffanreiche-
rung bei Kalorienreduzierung, Steigerung
von Geschmack, Mundgefiihl und Textur.

@ Xylose: spezielles Kohlenhydrat zur
Herstellung von Aromen und zur Erzie-
lung gewiinschter Geschmackseffekte
bei Futtermitteln.

@ Fructose: hohe fruchtige SiiRkraft,
steigert die Intensitdat von Aromen,
maskiert unerwtinschten Geschmack
anderer Produktstoffe.

@ Maltit: kalorienreduzierter Zuckeraus-
tauschstoff, der aus Mais- und Weizen-
starke sowie Tapioka gewonnen wird.

@ Stevia: pflanzlich gewonnenes
SuRungsmittel, Verwendung u.a. fur
Konfituren, Schokolade und Getranke
(Limonaden, Cola).

@ Erythritol: wird aus fermentiertem
Traubenzucker hergestellt, Kaloriengehalt
0, glykdmischer Index 0, zahnschonend.

@ Seltene Zucker: spezialzucker
von hoher chiraler Reinheit fur die
Pharma-, Kosmetik-, Lebensmittel- und
Aromaindustrie.

@ Traubenbasierte SiiBungs-

mittel: natirliche StiRungsmittel,
deren Ursprung ausschlieBlich i
die Gewinnung und Kristalli- s
sation von Traubensaft ist. WEET CRAT

SWEET GRAPE

@ Kokosbliitenzucker: enthilt im
Vergleich zu Haushaltszucker ein Vielfaches
an Mineralstoffen und Antioxidantien und
uberzeugt zudem durch seinen  BRGSES
niedrig-glykdamischen Index. H

@ Dattelzucker: unsere neue
Produktlinie — Naturprodukt mit
attraktiven Produkt- und
Einsatzeigenschaften.

@ Allulose: gewonnen aus Zuckerriiben,

hervorragende SiiRkraft, kaum Kalorien (0,2

kcal/100 g). Kristallin und als Sirup
erhaltlich.

@ Isomaltulose: natiirliches, aus
Zuckerrohr oder Zuckerriilbe gewonnenes
SuBungsmittel mit glinstigem
glykamischem Index und vielfaltigen
Verwendungsmaoglichkeiten.

@ Isomalt: Geschmack und Verwendung

ahnlich wie Haushaltszucker, aber nur halb

so viele Kalorien.

@ Glucose-Fructose-Sirup: aus
Starke enzymatisch gewonnener,
eingedickter Saft, mit je nach Sorte

unterschiedlichen Anteilen von Glucose und

Fructose.

@ Reissirup: aus Reismehl enzymatisch
gewonnenes SuBungsmittel,
mit mildem, unaufdringlichem Geschmack
fur viele Lebensmittelprodukte.




