Cuando las cosas
se hacen bien

When things are done well.
Quand les choses sont bien faites.
Wenn etwas gut gemacht wird.
Quando as coisas sao bem feitas.
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JAMON GRAN RESERVA DE HEMBRA

Gran Reserve Serrano SowHam
Jambon Serrano Grande Réserve Femelle
Serrano-Schinken Gran Reserva vom weiblichen Tier
Presunto Grande Reserva de Fémea

Tiempo de curacion: 18 meses
Curing time: 18 months

Temps de séchement: 18 mois
Zeit der Heilung: 18 Monate
Tempo de cicatrizacao: 18 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 12 meses

Best before: 12 moths

A consommer avant de: 12 mois

Mindestens haltbar bis: 12 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 12 meses

Codigo de barras:

UupPcC:

Code barre: 8422598036209
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stlick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 33 cajas

Boxes per palet: 33 boxes

Boites para palet: 33 cartons
Packungen per Palette: 33 Kartons
Casos por palete: 33 caixas
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CENTRO JAMON GRAN RESERVA DE HEMB

Gran Reserve Serrano SowHam Centre
Centre de Jambon Serrano Grande Réserve Femelle
Serrano-Schinken Gran Reserva, Mittelstiick, vom weiblichen Tier
Centro de Presunto de Fémea Grande Reserva

Tiempo de curacion: 18 meses
Curing time: 18 months

Temps de séchement: 18 mois
Zeit der Heilung: 18 Monate
Tempo de cicatrizacao: 18 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UupPcC:

Code barre: 8422598036216
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 40 cajas

Boxes per palet: 40 boxes

Boites para palet: 40 cartons
Packungen per Palette: 40 Kartons
Casos por palete: 40 caixas
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Tiempo de curacion: 18 meses
Curing time: 18 months

Temps de séchement: 18 mois
Zeit der Heilung: 18 Monate
Tempo de cicatrizacao: 18 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

Ne RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

lngredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598036247
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 40 cajas

Boxes per palet: 40 boxes

Boites para palet: 40 cartons
Packungen per Palette: 40 Kartons
Casos por palete: 40 caixas




< 2,

P O 20

LaHoguera)

“Subor de (ntaso

CENTRO JAMON RESERVA DE HEMB

ReserveSerranoSowHam Centre
Centre de Jambon Serrano Réserve Femelle

Serrano-Schinken Gran Reserva vom weiblichen Tier, Mittelstiick
Centro de Presunto de Fémea Reserva

Tiempo de curacion: 16 meses
Curing time: 16 months

Temps de séchement: 16 mois
Zeit der Heilung: 16 Monate
Tempo de cicatrizacao: 16 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UuprcC:

Code barre: 8422598036056
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 40 cajas

Boxes per palet: 40 boxes

Boites para palet: 40 cartons
Packungen per Palette: 40 Kartons
Casos por palete: 40 caixas




B
LaHoguera
.Mudeg@'mJ

CENTRO DE JAMON ANEJO DE HEMBRA

Serrano Mature SowHam Centre
Centre de Jambon Serrano Afiejo (Vieux) Femelle
Serrano-Schinken vom weiblichen Tier, gereift, Mittelstlick
Centro de Presunto de Fémea Envelhecido

Tiempo de curacion: 15 meses
Curing time: 15 months

Temps de séchement: 15 mois
Zeit der Heilung: 15 Monate
Tempo de cicatrizacao: 15 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Céodigo de barras:

UupPcC:

Code barre: 8422598036025
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 40 cajas

Boxes per palet: 40 boxes

Boites para palet: 40 cartons
Packungen per Palette: 40 Kartons
Casos por palete: 40 caixas
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JAMON ANEJO DE HEMBRA

Serrano Mature SowHam
Jambon Serrano Afiejo (Vieux) Femelle
Serrano-Schinken vom weiblichen Tier, gereift
Presunto de Fémea Envelhecido

Tiempo de curacion: 15 meses
Curing time: 15 months

Temps de séchement: 15 mois
Zeit der Heilung: 15 Monate
Tempo de cicatrizacao: 15 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 12 meses

Best before: 12 moths

A consommer avant de: 12 mois

Mindestens haltbar bis: 12 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 12 meses

Codigo de barras:

UupPcC:

Code barre: 8422598036001
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stlick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 33 cajas

Boxes per palet: 33 boxes

Boites para palet: 33 cartons
Packungen per Palette: 33 Kartons
Casos por palete: 33 caixas
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Nivel de merma: 34 - 36%
Loss level: 34 - 36%
Pourcentage de diminution: 34 - 36%
Ebene der Erschépfung: 34 - 36%
Nivel de esgotamento: 34 - 36%

\&

N¢ RDGS: 26.02444/LO CE

Composicioén: Carne de cerdo, aceite, vegetal, sal, pimentén,
ajo, conservadores (E-252 y E-250), antioxidantes (E-301).

Ingredients: Pork meat, vegetable oil, vegetal, salt, paprika,
garlic, preservatives (E-252 y E-250), antioxidants (E-301).

CHORIZO EN ACEITE 750 grs
Chorizo in Oil 750 grs.
Chorizo a I'Huile 750 g
Paprikawurst in O, 750 g
Chourico em Oleo 750 grs.

Ingrédients: Viande de porc, huile végétale, sel, paprika, ail,
Conservateurs (E-252 et E-250), antioxydants (E-301).
Zutaten: Schweinefleisch, Pflanzendl, Salz, Paprikagewtirz,
Knoblauch, Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Antioxidans
(E-301).

Composicao: Carne de porco, dleo vegetal, sal, colorau doce,
alho, conservantes (E-252 e E-250), antioxidantes (E-301).

Consumir antes de: 5 anos
Best before: 5 years

A consommer avant de: 5 ans

Mindestens haltbar bis: 5 Jahre

Consumir de preferéncia antes do fin de: 5 anos

Codigo de barras:
UuPcC:

Code barre: 8422598040008
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Tarro de cristal
Packing piece: Glass jar

Ensachement: Pot en verre
Verpackungseinheiten: Glas

Unidade de embalagem: Jarra de Vidro

Unidades por caja: 12 frascos

Units per sack: 12 jars

Piéces par sac: 12 pots

Einheiten pro Fall: 12 Konservenglaser
Unidades por caixa: 12 frascos

Cajas por palet: 98 cajas

Boxes per palet: 98 boxes

Boites para palet: 98 cartons
Packungen per Palette: 98 Kartons
Casos por palete: 98 caixas




MAGRAS DE LA OLLA 1 Kg

Marinated Lean Cuts 1Kg.
pot de cotes et d’échine dans de 'huile végétale)| kg
Konservenglas mit Schweinerippe und - lende in Ol, 1kg
frasco com Pedacos de Lombo e Entrecosto em conserva 1Kg.

Nivel de merma: 34 - 36%

Loss level: 34 - 36%

Pourcentage de diminution: 34 - 36%
Ebene der Erschopfung: 34 - 36%
Nivel de esgotamento: 34 - 36%

N¢ RDGS: 26.02444/LO CE

Composicion: Lomo de lomo de cerdo, Costilla de cerdo,
aceite, vegetal, sal, pimentén, ajo, especias, conservadores
(E-252 y E-250), antioxidantes (E-301).

Ingredients: Pork loin, pork rib, vegetable oil, salt, paprika,
garlic, spices, preservatives (E-252 and E-250), antioxidants
(E-301).

lngrédients: Echine de porc, Cote de porc, huile végétale, sel,
paprika, ail, épices, conservateurs (E-252 et E-250), antioxydants
(E-301).

Zutaten: Schweinelende, Schweinerippe, Pflanzendl, Salz,
Paprikagewiirz, Knoblauch, Gewiirze, Konservierungsmittel
(E-252 und E-250), Antioxidans (E-301).

Composicao: Lombo de lombo de porco, entrecosto de porco,
oleo vegetal, sal, colorau doce, alho, louro, conservantes (E-252
e E-250), antioxidantes (E-301).

Consumir antes de: 5 anos

Best before: 5 years

A consommer avant de: 5 ans

Mindestens haltbar bis: 5 Jahre

Consumir de preferéncia antes do fin de: 5 anos

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598043009
Barcode:

Cédigo de barras:

Unidad de envasado: Tarro de cristal
Packing piece: Glass jar

Ensachement: Pot en verre
Verpackungseinheiten: Glas

Unidade de embalagem: ]Jarra de Vidro

Unidades por caja: 6 frascos

Units per sack: 6 jars

Piéces par sac: 6 pots

Einheiten pro Fall: 6 Konservenglaser
Unidades por caixa: 6 frascos

Cajas por palet: 45 cajas

Boxes per palet: 45 boxes

Boites para palet: 45 cartons
Packungen per Palette: 45 Kartons
Casos por palete: 45 caixas
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CABECERO DE LOMO
fore Loin

Cote d'Echine

Schweinenacken

Paio Cabeca do Lombo

Tiempo de curacién: 75 - 90 dias
Curing time: 75 - 90 days

Temps de séchement: 75 - 90 jours
Zeit der Heilung: 75 - 90 tage
Tempo de cicatrizacao: 75 - 90 dias

Nivel de merma: 43 - 45%

Loss level: 43 - 45%

Pourcentage de diminution: 43 - 45%
Ebene der Erschopfung: 43 - 45%
Nivel de esgotamento: 43 - 45%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Cabecero de lomo de cerdo, sal, pimentén,
ajo, azucar,

conservadores (E-252 y E-250), dextrosa, antioxidantes (E-301)
y eritorbato (E-316)

Ingredients: Fore Loin, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 y E-250), dextrose, antioxidants (E-301)
and erythorbate (E-316)

Ingrédients: Céte d’échine de porc, sel, paprika, ail, sucre,
conservateurs (E-252 et E-250), dextrose, antioxydants (E-301)
et érythorbate (E-316)

Zutaten: Schweinenacken, Salz, Paprikagewiirz, Knoblauch,
Zucker,

Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose, Antioxidans
(E-301) und Ascorbat (E-316)

Composicao: Cabeca do lombo de porco, sal, colorau doce,
alho, actcar, conservantes (E-252 e E-250),

dextrose, antioxidantes (E-301) e eritorbato (E-316)

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Cédigo de barras:

UPC:

; 1.- 8422598034021
ST el 1/2.- 8422598034045
Barcode:

Cédigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartén
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: Ipieza - 8 unidades / 1/2 pieza - 14 unidades
Units per sack: 1 piece - 8 units / 1/2 piece - 14 units

Piéces par sac: 1 piece - 8 unités / 1/2 piece - 14 unités
Einheiten pro Fall: 1 Teil - 8 Stiick / 1/2 Teil - 14 Stiick
Unidades por caixa: 1 parte - 8 unidades / 1/2 parte - 14 unidades

Cajas por palet: | pieza - 42 cajas / 1/2 pieza - 42 cajas
Boxes per palet:: 1 piece - 42 boxes / 1/2 piece - 42 boxes
Boites para palet: 1 piece - 42 cartons / 1/2 piece - 42 cartons
Packungen per Palette: 1 Teil - 42 Kartons / 1/2 Teil - 42 Kartons
Casos por palete: 1 parte - 42 caixas / 1/2 parte - 42 caixas




CHORIZO BARBACOA 200 grs

Barbecue Chorizo 200 grs
Chorizo Barbecue 200 grs
Grill-Paprikawurst 200grs
Chourico na Grelha 200 grs

Tiempo de curacion: Primera
Curing time: first

Temps de séchement: premiére
Zeit der Heilung: erste

Tempo de cicatrizacao: primeiro

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Carne de cerdo, pimentén, sal, ajo, dextrosa
dextrina, estabilizador (E-451) y antioxidante (E-316).
Ingredients: Pork meat, paprika, salt, garlic, dextrose, dextrin,
stabiliser (E-451), antioxidant (E-316).

Ingrédients: Viande de porc, paprika, sel, ail, dextrose, dextrine,
stabilisateur (E-451), antioxydant (E-316).

Zutaten: Schweinefleisch, Paprikagewtirz, Salz, Knoblauch,
Dextrose, Dextrine, Stabilisator (E-451), Antioxidans (E-316).

Composicao: Carne de porco, colorau doce, sal, alho, dextrose,
dextrina, estabilizador (E-451) antioxidante (E-316).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598031068
Barcode:

Cddigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartdn
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa en atmosfera protectora

Packing piece: Protected atmosphere bag

Ensachement: Sachet sous atmosphére protectrice

Verpackungseinheiten: Titen in geschitzter Atmosphare
verpackt

Unidade de embalagem: Saco em atmosfera protectora

Unidades por caja: 12 unidades
Units per sack: 12 units

Piéces par sac: 12 unités
Einheiten pro Fall: 12 Stick
Unidades por caixa: 12 unidades

Cajas por palet: 88 cajas

Boxes per palet: 88 boxes

Boites para palet: 88 cartons
Packungen per Palette: 88 Kartons
Casos por palete: 88 caixas




SYE
P

AR
@Hoguera
de Gntarit e’

Jabort

\a

CHORIZO SARTA DULCE 280 grs

Home-made String of Chorizo 280 grs
Chorizo courbe doux 280 g

Chorizo sharf 280 g

Chourica Caseira para assar, Doce 280 grs

Categoria: Extra
Category: Extra

Cattégorie: Extra
Kategorie: Extra
Categoria: Extra

Tiempo de curacion: 21 dias
Curing time: 21 days

Temps de séchement: 21jours
Zeit der Heilung: 21 tage
Tempo de cicatrizacao: 21 dias

Nivel de merma: 34 - 36%
Loss level: 34 - 36%
Pourcentage de diminution: 34 - 36%
Ebene der Erschopfung: 34 - 36%
Nivel de esgotamento: 34 - 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Carne de cerdo, pimentén, sal y ajo.
Ingredients: Pork meat, paprika, salt and garlic.
Ingrédients: Viande de porc, poivron, sel et ail.
Zutaten: Schweinefleisch, Paprikagewtirz, Salz und Knoblauch.

Composicao: Carne de porco, colorau doce, sal e alho.

Consumir antes de: 6 meses
Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:
UPC:

Code barre:
Barcode:

Cédigo de barras:

8422598030498

Unidad de embalaje: Caja de cartén
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa en atmésfera protectora
Packing piece: Protected atmosphere bag
Ensachement: Sachet sous atmosphere protectrice

Verpackungseinheiten: Titen in geschiitzter Atmosphare
verpackt

Unidade de embalagem: Saco em atmosfera protectora

Unidades por caja: 20 unidades
Units per sack: 20 units

Piéces par sac: 20 unités
Einheiten pro Fall: 20 Sttick
Unidades por caixa: 20 unidades

Cajas por palet: 66 cajas

Boxes per palet: 66 boxes

Boites para palet: 66 cartons
Packungen per Palette: 66 Kartons
Casos por palete: 66 caixas
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CHORIZO SARTA PICANTE 280 grs

Home-made String of Chorizo 280 grs
Chorizo courbe épicé 280 g

Chorizo sharf 280 g

Chourica Caseira para assar, Doce 280 grs

3
iEu

Categoria: Extra
Category: Extra

Cattégorie: Extra
Kategorie: Extra
Categoria: Extra

Tiempo de curacion: 21 dias
Curing time: 21 days

Temps de séchement: 21jours
Zeit der Heilung: 21 tage
Tempo de cicatrizacao: 21 dias

Nivel de merma: 34 - 36%
Loss level: 34 - 36%
Pourcentage de diminution: 34 - 36%
Ebene der Erschopfung: 34 - 36%
Nivel de esgotamento: 34 - 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Carne de cerdo, pimentén, sal y ajo.
Ingredients: Pork meat, paprika, salt and garlic.
Ingrédients: Viande de porc, poivron, sel et ail.
Zutaten: Schweinefleisch, Paprikagewtirz, Salz und Knoblauch.
Composicao: Carne de porco, colorau doce, sal e alho.

Consumir antes de: 6 meses
Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:
UPC:

Code barre:
Barcode:

Cédigo de barras:

842259803051 1

Unidad de embalaje: Caja de cartén
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa en atmésfera protectora
Packing piece: Protected atmosphere bag
Ensachement: Sachet sous atmosphere protectrice

Verpackungseinheiten: Titen in geschiitzter Atmosphare
verpackt

Unidade de embalagem: Saco em atmosfera protectora

Unidades por caja: 20 unidades
Units per sack: 20 units

Piéces par sac: 20 unités
Einheiten pro Fall: 20 Sttick
Unidades por caixa: 20 unidades

Cajas por palet: 66 cajas

Boxes per palet: 66 boxes

Boites para palet: 66 cartons
Packungen per Palette: 66 Kartons
Casos por palete: 66 caixas




CODILLO DE JAMON

Ham Hock
Jarret de Porc
HAM Hocks
Jarrete Jresunto

Tiempo de curacion: 12 / 13 meses
Curing time: 12 / 13 months

Temps de séchement: 12/ 13 mois
Zeit der Heilung: 12 / 13 Monate
Tempo de cicatrizagao: 12 / 13 meses

Nivel de merma: 36%
Loss level: 36%
Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Codillo de jamén, sal, azicar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

lngredients: Ham Hock, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jarret de Porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: HAM Hocks, Salz, Zucker, Konservierungmittel (E-252,
E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:jarrete Jresunto, sal, agicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 181 dias
Best before: 181 days

A consommer avant de: 181 jours

Mindestens haltbar bis: 181 tage

Consumir de preferéncia antes do fin de: 181 dias

Codigo de barras:
UPC:

Code barre: 8422598036568
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 10 unidades
Units per sack: 10 units

Piéces par sac: 10 unités
Einheiten pro Fall: 10 Stick
Unidades por caixa: 10 unidades

Cajas por palet: 30 cajas

Boxes per palet: 30 boxes

Boites para palet: 30 cartons
Packungen per Palette: 30 Kartons
Casos por palete: 30 caixas




CODILLO DE JAMON

Ham Hock
Jarret de Porc
HAM Hocks
Jarrete Jresunto

Tiempo de curacion: 12 / 13 meses
Curing time: 12 / 13 months

Temps de séchement: 12/ 13 mois
Zeit der Heilung: 12 / 13 Monate
Tempo de cicatrizacao: 12/ 13 meses

Nivel de merma: 36%
Loss level: 36%
Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Codillo de jamén, sal, azicar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

lngredients: Ham Hock, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jarret de Porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: HAM Hocks, Salz, Zucker, Konservierungmittel (E-252,
E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:jarrete Jresunto, sal, aclcar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 181 dias
Best before: 181 days

A consommer avant de: 181 jours

Mindestens haltbar bis: 181 tage

Consumir de preferéncia antes do fin de: 181 dias

Codigo de barras:
UuPcC:

Code barre:
Barcode:

Codigo de barras:

8422598036087

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 20 unidades
Units per sack: 20 units

Piéces par sac: 20 unités
Einheiten pro Fall: 20 Stick
Unidades por caixa: 20 unidades

Cajas por palet: 42 cajas

Boxes per palet: 42 boxes

Boites para palet: 42 cartons

Packungen per Palette: 42 Kartons .
Casos por palete: 42 caixas




Tiempo de curacion: (1)- 40 dias / (2) 40 dias / (3) 7
Curing time: (1)- 40 days / (2) 40 days / (3) 75-90 days
Temps de séchement: (1)- 40 jour/ (2) 40 jour / (3) 75-C
Zeit der Heilung: (1)- 40 tage / (2) 40 tage / (3) 75-90 tage
Tempo de cicatrizacao: (1)- 40 dias / (2) 40 dias / (3) 75-90 dias

Nivel de merma: (1) 34 - 36%/ (2) 34 - 36%/ (3) 43 - 45%
Loss level: (1) 34 - 36%/ (2) 34 - 36%/ (3) 43 - 345%
Pourcentage de diminution: (1) 34 - 36%/ (2) 34 - 36%/ (3) 43 - 45%
Ebene der Erschopfung: (

Nivel de esgotamento: (1

1)34 - 36%/ (2) 34 - 36%/ (3) 43 - 45%
) 34 - 36%/ (2) 34 - 36%/ (3) 43 - 45%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Consumir antes de: 181 dias
Best before: 181 days
A consommer avant de: 181 jour

Consumir de preferéncia antes do fin de: 181 dias

UPC:

Barcode:

Codigo de barras:
Code barre:

Cédigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartén
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 8 unidades
Units per sack: 8 units

Piéces par sac: 8 unités
Einheiten pro Fall: 8 Stiick
Unidades por caixa: 8 unidades

Cajas por palet: 42 cajas

Boxes per palet: 42 boxes

Boites para palet: 42 cartons
Packungen per Palette: 42 Kartons
Casos por palete: 42 caixas

(1) CHORIZO
TIERRAS ALTAS

Duroc Breed Highland Chorizo 200 grs

Chorizo Tierras Altas Race Duroc 200 grs

Parikawurst ,Tierras Altas* vom Duroc-Schwein, 200 grs
Chourico Terras Altas Raca Duroc 200 grs

Composicion: Carne de cerdo Raza Duroc,
pimenton, sal, ajo, dextrosa, dextrina, estabilizador
(E-451 i) y antioxidante (E-3106).

Ingredients: Duroc Breed Pork meat, paprika,
salt, garlic, dextrose, dextrin, stabiliser (E-451 i)
and antioxidant (E-3106).

Ingrédients: Viande de porc Race Duroc, paprika,
sel, ail, dextrose, dextrine, stabilisateur (E-451 i)
et antioxydant (E-316).

Zutaten: Fleisch vom Duroc-Schwein,
Paprikagewdirz, Salz, Knoblauch, Dextrine,
Stabilisator (E-451 i) und Antioxidans

(E-310).

Composicao: Carne de porco Raga Duroc,
colorau doce, sal, alho, dextrose, dextrina,
estabilizador, (E-451 i) e antioxidante (E-3106).

(2) SALCHICHON
TIERRAS ALTAS

Duroc Breed Highland Spicy Sausage 200 grs
Saucisson Tierras Altas Race Duroc 200 g

Dauerwurst ,Tierras Altas* vom Duroc-Schwein, 200 g
Paio Terras Altas Raca Duroc 200 grs

Composicién: Carne de cerdo Raza Duroc, sal,
lactosa, dextrina, azlcar, especias, antioxidantes,
(E-3106, E-331 iii), potenciador del sabor (E-621),
conservador (E-252),

colorante (E-120).

Ingredients: Duroc Breed Pork meat, salt, lactose,
dextrin, sugar, spices, antioxidants, (E-316, E-331
iii), flavourenhancer (E-621), preservative (E-252),
colorant (E-120).

Ingrédients: Viande de porc Race Duroc, sel,
lactose, dextrine, sucre, épices, antioxydants, (E-
316, E-331 iii), exhausteur de golt (E-621),
conservateur (E-252),

colorant (E-120).

Zutaten: Fleisch vom Duroc-Schwein, Salz,
Laktose, Dextrine, Zucker, Gewiirze, Antioxidans,
(E-316, E-331 iii), Geschmacksverstérker (E-621),
Konservierungsmittel (E-252),

Farbstoff (E-120).

Composicao: Carne de porco Raca Duroc, sal,
lactose, dextrina, aglcar, especiarias, antioxidantes
(E-316, E-331 iii), intensificador de sabor (E-621),
conservante (E-252), colorante (E-120).

(3) CABECERO DE LOMO
fore Loin

Cote d'Echine

Schweinenacken

Paio Cabeca do Lombo

Composicion: Cabecero de lomo de cerdo, sal,
pimentdn, ajo, azicar,

conservadores (E-252 y E-250), dextrosa,
antioxidantes (E-301) y eritorbato (E-3106)
Ingredients: Fore Loin, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 and E-250), dextrose,
antioxidants (E-301) and erythorbate (E-316)
Ingrédients: Céte d'échine de porc, sel, paprika,
ail, sucre,

conservateurs (E-252 et E-250), dextrose,
antioxydants (E-301) et érythorbate (E-3106)
Zutaten: Schweinenacken, Salz, Paprikagewiirz,
Knoblauch, Zucker,

Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose,
Antioxidans (E-301) und Ascorbat (E-3106)
Composicao: Cabeca do lombo de porco, sal,
colorau doce, alho, agucar, conservantes (E-252
e E-250),

dextrose, antioxidantes (E-301) e eritorbato
(E-3106)



TORREZNO DE SORIA 8/20 UNIDADES

Torrezno Soria 8 / 20 units
Torrezno Soria 8 / 20 unités
Torrezno Soria 8 / 20 Stiick
Torrezno Soria 8 / 20 unidades

[ORREZNO OF SORIA
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Categoria:
Category:

Cattégorie:
Kategorie:
Categoria:

Tiempo de curacion:
Curing time:

Temps de séchement:
Zeit der Heilung:
Tempo de cicatrizacao:

Nivel de merma:
Loss level:
Pourcentage de diminution:
Ebene der Erschépfung:
Nivel de esgotamento:

N¢ RDGS: 10.02434/SO

Composicién: Panceta de cerdo, sal, pimentén,conservadores
(E-252 y E-250).

Ingredients: pork Bacon, salt, paprika, preservatives (E-252
and E-250).

Ingrédients: Lard de porc, sel, paprika,conservateurs (E-252
et E-250).

Zutaten: Schweinebauchspeckt, Salz,Paprikagewrz,
Konservierungsmittel (E-252 und E-250).

Composicao: Barriga de porco, sal, colorau doce, conservantes
(E-252 e E-250).

Consumir antes de: 60 dias
Best before: 60 days

A consommer avant de: 60 jours

Mindestens haltbar bis: 60 tage

Consumir de preferéncia antes do fin de: 60 dias

Codigo de barras:
UPC:

Code barre:
Barcode:

Cédigo de barras:

8 UNID.: 8422598030825
20 UNID.: 8422598030818

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado:
Bandeja individual de 8/20 grs en atmosfera protectora

Packing piece:

Protected atmosphere individual tray of 8/20 grs
Ensachement:

Barquette individuelle de 8/20 g sous atmospheére protectrice
Verpackungseinheiten:

Einzeln auf Schalen mit 8/20 g in geschiitzter Atmosphére verpackt
Unidade de embalagem:

Bandeja individual de 8/20 grs em atmosfera protectora

Unidades por caja: 8 unidades - 10 unidades / 20 unidades - 5 unidades
Units per sack: 8 units - 10 units / 20 units - 5 units

Piéces par sac: 8 unités - 10 unités / 20 unités - 5 unités
Einheiten pro Fall: 8 Stiick - 10 Stiick / 20 Stiick - 5 Stiick
Unidades por caixa: 8 unidades - 10 unidades / 20 unidades - 5 unidades

Cajas por palet: 8 unidades - 64 cajas / 20 unidades - 64 cajas
Boxes per palet:: 8 units - 64 boxes / 8 units - 64 boxes
Boites para palet: 8 unités - 64 cartons / 8 unités - 64 cartons
Packungen per Palette: 8 Stiick - 64 Kartons / 8 Stiick - 64 Kartons
Casos por palete: 8 unidades - 64 caixas / 8 unidades - 64 caixas
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JAMON GRAN SELECCION DE HEMB

Great Selection Serrano SowHam
Jambon Serrano Grande Choix Femelle
Serrano-Schinken Gran Seleccién vom weiblichen Tier
Presunto Grande Selecao de Fémea

Tiempo de curacion: 18 meses
Curing time: 18 months

Temps de séchement: 18 mois
Zeit der Heilung: 18 Monate
Tempo de cicatrizacao: 18 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, azlcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 12 meses

Best before: 12 moths

A consommer avant de: 12 mois

Mindestens haltbar bis: 12 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 12 meses

Codigo de barras:

UuPcC:

Code barre: 8422598036117
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stiick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 33 cajas

Boxes per palet: 33 boxes

Boites para palet: 33 cartons
Packungen per Palette: 33 Kartons
Casos por palete: 33 caixas
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CENTRO JAMON GRAN SELECCION DE HEMB

Great Selection Serrano SowHam Centre
Centre de Jambon rrano Grande Choix Femelle

Serrano-Schinken Gran Seleccién, Mittelstlick, vom weiblichen Tier
Centro de Presunto Grande Selecdo de Fémea

Tiempo de curacion: 18 meses
Curing time: 18 months

Temps de séchement: 18 mois
Zeit der Heilung: 18 Monate
Tempo de cicatrizacao: 18 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, acicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 12 meses

Best before: 12 moths

A consommer avant de: 12 mois

Mindestens haltbar bis: 12 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 12 meses

Codigo de barras:

UupPcC:

Code barre: 8422598036438
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 33 cajas

Boxes per palet: 33 boxes

Boites para palet: 33 cartons
Packungen per Palette: 33 Kartons
Casos por palete: 33 caixas




JAMON RESERVA DE HEMBRA

Reserve SerranoSowHam
Jambon Serrano Réserve Femelle

Serrano-Schinken Gran Reserva vom weiblichen Tier
Presunto de Fémea Reserva

Tiempo de curacion: 16 meses
Curing time: 16 months

Temps de séchement: 16 mois
Zeit der Heilung: 16 Monate
Tempo de cicatrizagcdo: 16 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

lngredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composigéo:Presunto de porco, sal, actcar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 12 meses

Best before: 12 moths

A consommer avant de: 12 mois

Mindestens haltbar bis: 12 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 12 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598036063
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stiick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 33 cajas

Boxes per palet: 33 boxes

Boites para palet: 33 cartons
Packungen per Palette: 33 Kartons
Casos por palete: 33 caixas
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7 ‘ = Tiempo de curacion: 7 - 10 dias

Curing time: 7 - 10 days
I- H Temps de séchement: 7 - 10 jours
a Oguery Zeit der Heilung: 7 - 10 tage

S ulorde Dttt

Tempo de cicatrizacao: 7 - 10 dias

Nivel de merma: 20 - 22%

Loss level: 20 - 22%

Pourcentage de diminution: 20 - 22%
Ebene der Erschopfung: 20 - 22%

TORREZNO DE SORIA Nivel de esgotamento: 20 - 22%

Marinated Streaky Bacon

Ventre de Porc Mariné Ne RDGS: 10.05156/SO
Marinierter Schweinespeck NP . el ,
Entremeada Temperada Composicion: Panceta de cerdo, sal, pimentén, ajo, azdcar,

conservadores (E-252 y E-250), dextrosa y antioxidantes (E-301).
Ingredients: Streaky bacon, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 and E-250), dextrose y antioxidants (E-301).
Ingrédients: Ventre de porc, sel, paprika, ail, sucre,
conservateurs (E-252 et E-250), dextrose et antioxydants
(E-301).

Zutaten: Schweinespeck, Salz, Paprikagewtlrz, Knoblauch, Zucker,
Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose und Antioxidans
(E-301).

Composicao: Bacon de porco, sal, colorau doce, alho, acucar,
conservantes (E-252 e E-250), dextrose e antioxidantes (E-301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:
UPC:
Code barre: 8422598033024

Barcode:
Cddigo de barras: ’

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de

vacuoUnidades por caja: 4 unidades
Units per sack: 4 units

Piéces par sac: 4 unités

Einheiten pro Fall: 4 Sttick

Unidades por caixa: 4 unidades

Cajas por palet: 42 cajas

Boxes per palet: 42 boxes = .
Boites para palet: 42 cartons .
Packungen per Palette: 42 Kartons

Casos por palete: 42 caixas




PANCETA ADOBADA

Marinated Bacon

Lard Mariné

Marinierter Schweinebauchspeck
Barriga Temperada

Tiempo de curacion: 30 dias
Curing time: 30 days

Temps de séchement: 30 jours
Zeit der Heilung: 30 tage
Tempo de cicatrizacao: 301 dias

Nivel de merma: 18 - 20%

Loss level: 18 - 20%

Pourcentage de diminution: 18 - 20%
Ebene der Erschopfung: 18 - 20%
Nivel de esgotamento: 18 - 20%

Ne RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Panceta de cerdo, sal, pimentén, ajo, azicar,
conservadores (E-252 y E-250), dextrosa y antioxidantes (E-301).
Ingredients: pork Bacon, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 and E-250), dextrose y antioxidants (E-301).
Ingrédients: Lard de porc, sel, paprika, ail, sucre,
conservateurs (E-252 et E-250), dextrose et antioxydants
(E-301).

Zutaten: Schweinebauchspeckt, Salz, Paprikagewiirz, Knoblauch,
Zucker, Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose und
Antioxidans (E-301).

Composicao: Barriga de porco, sal, colorau doce, alho, actcar,
conservantes (E-252 e E-250), dextrose e antioxidantes (E-301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598033017
Barcode:

Cédigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartéon
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 3 unidades
Units per sack: 3 units

Piéces par sac: 3 unités
Einheiten pro Fall: 3 Stiick
Unidades por caixa: 3 unidades

Cajas por palet: 42 cajas

Boxes per palet: 42 boxes

Boites para palet: 42 cartons
Packungen per Palette: 42 Kartons
Casos por palete: 42 caixas




CENTRO DE JAMON LIMPIO DE HEMB

Serrano Clean SowHam Centre
Centre de Jambon Serrano Femelle Impeccable

Serrano-Schinken vom weiblichen Tier, Mittelstiick, weitgehend entfettet
Centro de Presunto de Fémea Limpo

LY NUTRICIONAL

{’ Centro

de Jamén

Serrano Afigjo

Tiempo de curacion: 15 meses
Curing time: 15 months

Temps de séchement: 15 mois
Zeit der Heilung: 15 Monate
Tempo de cicatrizacao: 15 meses

Nivel de merma: 36%

Loss level: 36%

Pourcentage de diminution: 36%
Ebene der Erschopfung: 36%
Nivel de esgotamento: 36%

N¢ RDGS: 10.05156/SO

Composicion: Jamén de cerdo, sal, aztcar, conservadores
(E-252, E-250), antioxidante (E-301).

Ingredients: Pork ham, salt, sugar, preservatives (E-252,
E-250), antioxidant (E-301).

Ingrédients: Jambon de porc, sel, sucre, conservateurs (E-252,
E-250), antioxydant (E-301).

Zutaten: Schweineschinken, Salz, Zucker, Konservierungmittel
(E-252, E-250), Antioxidans (E301).

Composicao:Presunto de porco, sal, aclicar, conservantes
(E-252, E-250),antioxidante (301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:

UPC:

Code barre: 8422598036148
Barcode:

Codigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de carton
Packaging piece: Cardboard box
Emballage: Carton
Verpackungseinheiten: Pappkarton
Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa individual al vacio
Packing piece: Individual vacuum packed bag
Ensachement: Sachet individuel sous vide
Verpackungseinheiten: Einzeln vakuumverpackt
Unidade de embalagem: Saco individual de vacuo

Unidades por caja: 2 unidades
Units per sack: 2 units

Piéces par sac: 2 unités
Einheiten pro Fall: 2 Stiick
Unidades por caixa: 2 unidades

Cajas por palet: 40 cajas

Boxes per palet: 40 boxes

Boites para palet: 40 cartons
Packungen per Palette: 40 Kartons
Casos por palete: 40 caixas




Tiempo de curacion: 7 dias
Curing time: 7 days

Temps de séchement: 7 jours
Zeit der Heilung: 7 tage
Tempo de cicatrizacao: 7 dias

Nivel de merma: 18 - 20%
Loss level: 18 - 20%
Pourcentage de diminution: 18 - 20%
Ebene der Erschopfung: 18 - 20%
Nivel de esgotamento: 18 - 20%

COSTILLA ADOBADA

Marinated Ribs N

Cote de Porc Marinée N2 RDGS: 10.05156/SO

Marinierte Schweinerippe

Entrecostosl'en:l/geradg 2 Composicion: Costilla de cerdo, sal, pimentén, ajo, azlcar,

conservadores (E-252 y E-250), dextrosa y antioxidantes (E-301).
Ingredients: pork ribs, salt, paprika, garlic, sugar,
preservatives (E-252 and E-250), dextrose y antioxidants
(E-301).

lngrédients: cote de porc, sel, paprika, ail, sucre,
conservateurs (E-252 et E-250), dextrose et antioxydants
(E-301).

Zutaten: Schweinerippe, Salz, Paprikagewtirz, Knoblauch, Zucker,
Konservierungsmittel (E-252 und E-250), Dextrose und Antioxidans
(E-301).

Composicao: entrecosto de porco, sal, colorau doce, alho,
acucar, conservantes (E-252 e E-250), dextrose e antioxidantes
(E-301).

Consumir antes de: 6 meses

Best before: 6 moths

A consommer avant de: 6 mois

Mindestens haltbar bis: 6 monate

Consumir de preferéncia antes do fin de: 6 meses

Codigo de barras:
UuPC:

Code barre:
Barcode:

Cédigo de barras:

Unidad de embalaje: Caja de cartén

Packaging piece: Cardboard box

Emballage: Carton 8422598033031
Verpackungseinheiten: Pappkarton

Unidade embalagem: Caixa de cartao

Unidad de envasado: Bolsa de 2 unidades en gas inerte
Packing piece: Bag of 2 units in inert gas

Ensachement: Sachet de 2 unités sous gaz inerte
Verpackungseinheiten: 2 Stiick unter Inertgasdruck verpackt
Unidade de embalagem: Saco de 2 unidades de gés inerte

Unidades por caja: 3 bolsas de 2 unidades
Units per sack: 3 bags of 2 units

Piéces par sac: 3 sachets de 2 unités
Einheiten pro Fall: 3 Titen a 2 Stlick
Unidades por caixa: 3 sacos de 2 unidades

Cajas por palet: 24 cajas

Boxes per palet: 24 boxes

Boites para palet: 24 cartons
Packungen per Palette: 24 Kartons
Casos por palete: 24 caixas




