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Neu im ALX® Siegelsystem: 
Die Alternative in den 
bekannten Größen und Formen



neuALX®
 Service

Wir kümmern uns!
ALX®

 Siegelfolien



• PulpPro besteht zu ca. 90% aus
nachwachsenden Rohstoffen.

• PulpPure besteht PulpPure besteht PulpPure vollständig aus nachwachsenden  
 Rohstoffen und ist frei von Kunststoff! 
• Komplettes Programm in den bekannten 
 ALX® - Formaten: Kleine, mittlere und große Mahlzeiten. 
• Verwendbar im ALX®-System: 
 Kompatibel mit vorhandenen Siegelrahmen.

Versiegelbare Menü-Schalen 

• Sehr gute Temperaturbeständigkeit bis zu 170°C
• Abgestimmte Siegelpapiere und Siegelfolien 
 für sicheres Versiegeln.
• Entsorgung im dualen System, auf Wunsch 
 von ALX® für Sie lizenziert.
• Die zeitgemäße, grüne Take-Away-Lösung 
 für den Außer-Haus-Verkauf.

PulpPro und PulpPure 

PulpPro und PulpPure

nature line

Das komplette Programm aus nachwachsenden Rohstoff en

Zwei überzeugende Varianten:



17 verschiedene Formen für Variabilität und praktische Vielfalt:
· 	Verwendbarkeit in vorhandenen ALX®-Siegelrahmen  
	 (Variante mit Silikonauflage) für eine auslaufsichere Versiegelung. 
· 	Abgestimmte Siegelfolien und Siegelpapiere für das  
	 gesamte Programm.	
· 	Geeignet für gekühlte sowie für warme Speisen „to go“  
	 mit Isolierwirkung für sicheren Handkontakt. 

·	 Die Version PulpPure ist vollständig frei von Kunststoff, sie besteht 	
	 komplett aus pflanzlichen Rohstoffen!  
· 	Für den Einsatz bei flüssigen Speisen, z. B. Suppen, ist die Version 	
	 PulpPro konzipiert, sie besteht zu ca. 90% aus pflanzlichen Rohstoffen.    
· 	Entwickelt mit der Maßgabe für Stabilität und hohen Nutzen,  
	 auch bei vollständiger Befüllung. 
· 	Beide Versionen überzeugen durch ihre Funktion und ihre natürliche,  
	 ungebleichte Optik im ALX®-Design.

Die neuen versiegelbaren Menü-Schalen PulpPro und PulpPure

P2/1460
PulpPro 

V 1.450

200 S/K

L	 256
B	 238 	
T	 42

P2/0930
PulpPro

V 900

200 S/K

L	 229
B	 178 	
T	 42

P1/1750
PulpPro

V 1.700

200 S/K

L	 256
B	 238 	
T	 42

P3/1330
PulpPro

V 1.400

200 S/K

L	 256
B	 238 	
T	 42

P3/0725
PulpPro

V 790

200 S/K

L	 229
B	 178 	
T	 42

P1/1080
PulpPro

V 1040

200 S/K

L	 229
B	 178	
T	 42

P2/0888
PulpPro

V 870

200 S/K

L	 229
B	 178	
T	 42

P1/1087
PulpPro

V 1.550

200 S/K

L	 229
B	 178	
T	 57

P1/0778
PulpPro

V 750

400 S/K

L	 178
B	 134 	
T	 57

P3/1025 V 1000

200 S/K

L	 202
B	 240 	
T	 47

PulpPro

P3/1320
PulpPro

V 1040

200 S/K

L	 256
B	 238 	
T	 42

P1/1130 V 900

200 S/K

L	 238
B	 142 	
T	 51

PulpPro

P2/1045 V 1.130

200 S/K

L	 202
B	 240 	
T	 47

PulpPro

P1/0835 V 780

200 S/K

L	 238
B	 142 	
T	 42

PulpPro

R+

Die Abbildungen zeigen Produktvarianten. Änderungen vorbehalten. Alle Abmessungen sind Circa-Angaben.  
L = Länge in mm,  B = Breite in mm, T = Tiefe in mm, V = Inhalt in ml. S/K = Stückzahl pro Karton. 

= Die farbige Kennzeichnung gibt an, dass die Schalen im identisch Siegelrahmen versiegelbar sind. 

Anwendungsempfehlung

Gastro-Einsatzbereich

Konsistenz  Füllgut

Heißabfüllung

Backofen / Mikrowelle

Temperaturbereich

Verzehr bei Take-Away

Lagerung und Einsatz

Siegelfolien

Siegelrahmen

Entsorgung

PulpPro PulpPure
Catering, Delivery-Service, Take-Away

trocken bis flüssig trocken bis pastös

möglich, Dampfdurchlässigkeit beachten

binnen 12 h binnen 2 h

trockene, belüftete Umgebung

ALX® Comfort-Folie,  ALX® High-Barrier-Folie,  
ALX® nature line Siegelpapier

ALX® - Siegelrahmen mit Silikon-Auflage verwendbar

gem. Verpackungsgesetz im dualen System zu 
entsorgen. Auf Wunsch übernimmt ALX® die 
Lizenzierung für Sie (gilt nur für Deutschland).

(Je nach Anwendungsfall prüfen!)
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P1/2250
PulpPro

V 2.200

200 S/K

L	 256
B	 238 	
T	 57

P1/0648
PulpPro

V 640

400 S/K

L	 178
B	 134 	
T	 49

ALX®
 Siegelgeräte

Das Original
ALX®

 Menüschalen 
ALX® Menüboxen

ALX®
 Siegelfolien 

ALX®
 Siegelpapiere

Das ALX®
 System

ALX®
 Service

Wir kümmern uns!

P1/0518
PulpPro

V 540

400 S/K

L	 178
B	 134 	
T	 42

ALX® 
Metall, Verpackungstechnik

Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH
Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon 	 +49 (0) 66 43 411
Fax 	 +49 (0) 66 43 424
E-Mail 	 info@alx.de
Internet 	 www.alx.de

R+

R+

R+

möglich, nur befüllt verwenden, Temperatur beachten

-30°C bis 170°C (max. 30 Minuten)

Pulp Pure

Pulp Pure

ALX® Mehrzweckfolie, ALX® Silverseal 

R+

R+



• PulpPro consists of PulpPro consists of PulpPro
 approx. 90% renewable raw materials.
• PulpPure consists entirely of renewable 
 raw materials and is free of plastic! 
• Complete range available in the well known ALX® sizes  
 and shapes: small, medium and large trays.

PulpPro and PulpPure

• Can be used in the ALX® system: Compatible  
 with  existing sealing frames.
• Very good temperature resistance up to 170°C 
• ALX® sealing paper and sealing films   

for secure heat sealing.
• The contemporary, green take-away solution 
 for any food to go.

sealable menu trays

PulpPro and PulpPure

nature line

The complete tray range made of renewable raw materials

new



17 tray versions for variability and practical variety:
· 	Can be used in existing ALX® sealing frames 
	 (version with silicone support) for leak-proof sealing.
· 	Sealing films and sealing paper  
	 for the entire range.	
· 	Suitable for chilled as well as for hot food to go  
	 with insulating effect for safe hand contact.

·	 The PulpPure  version is completely free of plastic,  
	 made of natural vegetable raw materials! 
· 	For packing liquid foods, e.g. soups, the version PulpPro  provides 	
	 excellent properties and it is made of approx. 90% vegetable raw materials.   
· 	Developed with stability and high utility in mind,  
	 even when completely filled.
· 	 In the typical ALX®design, trays are natural in appearance  
	 and functionality

The new PulpPro and PulpPure sealable menu trays

P2/1460
PulpPro 

V 1.450

200 P/C

L	 256
W	238 	
H	42

P2/0930
PulpPro

V 900

200 P/C

L	 229
W	178 	
H	42

P1/1750
PulpPro

V 1.700

200 P/C

L	 256
W	238 	
H	42

P3/1330
PulpPro

V 1.400

200 P/C

L	 256
W	238 	
H	42

P3/0725
PulpPro

V 790

200 P/C

L	 229
W	178 	
H	42

P1/1080
PulpPro

V 1040

200 P/C

L	 229
W	178	
H	42

P2/0888
PulpPro

V 870

200 P/C

L	 229
W	178	
H	42

P1/1087
PulpPro

V 1.550

200 P/C

L	 229
W	178	
H	57

P1/0778
PulpPro

V 750

400 P/C

L	 178
W	134 	
H	57

P3/1025 V 1000

200 P/C

L	 202
W	240 	
H	47

PulpPro

P3/1320
PulpPro

V 1040

200 P/C

L	 256
W	238 	
H	42

P1/1130 V 900

200 P/C

L	 238
W	142 	
H	51

PulpPro

P2/1045 V 1.130

200 P/C

L	 202
W	240 	
H	47

PulpPro

P1/0835 V 780

200 P/C

L	 238
W	142 	
H	42

PulpPro

R+

The images show product variants. Subject to change. All dimensions are approximate. 
L = Length im mm,  W = Width in mm, H = Height in mm, V = Volume in ml. P/C = Pieces per carton. 

= The colored bars indicate that the trays are sealable in the identical sealing frame.

Recommended use 

Gastro application

Content consistency

Hotfill 

Oven / microwave 

Temperature range 

Time of consumption

Storage conditions

Sealing options 

Sealing frame  
Disposal 

PulpPro PulpPure
Catering, Delivery-Service, Take-Away

dry to liquid dry to pasty

possible, certain amount of vapor permeability

within 12 hours within 2 hours

dry and ventilated environment

ALX® Comfort film,  ALX® High-Barrier film  
ALX® nature line sealing paper

ALX® sealing frame with silicone support

According to the individual country regulations

(Check individual application!) 
In
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P1/2250
PulpPro

V 2.200

200 P/C

L	 256
W	238 	
H	57

P1/0648
PulpPro

V 640

400 P/C

L	 178
W	134 	
H	49

ALX®
 tray sealer

The original
ALX®

 sealable trays 
ALX® sealable boxes

ALX®
 sealing film 

ALX®
 sealing paper

The ALX®
 System

ALX®
 service

We take care!

P1/0518
PulpPro

V 540

400 P/C

L	 178
W	134 	
H	42

ALX® 
Metall, Verpackungstechnik

Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH
Eisenbahnstrasse 5
36358 Herbstein, Germany

Phone 	 +49 (0) 66 43 411
Fax 	 +49 (0) 66 43 424
Email 	 info@alx.de
Internet 	 www.alx.de

R+

R+

R+

possible when filled up to 170°C 

-30°C to 170°C (max. 30 minutes)

Pulp Pure

Pulp Pure

ALX® Multipurpose film, ALX® Silverseal film 

R+

R+



• Konzipiert für Food-to-go
• Ideal für heiße Gerichte, Salate oder TK
• OHNE zusätzliche Siegelfolie im Siegelgerät 
 verschließbar
• self-venting-Entlüftungsöffnungen 
 für den Einsatz in der Mikrowelle
• Sichtfenster zur Produktpräsentation 
 für eine starke Optik

Versiegelbare Menüb� en aus Karton

• Fünf verschiedene Größen erhältlich: 
 250 ml bis 1500 ml  
•         peel & recycle: Karton und innere Folie  
 sind trennbar und separat recycelbar
• Hauptbestandteil aus Karton

mit FSC® Zertifikat für gute Waldnutzung
• Geringer Kunststoffanteil aus
 recycling-fähigem PP

nature line

•         •         



Praktisch, hygienisch und appetitlich verpackt – das kön-
nen die neuen Menüboxen von ALX®. Aber sie können 
mehr, denn sie berücksichtigen den Umweltaspekt in meh-
reren Punkten: Als Grundmaterial kommt Karton zum Ein-
satz, der FSC®-zertifiziert ist und damit für nachhaltige 
Waldwirtschaft steht. Der für die Oberfläche verwendete, 
geringe Kunststoffanteil besteht aus recyclingfähigem PP 
und das Beste ist, diese beiden Materialien lassen sich 
durch                          voneinander trennen und separat dem 
Recyclingkreislauf zuführen.

Auch im Einsatz sind die Boxen innovativ und bieten einen 
echten Mehrwert: Sie lassen sich in ALX®-Siegelgeräten 
in ca. 2 Sekunden verschließen, ohne dass eine zusätz-
liche Siegelfolie benötigt wird. Verwendbar im Tempera-
turbereich von –30°C bis zu 90°C (max.4h) für trockene, 
pastöse und feuchte Speisen. Sogar in der Mikrowelle kann 
die verschlossene Box verwendet werden, der Überdruck 
entweicht durch die vorgesehenen self-venting-Entlüftungs-
öffnungen. Optisch setzen die Boxen Akzente durch Ihre 
Farbgebung in Naturbraun. Ob Sushi, Steak oder Salat: Das 
große Sichtfenster sorgt für Transparenz und setzt den le-
ckeren Inhalt in Szene. Für Kontrast sorgt im Inneren der Box 
entweder Weiß oder Schwarz – Sie haben die Wahl!

Die neuen versiegelbaren Menüb� en aus Karton

Anwendungsempfehlung

Gastro-Einsatzbereich

Konsistenz  Füllgut

Heißabfüllung

Einsatz in der Mikrowelle

Temperaturbereich

Verzehr bei Take-Away

Lagerung und Einsatz

Versiegelung

Siegelrahmen

Catering, Delivery-Service, Retail, Take-Away

trocken bis flüssig

möglich bis zu maximal 90°C

individuelles Zeitfenster

trockene, belüftete Umgebung 
(10° bis 30°C, 30% bis 70% rF)

 in ALX® Siegelgeräten

ALX® - Siegelrahmen mit Silikon-Auflage

D2
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30
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AL
X®

ALX® Siegelgeräte
Das Original

ALX® Menüschalen
ALX® Menüboxen

ALX® Siegelfolien
ALX® Siegelpapiere

Das ALX® System

ALX® Service
Wir kümmern uns!

ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH
Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon  +49 (0) 66 43 411
Fax  +49 (0) 66 43 424
E-Mail  info@alx.de
Internet  www.alx.de

möglich, nur befüllt verwenden, Temperatur beachten

 -30°C bis 90°C (max. 4 h)

C1/0250

C1/0530

C1/0950

C1/1250

C1/1500

250

530

950

1250

1500

880

525

300

360

320

75 x 60 x 45

110 x  70 x 55

154 x 123 x 45

188 x 138 x 45

183 x 130 x 58

Die Abbildungen zeigen Produktvarianten. Änderungen vorbehalten. 

(bitte beachten: Belüftungsöffnungen in den 
oberen Ecken, Flüssigkeit kann austreten)

Entsorgung                            : Nach Gebrauch lässt sich die Innenfolie vom 
Außenkarton trennen, beide Komponenten
(Karton und PP-Folie) getrennt dem Rohstoffkreislauf
zuführen. Auf Wunsch übernimmt ALX® die Lizenzierung für 
Sie - gilt nur für Deutschland.

Anleitung zum Trennen siehe QR-Code auf der Verpackung.

Siegelfolien ohne separate Siegelfolien versiegelbar

Fünf neuartige Boxen mit Mehrwert und Umweltplus Abmessungen
(LxBxH, mm), ca. Inhalt (ml), ca. Stück/KartonArtikel           

Wie das funktioniert, sehen Sie hier:



• Designed for food-to-go
• Ideal for hot dishes, salads or frozen food
• Can be sealed in the traysealer WITHOUT 
 additional sealing film
• Self-venting for microwave use 
• Viewing window for product presentation

Sealable cardboard menu b� es 

• Five different sizes available: 
 250 ml to 1500 ml  
•         peel & recycle : carton and inner film 
 seperate easily for recycling
• Main component made of FSC® certificated   

cardboard for responsible forest management
• Low plastic content made of single-grade,   
 recyclable PP

nature line

•         •         



Practical, hygienic and appealing packaging - that‘s what 
the new menu boxes from ALX® can do. However they can 
do more, because they consider the environmental aspect 
in several ways: The basic material is cardboard, which is 
FSC® certified and thus stands for sustainable forestry. 
The small amount of plastic used for the surface is made 
of recyclable PP, and best of all, these two materials can be
separated from each other by                        and recycled 
separately!

The boxes are also innovative to use and offer added value:
They can be sealed in ALX®  traysealers in about 2 seconds 
without additional sealing film. They can be used in  tem-
perature ranging from -30°C up to 90°C for dry, pasty and 
moist food. The sealed box can even be used in the micro-
wave, as excess pressure can escape through the provides 
self-venting vents.

Visually, the boxes set accents through their color scheme 
in natural brown. Whether sushi, steak or salad: the large 
viewing window ensures transparency showing the delicious 
contents. For contrast the box provides inside either a white 
or a black background - it´s your choice!

� e new sealable menu b� es made of cardboard

Recommended use              

Gastro application 

Content consistency

Hotfill  

Microwave  

Temperature range 

Time of consumption  

Storage conditions 

Sealing

Sealing frame 

Catering, Delivery-Service, Retail, Take-Away

possible up to 90°C, 
certain amount of vapor permeability

individual

dry and ventilated environment

in ALX®  tray sealing machines 
and other tray sealer

ALX® sealing frame with silicone support

possible when filled, up to 90°C

-30°C up to 90°C (max. 4 h)

C1/0250

C1/0530

C1/0950

C1/1250

C1/1500

250

530

950

1250

1500

880

525

300

360

320

75 x 60 x 45

110 x  70 x 55

154 x 123 x 45

188 x 138 x 45

183 x 130 x 58

The images show product variants. Subject to change. All dimensions are approximate

dry to liquid, please note: Ventilation holes in the 
upper corners, liquid may leak out  

Disposal                            : The inner film can be separated from the 
outer carton and both components (carton and PP film) fed 
separately into the raw material cycle.

Sealing film  sealable without separate sealing film

Five novel boxes with added value and environmental plus Size 
(LxWxH, mm), ca. Volume (ml), ca. Pieces/cartonArticle

How it works:

The ALX® System

ALX® tray sealer
The original

ALX® sealable trays
ALX® sealable boxes

ALX® sealing fi lm
ALX® sealing paper

ALX® service
We take care!
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ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH
Eisenbahnstrasse 5
36358 Herbstein, Germany

Phone  +49 (0) 66 43 411
Fax  +49 (0) 66 43 424
Email  info@alx.de
Internet  www.alx.de



neu

nature line

nature line Bowl
Die versiegelbare 

aus Palmblatt

100% Natur, 100% individuell



 Vollständig aus nachwachsenden Rohstoff en hergestellt
 Transport- und Servierschale in einem
 Versiegelbar im ALX® Siegelsystem
 Geeignet für den To-Go-Einsatz
 Für kalte, warme, trockene und pastöse Speisen
 Einsatzbereich von -20°C bis 180°C
 Geeignet für Mikrowellen- und Haushaltsöfen
 (befüllt max. 30 Min. bei 170°C, ohne Siegelfolie)
 Kompostierbar (Siegelfolie getrennt entsorgen)
 Füllmenge ca. 1,8 Liter
 Bestellnummer N1/1870

D
20

22
04

AL
X®

neu

Die Vorteile:

Einzigartig und natürlich aus 100% Palmblatt 

nature line Bowl

ALX®
 Siegelgeräte

Made in Germany

Das ALX®
 System

ALX®
 Service

Wir kümmern uns!
ALX®

 Siegelfolien ALX®
 Menüschalen

ALX 
® Metall, Verpackungstechnik Dipl.- Ing. Alexander Josek GmbH · Eisenbahnstraße 5 · D - 36358 Herbstein    Tel. +49 (0) 6643 411 · Fax +49 (0) 6643 424 · E-Mail info@alx.de · Internet www.alx.de

Wir freuen uns über Ihre Kontaktaufnahme!    



• Für Menüs, Suppen oder Snacks
• Ideal für Straßenverkauf und Lieferservice
• Der Inhalt bleibt bis zu 30 Minuten warm
• Kein Vermengen von Geschmackskomponenten durch die Kammerversiegelung
• Aus extrudiertem Polystyrol (XPS), sortenrein und recyclingfähigsortenrein und recyclingfähig
• Auslaufsicher geschützt beim Transport
• Leicht zu öff nen (Peel-Eff ekt)
• Das Aroma bleibt erhalten
• Schnell und einfach zu versiegeln

ALX® Thermo-Menüschalen
Die aromadichte Versiegelung: Heißes bleibt heiß und Kaltes bleibt kalt

06



Die ideale Menüverpackung von ALX®

Einsatzbereich

Ausgewogene Ernährung, Abwechslung und Angebots-
vielfalt lauten die Anforderungen an die Gastronomie. 
Steigende Kundenansprüche an Qualität und  
Geschmack kommen hinzu. Snacks und Komplett- 
gerichte „To-Go“ liegen seit Jahren im Trend. 

Wir bieten Ihnen dafür das ideale Verpackungssystem 
an: Die Thermo-Menüschalen von ALX® sind  
wärme-isolierend und lassen sich aromadicht und 
auslaufsicher versiegeln, dass heißt in den versie-
gelten ALX® Menüschalen ist der Inhalt hermetisch 
geschützt. Ob nach Hause, ins Büro oder für Unter-
wegs, Ihre Gerichte lassen sich sicher transportieren 
und zum Verzehr wieder leicht öffnen. Insgesamt eine 
“heiße” wie saubere und sichere Verpackung.

Die Entscheidung für das richtige Verpackungssystem

Die Wahl des richtigen Verpackungssystems ist äußerst wichtig: 
Denn die Zufriedenheit der Kunden hängt auch stark von der Verpackung 
ab!  Dabei entscheidend ist die Qualität der Speisen zum Verzehrzeitpunkt,  
welche von der verwendeten Verpackung beeinflusst wird. Der Kunde erwartet das Essen in einer Verpackung, die 
immer mehr Anforderungen zu erfüllen hat: Hygiene, Transport, Werbung, attraktive Präsentation, Geschmack,  
komfortable Handhabung und geregelte Entsorgung sind dabei die Wichtigsten. ALX® bietet eine zeitgemäße  
Verpackung, bei der diese Funktionalitäten aufeinander abgestimmt sind. ALX® kann auf Tausende an zufriedenen 
Kunden verweisen, die dieses Menüversiegelungssystem jahrelang erfolgreich im Einsatz haben, und auf eine Erfah-
rung von über 40 Jahren in der Außer-Haus-Gastronomie zurückgreifen. Wir helfen auch Ihnen gerne beim Einstieg ins 
Außer-Haus- Geschäft, um neue Kunden zu gewinnen und eine zufriedene Stammkundschaft aufzubauen.

Die vielseitige Menüverpackung von ALX® 

Die große Schalenauswahl bedeutet ein hohes Maß an Flexibilität für 
die eigene Küche und den Kunden. Ob delikat zubereitete Komplettme-
nüs oder kleine Snacks, mit den ALX®  Menüschalen können Sie Es-
sen für jede Gelegenheit verpacken. Die Menüschalen von ALX®sind 
für den Heißverkauf von Menüs gedacht. Sie lassen sich einzeln trans-
portieren oder können in ein Warmhaltesystem integriert werden.  
Aus diesem Grund hat das ALX®Verpackungssystem eine Vielzahl an An-
wendungsmöglichkeiten im Imbiss-, Catering-, GV- und Feinkostbereich:

• 	Essen auf Rädern:
	 Menüservice für Senioren, Lieferservice, Partyservice  
	 und andere mobile Verpflegungseinrichtungen.
• 	Essen zum Mitnehmen:
	 Thekenverkauf von Menüs oder kleinen Mitnahmemahlzeiten bei  
	 Fleischereien, Imbissen, Restaurants, Supermärkten, Food-Trucks 	
	 und anderen gastronomischen Betrieben.

Mehr Erfolg im Außer-Haus Geschäft

Erobern Sie neue Märkte durch die Erweiterung Ihrer Außer-Haus-Verpflegung.  
Profitieren Sie von einem lukrativen Zusatzgeschäft mit dem ALX® Erfolgssystem!



Die appetitliche Menüverpackung

Die Gerichte sind nach dem Öffnen sofort servierfähig und aus den  
praktischen Menüschalen kann direkt gegessen werden. Die Schalen sind 
formstabil, fettresistent und schnittfest und haben einen porzellanähn-
lichen Charakter. Die Menüs kommen in den appetitlich weißen Schalen 
auf den Tisch; schließlich isst das Auge mit. Temperatur, Konsistenz und 
Geschmack sind wie frisch gekocht und machen Appetit auf mehr.

Die perfekte Versiegelungstechnik von ALX®

Die auslaufsichere Versiegelung erfolgt in den praktischen, jahrzehntelang  
erprobten ALX® Siegelgeräten. Die patentierten Multifunktionsgeräte  
sind leicht zu bedienen und auch bei niedrigem Bedarf wirtschaftlich.
Sie verbinden höchste Qualität (DGUV: Geprüfte Sicherheit) mit  
ansprechendem, funktionalen Design und extrem langlebiger  
Konstruktion Made in Germany. Die große Modellauswahl kommt  
den vielfältigen Anforderungen in der Schnellgastronomie entgegen:

Die Auswahl und Kombinationsmöglichkeiten der Menüschalen

Die große Auswahl an Menüschalen lässt Kreativität und Phantasie ihrer
Küche viel Spielraum - ob für große, deftige Spezialitäten oder kleine
Mitnahmesnacks. Zu Ihrem individuellen Menüplan können Sie sich die
passenden Schalen zusammenstellen. Aufgrund der vielfältigen
Kombinationsmöglichkeiten lassen sich innerhalb kurzer Zeit eine Vielzahl
an unterschiedlichen Schalen versiegeln.

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie
Kunststoff . Aluminium

ALX®
 Menüschalen

XPS . APET . CPET .  PP . Nachwachsende Rohstoffe
ALX®

 Service
Wir kümmern uns!

•

•

Beim abgebildeten Compact Modell II sind  
zwei Rollen integriert. Dadurch lassen sich parallel 
Folien aus Aluminium und transparentem Kunststoff 
verwenden. Dies ist speziell beim Verkauf von sowohl 
heißen als auch kalten Speisen interessant.

Die Comfort Modellreihe ist besonders  
bequem in der Bedienung: die Versiegelung 
erfolgt ohne Kraftaufwand. Bei diesem Halb-
automaten sorgt ein ausgeklügeltes Steuer- und 
Regelsystem stets für die richtige Siegelzeit und 
den optimalen Siegeldruck.



Thermo-Menüschalen von ALX® für große Mahlzeiten

XPS

1/1750

L 265
B 247
T 42
1-teilig

 500
Menüschale für T-Bone-Steaks oder
Schollen, auch für Holsteiner  
Schnitzel und für Fisch-,  
Chef-Salat-Platten.

XPS

3/1320

L 265
B 247
T 42
3-teilig

 500
Menüschale für große Menüs mit  
Beilage und Salat, Kotelett, Bratkar-
toffeln und Gemüse.

XPS

3/1310

L 265
B 247
T 42
3-teilig

 500
Menüschale für große Menüs, mit
größeren Beilagen und Salaten,
Kasseler, Sauerkraut und
Kartoffelpüree.

XPS

3/1330

L 265
B 247
T 42
3-teilig

 500
Menüschale mit größerem Fleisch-
fach. Für Nackenbraten in Soße, Rot-
kraut und Kartoffeln, Schmorbraten 
mit Beilagen.

XPS

2/1460

L 265
B 247
T 42
2-teilig

 500
Menüschale für Steaks mit gemisch-
ter Salatbeilage, Jägerschitzel mit 
Sauce und Blumenkohl.

XPS

1/1130

L 247
B 151
T 55
1-teilig

 800
Menüschale für Grillhähnchen,  
Eintopf und Nudelgerichte, Haxen,  
gemischte Salate oder Suppen.

XPS

1/0835

L 247
B 151
T 42
1-teilig

XPS

1/2250

L 265
B 247
T 55
1-teilig

 500
Menüschale für Mehrfach-Portionen,
Gruppenverpflegung, Party-Service,
Grillhaxen, Spare Ribs.

2,250

1,750

1,320 

1,310

1,330

1,460

1,130

0,835  800
Menüschale für Roll- und Spießbra-
ten, Reis- und Nudelgerichte, pastöse
Eintöpfe und Suppen.

Thermo- Menüschalen von ALX® als kombinierbare Portionsschalen

Abmessungen,
circa in mm

MenüvorschlagBestellnummer Stück pro 
Karton

Kombinationsmöglichkeit 
im Siegelrahmen

Inhalt, 
circa in l 



Thermo-Menüschalen von ALX® für kleine Mahlzeiten

XPS

3/0915

L 236
B 185
T 42
3-teilig

Menüschale für Schweinelendchen,
Rindsrouladen mit kleinen Beilagen.
Gekochtes Rindfl eisch, Meerrettich-
soße und Kartoff eln.

XPS

2/0980

L 236
B 185
T 42
2-teilig

Menüschale für Fischfi let und
Kartoff elsalat, Putenragout mit 
Beilage.

XPS

2/0930

L 236
B 185
T 42
2-teilig

Menüschale für Koteletts, Rücken-
steaks, Rollbraten, kleine Grillteller 
mit Beilage.

XPS

1/1080

L 236
B 185
T 42
1-teilig

Menüschale für Jägerschnitzel mit
Pilzen, Salatteller, Reispfanne.

XPS

1/1087

L 236
B 185
T 57
1-teilig

Menüschale für Mehrfachportionen,
Spare Ribs, ganze Grillhähnchen.

XPS

2/0888

L 236
B 185
T 42
2-teilig

Menüschale für Hühnerfrikassee mit
Reis, Krautroulade mit Salzkartoff eln,
bietet große Kombinationsmöglichkei-
ten mit den unten aufgeführten
Portionsschalen.

XPS

1/0518

L 185
B 139
T 42
1-teilig

Menüschale für Rinds-, Sauerbraten 
in Scheiben mit Soße, Geschnetzel-
tes, Reisgerichte und Suppen.

XPS

1/0778

L 185
B 139
T 57
1-teilig

0,915

0,980

0,930

1,080

1,460

0,888

0,518

0,778

 800

 800

 800

 800

 800

 800

1.120

1.120
Menüschale für Eintöpfe, Nudelge-
richte, China-Pfanne, Curry-Reis-In-
dia, Nasi Goreng.

Thermo- Menüschalen von ALX® als kombinierbare Portionsschalen

Abmessungen,
circa in mm

MenüvorschlagBestellnummer Stück pro
Karton

Kombinationsmöglichkeit
im Siegelrahmen

Inhalt,
circa in l



Abmessungen,
circa in mm

MenüvorschlagBestellnummer Stück pro 
Karton

Kombinationsmöglichkeit 
im Siegelrahmen

Inhalt, 
circa in l 

XPS

3/1025

L 247
B 209
T 42
3-teilig

 500
Menüschale für deftige Kraut- und 
Rindsrouladen, Gyros mit Beilagen, 
Rippchen mit Suaerkraut und Püree.

XPS

2/1045

L 247
B 209
T 42
2-teilig

 500
Menüschale für pikante Fleisch- oder
Fischgerichte mit Beilage, wie  
Gulasch mit Nudeln, gefüllte Kalbs-
brust mit Broccoli.

XPS

3/1040

L 247
B 209
T 42
3-teilig

 500
Menüschale für Bratwurst, Fleisch-
spieße, Wurst, Geschnetzeltes oder 
Schaschlik mit zwei Beilagen

XPS

2/1060

L 247
B 209
T 42
2-teilig

 500
Menüschale für Bratwurst, Fleisch-
spieße, Geschnetzeltes oder Schnit-
zel, Fischgerichte mit einer Beilage.

1,025

1,045

1,040 

1,060

XPS

1/0370

L 247
B 151
T 42
1-teilig

 1.000
Menüschale für Wurst oder
Schaschlikspieße, im Doppelrahmen
auch für zwei Portionen verwendbar.

0,370

Bedruckte Folie von ALX® (auf Anfrage)
Mit bedruckter Folie sind  ALX® Menüschalen mehr als nur 
Verpackung. Sie werden zur Visitenkarte, zum Imageträger 
Ihres Betriebes. Wir können Ihnen individuelle Bedruckung  
im Mono- oder Zwei-Farben-Druck anbieten, bitte sprechen Sie uns an.

ALX® Peel-Bedeckelungsfolien für aromadichte Versiegelung

ALX® Alu-Peel-Bedeckelungsfolie, 
siegelbar gegen XPS, silber, blickdicht, 
recyclingfähig

245 mm breit
333 lfdm/Rolle

2 Rollen

2 Rollen

190 mm breit
333 lfdm/Rolle

145 mm breit
333 lfdm/Rolle

ALX® Comfort-Peel-Bedeckelungsfolie,
transparenter Kunststoff oder  
blickdichter Kunststoff (weiß) 
siegelbar gegen XPS, PP, Bio Typ B 90

245 mm breit
200 lfdm/Rolle

190 mm breit
200 lfdm/Rolle

Thermo- Menüschalen von ALX® für mittlere Mahlzeiten

Thermo- Menüschalen von ALX® als kombinierbare Portionsschalen



Die ideale Menüverpackung von ALX®

Die wärme-isolierende Menüverpackung
Die Menüschalen von ALX®  zeichnen sich durch hervorragende  
Thermoeigenschaften aus. Der Inhalt bleibt bis zu 30 Minuten 
heiß. Der Abkühlungsprozess lässt sich noch weiter durch die 
zusätzliche Verwendung von Thermoboxen hinauszögern. Bis 
zu zwei Stunden können die Gerichte warm gehalten werden.  
Der Kunde kann die Menüschalen von ALX® beim Transport un-
besorgt mit den Händen tragen, ohne sich die Finger zu ver-
brennen.

Die auslaufsichere Menüverpackung
Die Menüschalen lassen sich aromadicht und auslaufsicher  
versiegeln. Die Soße bleibt da, wo sie hingehört. Selbst Suppen 
können ohne Bedenken im Auto auf dem Beifahrersitz oder mit 
dem Fahrrad mitgenommen werden. Das Essen kommt somit 
heiß, appetitlich und sauber auf den Tisch.

Die aromadichte Kammerversiegelung
Jede Kammer ist einzeln verschlossen, sodass nichts ineinan-
der laufen kann und die Aromastoffe sich nicht verflüchtigen. 
Die Geschmackskomponenten vermengen sich nicht unter-
einander. Heißes und Kaltes kann gleichzeitig in einer Schale 
versiegelt werden, denn die Menükomponenten sind durch die 
räumliche Trennung optimal voneinander isoliert. Der Salat als 
Beilage bleibt also frisch und knackig.

Der Umweltaspekt
ALX®Thermo- Menüschalen bestehen aus extrudiertem und  
sortenreinen Polystyrol (XPS und PS, Monomaterial). Mit 
einem Luftanteil von über 98% gehört XPS zu den leichtesten  
Verpackungsmaterialien. Wegen der feinen Zellstruktur haben 
sie nicht nur hervorragende isolierende Eigenschaften, sondern 
sind aufgrund ihres geringen Gewichts ressourcenschonend 
und recyclingfähig. Vor der Entsorgung über ein Duales System 
ist die Schale von der Bedecklungsfolie zu trennen, die verwen-
dete Alu-Siegelfolie ist ebenfalls recyclingfähig.

Die Peelfähigkeit der Menüschalen
Die Menüschalen lassen sich zum Verzehr leicht öffnen und das,  
obwohl die Verpackung absolut dicht hält.

Schnittfestigkeit der Menüschalen
Die Schalen haben einen Folienüberzug und sind  
damit widerstandsfähig gegenüber dem Essbe-
steck.

Stapelfähigkeit der Menüschalen
Die Schaumstruktur verleiht den Menüschalen 
eine hohe Stabilität. Im versiegelten Zustand 
sind die auslaufsicheren Menüschalen hervor-
ragend stapelbar und passen ausgezeichnet 
in die ALX® Thermoboxen. Die Boxen blei-
ben hygienisch sauber und erhalten die Wär-
me - selbst nach längeren Transportwegen.  
Das ALX® System ist damit ideal für den Liefer-
service und andere mobile Verpflegungseinrich-
tungen.

stapelbar und stabil peelbar und dicht versiegeltleicht, luftig und recyclingfähig



ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH

Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon  +49 (0) 66 43 411
Fax  +49 (0) 66 43 424

E-Mail  info@alx.de
Internet  www.alx.de

Informieren Sie sich auch über folgende Produkte:

· Backofen-Verpackung (CPET)
· Feinkost-Verpackung (APET)
· Mikrowellen-Verpackung (PP)
· Sandwich-Verpackung (PP)
· Siegelschalen aus nachwachsenden Rohstoff en
· Siegelgeräte
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Ihre Pluspunkte im Überblick

Die ALX® Thermo-Menüschalen: 

• für komplette Menüs, Suppen oder Snacks

• ideal für den Straßenverkauf und Lieferservice

• schnelles und zuverlässiges Versiegeln mit den ALX® Siegelgeräten

• der Inhalt bleibt bis zu 30 Minuten warm

• hygienisch, geschmacksneutral

• auslaufsicher geschützt beim Transport

• leicht zu öff nen (Peel-Eff ekt)

• bequem in den Händen zu transportieren

• integriert in Warmhalteboxen bleibt der Inhalt bis zu zwei Stunden warm

• Bedeckelungsfolien mit individuellem Druck garantieren 
 zusätzlichen Werbeeff ekt

• aus extrudiertem Polystyrol (XPS) mit dem Thermoeff ekt

• widerstandsfähig gegenüber Essbesteck

• Heißes bleibt heiß und Kaltes bleibt kalt

• wirtschaftlicher Folienverschluß, wahlweise Alufolie oder Kunststoff 

• Porzellan-weiße Optik

• vielfältiges Sortiment an Schalen

• kein Vermengen von Geschmackskomponenten durch 
 die Kammerversiegelung

• die Aromen bleiben erhalten

• aus sortenreinen, recyclebaren Rohstoff en hergestellt

Der Service von ALX® 

Alles aus einer Hand: ALX® bietet ein komplettes Menü-Verpackungs-System.
Wir sind sowohl Hersteller der Verpackung als auch der Siegelgeräte. So können 
Sie schnell und direkt auf unser Know-how und unsere langjährige Erfahrung 
zurückgreifen.

Die umfassende Kundenbetreuung von ALX® 

• Kurze Lieferzeiten:

 Bei Bestellung bis 12 Uhr erfolgt der Versand noch am gleichen Tag.

• Hotline bei technischen Fragen

• Schneller Ersatzteilservice

• Geräteservice- und Wartung direkt beim Hersteller

Entsorgungshinweis

Polystyrol

Aluminium

06

41



ALX

ALX® Thermo Suppenschalen:
Soup to go mit dem
 ALX® Siegelsystem

NEU



 Ideale Formgebung für leckere Löff elgerichte

 Zwei Ausführungen mit 740 ml oder 920 ml verfügbar

 Wärmeisolierend nach Innen und Außen

 Robuste, laminierte Innenoberfl äche

 Zuverlässig auslaufsicher während des Transports

 Siegelbar im bewährten ALX® Siegelsystem

 Ein Siegelrahmen für beide Ausführungen

 Siegelbar mit 190 mm breiter ALX® Alufolie

 Ab sofort erhältlich als Artikel 1/0740 (740 ml)

 und 1/0920 (920 ml)

ALX® Thermo Suppenschalen:

Die Erweiterung Ihres Siegelsystems
mit EPS Schalen für Suppen und Eintöpfe

D
20

17
09
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LX

®

ALX

ALX® Metall, Verpackungstechnik Dipl.- Ing. Alexander Josek GmbH ® Metall, Verpackungstechnik Dipl.- Ing. Alexander Josek GmbH ® · Eisenbahnstraße 5 · Eisenbahnstraße 5 · · 36358 Herbstein / Deutschland · 36358 Herbstein / Deutschland · · Tel. +49 (0) 6643 411 · Fax +49 (0) 6643 424 · Fax +49 (0) 6643 424 · · E-Mail info@alx.de · Internet www.alx.de· Internet www.alx.de·

Wir freuen uns über Ihre Kontaktaufnahme!

NEU



ALX®  oval line:  
Die smarten Design-Schalen 

Harmonie mit YingYang 
Einheit mit Solist 

Mehr Inhalt mit Solist Plus 
Variation mit Duett 

Vielfalt mit Trio 
Gute Laune mit Smiley

neu
YingYang

Solist Plus

Solist 



 Warme & kalte Speisen werden appetitlich präsentiert
 Auch unversiegelt perfekt für Snacks und Fingerfood
 Ideal für Suppen und Eintöpfe
 Mit dem passenden Rahmen sofort im bewährten 
 ALX® Siegelsystem versiegelbar
 Auslaufsicher siegelbar in den Folien-Breiten 190 mm und 245 mm
 Verschiedene Inhalte von 622 ml bis 1.142 ml 
 Geschütztes Design
 Wir garantieren res sour cen scho nenden Materialeinsatz

D201804 ALX®

Das ALX®
 System

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie
Aus Alu oder Kunststoff 

ALX®
 Thermo-Menüschale

EPS in Schwarz oder in Weiß

ALX 
® Metall, Verpackungstechnik Dipl.- Ing. Alexander Josek GmbH · Eisenbahnstraße 5 · D - 36358 Herbstein

Tel. +49 (0) 6643 411 · Fax +49 (0) 6643 424 · info@alx.de · www.alx.de

Wir freuen uns über Ihre Kontaktaufnahme!   

ALX® oval line
6 neue Design- Schalen erweitern das 
ALX®  Siegelsystem in eleganter und praktischer Form

Duett Smiley Solist Plus

YingYang Solist Trio



•	 Ideal für fertig zubereitete Kühl- und Tiefkühlmenüs

•	Appetitliche Präsentation in der Kühltheke

•	Zum Erwärmen in der Mikrowelle und im  

	 Heißluft- oder konventionellen Ofen

•	Verschluss mit peelfähiger Folie oder Schnappdeckeln

•	Menüschalen aus CPET: hitzebeständig von - 40°C bis 180°C

Die Backofen-Verpackung aus CPET 
•	Mehr Convenience

•	Auslaufsicher geschützt beim Transport

•	Hygienisch, geschmacksneutral

•	Der Inhalt bleibt lange frisch

• 	Recyclingfähiges Material

Außen aromadicht verpackt - Innen frisch und lecker 

NEU!

Die Artikel 1/1191, 2/0729 und 2/1075 im Farbton “Graphit“ 
sind in industriellen Sortieranlagen detektierbar und können damit 
dem PET-Recyclingkreislauf zugeführt werden!

Unser Beitrag zu einem verbesserten Recycling schwarzer PET-Produkte:

01

PET

*



Tiefgekühlte Komplettgerichte, die schnell und einfach in der Mikrowelle oder im Heißluftofen erwärmt werden können, sind der 
Trend beim Außer-Haus-Verkauf. Wir bieten Ihnen dafür das ideale Verpackungssystem:

Die CPET Menüschalen von ALX® sind mikrowellenstabil, backofenfest (bis 180°C), frostbeständig (bis -40°C) und zeichnen sich 
durch eine verkaufsfördernde Optik aus. Sie lassen sich aromadicht und auslaufsicher versiegeln oder mit einem transparenten 
Schnappdeckel verschließen. Damit ist der Inhalt in der Kühlphase und beim Transport geschützt. Mit diesen Eigenschaften stellen 
sie eine attraktive Alternative zur Aluminiumverpackung dar. 

Ob tiefgekühlte Menükomponenten, delikat zubereitete Komplettmenüs, leckere Backwaren oder kleine Snacks, mit den  
ALX® CPET Menüschalen können Sie das Essen für jede Gelegenheit verpacken. Weitere Vorteile und Informationen finden Sie auf 
der Rückseite dieses Prospekts.

Artikel

Artikel Menüvorschlag Inhalt 2 Stückzahl 3 KombinationenGröße1

CPET 1/2 GN

1-50
Auf Anfrage

Menüschale für mittelgroße Mengen 
einzelner Komponenten 3,400

L	 325
B	 265 	
G	 50 
1-teilig

CPET 1/2 GN

1-80
Auf Anfrage

Menüschale für große Mengen  
einzelner Komponenten 5,000

L	 325
B	 265 	
G	 80
1-teilig

CPET

2/1158
Menüschale für zartes Fischfilet und 
Beilage, Wild und Geflügelspeziali-
täten portioniert mit Beilage,  
Schnitzel paniert in allen Variationen

1,158 400

L	 242
B	 204 	
G	 47 
2-teilig

CPET

3/1128
Menüschale für Rippchen, Sauer-
kraut und Püree, Hühnerfrikasse mit 
Reis und Buttererbsen, Lammkeule 
mit Bohnen und Kartoffelgratin

1,128 400

L	 242
B	 204 	
G	 47 
3-teilig

CPET 

1/2214
Menüschale für große Beilagenpor-
tionen oder Doppelportionen, z.B. 
Gemüse oder Nudeln 2,219 200

L	 256
B	 238 	
G	 50 
1-teilig

CPET

2/1514
Menüschale für Kasseler auf Sauer-
kraut mit Kartoffelpüree, Steaks mit 
Gemüsebeilagen 1,514 400

L	 256
B	 238 	
G	 42 
2-teilig

CPET

3/1314
Menüschale für Schnitzel mit Wald-
pilzen, Kartoffeln und Gemüse,  
Kotelett mit Röstzwiebeln, Bratkar-
toffeln und Gemüse oder Salat

1,364 400

L	 256
B	 238 	
G	 42 
3-teilig

CPET

3/1396
Menüschale für extra große  
Portionen mit Beilagen, “Cordon 
Bleu” mit Soße und Reis, Holzfäller-
steak, Rösti und Bohnen

1,396 400

L	 256
B	 238 	
G	 42 
3-teilig

CPET

1/0875
Menüschale für raffiniert zubereitete 
Fleischgerichte mit Saucen, leckere 
Teigwaren jeder Art und köstliche 
Salatvariationen

0,875 600

L	 238
B	 142 	
G	 42 
1-teilig

Die CPET Menüschalen für den Backofen von ALX® 

1/2 GN (GastroNorm) Schalen

Mittlere und große Mahlzeiten

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

kombinierbare ALX® CPET Portionsschalen   



Kleine Mahlzeiten
Artikel Menüvorschlag Inhalt 2 Stückzahl 3 KombinationenGröße1

CPET

1/0861
Menüschale für Pfannengerichte wie 
Gemüse-Reis-Pfannen, große Pasta-
Spezialitäten wie Tagliatelle Carbona-
ra oder Gnocchi in Gorgonzolasoße

0,861 420

L	 229
B	 178 	
G	 33 
1-teilig

CPET

1/1191
Menüschale für schmackhafte 
Aufläufe wie Kartoffelgratins oder 
Blumenkohl-Broccoli-Gratins und 
exotische Pfannengerichte wie  
Nasi Goreng

1,191 310

L	 229
B	 178 	
G	 47
1-teilig

CPET

2/0729
Menüschale für Schollenfilet in feiner 
Kräutersoße, Sauerbraten mit  
kräftiger Soße und Beilage, Gesch-
netzeltes “Züricher Art” mit Spätzle

0,729 360 
340

336 
320

L	 229
B	 178 	
G	 33 
1-teilig

CPET

2/1075
Menüschale für Rinderbraten mit 
Beilagen, bayerischer Leberkäse  
mit Knödel, Kalbsgulasch in  
Championsoße mit Nudeln

1,075

L	 229
B	 178 	
G	 47
2-teilig

CPET

3/0644
Menüschale für Hähnchenbrustfilet 
mit Reis, Putengeschnetzeltes in 
Currysoße mit Beilagen, Kalbsbraten 
mit Rahmsoße und Beilagen

0,644 228

L	 229
B	 178 	
G	 33 
3-teilig

CPET

3/0724
Menüschale für “Cordon Bleu”, 
Speck-Bohnen und Kroketten, See-
lachsfilet mit Bratkartoffeln und Dip 0,724

400 
360

L	 229
B	 178 	
G	 33 
3-teilig

CPET

3/1044
Menüschale für Rindsroulade,  
Rosenkohl und Kartoffeln, Rippchen 
mit Apfel-Rotkohl und Klößen 1,033 276

L	 229
B	 178 	
G	 47 
3-teilig

CPET

1/0424

Menüschale für Braten, Rindsroula-
den in Soße, zarte Rindfleischstreifen 
in herzhafter Soße, Spinat-Lasagne, 
Risotto oder gefüllte Blätterteig-
taschen

0,424 612

L	 178
B	 134 	
G	 35 
1-teilig

CPET

1/0707

Menüschale für deftige Eintöpfe, de-
likate Cremesuppen, Chili con Carne, 
Krautrouladen, kleine Nudelgerichte 
wie Tortellini in Sahnesoße oder 
Käsespätzle

0,660 360

L	 178
B	 134 	
G	 55 
1-teilig

Das ALX®
 System

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie
Kunststoff . Aluminium

ALX®
 Menüschalen

XPS . APET . CPET .  PP . Nachwachsende Rohstoffe
ALX®

 Service
Wir kümmern uns!

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� graphit

� weiß 
� graphit

� weiß 
� graphit

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

� weiß 
� schwarz

= Kombinierbare Schalen im selben Siegelrahmen  
= Im Recyclingsystem detektierbar  („weiß“ ist prinzipiell detektierbar)

kombinierbare ALX® CPET Portionsschalen     

 1 Circa-Größe in Breite / Höhe / Tiefe (mm)    2 Inhalt in Liter, circa   3 Stückzahl pro Karton*

*

*

*



ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH

Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon 	 +49 (0) 66 43 411
Fax 	 +49 (0) 66 43 424

E-Mail 	 info@alx.de
Internet 	 www.alx.de

Mitarbeiterverpflegung: Insbesondere für die Zusatz- und Zwischenverpflegung von Mitarbeitern in Außenstellen, Schichtbetrieben 
und Kleinbetrieben.
Essen auf Rädern: Menüservice für Senioren, Schulverpflegung und andere mobile Einrichtungen.
Essen zum Mitnehmen: Thekenverkauf von Menüs oder Delikatessen bei Fleischereien, Supermärkten u. a. gastronomischen Be-
trieben. Die CPET Menüschalen von ALX® sind sowohl für die Warm- als auch für die Kaltauslieferung ausgelegt und können direkt 
zum Verzehr erwärmt oder in ein Warmhaltesystem integriert werden. Die Gerichte sind nach dem Regenerieren sofort servierfähig. 
Unsere Schalen sind bruchsicher, fettresistent und schnittfest. 
Die große Auswahl an Menüschalen lässt der Kreativität Ihrer Küche viel Spielraum: Zu Ihrem individuellen Menüplan können Sie 
sich die passenden Schalen zusammenstellen. Beachten Sie bitte die Vielzahl an Kombinationsmöglichkeiten bei der Versiegelung.
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Anwendungsmöglichkeiten im Catering- , GV- und Feinkostbereich

ALX® CPET Menüschalen zeichnen sich durch überzeugende Materialeigenschaften aus:
•Hohe Wärmebeständigkeit (180°C), gute Kältefestigkeit (-40°C), formstabil und schnittfest. 
Sie sind daher die ideale Verpackung für frische und portionierte Menüs entweder zum Einfrieren 
oder zum Präsentieren in der Kühltheke. ALX® Menüschalen aus CPET sind in cremeweiß und 
schwarz erhältlich. Während die schwarze Schale den Kontrast zum Inhalt betont, unterstreicht 
die Weiße die Natürlichkeit Ihrer Produkte. CPET Schalen bieten eine Vielzahl an Möglichkeiten, 
um fertige Speisen auf Verzehrtemperatur zu erhitzen:
• In der Mikrowelle, im konventionellen Ofen, im Heißluftofen oder im Kombidämpfer.
Das bedeutet ein großes Plus an Flexibilität für die eigene Küche und den Kunden.  
Beispielsweise lässt sich das Gericht zum Sofortverzehr vor Ort genussfertig regenerieren oder 
der Kunde kann es kalt mitnehmen und zu Hause selbst erwärmen.

Die vielseitige Backofenverpackung von ALX®

Die auslaufsichere Versiegelung von PET-, PP-, XPS- oder 
Schalen aus nachwachsenden Rohstoffen erfolgt in der Gas-
tronomie mit den praktischen, jahrzehntelang bewährten ALX®  
Siegelgeräten. Die patentierten Multifunktionsgeräte sind  
leicht zu bedienen und wirtschaftlich. Sie verbinden 
höchste Qualität mit ansprechendem, funktionalem Design. 

Wenn eine längere Haltbarkeit erwünscht ist, können die Pro-
dukte in den ALX® CPET Schalen auch unter Schutzatmosphäre 
(MAP) verpackt werden. Alternativ lassen sich die ALX® CPET 
Schalen mit Deckeln verschließen. Diese praktischen Schnapp-
deckel sind in APET für glasklare Optik erhältlich (ALX® Show-
case Deckel).

Die Bedeckelungsvarianten von  ALX® CPET Menüschalen

Informieren Sie sich auch über folgende Produkte:

Thermo-Menüschalen (XPS)
Mikrowellen-Verpackung (PP) 
Tray-Cut Versiegelung 
Feinkost-Verpackung (APET)
Sandwich-Verpackung (PP)
Verpackung aus nachwachsenden Rohstoffen 

Hinweis:
• ALX® CPET-Menüschalen aus kristallisiertem PET sind physiologisch unbedenklich und recyclingfähig.  
• Zur optimalen Versiegelung empfehlen wir den original ALX® Wenderahmen mit Silikoneinlage. 
• Die transparente Bedeckelungsfolie kann beim Erhitzen in Ofen oder Mikrowelle auf der Menüschale verbleiben.  
• Bitte führen Sie die Schalen und Siegelfolien dem bestehenden Rohstoffkreislauf über eines der dualen Systeme zu.  
	 Wertvolle Ressourcen können auf diese Weise entlastet werden. 
 

245 mm breit
500 lfdm/Rolle

270 mm breit
500 lfdm/Rolle

190 mm breit
500 lfdm/Rolle

2 Rollen / KartonALX® Antifog-Bedeckelungsfolie
25 mµ stark, transparent, backofenfest, leicht peelbar, 
siegelbar gegen CPET und APET, mit Anti-Beschlag-Eigenschaft

Die Bedeckelungsvarianten von  ALX® CPET Menüschalen
Artikel C

Entsorgungshinweis

01

PET

Verpackungseinheit A B



•  Für Salate, Delikatessen und Desserts

•  Appetitliche Präsentation in der Kühltheke

•  Der Inhalt bleibt lange frisch

•  Wirtschaftlicher Folienverschluß oder

 praktischer Schnappdeckel

Die Feinkost-Verpackung 
•  Verkaufsfördernde Optik

•  Hygienisch, geschmacksneutral

•  Auslaufsicher geschützt beim Transport

•  Glasklare Transparenz oder attraktives

 Schwarz aus hochwertigem APET

Außen aromadicht verpackt - Innen frisch und lecker 
 



PET

1

ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH

Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon 	 +49 (0) 66 43 411
Fax 	 +49 (0) 66 43 424

E-Mail 	 info@alx.de
Internet 	 www.alx.de

ALX® Peel-Bedeckelungsfolien für aromadichte Versiegelung

Artikel Typ A Typ B

ALX® Mehrzweck-Peel-Bedeckelungsfolie,
25 mµ stark, transparent, mikrowellenfest, leicht peelbar, 
siegelbar gegen PET Schalen, pro Packungseinheit 2 Rollen

Der Kunststoff APET ist wärmebeständig (bis 60°C) und frostbeständig (bis -40°C), recyclingfähig sowie physiologisch unbedenklich.   
Zur optimalen Versiegelung empfehlen wir einen ALX®  Wenderahmen mit Silikoneinlage.      

*1 Größe in Länge x Breite x Tiefe (mm)    *2 Inhalt in Liter (l)   *3 Stückzahl pro Karton   * Kombinierbar im Siegelrahmen

190 mm breit
500 lfm/Rolle

245 mm breit
500 lfm/Rolle

245 mm breit
500 lfm/Rolle

190 mm breit
500 lfm/Rolle

ALX® Mehrzweck-Peel-Bedeckelungsfolie,
25 mµ stark, antifog-beschichtet, transparent,mikrowellenfest, 
leicht peelbar, siegelbar PET Schalen, pro Packungseinheit 2 Rollen

Für Ihre kalten Spezialitäten hat ALX® die schwarze und glasklare Verpackungsidee, mit der Qualität und Frische des Inhalts beson-
ders zur Geltung kommen. Die Schalen werden in den ALX® Siegelgeräten mit transparenter Folie schnell und einfach verschlossen.  
Der praktische Folienverschluß hält absolut dicht, nichts kann mehr auslaufen und das Aroma bleibt erhalten. Beim Transport ist das 
Produkt sicher geschützt. Der Kunde kann die Verpackung zum Verzehr wieder spielend leicht öffen. Damit ist das ALX® -System 
hervorragend geeignet für den Außer-Haus-Verkauf von frischen Salaten, schmackhaften Delikatessen und leckeren Desserts. Infor-
mationen zu den praktischen Schnappdeckeln entnehmen Sie bitte dem Prospekt „ALX® Showcase Deckel“. 
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Artikel Best-Nr. Inhalt 2* VE 3*Größe1*

Die ALX® APET-Schalen für Feinkost und Salate 

APET
1/2216 2,219 250

L	 238
B	 256 	
G	 50 
1-teilig

0,861 800
L	 229
B	 178 	
G	 33 
1-teilig

1,191 800
L	 229
B	 178 	
G	 47 
1-teilig

0,875 750
L	 238
B	 142 	
G	 47
1-teilig

0,424 1.200
L	 178
B	 134 	
G	 35
1-teilig

0,660 800
L	 178
B	 134 	
G	 55 
1-teilig

0,304 1.200
L	 178
B	 108 	
G	 35 
1-teilig

0,339 1.200
L	 178
B	 134 	
G	 35 
2-teilig

APET
1/0866

APET
1/1196 

APET
1/0876

APET
1/0426

APET
1/0706

APET
1/0306

APET
2/0336

*

*

soczko
Rechteck
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ALX® NEO Siegelgeräte
Der neue Standard

ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH

Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon  +49 (0) 66 43 411
Fax  +49 (0) 66 43 424

E-Mail  info@alx.de
Internet  www.alx.de

Informieren Sie sich auch über folgende Produkte:
· Backofen-Verpackung
· BioVerpackung 
· Feinkost-Verpackung
· Mikrowellen-Verpackung 
· Sandwich-Verpackung
· Siegelgeräte
· Thermo-Menüschalen
· Tray-Cut Versiegelung D2
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Das ALX®
 System

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie ALX®
 Menüschale

Die neuen NEO Siegelgeräte von A - Z

Abnehmbarer Netzstecker: Eines der vielen durchdachten Details für verbesserte Reinigung, 
einfachen Transport und leichteren Austausch bei Bedarf.
ALX® Exzenter: Dank der einzigartigen Exzenter-Konstruktion lassen sich ALX® NEO Geräte 
nicht nur ergonomisch leicht bedienen. Auch eine sichere und schnelle Versiegelung sind das 
Ergebnis dieser ausgereiften Technik.
ALX® System: Siegelgeräte, Siegelfolien und Menüschalen aus einer Hand - seit mehr als 50 
Jahren beschäftigen wir uns mit diesen Themen. Alle NEO-Geräte lassen sich mit dem bisherigen 
System kombinieren.
Beratung: Sie haben Fragen zu Siegelgeräten, Siegelschalen und Siegelfolie? 
Wir beraten Sie gern - sprechen oder schreiben Sie uns an!
Comfort-Ausstattung*: Leichte und sichere Bedienbarkeit gehören zu den Grundeigen-
schaften der NEO Geräte. Eine Stufe mehr bietet die halbautomatische „COMFORT“-Ausstat-
tung* mit elektromotorischem Antrieb, der die Drehbewegung für den Bediener übernimmt. 
Lieferbar für NEO M.
Design: Funktionale, geschmackvolle Gestaltung und durchdachte Technik bilden eine Einheit 
bei allen NEO Geräten. Diese besondere Ausführung ist gesetzlich geschützt.
Energieverbrauch:	Die	Geräte	sind	grundsätzlich	möglichst	energieeffi		zient	konstruiert.	In	Ver-
bindung mit ecos eal lässt	sich	die	Effi		zienz	und	Haltbarkeit	weiter	steigern.*
Ergonomie: Im professionellen Arbeitsalltag ist die leichte und körpergerechte Bedienbarkeit 
der NEO Siegelgeräte von großer Bedeutung. Das Einlegen von Siegelfolie, Siegelrahmen und 
Menüschale	 verläuft	 nahezu	 intuitiv	 und	 fl	üssig.	 Der	 Siegelvorgang	 erfolgt	 mittels	 sicherer	
Zweihandbedienung durch eine Abwärts- und anschließende Drehbewegung (ca. 45°). Hierbei 
werden Hand- und Armgelenke keiner großen Belastung ausgesetzt.
Food to go: Gut und sicher verpackte Gerichte in versiegelten Menüschalen sind Vorausset-
zungen für hohe Kundenzufriedenheit und den Wiederholungskauf – VARIO-Geräte helfen Ihnen 
dabei!
Gasdruckdämpfer:	Zur	sicheren	Rückstellung	und	Off	enhaltung	des	Oberteils	sind	alle	Geräte	
serienmäßig mit einem Gasdruckdämpfer ausgerüstet. Das Modell GN wird serienmäßig mit zwei 
Gasdruckdämpfern geliefert.
Handling: Einfaches und schnelles Einlegen der Folienrollen auf die Folienachsen und sichere 
Zweihand-Bedienung erleichtern die tägliche Arbeitsroutine.
Hygienic Design: Das anerkannte Konzept der reinigungsgerechten Gestaltung wurde bei der 
Konstruktion der NEO-Geräte umgesetzt.
Made in Germany: Qualität ist kein Zufall – alle ALX® Geräte werden in unserem Hause kon-
struiert und hergestellt. Wir legen Wert auf die Einbindung möglichst regionaler, kleiner und 
mittelständischer Zulieferer.
Menüschalen: Sie entscheiden je nach Anwendung, welche Schalen zum Einsatz kommen. Alle 
NEO-Geräte sind für die Verwendung von Alu, APET, CPET, EPS, PP, Pappe und alternativen Ma-
terialien konzipiert.
Nachhaltigkeit: Für die Herstellung werden nur hochwertige und beständige Materialen einge-
setzt, z. B. Edelstahl und eloxiertes Aluminium. Am Ende des langen Produktlebens lassen sich 
nahezu alle Teile dem Recycling zuführen.
Siegeldruck: Ein gutes Siegelergebnis ist neben weiteren Faktoren abhängig von einem kon-
stanten und hohen Siegeldruck. Dieser ist gewährleistet durch den einzigartigen ALX® Exzenter, 
bewährt seit 50 Jahren. 
Siegelfolie: Unterschiedliche	Folienarten	 lassen	sich	fl	exibel	 in	den	Geräten	verwenden,	z.B.	
Kunststoff	folie,	Alufolie	oder	nature line Bio-Folie. Nutzen Sie unsere Beratung! 
Wartung: In unserer eigenen Werkstatt warten wir sämtliche ALX® Siegelgeräte, auch wenn sie 
bereits 20 Jahre alt sind.
Zwei-Rollen: Alle NEO-Geräte sind mit der 2-Rollen-Ausstattung lieferbar*. Unterschiedliche 
Folienarten und Folienbreiten können somit gleichzeitig im Gerät verwendet werden. Ferner ist 
eine 3-Rollen Ausstattung lieferbar.*

Ab Werk sind die NEO-Geräte für die Nutzung von
1 bis 3 Folienrollen erhältlich.

ROLLEN

2

1

Nachrüstbar

ROLLEN

2

1
ROLLE

1

Mehr Rollen, mehr Flexibilität

NEO XS
Konzipiert für den professionellen 
Einsatz bei geringstem Platzbedarf. 
Verwendbar für Schalengrößen bis 
200 x 150 x 107 (mm).

NEO S
Kompakte Abmessungen, ideal 
verwendbar für kleine und mittel-
große Siegelschalen bis 
245 x 210 x 107 (mm).

NEO GN
Versiegelt professionell kleine, 
mittlere, große und ½ GN-Schalen 
in den Abmessungen bis 
330 x 270 x 136 (mm).

NEO M
Entwickelt für kleine, mittlere und 
große Menüschalen im Schalenfor-
mat bis 280 x 245 x 107 (mm). 
Auch als halbautomatisches 
COMFORT-Modell erhältlich.*

• ALX® Exzenter-Technologie für kraftvolles und ergonomisches Arbeiten
• Schnelle und zuverlässige Versiegelung durch besonders hohen Siegeldruck
• Hygienic Design sorgt für hygienisches Arbeiten und leichtes Reinigen
• Solide und nachhaltig konstruiert. Made in Germany.

NEO XS

Die Abbildungen zeigen z.T. Sonderausstattungen gegen Mehrpreis. Änderungen vorbehalten.

ecos eal
by ALX®

NEU

Energie- und CO² 
optimiertes Versiegeln*

NEO GN mit 2-Rollen-Ausstattung*: 
Die Abbildung zeigt den Anwendungs-
fall	Kunstostoff	folie	und	Alufolie.

2-Rollen-Ausstattung: Die Siegelfolie
wird einfach aufgelegt.

NEO S NEO GN

NEO M



	 NEO Sonderausstattung gegen Aufpreis
	 ERGONOMIE
I.I	 COMFORT: Halbautomatische Versiegelung durch motorischen Antrieb. Erhältlich für NEO M	  
I.III	 Folienbremse klappbar: Erleichtert die Foliendurchführung
I.IV	 Folienbremse mit horizontalen Fixierstäben: 
	 Erleichtert die Folienfixierung- und führung, empfohlen in Kombination mit der 2-Rollen-Ausstattung.
I.V	 Unterkonstruktion erhöht, aus Edelstahl gefertigt: Erhöhte Bedienebene und zusätzliche Ablagemöglichkeit für Siegelrahmen
I.VI	 Zusatzrollen-Ausstattung für "Unterkonstruktion erhöht": Eine weitere Rolle Siegelfolie kann in dem Unterteil fixiert werden

II	 FUNKTION / OPTIK
II.I	 2-Rollen Ausstattung: Erhöhter Nutzwert durch die gleichzeitige Verwendung von zwei Rollen Siegelfolie
II.II	 Gerätebeschichtung "INDIVIDUAL" auf Edelstahl: Robuste Kunststoffbeschichtung in Anlehnung an Ihren Farbwunsch
II.III	 Gerätebeschichtung "NANO PP" auf Edelstahl: Easy-to-clean und Anti-Fingerprint-Eigenschaft
II.VIII	 Stachelringe, zweifach, für die Folienperforierung: Ermöglichen die automatische Perforierung der Siegelfolie

III	 ELEKTRIK
III.I	 115 Volt Ausstattung
III.II	 Digitaler Temperaturregler: Elektronische Temperatureinstellung und Regelung der Siegeltemperatur
III.III	 ecoseal Ausstattung: Reduzierter Energieverbrauch, reduzierter CO2 - Ausstoß und Verlängerung der Thermostat-Lebensdauer 
III.IV	 Kabel mit UK-Stecker

IV	 WARTUNGSPAKET
IV.I	 Inspektion, Elektroprüfung (DGUV), Reinigung, Transport mit Verpackungsmaterial: 1x jährlich, Laufzeit 2 Jahre, ohne Material

Die NEO Siegelgeräte

II.I Die optionale 2-Rollen-Ausstattung* erlaubt die  
Nutzung von 2 gleichen oder verschiedenen Folienrollen.  
Die Rollen werden einfach auf die Folienachsen gelegt.

Siegelgeräte von ALX® sind bekannt als langlebige und verlässliche Arbeitsgeräte für einen professionellen Dauereinsatz. 
Bei täglicher Nutzung spielt leichte Bedienbarkeit unter Beachtung ergonomischer Kriterien ebenso eine wichtige Rolle, wie 
gute Reinigungseigenschaften oder geringer Wartungsaufwand. ALX® NEO Siegelgeräte sind mit der Erfahrung aus mehreren 
Jahrzehnten entwickelt worden und besitzen einzigartige Detaillösungen, die Sie schätzen werden:

· 	 Hochwertige Materialien bilden die Basis für eine lange Lebensdauer und zuverlässige Nutzung.  
	 So kommen beispielsweise Edelstahl, eloxiertes Aluminium und wartungsfreie Lagermaterialien zum Einsatz.
· 	 Der ALX® Exzenter sorgt für besonders hohen Siegeldruck, der etwa einem Gewicht von 1t entspricht.  
	 Gleichzeitig ermöglicht er eine ergonomische Gerätebedienung bei geringst möglicher Körperbelastung für den Bediener.
Form follows function bedeutet praxisgerechtes und nachhaltiges Design. Unter diesem Aspekt sind die NEO Geräte optimiert 
und bieten dank ihrer Gestaltung Raum für optimale, schnelle Arbeitsabläufe und verletzungssicheres sowie hygienisches Ar-
beiten. Die hochwertigen Edelstahlteile sind auf ihrer Oberfläche leicht gebürstet und lassen sich gut reinigen. Sie kennen und 
benutzen bereits ALX® Siegelgeräte? Wir haben weitergedacht:

· 	 Alle bisherigen ALX® Siegelrahmen können in den Geräten der NEO Serie eingesetzt werden.
· 	 Alle NEO Geräte sind in einer 2-Rollen-Ausstattung* lieferbar. Damit können gleichzeitig zwei in Breite oder  
	 Material verschiedene Siegelfolien im Gerät verwendet werden, etwa nature line Siegelfolie und konventionelle 	
	 Kunststofffolie. So lassen sich z. B. Salate, wie auch heißabgefüllte Gerichte in der selben Maschine mit 	 	
	 unterschiedlichen Materialien versiegeln.
Mehr COMFORT*? Auch das ist möglich! NEO M Geräte bieten wahlweise einen motorischen Antrieb, dessen Steuerung die 
halbautomatische Versiegelung regelt. Menüschale einlegen, Folie über die Schale ziehen und das Geräteoberteil hinunter-
drücken. Die Versiegelung sowie das automatische Folientrennen erledigt die Maschine für Sie! Weitere Optionen aus den 
Bereichen Ergonomie, Funktion und Elektrik stehen zur Verfügung. Lassen Sie sich von uns beraten!

Modell Elektrische  
Anschlussdaten

V / Hz / W

Die NEO Siegelgeräte von ALX® auf einen Blick

NEO XS

Manuelle 
Versiegelung

*Halbautomatische 
Versiegelung

Max. Rollen- 
durchmesser 

der Siegelfolie:

160 mm

230/50/350

NEO S 230/50/600

NEO M 230/50/800

NEO GN

Maximale  
Folienbreite

mm

150

200

245

270

Maximale  
Schalengröße

mm

200 x150 x107

245 x 210 x107

280 x 245 x107

330 x 270 x 135

Geräte- 
fläche

(LxB) mm„Comfort“„ALX Exzenter“

585 x 240

620 x 290

620 x 291

660 x 341

715 x 366

620 x 292

660 x 342

715 x 367

660 x 340

715 x 365 230/50/1250

Anzahl der  
Folienrollen

1

2

2 (3*)

1

1

1

2

2

2

2 (3*)

2 (3*)

2 (3*)

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

* Sonderausstattung gegen Mehrpeis Serienausstattung Abmessungen sind Circa-Angaben. Änderungen vorbehalten.

ecoseal
by ALX®

III.III ecoseal* Energie- und CO² optimiertes Versiegeln

NEO GN: Serienmäßig mit zwei Gasdruckdämpfern ALX® Siegelwenderahmen Oberflächen-Finish: Edelstahl gebürstet

Ergonomische Zweihandbedienung Gut sichtbar angebrachter Ein-  und 
Ausschalter

Sicherheit und Funktion:  
Der verdeckte Messerbalken

Höhe der 
Arbeitsfläche

mm

200

400

200

200

225

400

400

425

Höhe  
Gesamt

mm

675

675

875

705

705

740

740

830

830

905

940

1030

Beachten Sie bitte, dass die Gerätefläche in der Draufsicht größere Abmessungen aufweist. (Breite + 20 mm, GN-Gerät + 40 mm, Länge + 20 mm) 
Die Angaben in der Tabelle beziehen sich auf das Unterteil.

*

585 x 241

585 x 242

III.II Digitaler Temperaturregler*

(LxBxH)



ALX® VARIO Siegelgeräte
Einzigartig modular und variabel

ALX® Metall, Verpackungstechnik
Dipl.-Ing. Alexander Josek GmbH

Eisenbahnstraße 5
36358 Herbstein, Deutschland

Telefon  +49 (0) 66 43 411
Fax  +49 (0) 66 43 424

E-Mail  info@alx.de
Internet  www.alx.de

Informieren Sie sich auch über folgende Produkte:
· Backofen-Verpackung
· BioVerpackung 
· Feinkost-Verpackung
· Mikrowellen-Verpackung 
· Sandwich-Verpackung
· Siegelgeräte
· Thermo-Menüschalen
· Tray-Cut Versiegelung D2
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Das ALX®
 System

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie ALX®
 Menüschale

Die neuen VARIO Siegelgeräte von A - Z

ALX® System: Siegelgeräte, Siegelfolien und Menüschalen aus einer Hand - seit 
mehr als 50 Jahren beschäftigen wir uns mit diesen Themen. 
Alle VARIO-Geräte lassen sich mit dem bisherigen System kombinieren.

Abnehmbarer Netzstecker: Eines der vielen durchdachten Details für verbesserte 
Reinigung, besseren Transport und leichteren Austausch bei Bedarf.

Beratung: Sie haben Fragen zu Siegelgeräten, Siegelschalen und Siegelfolie? 
Wir beraten Sie gern - sprechen oder schreiben Sie uns an!

Energieverbrauch:	Die	Geräte	sind	grundsätzlich	möglichst	energieeffi		zient	kon-
struiert. In Verbindung mit ecos eal lässt	sich	die	Effi		zienz	und	Haltbarkeit
weiter steigern.*

Flexibilität: Alle VARIO-Geräten sind sowohl für den Einsatz von 
ALX® Siegelrahmen aus dem bestehenden Programm, als auch für 
individuelle Platten-Siegelrahmen vorbereitet.

Food to go: Gut und sicher verpackte Gerichte in versiegelten Menüschalen sind 
Voraussetzungen für hohe Kundenzufriedenheit und den Wiederholungskauf – 
VARIO-Geräte helfen Ihnen dabei!

Gasdruckdämpfer:	Zur	sicheren	Rückstellung	und	Off	enhaltung	des	Oberteils	sind	
alle Geräte serienmäßig mit einem Gasdruckdämpfer ausgerüstet. Das Modell GN 
wird serienmäßig mit zwei Gasdruckdämpfern geliefert.

Handling: Einfaches und schnelles Einlegen der Folienrollen auf die Folienachsen 
und sichere Zweihand-Bedienung erleichtern die tägliche Arbeitsroutine.

Hygienic Design: Das anerkannte Konzept der reinigungsgerechten Gestaltung 
wurde bei der Konstruktion der VARIO-Geräte umgesetzt.

Kosten:	Die	Anschaff	ungskosten	für	ein	VARIO-Gerät	hängen	von	der	gewünschten	
Ausstattung ab. VARIO-Geräte sind in jedem Fall ein preiswerter Einstieg in die 
manuelle Versiegelung von Menüschalen.

Made in Germany: In unserem eigenen Maschinenbau entstehen sämtliche 
Siegelgeräte. Wir legen Wert auf regionalen Bezug bei kleinen und mittel-
ständischen Zulieferern.

Menüschalen: Sie entscheiden je nach Anwendung, welche Schalen zum Einsatz 
kommen. Alle VARIO-Geräte sind für die Verwendung von Alu, APET, CPET, EPS, PP, 
Pappe und alternativen Materialien konzipiert.

Nachhaltigkeit: Für die Herstellung werden nur hochwertige und beständige 
Materialen eingesetzt, z. B. Edelstahl und eloxiertes Aluminium. Am Ende des 
Produktlebens lassen sich nahezu alle Teile dem Recycling zuführen.

Patentiertes Know-How: Auch für die VARIO-Serie haben wir ein Patent angemel-
det. Unsere Ideen zu Ihrem Nutzen!

Siegelfolie: Unterschiedliche	Folienarten	lassen	sich	fl	exibel	in	den	Geräten
verwenden,	z.B.	Kunststoff	folie,	Alufolie	oder	nature line Bio-Folie. 
Nutzen Sie unsere Beratung! 

VARIO-Geräte: Stehen für eine neue Geräte-Generation mit größter Flexibilität in 
Anwendung und Auswahl aus einer umfangreichen Ausstattungsliste.

Wartung: In unserer eigenen Werkstatt warten wir sämtliche ALX® Siegelgeräte, 
auch wenn sie bereits 20 Jahre alt sind.

Zwei-Rollen: Alle VARIO-Geräte sind mit der 2-Rollen-Ausstattung lieferbar*. 
Unterschiedliche Folienarten und Folienbreiten können somit gleichzeitig im Gerät 
verwendet werden. Ferner ist eine 3-Rollen Ausstattung lieferbar.*

Ab Werk sind die VARIO-Geräte für die Nutzung von 
1 bis 3 Folienrollen erhältlich.

ROLLEN

2

1

Nachrüstbar

ROLLEN

2

1
ROLLE

1

Mehr Rollen, mehr Flexibilität

VARIO XS
Äußerst kompakt mit geringen
Platzanforderungen und allen
technischen Vorzügen der 
größeren Geräte. Schalengröße bis 
200 x 150 x 107 (mm)

VARIO S
Kompakt und variabel bis zu den
gängigen Schalengrößen
245 x 210 x 107 (mm)

VARIO GN
Siegelt kleine, mittlere, große
und ½ GN - Schalen.
Maximale Schalengröße 330 x 270 
x 136 (mm). Serienmäßig mit zwei 
Gasdruckdämpfern.

VARIO M
Besonders variabel und vielseitig 
für kleine bis große Mahlzeiten im
Schalenformat bis zu 
280 x 245 x 107 (mm)

• Die neue Einstiegslösung für Take-Away-Gerichte und Home-Meal Replacement
• 4 Gerätegrößen wählbar: XS, S, M und GN
• Umfangreiche und individuelle Ausstattung erhältlich
• Gleichzeitig	mit	bis	zu	3	Folienrollen	fl	exibel	arbeiten
• Innovatives Versiegeln auf zwei Ebenen (Patent angemeldet)

VARIO S VARIO GN
Die Abbildungen zeigen z.T. Sonderausstattungen gegen Mehrpreis. Änderungen vorbehalten.

ecos eal
by ALX®

NEU

Energie- und CO² 
optimiertes Versiegeln*

VARIO GN mit 2-Rollen-Ausstattung*: 
Die Abbildung zeigt den Anwendungs-
fall	Kunstostoff	folie	und	Alufolie.

I.III Folienbremse klappbar* und
II.I 2-Rollen-Ausstattung*

VARIO XS VARIO M



	 VARIO Sonderausstattung gegen Aufpreis
	
I	 ERGONOMIE
I.I	 Bedienhebel verlängert: Zusätzliche Hebelkraft durch längere Ausführung
I.II	 Bedienhebel mit drehbarem Griff aus Edelstahl: Erhöhter Bedienkomfort während des Siegelns
I.III	 Folienbremse klappbar: Erleichtert die Foliendurchführung
I.IV	 Folienbremse mit horizontalen Fixierstäben: 
	 Erleichtert die Folienfixierung- und führung, empfohlen in Kombination mit der 2-Rollen-Ausstattung.
I.V	 Unterkonstruktion erhöht, aus Edelstahl gefertigt: Erhöhte Bedienebene und zusätzliche Ablagemöglichkeit für Siegelrahmen
I.VI	 Zusatzrollen-Ausstattung für "Unterkonstruktion erhöht": Eine weitere Rolle Siegelfolie kann in dem Unterteil fixiert werden
	
II	 FUNKTION / OPTIK
II.I	 2-Rollen Ausstattung: Erhöhter Nutzwert durch die gleichzeitige Verwendung von zwei Rollen Siegelfolie
II.II	 Gerätebeschichtung "INDIVIDUAL" auf Edelstahl: Robuste Kunststoffbeschichtung in Anlehnung an Ihren Farbwunsch
II.III	 Gerätebeschichtung "NANO PP" auf Edelstahl: Easy-to-clean und Anti-Fingerprint-Eigenschaft
II.IV	 Messerhalterung verstärkt: Optimiertes Schneidverhalten und höhere Reinigungsfreundlichkeit
II.V	 Siegelplatte mit Oberflächenbeschichtung (Entfall Gewebeauflage): Erhöhte Reinigungsfreundlichkeit
II.VI	 Siegelrahmen als Wenderahmen, System ALX
II.VII	 Siegelrahmen als Einlegeplatte
II.VIII	 Stachelringe, zweifach, für die Folienperforierung: Ermöglichen die automatische Perforierung der Siegelfolie
	
III	 ELEKTRIK
III.I	 115 Volt Ausstattung
III.II	 Digitaler Temperaturregler: Elektronische Temperatureinstellung und Regelung der Siegeltemperatur
III.III	 ecoseal Ausstattung: Reduzierter Energieverbrauch, reduzierte CO2-Ausstoß und Verlängerung der Thermostat-Lebensdauer 
III.IV	 Kabel mit UK-Stecker
	
IV	 WARTUNGSPAKET
IV.I	 Inspektion, Elektroprüfung (DGUV), Reinigung, Transport mit Verpackungsmaterial: 1x jährlich, Laufzeit 2 Jahre, ohne Material

Die neuen VARIO Siegelgeräte

II.I Die optionale 2-Rollen-Ausstattung* erlaubt die  
Nutzung von 2 gleichen oder verschiedenen Folienrollen.  
Die Rollen werden einfach auf die Folienachsen gelegt.

Vielseitigkeit, individuelle Möglichkeiten, praktischer Nutzen und ein preiswerter Einstieg - das zeichnet die VARIO Geräte aus. 
Durchdachte Detaillösungen ermöglichen bereits in der Basisausführung eine einfache und effiziente Bedienung. Beispielsweise die 
zum Patent angemeldete Versiegelung auf zwei Ebenen erlaubt die Nutzung der bewährten ALX Wechsel-Siegelrahmen oder aus-
tauschbarer Siegelplatten - diese einzigartige Konstruktion ist nur ein Beispiel für praxisgerechtes und nachhaltiges Design.

Die bei ALX® Siegelgeräten bereits vor mehr als zwanzig Jahren eingeführte und innovative Möglichkeit, gleichzeitig 2 Rollen Siegel-
folie zu verwenden, ist ebenfalls optional für alle VARIO Geräte erhältlich. Damit können konventionelle Siegelfolien, Bio-Siegelfolien 
oder Alu-Folien gleichzeitig verwendet werden, jeweils bei unterschiedlichen Materialpaarungen mit Menüschalen aus den  
Materialien APET, CPET, EPS, PP, Alu oder alternativen, nachhaltigen Materialien wie Pappe.

Weitere Optionen aus den Bereichen „Ergonomie“, „Funktion“, „Elektrik“ stehen zur Wahl und erlauben Ihnen die individuelle Konfi-
guration Ihres VARIO-Gerätes. Sie entscheiden, was Sie wirklich brauchen. Denken Sie nachhaltig, hilft Ihnen das Ausstattungspaket 
ecoseal dabei, den Energieverbrauch weiter zu optimieren und die Komponenten der Temperaturregelung zu entlasten, was wiederum 
für eine längere Lebensdauer sorgt. Alle weiteren Optionen finden Sie hier:

Modell

Die neuen VARIO Siegelgeräte von ALX® auf einen Blick

VARIO XS

Manuelle 
Versiegelung

Maximaler 
Rollendurchmesser 

der Siegelfolie:

160 mm

VARIO S

VARIO M

VARIO GN

Maximale  
Folienbreite

mm

150

200

245

270

Maximale  
Schalengröße

(L x B x H)

mm

200x150x107

245x210x107

280x245x107

330x270x135

Elektrische  
Anschlussdaten

V / Hz /W

230/50/350

230/50/600

230/50/800

230/50/1250

Höhe der 
Arbeitsfläche

mm

200

400

200

200

225

400

400

425

Anzahl der  
Folienrollen

1

2

2 (3*)

1

1

1

2

2

2

2 (3*)

2 (3*)

2 (3*)

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

*mit Unterkonstruktion erhöht 

*mit 2-Rollen-Ausstattung

* Sonderausstattung gegen Mehrpeis Serienausstattung Abmessungen sind Circa-Angaben. Änderungen vorbehalten.

ecoseal
by ALX®

III.III ecoseal* Energie- und CO² optimiertes Versiegeln

VARIO GN: Serienmäßig mit zwei Gasdruckdämpfern I.II Bedienhebel mit drehbarem Griff aus Edelstahl* II.VII Siegelrahmen als Einlegeplatte*

III.II Digitaler Temperaturregler* I.III Folienbremse klappbar* II.VI Siegelrahmen als Wenderahmen,  
        System ALX*

II.I 2-Rollen Ausstattung*:  
Erhöhter Nutzwert durch die gleichzeitige Verwendung 
von zwei Rollen Siegelfolie

mm

Geräte- 
fläche

520 x 240

550 x 290

590 x 340

650 x 370

Beachten Sie bitte, dass die Gerätefläche in der Draufsicht größere Abmessungen aufweist. Die Angaben beziehen sich auf das Unterteil.

(L x B)







ec� eal
by ALX®

Heizplatte

Spezial-Einlage

ALX® Siegelgeräte mit ec� eal 
 Zu Ihrem Vorteil: 
 Fit für die Zukunft durch Verbrauchsoptimierung    
 und reduzierte CO2 Emissionen;
 Ihr ALX® Siegelgerät lässt sich preiswert nachrüsten,   
 bei Neugeräten ist ec� eal ab Werk bestellbar.... hilft, den Energieverbrauch zu senken!

Geräte-Abdeckung



ALX 
® Metall, Verpackungstechnik Dipl.- Ing. Alexander Josek GmbH · Eisenbahnstraße 5 · D - 36358 Herbstein

Tel. +49 (0) 6643 411 · Fax +49 (0) 6643 424 · info@alx.de · www.alx.de

Wir freuen uns über Ihre Kontaktaufnahme und beraten Sie gern!

ALX® Siegelgeräte mit  ec� eal
Siegelgeräte von ALX® stehen seit mehr als 40 Jahren für konstant 
hohe Qualität Made in Germany. Hochwertige Materialien sowie 
die sorgfältige Herstellung sind ein Garant für Funktionalität und 
Haltbarkeit. Sie sind tausendfach bewährt und über Jahre in der Gastro-
nomie im Einsatz. Nachhaltigkeit stellt eine Grundeigenschaft unserer 
Maschinen dar. Die Nachhaltigkeit haben wir nun weiter optimiert: 
Durch die sinnvolle ec� eal Ausstattung lässt sich der elektrische 
Verbrauch zu Gunsten Ihrer Betriebskosten reduzieren!

Wir empfehlen die ec� eal Nachrüstung für Ihr vorhandenes Gerät 
im Rahmen von Wartungsaufträgen oder Geräteinspektionen bei 
uns im Werk. Alle Neugeräte können direkt mit der Option ec� eal 
bestellt werden.

* Bezogen auf 8.000 Betriebsstunden. CO2 - Berechnung in Abhängigkeit vom Energiemix.

Das ALX®
 System

ALX®
 Siegelgerät

Das Original
ALX®

 Siegelfolie ALX®
 Menüschale

D
20

20
10

 A
LX

®

Die Fakten:

 Bis zu 25% weniger Stromverbrauch;

 Bis zu 360 kWh Energie-Einsparmöglichkeit*;

 Reduzierung des CO2 Ausstoßes um ca.180 kg *;

 Weniger Schaltzyklen des Gerätethermostats erforderlich = 
 Längere Haltbarkeit des Bauteils. ec� eal

by ALX®
ALX®

 Service
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