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1 Dosier- und Abfüllanlagen 

1.1 Dosierer und Garnierer für Kleinstmengen und Gewürze 

  
 

 
Gewürzdosierer feucht 

(S. 3) 
 

 
Gewürzdosierer 

feucht mit 
Abhacker (S. 4) 

 

 
Gewürzdosierer feucht 
mit Rakel/Doppelrakel 

(S. 5) 
 

 
Gewürzdosierer feucht 
mit Rakel/Doppelrakel 

und Körnerdosierer 
(S. 6) 

 

    

 
Gewürzdosierer 

pneumatisch (S. 7) 
 

 
Gewürzdosierer 

pneumatisch 
manuell (S. 8) 

 

 
Gewürzdosierer 
pneumatisch mit 

Transportband (S. 9) 
 

 
Gewürzstreuer für 

Pizza (S. 10) 
 

   

 

 
Kräutergarnierer (S. 11) 

 

 
Salzdosierer über 
Krauteinschnitt 

(S. 12) 
 

 
Salzdosierer über 

Butterstrang (S. 13) 
 

 
Salzdosierer 2-fach 

(S. 14) 
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Garnieranlage für 

geriebenen Käse (S. 15) 
 

 
Garnierer für 

Schokostreusel 
(S. 16) 

 

 
Brotwürfeldosierer (S. 17) 

 

 
Paprikawürfeldosierer 

2-bahnig (S. 18) 
 

    
Paprika- und 

Gemüsewürfeldosierer 
(S. 19) 

 

Kräuter-Öl-
Garnierer (S. 20) 

 

Salzdosierer Klinker 
(S. 21) 

 

Salzdosierer über 
Schalen (S. 22)  

 

    
 

Salzdosierer 8-fach über 
Schalen (S. 23) 

 

Garnierer für 
Kakaopulver (S. 24) 

Dosierer für Öl (S. 25)  
 

Gewürzdosier-Anlage 
Sauerbraten (S. 26) 

 

 

   

Dosierer für 
Wacholderbeeren (S. 27) 
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1.1.1 Gewürzdosierer feucht 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Zwiebelringe, -scheiben, -würfel 
 Dillkraut, frisch oder getrocknet 
 Gemüse wie z.B. Möhrenwürfel oder  -scheiben 
 Erbsen, Sauerkraut, etc. 
 Gewürzkörner, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich 
leicht in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren von feuchten 
oder trockenen Gewürzen und geschnittenem Gemüse als 
Einzelkomponenten oder für Gewürzmischungen. Das 
Dosiergut wird im Gewürzbehälter selbstständig schonend 
gemischt und über eine Förderschnecke auf die sich 
drehende Dosierscheibe gefördert. Der Dosierer passt 
sich der jeweiligen Linienleistung an. 

Nutzen: 
 
 Einsparung von ca. 0,25 h/1000 Gläser 
 Verbesserung der Arbeitsbedingungen 
 Geringe Gewürzverluste 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Geringer Investitionsbedarf 
 

 
 

 
 

Bezeichnung: Gewürzdosierer feucht  
Typ: GDf   
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Gewürzdosierer feucht mit Abhacker 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Zwiebelringe, -scheiben, -würfel 
 Dillkraut, frisch oder getrocknet 
 Gemüse wie z.B. Möhrenwürfel oder  -scheiben 
 Erbsen, Sauerkraut, etc. 
 Gewürzkörner, etc. 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich 
leicht in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren von feuchten 
oder trockenen Gewürzen und geschnittenem Gemüse als 
Einzelkomponenten oder für Gewürzmischungen.  Durch 
den integrierten Abhacker lassen sich auf langfaserige 
Gewürzkomponenten genau dosieren. Der Dosierer passt 
sich durch die installierte Steuerung der jeweiligen 
Linienleistung an. 

Nutzen: 
 
 Einsparung von ca. 0,25 h/1000 Gläser 
 Verbesserung der Arbeitsbedingungen 
 Geringe Gewürzverluste 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen  

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 

 

 

 

Bezeichnung: Gewürzdosierer feucht mit Abhacker 
Typ: GDfA  
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1.1.2 Gewürzdosierer feucht mit Rakel/Doppelrakel 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Zwiebelringe, -scheiben, -würfel 
 Dillkraut, frisch oder getrocknet 
 Gemüse wie z.B. Möhrenwürfel oder  -scheiben 
 Erbsen, Sauerkraut 
 Gewürzkörner, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich 
leicht in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren von feuchten 
oder trockenen Gewürzen und geschnittenem Gemüse als 
Einzelkomponenten oder Gewürzmischungen. Die 
integrierte Rakel (Doppelrakel) dient zur Vereinzelung 
schwer dosierbarer Gewürzkomponenten.  Der Dosierer 
passt sich durch die installierte Steuerung der jeweiligen 
Linienleistung an. 

Nutzen: 
 
 Geringer Platzbedarf 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Geringe Gewürzverluste 
 Einsatz von Naturgewürzen wird bei hohen  

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Leistung: Bis zu 300 Dosierung/Minute 

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Gewürzdosierer feucht mit Rakel/Doppelrakel 
Typ: GDRD  
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1.1.3 Gewürzdosierer feucht mit Rakel/Doppelrakel und Körnerdosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Zwiebelringe, -scheiben, -würfel 
 Dillkraut, frisch oder getrocknet 
 Gemüse wie z.B. Möhrenwürfel oder  -scheiben 
 Erbsen, Sauerkraut, etc. 
 Gewürzkörner, etc. 

 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich 
leicht in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren von feuchten 
oder trockenen Gewürzen und geschnittenem Gemüse als 
Einzelkomponenten oder für Gewürzmischungen. Die 
integrierte Rakel (Doppelrakel) dient zur Vereinzelung 
schwer dosierbarer Gewürzkomponenten. Ein zusätzlicher 
Trockengewürzdosierer bietet die Möglichkeit der Zugabe 
von rieselfähigen Gewürzkomponenten. Der Dosierer 
passt sich durch die installierte Steuerung der jeweiligen 
Linienleistung an. 

Nutzen: 
 
 Geringer Platzbedarf 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Geringe Gewürzverluste 
 Einsatz von Naturgewürzen wird bei hohen  

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Leistung: Bis zu 300 Dosierung/Minute 

 
 
 

 
 

 

Bezeichnung: Gewürzdosierer feucht mit Rakel/Doppelrakel und Körnerdosierer 
Typ: GDRP  
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1.1.4 Gewürzdosierer pneumatisch 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Senfkörner              
 Pfefferkörner           
 Pimentkörner                       
 Gewürzmischungen  
 Salz, Zucker, etc.           

 
 

 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich 
leicht in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren für alle rollenden 
(körnigen) Gewürze in Konservengläser und Blechdosen. 
Die im Vorratsbehälter befindlichen Gewürze werden 
durch einen pneumatischen Impuls in ein 
Verpackungsmittel gefördert.  Dabei handelt es sich um 
ein patentiertes Verfahren. Die Dosiermengen sind 
elektronisch einstellbar.  

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 

 
 
 

Bezeichnung: Gewürzdosierer pneumatisch 
Typ: GDP  
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Gewürzdosierer pneumatisch manuell 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Senfkörner              
 Pfefferkörner           
 Pimentkörner                      
 Gewürzmischungen  
 Salz, Zucker, etc.           

 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren für alle rollenden 
(körnigen) Gewürze in Konservengläser und Blechdosen. 
Die im Vorratsbehälter befindlichen Gewürze werden 
durch einen pneumatischen Impuls in ein 
Verpackungsmittel gefördert. Die Dosiermengen sind 
elektronisch einstellbar. Die Produktverpackungen werden 
händisch in die Maschine eingelegt. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 

 
 

Bezeichnung: Gewürzdosierer pneumatisch manuell 
Typ: GDPM  
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Gewürzdosierer pneumatisch mit Transportband 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe:  

in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen 
in Kunststoffbecher 

 
speziell für: 
 

 Senfkörner              
 Pfefferkörner           
 Pimentkörner                      
 Gewürzmischungen  
 Salz, Zucker, etc.           

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und besitzt ein integriertes Transportband. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Der Gewürzdosierer lässt sich leicht in 
bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzdosierer dient zum Dosieren für alle rollenden 
(körnigen) Gewürze in Konservengläser und Blechdosen. 
Die im Vorratsbehälter befindlichen Gewürze werden 
durch einen pneumatischen Impuls in ein 
Verpackungsmittel gefördert.  Dabei handelt es sich um 
ein patentiertes Verfahren. Die Dosiermengen sind 
elektronisch einstellbar. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 

 

Bezeichnung: Gewürzdosierer pneumatisch mit Transportband 
Typ: GDPT  
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1.1.5 Gewürzstreuer für Pizza 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe kleinster Mengen einschließlich einer 
gleichmäßigen und flächigen Verteilung 

 
Bspw.: 0,1 – 0,5 g  

 
speziell für: 
 
 Gerebelte Gewürze 
 Oregano, Majoran, Petersilie 
 Pfeffer, Knoblauchgranulat 
 Kümmel, Dillspitzen, Chilliflocken 
 Gewürzmischungen 
 Salz, Zucker, etc. 

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzstreuer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und kann in eine bestehende Anlage integriert werden. 
Die Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Gewürzstreuer ist fahrbar.  

Arbeitsweise: 
 
Der Gewürzstreuer dient zum Dosieren kleinster Mengen 
rieselfähiger Gewürze in Behälter oder als flächige 
Verteilung. Die im Produktbehälter befindlichen Gewürze 
oder -mischungen werden aus der speziellen patentierten 
Dosiereinheit mittels eines pneumatischen Impulses 
verteilt bzw. gefördert. Die Dosiermengen sind dabei 
elektronisch einstellbar. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 
 

 

Bezeichnung: Gewürzstreuer für Pizza 
Typ: GSA4  
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1.1.6 Kräuter-Garnierer 

Anwendungsbereich: 
 
Garnierung von kleinen Kräutermengen: 

 
in Kunststoffbecher 
in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen  

speziell für: 
 

 getrocknete Kräuter (Petersilie, Schnittlauch, etc.)  
 Gewürzmischungen 

 

 

Aufbau: 
 
Der Kräuter-Garnierer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und dient zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Der Produktbehälter ist von zwei Seiten 
einsehbar. 

Arbeitsweise: 
 
Der Kräuter-Garnierer dient zum Garnieren und Dosieren 
von getrockneten Kräutern, bspw. als Topping in Schalen. 
Das Dosiergut wird mittels einer Schnecke gefördert. 
Dadurch fallen die Kräuter, ohne gequetscht oder 
gepresst zu werden, in die darunter positionierten 
Behälter. Das Transportband für die Behälter muss zum 
Garnieren nicht gestoppt werden. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 

 

 
 

Bezeichnung: Kräuter-Garnierer 
Typ: GDK  



 

 

Dosier- und Abfüllanlagen 
 
Dosierer und Garnierer für Kleinstmengen und Gewürze 
 

12 
 

1.1.7 Salzdosierer über Krauteinschnitt 

Anwendungsbereich: 
 

 Automatische Salzdosierung beim Krauteinschnitt 
 Automatische Dosierung rieselfähiger und feuchter 

Produkte bei unterschiedlichem Mengenstrom auf 
einem Förderband  

 
speziell für: 
 

 Salz 
 Gemüsestreifen (bspw.: Möhren), etc. 

 

 

Aufbau: 
 
Der Salzdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und 
dient zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Der Salzdosierer dient zum Dosieren von Salz oder 
Salzmischungen aber auch feuchten Produkten (z.B. 
Möhrenstreifen) in einen Mengenstrom auf ein 
Transportband. Die Dosiermenge passt sich dabei 
automatisch den unterschiedlichen Mengenströmen auf 
dem Transportband an. Somit ist immer eine prozentual 
gleichbleibende Zudosierung zum Produkt möglich. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Salzdosierer über Krauteinschnitt 
Typ: SDS  
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1.1.8 Salzdosierer über Butterstrang 

Anwendungsbereich: 
 
Flächige Verteilung von Salz auf Butter 
 
speziell für: 
 
Salz 

 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Salzdosierer dient zur Integration in eine bestehende 
Linie. Der kompakte Aufbau stützt sich auf eine stabile 
Rahmenkonstruktion, an der alle notwenigen 
Applikationen angebracht sind. 

Arbeitsweise: 
 
Der Salzdosierer dient zum Dosieren von Salz als flächige 
Verteilung auf einem Produkt. Das Salz wird durch einen 
pneumatischen Impuls genau dosiert und flächig verteilt 
aufgebracht. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Salzdosierer über Butterstrang 
Typ: SDPB  



 

 

Dosier- und Abfüllanlagen 
 
Dosierer und Garnierer für Kleinstmengen und Gewürze 
 

14 
 

Salzdosierer über Butterstrang 2-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Flächige Verteilung von groben und feinem Salz auf 
Butter 
 
speziell für: 
 
Grobes und feines Salz 

 

 
Aufbau: 
 
Der Salzdosierer dient zur Integration in eine bestehende 
Linie. Der Aufbau stützt sich auf eine stabile 
Rahmenkonstruktion, an der alle notwenigen 
Applikationen angebracht sind. Dazu gehören die 
Dosiereinrichtungen für das grobe sowie das feine Salz. 

Arbeitsweise: 
 
Das Salz wird über die im Behälter befindlichen Siebe in 
die Maschine gegeben. An der Unterseite des Behälters 
befinden sich zwei Salzspender mit den Salzverteilern und 
ein Vibrationsförderer. Durch die zwei Salzspender wird 
eine definierte Menge Salz mittels eines pneumatischen 
Impulses gefördert und verteilt. Das feine, nicht 
rieselfähige Salz wird mit Hilfe einer Schnecke auf ein 
Dosierblech gefördert, um dann mittels Vibration auf den 
Butterstrang dosiert zu werden. Die Salzmengen sind 
über die Steuerung einstellbar.  

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Salzdosierer 2-fach 
Typ:  SDB2  
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1.1.9 Garnieranlage für geriebenen Käse 

Anwendungsbereich: 
 
Garnieren von geriebenem Käse auf Lasagne oder 
ähnlichen Produkten 
 
speziell für: 
 

 Geriebener Käse 
 Gefrorenes Gemüse oder Pilze 
 Speck- oder Schinkenstreifen 
 Getrocknete Kräuter (Petersilie, Schnittlauch, etc.) 
 Gewürze 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Garnieranlage ist als eigenständige Maschine mit 
einem Transportband konstruiert. Die Produktbehälter 
sowie alle zum Dosieren notwendigen Applikationen sind 
mit einem stabilen Grundrahmen verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Die Anlage dient zum flächendeckenden, aber randfreien 
Garnieren von geriebenem Käse (oder anderen 
Produkten) in Schalen während des Produktions-
prozesses. Das Dosiergut wird gleichmäßig auf der zu 
belegenden Fläche verteilt. Die Dosiermengen sind 
stufenlos einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Leistung: bis 40 Dosierungen/min 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Dosiermenge einstellbar 
 Gleichmäßige Produktverteilung 
 Einsetzbar für verschiedene Produkte 
 Erhöhung der Qualität 

 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Garnieranlage für Käse 
Typ: GKS  
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1.1.10 Garnierer für Schokostreusel 

Anwendungsbereich: 
 
Garnieren gefüllter Schalen oder Becher mit 
Schokoladenraspel oder Schokoladensplittern  
 
speziell für: 
 

 Schokoladenraspel 
 Schokoladensplitter 
 Schokoladenstreusel, etc. 

 

 
 

 

 

Aufbau: 
 
Der Garnierer ist als Beistellmaschine konstruiert und 
dient zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Die Maschine kann problemlos in eine 
bestehende Linie integriert und eingerichtet werden. 

Arbeitsweise: 
 
Der Garnierer dient zum automatischen Bestreuen bzw. 
Garnieren von kleinstückigen Schokoladen, Schokoladen-
raspeln oder ähnlichen Produkten als Topping auf 
Lebensmittel. Das Dosiergut wird dabei gleichmäßig auf 
die zu belegenden Fläche verteilt. 
 

Nutzen: 
 

 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Leistung: bis 40 Dosierungen/min 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Dosiermenge einstellbar 
 Gleichmäßige Produktverteilung 
 Einsetzbar für verschiedene Produkte 
 Erhöhung der Qualität 

 
 

 

Bezeichnung: Garnierer für Schokostreusel 
Typ: GDSR  
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1.1.11 Brotwürfeldosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung kleinerer Mengen: 

 
 Brotwürfel 
 Getrocknete stückige Produkte 
 Gewürzkörner, etc. 

auf/in: 
 Schalen 
 Gläser 
 Schlauchbeutel 

 
speziell für: 
 

 Brotwürfel 
 Stückige getrocknete Produkte 
 Gewürzkörner, etc.           

 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Der Brotwürfeldosierer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und dient zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Die Maschine kann problemlos in eine 
bestehende Linie integriert und eingerichtet werden. Der 
Produktbehälter ist zur Füllstandkontrolle einsehbar. 

Arbeitsweise: 
 
Mit dem Dosierer können kleine Mengen der o.g. 
Produkte in unterschiedlichste Verpackungen gegeben 
werden. Der Dosierer kann in den vorhandenen 
Abpackprozess integriert werden. Die Dosiermengen 
können stufenlos am Schaltschrank verändert werden. 
Der Dosierer passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitspersonal 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 
 Erhöhung der Qualität 

 

 
 

Bezeichnung: Brotwürfeldosierer 
Typ: GDB  
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1.1.12 Paprikawürfeldosierer 2-bahnig 

Anwendungsbereich: 
 
Paprikawürfeldosierung auf Sandwiches oder Pizza 
  
speziell für: 
 

 Paprikawürfel 
 Zwiebelwürfel  
 Möhrenwürfel, etc. 

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Paprikawürfeldosierer ist als Beistellmaschine 
konstruiert und dient zur Integration in eine bestehende 
Anlage. Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Maschine kann problemlos 
in eine bestehende Linie integriert und eingerichtet 
werden. 

Arbeitsweise: 
 
Der Paprikawürfeldosierer dient zum Dosieren von 
geschnittenem Gemüse als Einzelkomponente oder 
Mischung für Sandwiches, Pizza o.ä. Das Dosiergut wird 
im Gewürzbehälter selbständig schonend gemischt und 
über eine Förderschnecke gefördert. Der Dosierer passt 
sich durch die installierte Steuerung der jeweiligen 
Linienleistung an. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Paprikawürfeldosierer 2-bahnig 
Typ: GDF2  
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1.1.13 Paprika- und Gemüsewürfeldosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzzugabe: 

 
in Kunststoffbecher 
in Konservengläser 
in Blechdosen 
in Fischdosen  

  
speziell für: 
 

 Paprikawürfel 
 Zwiebelwürfel  
 Möhrenwürfel, etc. 

 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient 
zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Die Maschine kann problemlos in eine 
bestehende Linie integriert und eingerichtet werden. 

Arbeitsweise: 
 
Der Dosierer für Gemüsewürfel dient zum Dosieren von 
Gemüsewürfeln in Kunststoffbecher sowie Gläser oder 
Dosen. Das Dosiergut wird in einem Behälter selbständig 
schonend gemischt und über Dosierkammern direkt auf 
das Produkt dosiert. Der Dosierer passt sich dabei der 
jeweiligen Linienleistung an. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitspersonal 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 
 Erhöhung der Qualität 

 
 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Paprika- und Gemüsewürfeldosierer 
Typ: GDV  
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1.1.14 Kräuter-Öl-Dosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von Kleinmengen als Mischung aus Öl und 
feinen Kräutern 
  
speziell für: 
 
Öl und Kräuteröl 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient 
zur Integration in eine bestehende Anlage. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Die Maschine kann problemlos in eine 
bestehende Linie integriert und eingerichtet werden. 

Arbeitsweise: 
 
Der Kräuter-Öl-Dosierer wird in Verarbeitungslinien zum 
Füllen von kleinen Mengen an Öl bzw. Kräuter- oder 
Gewürzöl eingesetzt. Durch ein ständiges Mischen im 
Vorratsbehälter wird einem Entmischen der Komponenten 
entgegengewirkt. 

Nutzen: 
 

 Dosiermenge stufenlos bis 50 ml einstellbar 
 Leistung: bis 60 Dosierungen/min 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Automatisierung des Dosierens 
 Dosiermenge einstellbar 
 Erhöhung der Qualität  

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Kräuter-Öl-Dosierer 
Typ: AAKB  
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1.1.15 Salzdosierer Klinker 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von Salz bei der Klinkerherstellung 
  
speziell für: 
 
Salz  

           

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient 
zur Dosierung von Salz bei der Herstellung von Klinkern. 
Der Produktbehälter sowie alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Der Salzdosierer dient zum Dosieren von Salz. Das im 
Vorratsbehälter befindliche Salz wird mit Hilfe einer 
Schnecke gefördert. Die zuvor festgelegte Menge wird 
dann mittels eines Drehschiebemechanismus zum 
Prozess gegeben. Die Dosiermenge ist elektronisch 
einstellbar. 

Nutzen: 
 

 Automatisierung des Dosierens 
 Dosiermenge einstellbar 
 Erhöhung der Qualität  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Salzdosierer Klinker 
Typ: SDK5  
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1.1.16 Salzdosierer über Tiefziehschalen 

Anwendungsbereich: 
 
Salzzugabe in: 
 

 Schalen 
 Becher 
 Beutel, etc. 

  
speziell für: 
 
Salz  

           

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient 
zur Dosierung von Salz in Tiefziehschalen. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Der Dosierer besitzt eine Dosierstelle, welche 
das gewünschte Produkt ausbringt. 

Arbeitsweise: 
 
Der Salzdosierer dient zum Dosieren von Salz. Das im 
Vorratsbehälter befindliche Salz wird durch einen 
pneumatischen Impuls gefördert. Dabei handelt es sich 
um ein patentiertes Verfahren. Die Dosiermengen sind 
elektronisch einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einsatz von Naturgewürzen bei hohen 

Verarbeitungsleistungen möglich 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 

 
 

Bezeichnung: Salzdosierer über Tiefziehschalen 
Typ: SDT4  
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1.1.17 Salzdosierer 8-fach über Tiefziehschalen 

Anwendungsbereich: 
 
Salzzugabe in: 
 

 Schalen 
 Becher 
 Beutel, etc. 

  
speziell für: 
 
Salz  

           

 
 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient 
zur Dosierung von Salz in Tiefziehschalen. Der 
Produktbehälter sowie alle zum Dosieren notwendigen 
Applikationen sind mit einem stabilen Grundrahmen 
verbunden. Der Dosierer besitzt insgesamt 8 
Dosierstellen, welche das gewünschte Produkt 
gleichzeitig ausbringen. 

Arbeitsweise: 
 
Das im Vorratsbehälter befindliche Salz wird durch einen 
pneumatischen Impuls gefördert. Dabei handelt es sich 
um ein patentiertes Verfahren. Der Dosiervorgang wird 
weiterhin durch eine Abwurfkontrolle überwacht. Die 
Dosiermengen sind elektronisch einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Geringe Gewürzverluste 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Salzdosierer 8-fach über Tiefziehschalen 
Typ: SDT8  
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1.1.18 Garnierer für Kakaopulver 

Anwendungsbereich: 
 
Topping auf: 
 

 Tiramisu 
 Eis 
 Kuchen 
 Nachspeisen 

  
speziell für: 
 
Kakaopulver 

           

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Kakaopulver-Garnierer ist als Beistellmaschine zur 
Integration in eine bestehende Linie konstruiert. Die 
Garnierapplikation ist an einem stabilen Grundrahmen 
befestigt. Es ist möglich den Garnierer fest sowie 
dauerhaft mit einem bestehenden Band bzw. einer Anlage 
zu verbinden. Der Produktbehälter lässt sich zum 
Reinigen abnehmen. Der Garnierer passt sich der 
jeweiligen Linienleistung an. 

Arbeitsweise: 
 
Das im Behälter befindliche Produkt wird über einen 
speziell dafür entwickelten Mechanismus gefördert und 
rieselt auf die vorher festgelegte Grundfläche. Das 
Gewicht lässt sich dabei sehr gut regulieren. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von mindestens einer Arbeitskraft 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Erhöhung der Qualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfache Installation 

 
 

 
 

Bezeichnung: Garnierer für Kakaopulver 
Typ: KPG 

0,5 g 1,0 g 

0,2 g 
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1.1.19 Dosierer für Öl 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Dosierung von Öl 
 
speziell für: 
 
Öl 

 

 
 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und dient zur 
Integration in eine bestehende Anlage. Der Produktbehälter 
sowie alle zum Dosieren notwendigen Applikationen sind mit 
einem stabilen Grundrahmen verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Der Öl-Dosierer wird in Verarbeitungslinien (bspw. über einer 
Tiefziehanlage) zum Füllen von kleinen Mengen an Öl 
eingesetzt. Der Kolbendosierer saugt eine einstellbare Menge 
an Produkt an und stößt diese nach Betätigung eines Sensors 
wieder aus.  

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Dosierer für Öl 
Typ:  LDT1 
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1.1.20 Gewürzdosier-Anlage Sauerbraten 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Dosierung von trockenen Gewürzen sowie 
Beizpaste und Wasser in Schalen  
 
speziell für: 
 

- Trockene rieselfähige Gewürze/Gewürzmischungen 
- Wasser 
- Beizpaste  

 

 
 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Stahlrohr sind 
sowohl der Beizedosierer mit Mischeinrichtung als auch der 
Trockengewürzdosierer sowie die Schaltschränke für 
Pneumatik und Elektrik untergebracht. Beide Dosierer 
arbeiten dabei eigenständig. Der Beizedosierer besteht aus 
den zwei Mischbehältern mit Mischerpaddelwellen, der 
Wasserzuführung mit Zählwerk, den 3-Wege-Ventilen zur 
Zuführung der Beizpaste zum Kolbendosierer, dem 
Kolbendosierer, der Zuleitung zu den Schalen und dem 
Produktabgabeventil direkt über den Schalen. Der 
Wasserdosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und 
verfügt über zwei Kolbendosierer für die zwei Dosierstellen. 

Arbeitsweise: 
 
In den Trockengewürzdosierer werden die Produkte durch das 
Sicherheitsgitter eingeschüttet und mit Hilfe eines 
Luftimpulses dosiert. Beim Beizedosierer wird die Beizpaste in 
den Mischbehältern zubereitet. Während aus dem einem 
Mischbehälter dosiert wird, kann im zweiten Mischbehälter ein 
neuer Ansatz vorbereit werden. Die Anlage schaltet 
automatisch zwischen den zwei Mischbehältern um. Dazu 
sind entsprechende Füllstandsensoren angebracht. Der 
Wasserdosierer entnimmt eine eingestellte Wassermenge aus 
dem Wasserbehälter und dosiert sie beim Bereitstehen einer 
Schale in diese. 

Nutzen: 
 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 

 

Bezeichnung: Gewürzdosier-Anlage Sauerbraten 
Typ:  GDSB 
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1.1.21 Dosierer für Wacholderbeeren 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische stückgenaue Dosierung von trockenen 
Gewürzkörnern  
 
speziell für: 
 

- Wacholderbeeren 
- Piment 
- Pfeffer  

 
 

 

Aufbau: 
 
An einem Gestell aus 4-kant-Rohr und Profilmaterial sind der 
Vorratsbehälter mit Deckel, die Dosierscheibe mit Zuführung sowie 
die Austrageinrichtung befestigt. Der Antrieb der Dosierscheibe 
erfolgt über einen Servomotor. Außerdem befindet sich der 
Schaltschrank für die Elektronik und Steuerung am Gestell des 
Dosierers. Alle Maschinenteile sind aus rostfreiem Stahl bzw. 
lebensmittelechtem Kunststoff gefertigt. 

Arbeitsweise: 
 
Die Wacholderbeeren werden in den Vorratsbehälter gegeben. Von 
dort werden die Beeren einer Drehscheibe zugeführt. Die Beeren 
werden dann mit der Drehscheibe vereinzelt und in der 
vorgegebenen Anzahl in eine Dosierkammer eingezählt. Aus dieser 
Dosierkammer werden die Wacholderbeeren mit Hilfe eines 
pneumatischen Impulses getaktet durch ein externes Signal 
ausgestoßen. Die Dosierung kann beispielsweise in Verbindung mit 
einer Schlauchbeutelmaschine erfolgen. 

Nutzen: 
 
 Genaue Dosierung 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Dosierer für Wacholderbeeren 
Typ:  GDW  
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1.2 Füllmaschinen für faserige Produkte 

 

 
Krautfüller für Gläser 

(S. 30) 
 

 
Krautfüller in 5 und 
10 kg Dosen (S. 31) 
 

 
Krautfüller für 5 und 

10 kg Eimer - gekocht 
(S. 32) 

 

Sauerkrautfüller für 
10 kg Eimer (S. 33) 

 

   

 
Sauerkrautfüller für 10 kg 

Eimer (S. 34) 
 

 
Sauerkrautdosierer 

für 5 oder 10 kg 
Eimer (S. 35) 

 

 
Sauerkrautdosierer für 

3, 5 oder 10 kg 
Schlauchbeutel (S. 36) 

 

 
Sauerkrautdosierer für 

250, 500 und 1000 g 
Schlauchbeutel (S. 37) 

 

   

 
Sauerkrautdosierer für 

250 und 500 g 
Schlauchbeutel (S. 38) 

 
 

Sauerkrautdosierer 
für 250 und 500 g 
Schlauchbeutel 

(S. 39) 

 
Sauerkrautdosierer für 

2 kg Eimer (S. 40) 
 

 
Sauerkrautdosierer für 

10 kg Eimer - kalt (S. 41) 
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Sauerkrautdosierer für 5 
und 10 kg Eimer - kalt 

(S. 42) 

 
Sauerkrautdosierer 

500 oder 1000 g 
Eimer (S. 43) 
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1.2.1 Krautfüller für Gläser 

Anwendungsbereich: 
 

 Automatische Abfüllung von Sauerkraut oder 
Rotkohl (roh oder blanchiert) in Konservengläser 

 Abfüllung in 370 ml und 720 ml Gläser möglich 
  
speziell für: 
 

 Sauerkraut 
 Rotkohl 

            
 

 
 

Aufbau: 
 
Der Krautfüller ist als eigenständige Maschine aufgebaut. 
Alle zum Abfüllen notwendigen Applikationen sowie das 
Transportband, sind mit einer stabilen Rahmen-
konstruktion verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Die zu befüllenden Gläser werden über das Förderband 
zugeführt und befüllt. Die Volumendosierung geschieht 
mittels eines Schneckenförderers.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Flexible Abfüllmengen durch einfache Verstellbarkeit 

der Füllmenge 
 Einfache Umstellung auf verschiedene Glasgrößen 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Krautfüller für Gläser 
Typ: KD3  
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1.2.2 Krautfüller für 5 und 10 kg Dosen 

Anwendungsbereich: 
 
Füllen von 5 und 10 kg Dosen 
 

 mit geschnittenem Gemüse 
 mit blanchiertem Rotkohl oder Sauerkraut 
 Lakedosierung 
 Eindrücken des Produktes in die Dose  

 
speziell für: 
 

 Sauerkraut 
 Rotkohl 
 Gemüse 

           

 

Aufbau: 
 
Der Krautfüller ist als eigenständige Maschine aufgebaut. 
Alle zum Abfüllen notwendigen Applikationen sind mit 
einer stabilen Rahmenkonstruktion verbunden.  

Arbeitsweise: 
 
Die zu befüllenden Dosen werden über ein Förderband in die 
Maschine gefördert und belakt. Anschließend wird das 
Produkt mittels eines Schneckenförderers in die Dosen 
eingebracht und eingedrückt. Die Zuführung des Produkts 
erfolgt über ein Förderband direkt in den Produktbehälter der 
Maschine. Das Produkt wird während des gesamten 
Prozesses schonend gefördert und abgefüllt. 

Nutzen: 
 

 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Dosierung von Produkt und Aufguss in einer 

Maschine 
 Hohe Füllmengen durch Nachstopfen in der Maschine 

möglich 
 Geringe Umrüstzeiten 

 
 

 
 
 

 
Bezeichnung: Krautfüller für 5 und 10 kg Dosen 
Typ: SKK510  
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1.2.3 Krautfüller für 5 und 10 kg Eimer (gekocht) 

Anwendungsbereich: 
 
Füllen von 5 und 10 kg Eimern 
 

 mit blanchiertem Rotkohl oder Sauerkraut 
 mit zusätzlicher Lakedosierung 
 Eindrücken des Produktes in den Eimer  

 
speziell für: 
 

 Sauerkraut 
 Rotkohl      

      

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Krautfüller ist modular aufgebaut und kann produkt- 
und kundenspezifisch aus mehreren Komponenten 
bestehen. Dazu gehören die Produktannahme- und 
Zuführung, die Abfüllanlage mit Produktpuffer, ein 
Eimertransportband sowie die Belakungs- und 
Verschlusstechnik. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird automatisch in das vorab 
gewählte Eimerformat gewichtsgenau abgefüllt. Die 
Verwiegung des Produkts wird mittels elektronischer 
Wägetechnik sichergestellt. Die gefüllten Eimer können 
zudem vor dem Verschließen belakt werden. Das Produkt 
wird während des gesamten Prozesses schonend 
gefördert und abgefüllt. 
  

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Gewichtsgenaue Befüllung verhindert permanente 

Überfüllung 
 Flexible Abfüllmengen  
 Tara-Verwiegung und Abfüllung verschiedener 

Produkte in einen Behälter 
 Leistung bis 500 Füllungen/h 

 
 
 

 

 
Bezeichnung: Krautfüller für 5 und 10 kg Eimer (gekocht) 
Typ: VAE1  
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1.2.4 Sauerkrautfüller für 10 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Abfüllen von frischem Sauerkraut in Eimer
  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut      

      

 
 

 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der sichere Betrieb wird über 
eine Zweihandbedienung sichergestellt. 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird automatisiert in einen in die 
Maschine eingelegten Eimer abgefüllt. Der Krautstrang im 
gefüllten Eimer wird am Ende des Füllvorgangs durch die 
Bestätigung der Bedienperson abgeschnitten. Danach 
kann der Eimer entnommen und ein leerer Eimer 
eingelegt werden. Das Produkt wird während des 
gesamten Prozesses schonend gefördert und abgefüllt. 
  

Nutzen: 
 

 Leistung: Ca. 3 - 5 Füllungen/min  
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Sauerkrautfüller für 10 kg Eimer 
Typ: SKF  
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Sauerkrautfüller für 10 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Abfüllen von frischem Sauerkraut in Eimer
  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut      

      

  

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Maschine ist fahrbar. 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird automatisch gewichtsgenau 
in den Eimer abgefüllt. Die Verwiegung des Produkts wird 
mittels elektronischer Wägetechnik sichergestellt. Die 
gefüllten Eimer können zudem vor dem Verschließen 
belakt werden. Das Produkt wird während des gesamten 
Prozesses schonend gefördert und abgefüllt. 
  

Nutzen: 
 

 Leistung: Ca. 3 - 5 Füllungen/min  
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautfüller für 10 kg Eimer 
Typ: SKF5  
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1.2.5 Sauerkrautdosierer für 5 oder 10 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von frischem Sauerkraut in Eimer 
  
speziell für: 
 
Sauerkraut      

      

  

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Dosierer kann als 
Einzelmaschine oder als Anlage in Verbindung mit 
anderen Maschinen betrieben werden. Durch den 
modularen Aufbau kann der Dosierer durch folgende 
Komponenten ergänzt werden: 

- Eimer-/Schalenentstapler 
- Aufgussdosierer 
- Eimer-/Schalenversiegler 
- Deckelaufleger und –andrücker 

- Eimerpalettierer 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird automatisch fest in den 
Eimer abgefüllt. Die Eimer werden zur Abfüllung auf den 
Rundtisch gestellt und nach dem Füllvorgang wieder 
entnommen. Das Produkt wird während des gesamten 
Prozesses schonend gefördert und abgefüllt. 
  

Nutzen: 
 

 Leistung: ca. 10 - 20 Füllungen/min  
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 5 oder 10 kg Eimer 
Typ: AAK5  
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1.2.6 Sauerkrautdosierer für 3, 5 oder 10 kg Schlauchbeutel 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in 
Schlauchbeutel 
 
speziell für: 
 

 Sauerkraut 
 Rotkohl 

           

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Einbindung der 
Schlauchbeutelfüllanlage ist durch Konstruktion 
uneingeschränkt möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Sauerkrautdosierer dient in Verbindung mit einer 
Schlauchbeutelfüllanlage zur Herstellung von 
Schlauchbeuteln mit Sauerkraut. Das Sauerkraut wird in 
den Produktbehälter gegeben und durch die Anlage 
gewichtsgenau gefördert. Durch die einfache Verstellung 
sind Dosierbereiche zwischen 3 – 10 kg möglich. 
 

Nutzen: 
 

 Leistung: Bis 10 Beutel/min 
 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 3, 5 oder 10 kg Schlauchbeutel 
Typ: AASB  
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1.2.7 Sauerkrautdosierer für 250, 500 und 1000 g Schlauchbeutel 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in 
Schlauchbeutel 
  
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Einbindung der 
Schlauchbeutelfüllanlage ist durch Konstruktion 
uneingeschränkt möglich. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Sauerkrautdosierer dient in Verbindung mit einer 
Schlauchbeutelfüllanlage zur Herstellung von 
Schlauchbeuteln mit Sauerkraut. Das Sauerkraut wird in 
den Produktbehälter gegeben und durch die Anlage 
gewichtsgenau gefördert. Durch die einfache Verstellung 
sind Dosierbereiche zwischen 250 – 1000 g möglich. 
 

Nutzen: 
 

 Leistung: Bis 55 Beutel/min 
 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 250, 500 und 1000 g Schlauchbeutel 
Typ: SKK  
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Sauerkrautdosierer für 250 und 500 g Schlauchbeutel 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in 
Schlauchbeutel / Standbodenbeutel 
  
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Einbindung der 
Schlauchbeutelfüllanlage ist durch Konstruktion 
uneingeschränkt möglich. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Sauerkrautdosierer dient in Verbindung mit einer 
Schlauchbeutelfüllanlage zur Herstellung von 
Schlauchbeuteln mit Sauerkraut. Das Sauerkraut wird in 
den Produktbehälter gegeben und durch die Anlage 
gewichtsgenau gefördert. Durch die einfache Verstellung 
sind Dosierbereiche zwischen 250 – 500 g möglich. 
 

Nutzen: 
 

 Leistung: Bis 55 Beutel/min 
 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 250 und 500 g Schlauchbeutel 
Typ: SKK  
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Sauerkrautdosierer für 250 und 500 g Schlauchbeutel 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in 
Schlauchbeutel / Standbodenbeutel 
  
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           
 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Einbindung der 
Schlauchbeutelfüllanlage ist durch die spezielle 
Konstruktion uneingeschränkt möglich. Der patentierte 
Dosierer ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Sauerkrautdosierer dient in Verbindung mit einer 
Schlauchbeutelfüllanlage zur Herstellung von 
Schlauchbeuteln mit Sauerkraut. Das Sauerkraut wird in 
den Produktbehälter gegeben und durch die Anlage 
gewichtsgenau gefördert. Durch die einfache Verstellung 
sind Dosierbereiche zwischen 250 – 500 g möglich. 
 

Nutzen: 
 

 Leistung: Bis 55 Beutel/min 
 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 250 und 500 g Schlauchbeutel 
Typ: SKK1  
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1.2.8 Sauerkrautdosierer für 2 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in Eimer  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. 

Arbeitsweise: 
 
Die Eimer werden über ein Förderband unter die 
Dosierstelle befördert. Der Sauerkrautdosierer fördert das 
Produkt gewichtsgenau in die darunterstehenden Eimer. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 2 kg Eimer 
Typ: AAK2  
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1.2.9 Sauerkrautdosierer für 10 kg Eimer (kalt) 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem Sauerkraut in Eimer  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf.  

Arbeitsweise: 
 
Die Eimer werden über ein Förderband unter die 
Dosierstelle befördert. Der Sauerkrautdosierer fördert das 
Produkt gewichtsgenau in die darunter stehenden Eimer. 
Erweitern lässt sich die Maschine durch einen 
Krautandrücker sowie Laker. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 10 kg Eimer (kalt) 
Typ: SKF5  
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Sauerkrautdosierer für 5 und 10 kg Eimer (kalt) 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem Sauerkraut in Eimer  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. 

Arbeitsweise: 
 
Die Eimer werden über ein Förderband unter die 
Dosierstelle befördert. Der Sauerkrautdosierer fördert das 
Produkt gewichtsgenau in die darunterstehenden Eimer. 
Erweitern lässt sich die Maschine durch einen 
Krautandrücker oder Laker. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Dosierleistung  
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer für 5 und 10 kg Eimer (kalt) 
Typ: AKK7  
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1.2.10 Sauerkrautdosierer für 500 oder 1000 g Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von rohem und gekochtem Sauerkraut in Eimer  
 
speziell für: 
 
Sauerkraut 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sauerkrautdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Der Produktbehälter sowie alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der patentierte Dosierer 
ermöglicht hohe Dosierleistungen bei geringstem 
Platzbedarf. Durch die einfache Verstellung sind 
Dosierbereiche zwischen 500 – 1000 g möglich. 

Arbeitsweise: 
 
Die Eimer werden über ein Förderband unter die 
Dosierstelle befördert. Der Sauerkrautdosierer fördert das 
Produkt gewichtsgenau in die darunter stehenden Eimer. 
Erweitern lässt sich die Maschine durch einen 
Krautandrücker oder Laker. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Dosierleistung 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sauerkrautdosierer 500 oder 1000 g Eimer 
Typ: SKF9  
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1.3 Füllmaschinen für feste Produkte 

    

 
Füller für Tiefziehschale 

mit Zweikopfwaage (S. 45) 
 

Füller für Dosen mit 
Waagen, 2-spurig 

(S. 46) 

 
Vollautomatischer 

Dosierer für 
Tiefziehschalen (S. 47) 

 

Füller für 5 und 10 kg 
Dosen, 2-spurige 

Waagen, einspuriges 
Dosenband (S. 48) 

 

   

 

 
Füller für 5 und 10 kg 

Dosen, 2-spurige Waagen, 
2-spuriges Dosenband 

(S. 49) 
 

 
Füller für 1 kg Eimer 

mit Waage (S. 50) 
 

Abfüllanlage für 
Fleischstücke (S. 51) 
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1.3.1 Füller für Tiefziehschalen mit Zweikopfwaage 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierer für schwer dosierbare feuchte Lebensmittel 
 
speziell für: 
 

 Teigwaren wie bspw. gekochten Nudeln, Spirelli, 
Schupfnudeln 

 Gemüsestreifen und -würfel wie bspw. Gurken, 
Sellerie, Rote Beete, Karotten, Sauerkraut, Krautsalat, 
Rotkohl 

 Pilze 
 Meeresfrüchte 

                     
 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und kann 
bspw. in eine bestehende Linie integriert werden. Der 
Dosierer besteht aus zwei Dosierstellen, welche jeweils 
auf eine Stelle abwerfen. Die Dosierung erfolgt mittels 
Dosierbändern, Rakeln und Wägezellen. Die Maschine ist 
fahrbar konstruiert. 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produktbehälter eingefüllt und mit 
einem Transportband auf die Dosierbänder verteilt. Die 
Verwiegung des Produkts erfolgt über zwei Wägezellen, 
welche im Abwurftrichter integriert sind. Eine Vor-
dosierungseinheit sorgt für ein schnelleres Dosierintervall. 
 

Nutzen: 
 

 Automatische Dosierung schwer dosierbarer feuchter 
Lebensmittel 

 Einfache Reinigung möglich 
 Geringer Investitionsbedarf  

 
 

 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Füller für Tiefziehschale mit Zweikopfwaage 
Typ: VAS21  
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1.3.2 Füller für Dosen mit Waagen, 2-spurig 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von geschnittenem Obst und 
Gemüse in 5 oder 10 kg Dosen / Eimer 
 
speziell für: 
 

- Gemüsewürfel, -streifen und -scheiben  
- Gurken, Paprika, etc. 

 

 Aufbau: 
 
Der vollautomatische Füller ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und kann in eine Linie integriert 
werden. Der Füller besteht aus einem Produkttrichter und 
jeweils zwei Dosierschnecken, Dosierwaagen und 
Zuführbändern für die Dosen. Mittels der Steuerung 
können verschiedene Füllmengen eingegeben werden. 
Somit ist eine einfache Umstellung der Dosiermengen und 
Packmittelgrößen möglich. 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird über das Transportband zugeführt und 
in den Dosierstellen verwogen. Die abgewogene Menge 
an Produkt wird anschließend in das gewählte Format 
abgeworfen. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels elektronischer 
Wägetechnik 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Füller für Dosen mit Waagen, 2-spurig 
Typ: VAF  
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1.3.3 Vollautomatischer Dosierer für Tiefziehschalen 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierer für schwer dosierbare feuchte Lebensmittel. 
 
speziell für: 
 

 Teigwaren wie gekochten Nudeln, Spirelli, 
Schupfnudeln 

 Gemüsestreifen und -würfel wie bspw. Gurken, 
Sellerie, Rote Beete, Karotten, Sauerkraut, Krautsalat, 
Rotkohl 

 Pilze 
 Meeresfrüchte, etc.              

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und kann 
bspw. in eine bestehende Linie integriert werden. Der 
Dosierer besteht aus 2 Dosierstellen, welche jeweils auf 
eine Stelle abwerfen. Die Dosierung erfolgt mittels 
Dosierbändern, Rakeln und Wägezellen.  

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produktbehälter eingefüllt und mit 
einem Transportband auf die Dosierbänder verteilt. Die 
Verwiegung des Produkts erfolgt über 2 Wägezellen, 
welche im Abwurftrichter integriert sind.  
 

Nutzen: 
 

 Automatische Dosierung schwer dosierbarer feuchter 
Lebensmittel 

 Einfache Reinigung möglich 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Vollautomatischer Dosierer für Tiefziehschalen 
Typ: VAS32  
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1.3.4 Füller für 5 und 10 kg Dosen, 2-spurige Waagen, einspuriges Dosenband 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von geschnittenem Obst und 
Gemüse in 5 oder 10 kg Dosen / Eimer 
 
speziell für: 
 

- Gemüsewürfel, -streifen und -scheiben  
- Gurken, Paprika, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der vollautomatische Füller ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und kann in eine Linie integriert 
werden. Alle zum Dosieren notwendigen Applikationen 
sind mit einem stabilen Grundrahmen verbunden. Mit der 
integrierten Steuerung können verschiedene Füllmengen 
eingegeben werden. Somit ist eine einfache Umstellung 
der Dosiermengen und Packmittelgrößen möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Produktzuführung erfolgt mit einem Transportband auf 
die Dosierbänder der Maschine. Das Produkt wird über 
die Dosierbänder zugeführt und an den Dosierstellen 
verwogen. Beim Erreichen des Gewichts wird das Produkt 
nach unten in die bereitstehenden Behälter abgeworfen. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels elektronischer 
Wägetechnik 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Füller für 5 und 10 kg Dosen, 2-spurige Waagen, einspuriges Dosenband 
Typ: VAB1  
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1.3.5 Füller für 5 und 10 kg Dosen, 2-spurige Waagen, 2-spuriges Dosenband 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von geschnittenem Obst und 
Gemüse in 5 oder 10 kg Dosen / Eimer 
 
speziell für: 
 

- Gemüsewürfel, -streifen und -scheiben  
- Gurken, Paprika, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der vollautomatische Füller ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und kann in eine Linie integriert 
werden. Alle zum Dosieren notwendigen Applikationen 
sind mit einem stabilen Grundrahmen verbunden. Mit der 
integrierten Steuerung können verschiedene Füllmengen 
eingegeben werden. Somit ist eine einfache Umstellung 
der Dosiermengen und Packmittelgrößen möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Produktzuführung erfolgt mit einem Transportband auf 
die Dosierbänder der Maschine. Das Produkt wird über 
die Dosierbänder zugeführt und an den Dosierstellen 
verwogen. Beim Erreichen des Gewichts wird das Produkt 
nach unten in die bereitstehenden Behälter abgeworfen. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels elektronischer 
Wägetechnik 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Füller für 5 und 10 kg Dosen, zweispurige Waagen, zweispuriges Dosenband 
Typ: VAB2  
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1.3.6 Füller für 1 kg Eimer mit Waage 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von Obst und Gemüse in 1 kg 
Eimer 
 
speziell für: 
 

- Gemüsewürfel, -streifen und -scheiben  
- Gurken, Paprika, etc. 

 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als Beistellmaschine konstruiert und kann 
bspw. in eine bestehende Linie integriert werden. Alle zum 
Füllen und Dosieren notwendigen Applikationen sind mit 
einem stabilen Grundrahmen verbunden. Die 
Produktzuführung erfolgt über ein Zuführband in den 
Produktvorratsbehälter. 

Arbeitsweise: 
 
Nach der Produktzuführung über einen Vibrationsfüller 
wird das Produkt an der Dosierstelle verwogen und nach 
Erreichen des Gewichts abgeworfen.  
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels elektronischer 
Wägetechnik 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Füller für 1 kg Eimer mit Waage 
Typ: AAE2 
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1.3.7 Abfüllanlage für Fleischstücke 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Dosierung von gewürztem und unge-
würztem Fleisch als Mischung oder Einzelkomponente in 
Plastikschalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischstücke 

- Gyros 

- Gullasch  

 

 

 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Stahlrohr sind 
sowohl der Vorratsbehälter mit Mischeinrichtung als auch die 
Austragsschnecken, die Dosiereinheiten mit Rakeln und den 
Abwurfschächten sowie die Schaltschränke für Pneumatik und 
Elektrik angebracht. Beide Dosierstellen arbeiten dabei 
parallel. Die Dosierung erfolgt nach dem Austragen des 
Produktes aus dem Vorratsbehälter mit Transportbändern, auf 
denen es mit Hilfe der Rakel vergleichmäßigt wird. Nach der 
Portionierung erfolgt der Abwurf des Produkts. 

Arbeitsweise: 
 
Das abzufüllende Fleisch wird mit Hilfe einer Hebe-
/Kippvorrichtung in den Vorratsbehälter gegeben. Durch die 
Bewegung der Mischeinrichtung sowie den Austrag durch die 
am Behälterboden befindlichen Förderschnecken wird das 
Produkt auf die Dosierbänder gefördert. Durch die Rakel wird 
der Produktstrom auf den Bändern vergleichmäßigt. Das 
Produkt fällt am Ende der Dosierbänder in die Abwurfschächte 
und wird nach einer voreingestellten Dosierzeit in die 
darunterliegenden Schalen abgeworfen. Sollte die Menge 
eines einzelnen Abwurfs nicht ausreichen bietet die Steuerung 
die Möglichkeit einen Doppelabwurf vorzunehmen. Dabei 
werden dann jeweils zwei Portionen hintereinander in einen 
Behälter abgeworfen. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Füllmenge einstellbar 

 
 
 

 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Fleischstücke 
Typ:  AAGS  
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1.4 Füllmaschinen für Flüssigkeiten  

  

 
Kanisterfüller (S. 54) 

 

 
Kanisterfüller mit 

Handzufuhr 
(S. 55) 

 

 
Aufguss-

/Überschüttungs-
füller Wasserfall 

(S. 56) 
 

Aufguss-
/Überschüttungsfüller 

mit Abdeckband (S. 57) 

 

  

 
Vollautomatischer Laker 
für Dosen (Aufgussfüller 

für Großdosen) (S. 58) 
 

 
Kolbendosierer 

für kontinuierlich 
fördernde Linien 

(S. 59) 
 

 
Niveaufüller für 
Aufguss (S. 60) 

 

 
Saucendosierer für 

Tiefziehschalen (S. 61) 
 

   

 
Flüssigkeitdosierer (S. 62) 

Tropfenfreier 
Flüssigkeits-
dosierer in 

Schalen (S. 63) 

 
Lakedosierer (S. 64) 

 

 
Gewürzdosierer 4-fach 
mit Lakemischer (S. 65) 
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Lakepumpe, 
programmierbar 

(S. 66) 

Lakedosierer 
Gläser (S. 67) 
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1.4.1 Kanisterfüller 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Flüssigkeiten in Kanister Füllmenge bis 
20 Liter 
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Vergällten Alkohol 
- Wässrige Lösungen 

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Kanisterfüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle zum Füllen notwendigen Applikationen 
wie bspw. das Transportband sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Kanisterfüller besitzt 
insgesamt zwei Füllstellen, welche bei jedem Füllvorgang 
zwei Kanister befüllen. Die Maschine ist fahrbar gebaut. 

Arbeitsweise: 
 
Die Zuführung der zu befüllenden Flüssigkeit erfolgt über 
eine Zuleitung von einem Großgebinde an die Maschine. 
Dort verteilt sich die Zuleitung auf die Pumpen der 2 
Füllstellen. Die Dosierung der Flüssigkeit erfolgt mit Hilfe 
von Durchflussmessern. Die Maschine lässt sich durch 
Deckelaufschraubhilfen sowie Etikettierer erweitern. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels 
Durchflussmessung 

 Hohe Verarbeitungsleistung 

 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 

Bezeichnung: Füller für 1 kg Eimer mit Waage 
Typ: FAK2  
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Kanisterfüller mit Handzufuhr 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Flüssigkeiten in Kanister Füllmenge bis 
20 Liter 
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Vergällten Alkohol 
- Wässrige Lösungen 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Kanisterfüller mit Handzufuhr ist als eigenständige 
Maschine konstruiert. Alle zum Füllen notwendigen 
Applikationen sind an einem stabilen Grundrahmen 
befestigt. Der Kanisterfüller bietet genug Platz zum 
Befüllen und Verschließen von Kanistern bis 20 l 
Füllvolumen. 

Arbeitsweise: 
 
Die Zuführung der zu befüllenden Flüssigkeit erfolgt über 
eine Zuleitung von einem Großgebinde an die Maschine. 
An der Maschine fördert eine Pumpe die Flüssigkeit zum 
Füllrohr. Die Dosierung der Flüssigkeit erfolgt mit Hilfe von 
Durchflussmessern per Handbetätigung. Dafür wird das 
zu befüllende Gebinde vorab positioniert. Zum 
Verschließen des Gebindes steht zusätzlich eine 
Deckelaufschraubhilfe zur Verfügung. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels 
Durchflussmessung 

 Hohe Verarbeitungsleistung 

 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 

Bezeichnung: Kanisterfüller mit Handzufuhr 
Typ: FAKH  
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1.4.2 Aufguss-/Überschüttungsfüller „Wasserfall“ 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Flüssigkeiten in Gläser, Dosen, Schalen 
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Lake 
- Wasser 
- Aufguss 

 

Aufbau: 
 
Der Aufguss-/Überschüttungsfüller ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und besitzt einen stabilen 
Grundrahmen, an dem alle notwendigen Baugruppen 
angebracht sind. Die Maschine besitzt einen 
Flüssigkeitsbehälter, welcher durch einen geregelten 
Überlauf einen kontinuierlichen Flüssigkeitsstrom im 
Verlauf des Transportbandes gewährleistet. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Zu- und Abführung der zu füllenden Behälter 
geschieht über externe Förderbänder. Die Behälter 
werden in Folge der Fortbewegung auf dem 
Transportband in der Maschine kontinuierlich überschüttet 
und mit Flüssigkeit gefüllt. Die überschüssige Flüssigkeit 
wird aufgefangen und erneut zugeführt. 
 

Nutzen: 
 

 Kontinuierliche Überschüttungsfüllung  
 Minimale Flüssigkeitsverluste 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Aufguss-/Überschüttungsfüller „Wasserfall“ 
Typ: ÜFW62  
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1.4.3 Aufguss-/Überschüttungsfüller mit Abdeckband 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Flüssigkeiten in Gläser, Dosen, Schalen  
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Lake 
- Wasser 
- Aufguss  

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Aufguss-/Überschüttungsfüller ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und besitzt einen stabilen 
Grundrahmen, an dem alle notwendigen Baugruppen 
angebracht sind. Die Maschine besitzt ein zusätzliches 
höhenverstellbares Abdeckband zur Abdeckung der 
Behälter bzw. zum Niederhalten des eingefüllten 
Produkts. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Zu- und Abführung der zu füllenden Behälter 
geschieht über externe Förderbänder. Die Behälter 
werden beim Einfahren in die Maschine durch das 
darüber laufende Band abgedeckt und das eingefüllte 
Produkt niedergehalten. Die Behälter werden in Folge der 
Fortbewegung in der Maschine kontinuierlich überschüttet 
und mit Flüssigkeit gefüllt. Die überschüssige Flüssigkeit 
wird aufgefangen und erneut zugeführt. 
 

Nutzen: 
 

 Überschüttungsfüllung mit Behälterabdeckung 
 Minimale Flüssigkeitsverluste 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 
 

 

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Aufguss-/Überschüttungsfüller mit Abdeckband 
Typ: ÜFA43  
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1.4.4 Vollautomatischer Laker für Dosen (Aufgussfüller für Großdosen) 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Belakung in 5 oder 10kg Dosen 
 

- Dosierung von Aufgüssen bis zum Rand in Dosen 
- Sichere Belakung (auch von heißen Aufgüssen)  

 
speziell für: 
 

- Essig 
- Lake 
- Wasser 
- Aufguss  

 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Der vollautomatische Laker für Dosen ist als 
eigenständige Maschine konstruiert und kann in eine 
bestehende Linie eingebunden werden. Alle zum Füllen 
notwendigen Applikationen sind an einem stabilen 
Grundrahmen angebracht. Es können jeweils drei Dosen 
gleichzeitig in zwei Bahnen belakt werden. Der 
Lakebehälter ist beheizbar. 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosen werden über ein externes Zuführband 
zugeführt und gelangen in zwei Bahnen in die Maschine. 
Sobald an einer der Dosierstellen drei Dosen stehen, 
werden diese belakt. Dazu werden die Dosen beim 
Absenken der Belakungseinrichung abgedeckt, um das 
Ausspülen von Produkt zu verhindern. 
 

Nutzen: 
 

 Randvolle Befüllung der Dosen 
 Flexible Abfüllmengen 
 Geringer Platzbedarf 
 Leistung bis 1.200 Füllungen/h 

 
 

 
 
 
 
 
Bezeichnung: Vollautomatischer Laker für Dosen (Aufgussfüller für Großdosen) 
Typ: VFD2  
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1.4.5 Kolbendosierer für kontinuierlich fördernde Linien 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Saucen, Mayonnaise, pastöse Produkte in 
Gläser, Schalen und Becher an einer kontinuierlich 
fördernden Linie 
 
speziell für: 
 

- Sauce 
- Pastöse Produkte 
- Lake 
- Aufguss  

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und lässt sich einfach in eine bestehende Linie einbinden. 
Der beheizbare Produktbehälter fasst etwa 50 Liter. Der 
Kolbendosierer ist auf einem stabilen Grundrahmen 
aufgebaut und verfügt über ein verfahrbares Füllventil. Die 
Füllmengen sind einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produkttrichter eingefüllt und mit 
Hilfe des Kolbenfüllers in das kontinuierlich geförderte 
Verpackungsformat dosiert.  
 

Nutzen: 
 

 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Mit verschiedenen Verarbeitungsanlagen 

kombinierbar 
 Dosiermenge einstellbar 
 Einfache Umstellung  

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer für kontinuierlich fördernde Linie 
Typ: KDK1  
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1.4.6 Niveaufüller für Aufguss 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische niveaugeregelte Befüllung von Aufguss in 
Gläser Schalen und Becher 
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Lake 
- Wasser 
- Aufguss  

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Niveaufüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle zum Füllen notwenigen Baugruppen sind 
an einer stabilen Rahmenkonstruktion befestigt. Der 
Niveaufüller verfügt über fünf Füllstellen mit 
zeitgesteuerter Dosierung sowie Produktniederhaltern. 
Weiterhin kann bei schwer fließfähigen Aufgüssen ein 
Vordosierer integriert werden. Der Dosierbereich ist 
variabel einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zuvor gefüllte Format wird über ein Förderband in die 
Maschine zugeführt. Bei Erreichen der Füllstellen werden 
diese abgesenkt und der Füllvorgang gestartet.  
 

Nutzen: 
 

 Ausgleich von Gewichtsschwankungen von zuvor 
abgefüllten Teilmengen 

 Einfacher Aufbau im Vergleich zu Vakuumfüllern 
 Produktschonendes Dosieren 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfache Umstellung auf verschiedene 

Behältergrößen 
 
 

 

 
 

 
 
 

Bezeichnung: Niveaufüller für Aufguss 
Typ: NV5  
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1.4.7 Saucendosierer für Tiefziehschalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische tropfenfreie Dosierung in Tiefziehschalen 
 
speziell für: 
 

- Sauce 
- Aspik 
- Öl 
- Div. Flüssigkeiten  

  

Aufbau: 
 
Der Saucendosierer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und kann bspw. als Brücke über eine 
Tiefziehschalenanlage montiert werden. Die 
Spezialdosierpumpen ermöglichen eine druck- sowie 
tropfenfreie Dosierung verschiedenster Flüssigkeiten in 
mehrere Schalen gleichzeitig. Die Dosiermenge lässt sich 
im Display der Steuerung verstellen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Saucendosierer fördert druck- und tropfenfrei 
Flüssigkeiten über Tiefziehschalen. Dabei werden 
mehrere Schalen gleichzeitig befüllt.  
 
 

Nutzen: 
 

 Tropfen- und druckfreie Dosierung 
 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Investitionsbedarf  

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Saucendosierer für Tiefziehschalen 
Typ: FDT8  
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1.4.8 Flüssigkeitendosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Befüllung von Aufgüssen in Gläser und 
Dosen 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Div. Flüssigkeiten  

 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Flüssigkeitendosierer ist als Beistellmaschine zum  druck- 
und tropfenfreien Befüllen von Gläsern und Dosen konstruiert. 
Alle zum Füllen notwendigen Baugruppen sind an einem 
stabilen Grundrahmen befestigt. Die Maschine lässt sich 
einfach in eine bestehende Linie einbinden. 

Arbeitsweise: 
 
Nach der Zuführung der Gläser/Dosen wird an allen vier 
Dosierstellen die Aufgussmenge niveaureguliert eingefüllt. Ist 
die Dosiermenge erreicht, fahren die Gläser/Dosen unter 
gleichzeitiger Zuführung aus der Maschine. Die Maschine 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Nennleistung: Bis 3.600 Gläser/h  
 Tropfen- und druckfreie Dosierung 
 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Flüssigkeitendosierer 
Typ: FFT4  
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1.4.9 Tropffreier Flüssigkeitendosierer für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Tropfenfreies schonendes Füllen von Schalen, Becher 
und Gläser  
 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Marinade 

- Öl 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Flüssigkeitendosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle zum Dosieren nötigen Baugruppen wie 
bspw. die Produktbehälter oder das Transportband sind 
mit einer stabilen Rahmenkonstruktion verbunden. Die 
Maschine lässt sich durch einen Entstapler sowie Deckler 
und Füller zu einer kompletten Linie erweitern. 
 

Arbeitsweise: 
 
Den zugeführten Schalen wird in zwei Schritten 
Flüssigkeit zudosiert. Die zeitabhängige Dosierung erfolgt 
im ersten Schritt als Vordosierung. Bei der zweiten 
Dosierung wird der Endfüllstand erreicht.   
 

Nutzen: 
 

 Kein Nachtropfen von Flüssigkeiten 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle einfache Reinigung 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Tropffreier Flüssigkeitendosierer für Schalen 
Typ: FFT22  
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1.4.10 Lakedosierer 

Anwendungsbereich: 
 
Tropfenfreies und schonendes Füllen in Schalen, Becher 
und Gläser  
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Marinade 

- Öl 
 

 

Aufbau: 
 
Der Lakedosierer wurde als Beistellmaschine konstruiert 
und lässt sich einfach in eine bestehende Linie 
integrieren. Die Zuleitung der Flüssigkeit geschieht über 
eine zentrale Zuleitung, welche alle Füllstellen versorgt.  
 

Arbeitsweise: 
 
Der Lakedosierer dosiert zeitabhängig eine bestimmte 
Menge an Lake in die unter den Füllstellen befindlichen 
Behälter. Die Füllmenge ist einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Kein Nachtropfen von Flüssigkeiten 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 
 Geringe Investitionskosten 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Lakedosierer 
Typ: LD3  
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1.4.11 Gewürz-Dosierer 4-fach mit Lakemischer 

Anwendungsbereich: 
 
Gewürzaufgussherstellung bei der Verarbeitung von Obst, 
Gemüse oder Fleisch 
 
speziell für: 
 
Herstellung von: 
 

- Aufguss 
- Lake 

 

 

Aufbau: 
 
Der Gewürzdosierer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und dient zur Gewürzaufgussherstellung. Alle 
Baugruppen sowie die vier Produktbehälter sind mit einem 
stabilen Grundrahmen verbunden. Der Mischbehälter ist 
beheizbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Produktbehälter werden mit den benötigten 
Komponenten befüllt. Über eine Zuleitung wird der 
Mischbehälter mit Flüssigkeit gefüllt und ggf. beheizt. Die 
Zudosierung der Einzelkomponenten erfolgt auf 
Grundlage der hinterlegten Rezepte in der Steuerung. 
 

Nutzen: 
 

 Einfacher Aufbau 
 Schnelle einfache Reinigung 

 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge einstellbar 
 Geringe Investitionskosten 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Gewürz-Dosierer 4-fach mit Lakemischer  
Typ: GDM4 
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1.4.12 Lakepumpe, programmierbar 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Dosierung von Lake 
 
speziell für: 
 

- Lake 
- Aufguss 

 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem stabilen Grundrahmen 
an dem alle zum Dosieren notwenigen Bauteil angebracht 
sind. Zu den wichtigsten Baugruppen gehören der 
Dosierkolben mit den dazugehörigen Pneumatik-
komponenten, die Ventile für die Einsaug- und 
Ausstoßseite, die elektrisch angetriebene Mengen-
verstellung sowie der Schaltkasten. Die Maschine kann an 
ein bestehendes Leitungssystem angeschlossen werden. 
Ein manueller Eingriff während des Dosierprozesses ist 
nicht vorgesehen. 

Arbeitsweise: 
 
Die Lakepumpe wird über eine bestehende Zuleitung mit 
Flüssigkeit versorgt. Diese wird im ersten Schritt in den 
Kolben eingesaugt und im nächsten Schritt in die 
abgehende Leitung ausgestoßen. Die Verstellung der 
Füllmenge erfolgt stufenlos über die Steuerung am 
Schaltkasten. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Dosiermenge elektronisch einstellbar 
 Geringer Platzbedarf 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Lakepumpe, programmierbar 
Typ:  KDLP 
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1.4.13 Lakedosierer Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Dosieren von Wasser oder Lake in Gläser mit dem Prinzip 
der Überschüttungsfüllung  
 
speziell für: 
 

- Essig 
- Lake 
- Wasser 
- Aufguss  

 

 

 
 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Profilrohr sind 
sowohl der Aufgussbehälter mit den Dosierrohren als auch 
der Auffangbehälter mit Pumpe, das Transportband sowie der 
Schaltschrank angebracht. Der Lakedosierer ist als 
eigenständige Maschine konstruiert und dient zur Integration 
in eine bestehende Linie. 

Arbeitsweise: 
 
Die zu befüllenden Gläser werden auf das Transportband 
übergeben und unter die Dosierrohre befördert. Dabei wird in 
jedes Glas beim Transport, abhängig vom Durchlass der 
Dosierrohre und der Geschwindigkeit des Transportbandes, 
eine bestimmte Menge Flüssigkeit dosiert. Überschüssige 
Flüssigkeit wird im Auffangbehälter unter der Füllstelle 
aufgefangen und von der Pumpe wieder zurück in den 
Dosierbehälter gefördert. Am Ende werden die Gläser auf 
nachfolgende Transporttechnik übergeben. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Füllmenge einstellbar 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 
 

 
 

 
 

Bezeichnung: Lakedosierer Gläser 
Typ:  LDG 
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1.5 Füllmaschinen für pastöse Produkte 

   

 
Füllventil für pastöse 

Produkte (S. 70) 
 

 
Füller für Aspikwurst 

(S. 71) 
 

 
Portionierer für 

Gewichts-egalisierung 
(S. 72) 

 

Kolbendosierer bis 
50 ml (S. 73) 

 

    

 
Kolbendosierer bis 

600 ml (S. 74) 
 

Kolbendosierer bis 
600 ml mobil (S. 75) 

 
Kolbendosierer bis 
1000 ml mit Mischer 

(S. 76) 
 

Kolbendosierer bis 
2000 ml (S. 77) 

 

    

 
Kolbendosierer bis 

5000 ml (S. 78) 
 

Kolbendosierer bis 
5000 ml mit Mischer 

(S. 79) 

Kolbendosierer 2-fach 
mit 

Behältertransportband 
(S. 80) 

 
Kolbendosierer 4-

fach mit Mischer und 
Behältertransport-

band (S. 81) 
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Kolbendosierer 8-fach 
über Tiefziehanlage 

(S. 82) 
 
 

Fleischkäsefüller SB-
Schalen (S. 83) 

 

Fleischkäsefüller SB-
Schalen (S. 84) 

 

Fleischkäsefüller mit 
Entstapler (S. 86) 

 

   

 
Fleischkäsefüller 

Slicer-Schalen (S. 85) 
 

 
Fleischkäsefüller 
Slicer-VA-Schalen 

(S. 88) 
 

 

Kolbendosierer für 
Saucen (S. 89) 

 

Kolbendosierer 
4-fach (S. 90) 

 

  

 

Kolbendosierer 
Tiefziehschalen mit 

drei Füllstellen (S. 91) 
 

 
Butterdosierer 4-fach 

(S. 92) 

Kolbendosierer 
kontinuierlich mit 

Trichter / Mischer (S. 93) 
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1.5.1 Füllventil für pastöse Produkte 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von pastösen Produkten in Gläser, Dosen und 
Schalen 
 
speziell für: 
 
Wurstbrät 
 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Das Füllventil wird in Verbindung mit einer 
Wurstfüllmaschine (z.B. VEMAG/Handmann) verwendet. 
Durch das Einbringen in eine Produktionslinie lassen sich 
Gläser einfach und schnell befüllen. Der gesamte 
Füllvorgang lässt sich dadurch vollkommen 
automatisieren. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Füllventil senkt sich in das auf einem Transportband 
bereitgestellte Glas ab. Während des Füllvorgangs wird 
das Ventil aus dem Glas gehoben. 
 

Nutzen: 
 

 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Einfüllen ohne Lufteinschlüsse 
 Hohe Linienleistung: Bis 60 Gläser/min 

 
 

 
 
 

Bezeichnung: Füllventil für pastöse Produkte 
Typ: WFV  
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1.5.2 Füller für Aspikwurst 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung verschiedenster Produkte mit 
Aspik in Därme 
 
speziell für: 
 
Darmdurchmesser 52 – 110 mm 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einem Zuführband für feste 
Produkte wie z.B. Fleisch oder Gemüse, einer 
Dosiereinrichtung mit Waage, der Dosierung für Aspik und 
dem Produktmischer und -einschieber. Die Füllmengen 
und Mischungsverhältnisse lassen sich frei wählen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die verschiedenen Komponenten werden über die 
Zuführungen in den Produktmischer bzw. –einschieber 
gefördert. Die vorher ausgewählten Komponenten werden 
zusammengestellt und in den Darm gegeben. Die Därme 
werden fertig befüllt aus der Maschine entnommen und 
verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Produktspezifische Befüllung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Bezeichnung: Füller für Aspikwurst 
Typ: AAA1  
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1.5.3 Portionierer für Gewichtsegalisierung 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Saucen, Mayonnaise, pastösen Produkten 
bis zur Erreichung eines vorgegebenen Endgewichts 
 
speziell für: 
 
Gewichtsegalisierung in Gläser, Schalen und Becher 
 

 

Aufbau: 
 
Der Portionierer ist als Beistellmaschine konstruiert und 
besitzt einen Produktvorratsbehälter mit ca. 30 l Volumen. 
Die Ansteuerung erfolgt über eine Kontrollwaage. Der 
Dosierbereich ist variabel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Dosierer wird in eine Linie integriert und durch eine 
Kontrollwaage angesteuert. Das fehlende Gewicht wird in 
das auf dem Band befindliche Format zudosiert. Die 
Dosierung erfolgt dabei bei jedem Dosiervorgang variabel 
nach den vorgegebenen Mengen. 
 

Nutzen: 
 

 Ausgleich von Gewichtsschwankungen von zuvor 
abgefüllten Teilmengen 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge variabel einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Portionierer für Gewichtsegalisierung 
Typ: PAG  
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1.5.4 Kolbendosierer bis 50 ml 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Mayonnaise 
- Sauce 

 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als Beistellmaschine bzw. zur 
Integration in eine bestehende Linie konstruiert. Alle zum 
Dosieren notwendigen Applikationen, wie bspw. der 
Produktvorratsbehälter, sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Kolbendosierer dosiert abhängig vom eingestellten 
Hub eine bestimmte Menge Produkt.  
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Kolbendosierer bis 50 ml 
Typ: KD05  
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1.5.5 Kolbendosierer bis 600 ml 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Mayonnaise 
- Sauce 

 

 

 

Variante mit Mischer und Handzuführung  

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als eigenständige Maschine zur 
Handabfüllung konstruiert. Alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die über den Hub eingestellte Menge an Produkt wird in 
den Kolben eingesaugt und mit dem Abwurfsignal 
ausgestoßen. Das Produkt wird dabei besonders 
schonend verarbeitet. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Kolbendosierer bis 600 ml 
Typ: KDP1  
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Kolbendosierer bis 600 ml mobil 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Mayonnaise 
- Sauce 

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als eigenständige Maschine zur 
mobilen Handabfüllung konstruiert. Alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Die Fülldüse ist mit einem 
Zuführschlauch mit der Kolbenpumpe verbunden. Die 
Maschine ist fahrbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Fülldüse des Kolbenfüllers wird durch eine 
Bedienperson über die Füllstelle geführt und Füllvorgang 
manuell gestartet. Die über den Hub eingestellte Menge 
an Produkt wird in den Kolben eingesaugt und mit dem 
Abwurfsignal ausgestoßen. Das Produkt wird dabei 
besonders schonend verarbeitet. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Kolbendosierer bis 600 ml mobil 
Typ:  KD05  
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1.5.6 Kolbendosierer bis 1000 ml mit Mischer 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Mayonnaise 
- Sauce 
- Kartoffelsalat 

 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosier mit Mischer ist als Beistellmaschine 
konstruiert. Alle zum Dosieren notwendigen Applikationen 
sowie der Produktbehälter mit Mischer sind auf einem 
stabilen Grundrahmen montiert. Die Dosiermenge ist 
stufenlos einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das im Behälter befindliche Produkt wird während des 
gesamten Verarbeitungsprozesses schonend und 
gleichmäßig durchgemischt. Die über den Hub des 
Kolbens eingestellte Menge wird über einer Füllstelle 
dosiert. Die Dosiermenge ist stufenlos einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer bis 1000 ml mit Mischer 
Typ: KDM1  
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1.5.7 Kolbendosierer bis 2000 ml 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Saucen 

 

 
 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosier ist als Beistellmaschine konstruiert. Alle 
zum Dosieren notwendigen Applikationen sowie der 
Produktbehälter mit Mischer sind auf einem stabilen 
Grundrahmen montiert. Die Dosiermenge ist stufenlos 
einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produktbehälter gegeben. Die 
über den Hub des Kolbens eingestellte Menge wird über 
einer Füllstelle dosiert. Die Dosiermenge ist stufenlos 
einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer bis 2000 ml  
Typ: KDFA  
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Kolbendosierer bis 5000 ml 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Saucen 

 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosier ist als Beistellmaschine konstruiert. Alle 
zum Dosieren notwendigen Applikationen sowie der 
Produktbehälter sind auf einem stabilen Grundrahmen 
montiert. Die Dosiermenge ist stufenlos einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produktbehälter gegeben. Die 
über den Hub des Kolbens eingestellte Menge wird über 
einer Füllstelle dosiert. Die Dosiermenge ist stufenlos 
einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer bis 5000 ml 
Typ: KDD5  
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1.5.8 Kolbendosierer bis 5000 ml mit Mischer 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Saucen 

 
 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosier mit Mischer ist als Beistellmaschine 
konstruiert. Alle zum Dosieren notwendigen Applikationen 
sowie der Produktbehälter mit Mischer sind auf einem 
stabilen Grundrahmen montiert. Die Dosiermenge ist 
stufenlos einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das im Behälter befindliche Produkt wird während des 
gesamten Verarbeitungsprozesses schonend und 
gleichmäßig durchmischt. Die über den Hub des Kolbens 
eingestellte Menge wird über einer Füllstelle dosiert. Die 
Dosiermenge ist stufenlos einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer bis 5000 ml mit Mischer  
Typ: KDD5  



 

 

Dosier- und Abfüllanlagen 
 
Füllmaschinen für pastöse Produkte 
 

80 
 

1.5.9 Kolbendosierer 2-fach mit Behältertransportband 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Saucen, bspw.: Pesto 

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als eigenständige Maschine mit einem 
Behältertransportband konstruiert. Alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Kolbendosierer besitzt 
insgesamt zwei Füllstellen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zu befüllenden Behälter werden auf das 
Transportband gelegt und an den beiden Dosierstellen 
befüllt. Die Einstellung der Dosiermenge erfolgt bei beiden 
Füllstellen unabhängig und stufenlos. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosierbereich: 50 - 500 ml 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer 2-fach mit Behältertransportband 
Typ: KDB2  
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1.5.10 Kolbendosierer 4-fach mit Mischer und Behältertransportband 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe/Dosierung von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen 
Produkten, etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Saucen 
- Seelachsschnitzel, etc. 

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Dosierer ist als eigenständige Maschine mit einem 
Behältertransportband konstruiert. Alle zum Dosieren 
notwendigen Applikationen sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. Der Kolbendosierer besitzt 
insgesamt vier Füllstellen sowie einen im Produktbehälter 
integrierten Mischer. 
 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird im Produktbehälter kontinuierlich und 
schonend gemischt. Die zu füllenden Behälter werden 
durch das Transportband gefördert und an den insgesamt 
vier Füllstellen befüllt. Die Dosiermenge ist stufenlos 
einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Max. Kolbenhub: 180 ml, Dosierbereich: 50 - 500 ml 

 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer 4-fach mit Mischer und Behältertransport-band 
Typ: VFM4  



 

 

Dosier- und Abfüllanlagen 
 
Füllmaschinen für pastöse Produkte 
 

82 
 

1.5.11 Kolbendosierer 8-fach über Tiefziehanlage 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Sauce, etc. 

 

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als Beistellmaschine mit insgesamt 
acht Füllstellen konstruiert. Die Produktzuführung erfolgt 
aus dem Produktbehälter der Maschine.  
 

Arbeitsweise: 
 
Der Kolbendosierer lässt sich einfach in eine bestehende 
Linie integrieren. Die Dosiermenge der Füllstellen ist 
unabhängig voneinander stufenlos einstellbar.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosierbereich: 3 - 50 ml 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
Bezeichnung: Kolbendosierer 8-fach über Tiefziehanlage 
Typ: KDS42  
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1.5.12 Fleischkäsefüller SB-Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Schalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Fleischkäsefüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und kann als Teil einer Verarbeitungslinie 
eingesetzt werden. Die Zuführung der Rohmasse erfolgt 
über einen Wurstfüller (bspw. Handmann/VEMAG). Das in 
der Maschine liegende Füllventil ermöglicht das exakte 
Füllen von Schalen verschiedener Größen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Brät wird der Maschine mit Hilfe eines Wurstfüllers 
zugeführt und portioniert. Das Füllventil senkt sich 
während des Füllvorgangs in die Schalen und schneidet 
das Brät zum Ende hin ab. Die Schalen fahren danach 
aus der Maschine und werden auf ein externes Band 
übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Füllmenge einstellbar 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalengewicht: 200 - 1000 g 

 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Fleischkäsefüller SB-Schalen 
Typ: FKFA  
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Fleischkäsefüller SB-Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Schalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die gesamte Anlage ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und auf einem stabilen Grundrahmen aus 
rostfreiem Stahl aufgebaut. Zur Anlage gehören das 
Schalentransportband, der Produkt-Füllkopf mit 
Zuführrohr, der Schalenentstapler sowie die Schalt-
schränke für Elektrik und Pneumatik. Das in der Maschine 
liegende Füllventil ermöglicht das exakte Füllen von 
Schalen verschiedener Größen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Brät wird der Maschine mit Hilfe eines Wurstfüllers 
(bspw. Handmann/VEMAG) zugeführt und portioniert. Das 
Füllventil senkt sich während des Füllvorgangs in die 
Schalen und schneidet das Brät zum Ende hin ab. Die 
Schalen fahren danach aus der Maschine und werden auf 
ein externes Band übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Füllmenge einstellbar 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalengewicht: 250 - 2000 g 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
Bezeichnung: Fleischkäsefüller SB-Schalen 
Typ:  FKFA2  
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Fleischkäsefüller SB-Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Schalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die gesamte Anlage ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und auf einem stabilen Grundrahmen aus 
rostfreiem Stahl aufgebaut. Zur Anlage gehören das 
Schalentransportband, der Produkt-Füllkopf mit 
Zuführrohr, der Schalenentstapler mit automatischer 
Schalenzuführung/-bevorratung sowie die Schalt-
schränke für Elektrik und Pneumatik. Das in der Maschine 
liegende Füllventil ermöglicht das exakte Füllen von 
Schalen verschiedener Größen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Auf dem Schalenpufferband können mehrere 
Schalenstapel positioniert werden. Diese fahren nach 
Bedarf in die Maschine und werden automatisch in den 
Entstapler zugeführt und entstapelt. Das Brät wird der 
Maschine mit Hilfe eines Wurstfüllers (bspw. 
Handmann/VEMAG) zugeführt und portioniert. Das 
Füllventil senkt sich während des Füllvorgangs in die 
Schalen und schert das Brät zum Ende hin ab. Die 
Schalen fahren danach aus der Maschine und können auf 
ein externes Band übergeben werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Füllmenge einstellbar 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalengewicht: 500 - 3000 g 

 
 
 

 
Bezeichnung: Fleischkäsefüller SB-Schalen 
Typ:  FKFSB 
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Fleischkäsefüller mit Entstapler 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Papier- und Metallschalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die gesamte Anlage ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und auf einem stabilen Grundrahmen aus 
rostfreiem Stahl aufgebaut. Zur Anlage gehören zwei 
Schalentransportbänder, der Produkt-Füllkopf mit 
Zuführrohr, der Schalenentstapler mit automatischer 
Schalenzuführung/-bevorratung sowie die Schalt-
schränke für Elektrik und Pneumatik. Das in der Maschine 
liegende Füllventil ermöglicht das exakte Füllen von 
Schalen verschiedener Größen bis zu 12 kg Schalen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zu füllenden Schalen werden in das Magazin des 
Fleischkäsefüllers gegeben oder alternativ direkt auf das 
Schalentransportband gestellt (bei Mehrwegschalen). Die 
Schalen werden nacheinander zur Füllstelle transportiert. 
Nun senkt sich der Füllkopf in die Schale und der 
Füllvorgang beginnt. Während der Füllung wird die Schale 
weitertransportiert um eine vollständige Füllung zu 
erreichen. Die gefüllte Form fährt weiter, wird durch einen 
Überschieber auf das zweite Transportband geschoben 
und entgegengesetzt aus der Maschine gefahren. Die 
befüllten Schalen können von einer Bedienperson 
abgenommen werden. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Füllmenge einstellbar 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalengewicht: 500 - 12000 g 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Fleischkäsefüller mit Entstapler 
Typ:  FKFE  
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1.5.13 Fleischkäsefüller Slicer-Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Slicer-Schalen  
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Fleischkäsefüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Die Zuführung der Rohmasse erfolgt über 
einen Wurstfüller (bspw. Handmann/VEMAG). Das in der 
Maschine liegende Füllventil ermöglicht das exakte Füllen 
von Schalen verschiedener Größen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Brät wird der Maschine mit Hilfe eines Wurstfüllers 
zugeführt und portioniert. Das Füllventil senkt sich 
während des Füllvorgangs in die Schale. Die Schalen 
werden nach dem Füllvorgang übergeschoben und fahren 
entgegen der Zuführrichtung aus der Maschine.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalenlänge: 300 - 1500 mm 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Bezeichnung: Fleischkäsefüller Slicer-Schalen 
Typ: FKFP  
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Fleischkäsefüller Slicer-VA-Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllen von Fleischkäsebrät in Slicer-Schalen 
 
speziell für: 
 

- Fleischkäse (fein, grob) 
- Pizzafleischkäse 

 

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Fleischkäsefüller ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Die Zuführung der Rohmasse erfolgt über 
einen Wurstfüller (bspw. Handmann/VEMAG). Das in der 
Maschine liegende Füllventil ermöglicht das exakte Füllen 
von Schalen verschiedener Größen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Brät wird der Maschine mit Hilfe eines Wurstfüllers 
zugeführt und portioniert. Das Füllventil senkt sich 
während des Füllvorgangs in die Schale. Die Schalen 
werden nach dem Füllvorgang übergeschoben und fahren 
entgegen der Zuführrichtung aus der Maschine. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schalenlänge: Ca. 1000 mm 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Fleischkäsefüller Slicer-VA-Schalen 
Typ: FKF1  
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1.5.14 Kolbendosierer für Saucen 

Anwendungsbereich: 
 
Saucendosierung   
 
speziell für: 
 

- Ketchup 
- Mayonnaise 
- BBQ-Sauce, etc. 

 

 
 

Aufbau: 
 
Der Saucendosierer ist als Beistellmaschine konstruiert 
und lässt sich leicht in eine bestehende Linie integrieren. 
Alle zum Dosieren notwendigen Baugruppen sind mit 
einem stabilen Grundrahmen verbunden. Der 
Produktvorratsbehälter fasst bis zu 32 Liter. 
 

Arbeitsweise: 
 
Durch den Hub des Kolbens wird die gewünschte zu 
dosierende  Menge eingestellt. Die Dosierung des 
Produkts verläuft zeitgesteuert mit Hilfe von Sensoren.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosierbereich: 5 - 50 ml 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer für Saucen 
Typ: KDS1  
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1.5.15 Kolbendosierer 4-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Flüssigkeitsdosierung  
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Wässrige Lösungen, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als Beistellmaschine konstruiert. 
Alle zum Dosieren notwendigen Applikationen sind mit 
einem stabilen Rahmen verbunden. Die Füllstellen lassen 
sich in der Breite verstellen und auf die zu füllenden 
Behälter anpassen. Die Dosiermenge ist für alle vier 
Füllstellen gleichzeitig stufenlos einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosierung an allen vier Füllstellen erfolgt durch den 
Kolbenhub gleichzeitig. Die Zuführung der Behälter erfolgt 
über ein externes Zuführband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosiermenge: Bis 500 ml je Dosierstelle 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer 4-fach 
Typ: KD4  
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1.5.16 Kolbendosierer Tiefziehschalen mit drei Füllstellen 

Anwendungsbereich: 
 
Zugabe von Flüssigkeiten, Saucen, pastösen Produkten, 
etc. 
 
speziell für: 
 

- Aufguss 
- Lake 
- Sauce, etc. 

 

 

 
 

Aufbau: 
 
Der Kolbendosierer ist als Beistellmaschine mit insgesamt 
drei Füllstellen konstruiert. Die Maschine lässt sich 
einfach in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 
Die Produktzuführung erfolgt aus dem Produktbehälter 
der Maschine.  
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in den Produktbehälter gegeben. Über 
den Hub des Kolbens wird das Produkt an den Füllstellen 
dosiert. Die Dosiermenge ist einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosierbereich: Bis 600 ml 

 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Kolbendosierer Tiefziehschalen mit 3 Füllstellen 
Typ: KDT13  
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1.5.17 Butterdosierer 4-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von Butter und Saucen auf Sandwiches   
 
speziell für: 
 

- Butter 
- Saucen, etc. 

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Butterdosierer ist als Beistellmaschine mit insgesamt 
vier Füllstellen konstruiert. Die Maschine lässt sich einfach 
in eine bestehende Verarbeitungslinie integrieren. Die 
Produktzuführung erfolgt aus dem Produktbehälter der 
Maschine.  
 

Arbeitsweise: 
 
Das im Produktbehälter befindliche Produkt wird durch 
einen Kolbenfüller gefördert und über eine spezielle Düse 
flächig verteilt. Die Anordnung bzw. Form der Düse lässt 
sich variieren. Die Dosiermengen sind einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosiermenge: Bis 125 ml 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Butterdosierer 4-fach 
Typ: KDB4 
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1.5.18 Kolbendosierer kontinuierlich mit Trichter und Mischer 

Anwendungsbereich: 
 
Dosierung von Saucen und Eintöpfen in Schalen   
 
speziell für: 
 

- Saucen 
- Eintöpfe, etc. 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Stahl sind 
sowohl der Produktvorratsbehälter mit Mischer, die 
Kolbenpumpe mit Zuführleitung, der Verfahrschlitten mit 
Füllventil sowie der Schaltschrank für die Elektronik 
befestigt. Das Reinigungspodest ist Teil der 
Rahmenkonstruktion und somit fest mit der Maschine 
verbunden. Zur Beschickung des Produktbehälters kann 
an die Maschine eine fahrbare Hebe-Kippvorrichtung 
angeschlossen werden. 

Arbeitsweise: 
 
Die Hebe-Kippvorrichtung wird mit einem befüllten 
Normwagen bestückt. Dieser wird in den 
Produktvorratsbehälter gefüllt. Ein Mischer im 
Vorratsbehälter verhindert ein Entmischen des Produktes 
während der Produktion. Aus dem Produktvorratsbehälter 
wird eine einstellbare Menge Produkt in den Dosierkolben 
gesaugt. Wird eine Schale auf dem Transportband 
erkannt beginnt der Füllvorgang. Die Dosierung erfolgt 
kontinuierlich während die Schale auf dem Transportband 
transportiert wird. Danach fährt das Füllventil wieder auf 
die ursprüngliche Position zurück und der Füllvorgang 
startet erneut. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnell und einfach zu integrieren 
 Dosiermenge stufenlos einstellbar 
 Hohe Dosiergenauigkeit 
 Dosiermenge: Bis 500 ml 

 
 
 

 
Bezeichnung: Kolbendosierer kontinuierlich mit Trichter und Mischer 
Typ:  KDKTM  
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1.6 Abfüllanlagen komplett 

 
Abfüllanlage für Kraut in 
Schalen mit Füller und 

Deckler (S. 97) 
 

 
Abfüllanlage für 

Krautsalat (S. 98) 
 

Abfüllanlage für 
Krautsalat in Eimer und 

Schalen 
 (S. 99) 

 

Anlage zur 
Verpackung von 

Krautsalaten 
(S. 100) 

 

 

 
Salatabfüllanlage für 

Schalen (S. 101) 
 

 
Abfüllanlage für 5-

15 kg Eimer 
Sauerkraut 

(gekocht) (S. 102) 
 

 
Abfüllanlage für 

Schalen mit 
Handabpackung 

(S. 103) 
 

 
Packanlage für 
Fisch in Becher 

(S. 104) 
 

 

 

 
Abfüllanlage für stückige 

Produkte (S. 105) 

Abfüllanlage für 
Standboden-

beutel mit 
Einkopfwaage 

(S. 106) 

 
Abfüllanlage für Becher 

mit Zweikopfwaage 
(S. 107) 

 

 
Abfüllanlage für 

Becher mit 
Etikettierer (S. 108) 
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Abfüllanlage für 
Becher (ohne Füller) 

(S. 109) 
 

 
Abfüllanlage für Schalen 

(S. 110) 
 

Abfüllanlage für 
Frischkäse-

becher  
 (S. 111) 

 

 Abfüllanlage für 
Fruchtsalat in 3,5 und 

5 kg Eimer (S. 112) 

 

  

 
 

 

 

 

 
Abfüllanlage für Honig 

mit Gewichts-
egalisierung (S. 113) 

 

 
Roll- und Abpackanlage 

für Klöße (S. 114) 
 

 
Roll- und 

Verpackungs-
anlage für Klöße 

(S. 115) 
 

 
Abfüllanlage 3-10 kg 

Eimer (S. 116) 
 

 

 

 

 
Abfüllanlage für Tabak 

in Eimer (S. 117) 

Abfüllanlage für klare 
Salate (S. 118) 

 
Abfüllanlage für 

50 g Becher 
(S. 119) 

 

 
Abfüllanlage mit 

Kolbendosierer für 
Eimer/Schalen (S. 120) 
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Abfüllanlage Aspik 
mit Deckler (S. 121) 

Abfüllanlage für 
fermentiertes Gemüse 

(S. 122) 

Gurkenabfüllanlage 
für Standboden-
beutel (S. 123) 
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1.6.1 Abfüllanlage für Kraut in Schalen mit Füller und Deckler 

Anwendungsbereich: 
 
Teilautomatisierte Abfüllung von Krautsalat in Schalen 
oder Becher   
 
speziell für: 
 
Weißkrautsalat 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage ist als eigenständige Maschine 
konstruiert, welche die teilautomatisierte Abfüllung von 
Krautsalat ermöglicht. Dazu gehört neben dem 
automatischen Schalenentstapler und Deckler auch ein 
Laker für die gefüllten Schalen. Das Transportband ist so 
gestaltet, dass die Schalen auf einer Schiene geführt 
werden und diese nicht berühren. Damit wird einer 
Verschmutzung der Schalen entgegengewirkt.    
 

Arbeitsweise: 
 
Das Kraut wird an den zwei Dosierstellen händisch 
eingefüllt bis das vorgegebene Gewicht erreicht ist. 
Danach wird das Kraut in die zuvor automatisch 
entstapelten Becher abgeworfen und weiter transportiert. 
Nach dem Belaken und Deckeln werden die Schalen auf 
ein externes Transportband übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einstellbare Abfüllmengen 
 Einstellbare Flüssigkeitsdosierung 
 Handgefüllte Produktqualität 
 Geringer Platzbedarf 
 Einsparung von Arbeitskräften 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Kraut in Schalen mit Füller und Deckler 
Typ: AASFD  
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1.6.2 Abfüllanlage für Krautsalat 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von Krautsalat in Schalen oder 
Becher 
 
speziell für: 
 
Weißkrautsalat 
 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage ist als komplette Linie konstruiert und 
beeinhaltet ein Hebe- und Kippgerät zur Produkt-
zuführung, einen Produktpuffer mit Zuführschnecke, die 
Dosiereinheit, einen Lakedosierer und Schalenentstapler, 
-deckler sowie -ausschleuser. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der zugeführte Krautsalat wird mittels eines patentierten 
Verfahrens gefördert und portioniert. Das in die 
entstapelten Schalen eingebrachte Kraut wird  im 
folgenden Schritt belakt und gedeckelt. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Verarbeitungsleistung 40 Takte/min 
 Flexibel einstellbare Abfüllmengen 
 Geringer Platzbedarf 
 Einsparung von Arbeitskräften 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Krautsalat 
Typ: AASKK1  
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1.6.3 Abfüllanlage für Krautsalat in Eimer und Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung von Krautsalat in Eimer und Schalen 
 
speziell für: 
 

- Schalen ab 200 g  
- Eimer ab 1 kg bis 15 kg 

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Produktzuführband, 
einem Eimer- bzw. Schalenentstapler, dem 
Transportband, der Abfüllanlage sowie dem Deckler. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird über ein Band in den 
Produktbehälter gefördert und portioniert. Die automatisch 
entstapelten Eimer oder Schalen fahren über das 
Transportband zur Füllstelle. Das gefüllte Kraut wird 
belakt und die Schalen bzw. Eimer gedeckelt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Produktspezifische Befüllung 
 Geringer Platzbedarf 
 Flexibel einstellbare Abfüllmengen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Krautsalat in Eimer und Schalen 
Typ: AAES  
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1.6.4 Anlage zur Verpackung von Krautsalaten 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von Krautsalat in Schalen oder 
Becher 
 
speziell für: 
 
Weißkrautsalat 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage ist als komplette Linie konstruiert und 
linear aufgebaut. Die Abfüllanlage beinhaltet ein Hebe- 
und Kippgerät zur Produktzuführung, einen Produktpuffer 
mit Zuführschnecke, die Dosiereinheit, einen Lakedosierer 
und Schalenentstapler, -deckler sowie  -ausschleuser.  
 

Arbeitsweise: 
 
Der zugeführte Krautsalat wird mittels eines patentierten 
Verfahrens gefördert und portioniert. Das in die 
entstapelten Schalen eingebrachte Kraut wird  im 
folgenden Schritt belakt und gedeckelt. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Verarbeitungsleistung 40 Takte/min 
 Flexibel einstellbare Abfüllmengen 
 Geringer Platzbedarf 
 Einsparung von Arbeitskräften 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Anlage zur Verpackung von Krautsalaten 
Typ: AASKK1  
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1.6.5 Salatabfüllanlage für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von Salat in Schalen 
 
speziell für: 
 

- Gurkensalat 
- Möhrenstreifen 
- Coleslaw 
- Rotkraut, etc. 

  
 

 
 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage ist als komplette Linie konstruiert. Die 
Abfüllanlage beinhaltet ein Hebe- und Kippgerät zur 
Produktzuführung, einen Produktpuffer mit 
Zuführschnecke, eine Dosiereinheit mit insgesamt drei 
Füllstellen, einen Lakedosierer und Schalenentstapler, 
sowie  ein Ausschleuseband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird portioniert und an den drei 
Füllstellen in die zuvor entstapelten Schalen abgeworfen. 
Danach folgt die Belakung der gefüllten Schalen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Produktspezifische Befüllung 
 Geringer Platzbedarf 
 Flexibel einstellbare Füllmengen 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Salatabfüllanlage für Schalen 
Typ: AASS  
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1.6.6 Abfüllanlage für 5-15 kg Eimer Sauerkraut (gekocht) 

Anwendungsbereich: 
 
Füllen von 5 bis 15 kg Eimern 
 

 mit blanchiertem Rotkohl oder Sauerkraut 
 Lakedosierung 
 Eindrücken des Produkts in den Eimer 

 
speziell für: 
 

 Sauerkraut 
 Rotkohl      

  
 

 

Aufbau: 
 
Der Krautfüller ist modular aufgebaut und kann produkt- 
und kundenspezifisch aus mehreren Komponenten 
bestehen. Dazu gehören die Produktannahme- 
und -zuführung, die Abfüllanlage mit Produktpuffer, ein 
Eimertransportband, Produkteindrücker sowie die 
Belakungs- und Verschlusstechnik. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird automatisch in das vorab 
gewählte Eimerformat gewichtsgenau abgefüllt. Die 
Verwiegung des Produkts wird mittels elektronischer 
Wägetechnik sichergestellt. Die gefüllten Eimer können 
zudem vor dem Verschließen belakt werden. Das Produkt 
wird während des gesamten Prozesses schonend 
gefördert und abgefüllt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Gewichtsgenaue Befüllung verhindert permanente 

Überfüllung 
 Flexible Füllmengen  

 
 

 

 
 

 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für 5-15 kg Eimer Sauerkraut (gekocht) 
Typ: AASE / VAE1  
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1.6.7 Abfüllanlage für Schalen mit Handabpackung 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Befüllen von Schalen mit stückigen 
Lebensmitteln durch Handabpackung 
 
speziell für: 
 

- Fisch / Fischfilets 
- Gemüse 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage für Schalen besteht aus dem 
Schalenentstapler, dem Schalentransportband und der 
Zuführung zum Packtisch, einem Gewürzdosierer für 
feuchte und trockene Gewürze, dem Handpacktisch, 
einem Schalenabtransportband am Packtisch, einem 
tropfen- u. druckfreien Flüssigkeitendosierer sowie einem 
Deckelautomat für Schalen.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Schalen werden zum 
Packtisch transportiert und mit Produkt gefüllt. Die 
gefüllten Schalen gelangen über ein am Packtisch 
angebrachtes Transportband zum Flüssigkeitendosierer 
sowie dem Deckelautomat. 
 

Nutzen: 
 

 Produktivitätssteigerung durch automatisiertes Zu- 
und Abführen der Schalen zum Packtisch 

 Nebenarbeiten an der Packlinie werden automatisch 
realisiert 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Schalen mit Handabpackung 
Typ: SFA / SFA2 / SFA2E  
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1.6.8 Packanlage für Fisch in Becher 

Anwendungsbereich: 
 
Händisches Einfüllen von Fisch und Fischfilets in Eimer 
oder Schalen 
 
speziell für: 
 
Fisch / Fischfilets 
 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus dem Schalen-/Eimerentstapler, 
den Behältertransportbändern, den Packtischen, einem 
Salz- sowie Öldosierer, einem Marinadendosierer, einem 
Deckelautomat und einer Behälterwaschanlage. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Schalen werden zum 
Packtisch transportiert und mit Produkt gefüllt. Die 
gefüllten Schalen werden auf ein am Packtisch 
angebrachtes Transportband gelegt und gelangen zu den 
automatischen Dosierern. Nach dem Verschließen der 
Behälter gelangen diese automatisch in die 
Behälterwaschanlage. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Produktivität durch Verknüpfung aller 
Anlagenteile 

 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene Produkte 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Packanlage für Fisch in Becher 
Typ: AAFB / AAFE  
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1.6.9 Abfüllanlage für stückige Produkte 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von stückigem Obst und Gemüse 
in 1 kg bis 30 kg Dosen und Eimer 
 
 
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

  
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage für stückige Produkte ist modular 
aufgebaut und kann produkt- und kundenspezifisch aus 
mehreren Komponenten bestehen. Dazu gehören die 
Produktannahme und –zuführung, die Abfüllanlage mit 
Produktpuffer, die Waagschale(n) mit Behälterübergabe, 
einem Eimer- oder Dosentransportband, die Belakungs- 
und Verschlusstechnik sowie einem Eimerentstapler. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wir gewichtsgenau mittels 
elektronischer Wägetechnik abgefüllt und 
weitertransportiert. Die Zudosierung von Flüssigkeit und 
Gewürzen erfolgt im Verlauf des Transportbandes. 
Anschließend werden die Behälter gedeckelt und 
verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Gewichtsgenaue Befüllung verhindert permanente 

Überfüllung 
 Flexible Abfüllmengen 
 Tara-Verwiegung und Abfüllung verschiedener 

Produkte in einen Behälter 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für stückige Produkte 
Typ: AAG1  
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1.6.10 Abfüllanlage für Standbodenbeutel mit Einkopfwaage 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung in Standbeutel mit gleichzeitiger Befüllung von 
stückigen Lebensmitteln, Gewürzen und Aufguss 
 
speziell für: 
 

- Gemüse bspw. Gurken 
- Obst, etc. 

 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus dem Produktzuführ-
(Elevator)band, dem Produktdosierer mit Vibrationsrinnen 
und Verwiegung sowie einem Gewürz- und 
Aufgussdosierer. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird über die Vibrationsrinnen zur 
Dosierstelle gefördert und gleichzeitig verwogen. Die 
Zudosierung von Gewürzen und Aufguss erfolgt mit 
Dosierung in den Standbodenbeutel.   
 

Nutzen: 
 

 Einfacher Aufbau 
 Geringer Platzbedarf 
 Leicht zu reinigen 
 Geringer Investitionsbedarf 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Standbodenbeutel mit 1-Kopfwaage 
Typ: AAS  
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1.6.11 Abfüllanlage für Becher mit 2-Kopfwaage 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Befüllung von Bechern mit Verwiegung 
 
speziell für: 
 

- Shrimps 
- Garnelen 
- Gurken 
- Nüssen, etc. 

  
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem Elevatorband mit 
Sortierstrecke, dem Becherentstapler, dem 
Vibrationsfüller mit zwei Waagen und einer Abwurfstelle, 
einem topfenfreien Aufgußdosierer sowie einem 
Deckelautomat für Becher. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird über eine Vibrationsrinne in 
die Zweikopfwaage der Füllstelle gefördert. Nachdem das 
gewünschte Füllgewicht erreicht ist, wird das Produkt in 
den Becher abgeworfen. Der gefüllte Becher gelangt über 
das Transportband zum Aufgussdosierer und 
anschließend zum Deckler. 
 

Nutzen: 
 

 geringer Personalbedarf 
 schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Becherformate 
 schnelle und einfache Reinigung 
 variabel einzustellende Füllmengen 

 
 

 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Becher mit 2-Kopfwaage 
Typ: AAVW21  
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1.6.12 Abfüllanlage für Becher mit Etikettierer 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung verschiedenster Produkte in Becher 
 
speziell für: 
 

- Saucen 
- Dips 
- Flüssigkeiten 
- Feinkostprodukte 

  
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Becherentstapler, 
einem Kolbendosierer mit Produktvorratsbehälter sowie 
einem Deckelautomat und einem Etikettierer. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Becher werden automatisch auf das Band entstapelt 
und erfasst. An der Füllstelle wird eine definierte Menge 
an Produkt in die Becher dosiert. Im Anschluss werden 
die Becher mit einem Deckel fest verschlossen und mit 
einem Etikett versehen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Becherformate 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Variabel einzustellende Füllmengen 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Becher mit Etikettierer 
Typ: AABE  
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Abfüllanlage für Becher (ohne Füller) 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung verschiedenster Produkte in Becher 
 
speziell für: 
 

- Saucen 
- Dips 
- Flüssigkeiten 
- Feinkostprodukte 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Becherentstapler, 
einem Transportband sowie einem Deckelautomat. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Becher werden automatisch auf das Band entstapelt 
und erfasst. Befüllt werden die Becher durch einen 
externen Füller an einer vorher definierten Füllstelle. Im 
Anschluss werden die Becher mit einem Deckel 
verschlossen und mit einem Etikett versehen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Becherformate 
 Schnelle und einfache Reinigung 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Becher (ohne Füller) 
Typ: AABE  
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Abfüllanlage für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung verschiedenster Produkte in Schalen 
 
speziell für: 
 

- Saucen 
- Dips 
- Flüssigkeiten 
- Feinkostprodukte 

 
 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Schalenentstapler, 
einem Deckelautomat und einem Etikettierer. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Schalen werden automatisch auf das Band entstapelt 
und erfasst. Befüllt werden die Schalen durch einen 
externen Füller an einer vorher definierten Füllstelle. Im 
Anschluss werden die Schalen mit einem Deckel 
verschlossen und mit einem Etikett versehen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Becherformate 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Variabel einzustellende Füllmengen 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Schalen  
Typ: AABE  
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1.6.13 Abfüllanlage für Frischkäse in Becher 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung von Frischkäseprodukten in Becher 
 
speziell für: 
 
Frischkäse 
 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Becherentstapler, 
einem Kolbendosierer mit Produktvorratsbehälter sowie 
einem Deckelautomat. Die Anlage lässt sich durch einen 
Öl- oder Gewürzdosierer erweitern. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Becher werden automatisch auf das Band entstapelt 
und erfasst. An der Füllstelle wird eine definierte Menge 
an Produkt in die Becher dosiert. Im Anschluss werden 
die Becher mit einem Deckel verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Becherformate 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Variabel einzustellende Füllmengen 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Frischkäse-becher 
Typ: AAKB  
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1.6.14 Abfüllanlage für Fruchtsalat in 3,5 und 5 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung von Fruchtsalat in 3,5 bis 5 kg Eimer 
 
speziell für: 
 
Fruchtsalat 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus dem Eimerentstapler, dem 
Transportband mit Reinigungsapplikation, dem 
Flüssigkeitsdosierer mit Produktniederhalter sowie einem 
Deckelautomat.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Eimer werden durch einen 
externen Füller gefüllt und auf dem Transportband zum 
Flüssigkeitsdosierer transportiert. Der Produktniederhalter 
des Dosierers verhindert das Ausfließen vom Produkt 
beim Befüllen. Danach werden die gefüllten Eimer 
gedeckelt und verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Einfacher Aufbau 

 Schnelle und einfache Reinigung 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Abfüllanlage für Fruchtsalat in 3,5 und 5 kg Eimer 
Typ: AAEF  
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1.6.15 Abfüllanlage für Honig mit Gewichtsegalisierung 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllung von Honig oder Sirup in Schalen, Gläser und 
PET-Flaschen 
 
speziell für: 
 

- Honig  
- Honig mit Wabeneinlage 
- Sirup 

  
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus insgesamt zwei Füllstationen 
mit jeweils vier Füllstellen. Zwischen den Füllstationen 
befindet sich eine Waage zur Bestimmung des Ist-
Gewichts. Ein Transportband befördert die Behälter durch 
die gesamte Anlage.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die händisch auf das Transportband gelegten Schalen, 
Gläser oder Flaschen werden an der ersten Füllstation mit 
einer vorher definierten Menge an Produkt gefüllt. An der 
Wägestation erfolgt eine Bestimmung des Ist-Gewichts. 
Die Füllmenge der zweiten Füllstation wird in 
Abhängigkeit des Ist-Gewichts angepasst, um das 
gewünschte Endgewicht zu erreichen. Die Zugabe einer 
Wabeneinlage erfolgt händisch vor der ersten Füllstelle 
bei Aufgabe der Schalen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Gewichtsgenaue Abfüllung auch mit Wabeneinlage 
 Dosierbereich: 100 - 1000 g 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Honig mit Gewichtsegalisierung 
Typ: FAH82 / FAH4  
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1.6.16 Roll- und Abpackanlage für Klöße 

Anwendungsbereich: 
 
Herstellen, Rollen und Abpackung von Klößen 
 
speziell für: 
 
Klöße / Knödel 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Kloß-Roll- und Abpackanlage besteht aus dem 
Kloßmasseportionierer (in Verbindung mit einer 
Wurstfüllmaschine z.B. Vemag, Handmann), dem 
Kloßroller, einem Schalenentstapler, dem Schalenzuführ- 
und Positionierband und dem Kloßeinleger. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Schalen werden automatisch entstapelt und auf dem 
Schalenzuführband zum Kloßeinleger gefördert. Die 
Kloßmasse wird durch die Maschine portioniert und durch 
ein spezielles Systems zu einem runden Kloß gerollt. Im 
Anschluss werden die gerollten Klöße in die Verpackung 
eingelegt. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene Kloßgrößen 
 Hohe Abpackleistung bis 100 Klöße/Minute 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Bezeichnung: Roll- und Abpackanlage für Klöße 
Typ: KRA  
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1.6.17 Roll- und Verpackungsanlage für Klöße 

Anwendungsbereich: 
 
Rollen und Abpackung von Klößen 
 
speziell für: 
 
Klöße / Knödel 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Kloß-Roll- Verpackungsanlage besteht aus zwei 
Kloßrollern, zwei Schalenentstaplern, den Schalenzuführ- 
und Positionierbändern und den Kloßeinlegern. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Schalen werden automatisch entstapelt und auf dem 
Schalenzuführband zum Kloßeinleger gefördert. Die 
Kloßmasse wird durch eine externe Maschine portioniert 
und zu den Kloßrollbändern transportiert. Die portionierten 
Massen werden durch ein spezielles System zu runden 
Klößen gerollt. Im Anschluss werden die gerollten Klöße 
in die Verpackung eingelegt. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Personalbedarf 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene Kloßgrößen 
 Hohe Abpackleistung durch zweispurige Anlage 
 Leistung: Bis zu 180 Klöße/Minute 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
Bezeichnung: Roll- und Verpackungs-anlage für Klöße 
Typ: KRVA  
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1.6.18 Abfüllanlage 3-10 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllanlage für rieselfähige Schüttgüter in 
Eimer 
 
speziell für: 
 
Füllen von Schüttgut: 
 

- Gewürze  
- Zucker 
- Salz 
- Futtermittel 
- Tierfutter, etc.  

  
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem automatischen 
Eimerentstapler, einem Eimerfüller mit zwei Dosierstellen 
und gravimetrischer Dosierung, einem Deckler sowie dem  
Eimertransportband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Eimer werden auf dem 
Transportband zur Füllposition befördert. Dort wird das 
zugeführte Schüttgut verwogen und in die Eimer gefüllt. 
Anschließend werden die gefüllten Eimer mit einem 
Deckel verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Automatische Abfüllanlage für Eimer (auch 
Henkeleimer) 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Eimergrößen 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage 3-10 kg Eimer 
Typ: AAEW / AAE3  
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1.6.19 Abfüllanlage für Tabak in Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Gewichtsgenaue Abfüllung von Tabak in Eimer 
 
speziell für: 
 

- Tabak 
- Trockene rieselfähige Produkte 

 

 
Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem automatischen 
Eimerentstapler, einem Eimerfüller mit gewichtsgenauer 
Dosierung, einem Deckler sowie dem  
Eimertransportband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Eimer werden auf dem 
Transportband zur Füllposition befördert. Dort wird der 
Tabak über eine externe Waage verwogen und in die 
Eimer gefüllt. Anschließend werden die gefüllten Eimer 
mit einem Deckel verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Automatische Abfüllanlage für Eimer (auch 
Henkeleimer) 

 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Eimergrößen 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Abpackleistung: Bis zu 25 Eimer/Minute 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für Tabak in Eimer 
Typ: AAWW2  
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1.6.20 Abfüllanlage für klare Salate 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von klaren Salaten aus Obst und 
Gemüse in Schalen 
 
speziell für: 
 
Klare Salate 

 
Schalengewicht bspw. 250 – 500 g oder 1 – 5 kg 
 

 
Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage ist modular aufgebaut und kann produkt- 
und kundenspezifisch aus der Produktannahme 
und -zuführung, einer Abfüllanlage mit Produktpuffer, 
einer Waagschale mit Übergabe in Behälter, einem 
Schalen-, Eimer- oder Dosentransportband sowie 
Belakungs- und Verschlusstechnik  bestehen. 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Eimer werden auf dem 
Transportband zur Füllposition befördert. Dort wird das 
zugeführte Produkt verwogen und in die Schalen gefüllt. 
Anschließend werden die gefüllten Schalen belakt und im 
Anschluss mit einem Deckel fest verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung mittels elektronischer 
Wägetechnik 

 Flexible Füllmengen 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Umrüstung auf andere 

Schalengrößen 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Abfüllanlage für klare Salate 
Typ: ASF2  
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1.6.21 Abfüllanlage für 50 g Becher 

Anwendungsbereich: 
 
Abfüllanlage für verschiedene Produkte in 50 g Becher 
 
speziell für: 
 

- Sauce 
- Dips 
- Flüssigkeiten 
- Feinkostprodukte 

 

 Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem automatischen 
Becherentstapler, einem Becherfüller mit 
gewichtsgenauer Dosierung, einem Deckler sowie dem  
Eimertransportband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die automatisch entstapelten Becher werden auf dem 
Transportband zur Füllposition befördert. Dort wird das 
zugeführte Produkt gewichtsgenau in die Becher gefüllt. 
Anschließend werden die gefüllten Becher mit einem 
Deckel verschlossen. 
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung 
 Flexible Füllmengen 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringe Investitionskosten 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage für 50 g Becher 
Typ: AAFS  
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1.6.22 Abfüllanlage mit Kolbendosierer für Eimer/Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Abfüllen verschiedenster Produkte in Eimer 
und Schalen 
 
speziell für: 
 

- Saucen 
- Dips 
- Flüssigkeiten 
- Feinkostprodukte 
- Kartoffelsalat 

  

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem automatischen Eimer-
/Schalenentstapler, der Produktzuführung, einem 
Kolbendosierer für eine gewichtsgenaue Dosierung, 
einem Deckler sowie dem  Transportband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird in die zuvor automatisch 
entstapelten Behälter dosiert. Der Kolbenfüller erlaubt 
dabei auch stückige Produkte wie Salate oder Saucen mit 
Einlagen zu dosieren. Danach werden die Behälter mit 
einem Deckel verschlossen.  
 

Nutzen: 
 

 Gewichtsgenaue Abfüllung 
 Stufenlos einstellbare Füllmengen 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringe Investitionskosten 

 
 
 
 

 

 

 
Bezeichnung: Abfüllanlage mit Kolbendosierer für Eimer/Schalen 
Typ: AAKD5 
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1.6.23 Abfüllanlage Aspik mit Deckler 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Verwiegung und Befüllung von Bechern mit 
Aspik und anschließendem Deckeln  
 
speziell für: 
 

- Aspik 

- Aufguss  

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Abfüllanlage besteht aus einem stabilen Grundrahmen mit 
einem speziellen Transportsystem für die Becher, einer 
Wägestation, der Befülleinrichtung für Aspik, einem 
Deckelmagazin sowie einem Deckelaufleger und -andrücker. 

Arbeitsweise: 
 
Die zuvor händisch mit Produkt (Aspikeinlage) gefüllten 
Becher werden in die Maschine gegeben. Ein spezielles 
Transportsystem transportiert die Becher durch die Maschine. 
An der ersten Station werden die Becher gewogen um im 
nächsten Schritt mit Aspik befüllt zu werden. Die randvoll 
gefüllten Becher werden im letzten Schritt gedeckelt und auf 
nachfolgende Transporttechnik übergeben. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Füllmenge einstellbar 
 Gewichtsgenaue Abfüllung 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Lakedosierer Gläser 
Typ:  LDG 
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1.6.24 Abfüllanlage für fermentiertes Gemüse 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Abfüllung von fermentiertem Gemüse in 
Gläser 
 
speziell für: 
 

- Fermentierten Kohl 
- Fermentiertes Gemüse 

 

 
 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einer Glaswendeeinheit, einem Kraut-
dosierer, einem Revisionspodest, der Krautzuführschnecke, 
einem Glaswender, einem Transportband mit der Kontroll-
waage für abgefülltes Kraut, der Lakepumpe mit Lake-
vorratsbehälter,  sowie den Schaltschränken für Elektronik 
und Pneumatik. Der Krautdosierer ist auf Schienen montiert 
um zum Reinigen nach hinten geschoben werden zu können. 
Weiterhin kann die Anlage durch einen Aufgabedrehtisch für 
Gläser erweitert werden. 

Arbeitsweise: 
 
Das fermentierte Kraut wird in den Trichter der 
Zuführschnecke gegeben. Aus dem Trichter wird das Kraut 
kontinuierlich durch die Zuführschnecke in den Dosierbehälter 
gefördert. Von der Dosierschnecke wird das Kraut in das 
Dosierrohr gefördert bis die eingestellte Füllmenge erreicht ist. 
Das Messer schneidet das Kraut ab. Der Krautstrang wird mit 
einem Luftimpuls in das bereitstehende Glas dosiert. Danach 
beginnt der Krautdosiervorgang erneut. Die aufgefangene 
Lake wird aus dem Lakevorratsbehälter in die 
Kolbendosierpumpe gezogen. Die befüllten Gläser werden 
durch eine Waage vor dem Lakedosierer gewogen. Danach 
wird jedem Glas die benötigte Lakemenge zugegeben.     

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Füllmenge einstellbar 
 Gewichtsgenaue Abfüllung 
 Geringer Platzbedarf 
 

 
 
 

 

Bezeichnung: Abfüllanlage für fermentiertes Gemüse 
Typ: AASK 



 

 

Dosier- und Abfüllanlagen 
 
Abfüllanlagen komplett        
 

123 
 

1.6.25 Gurkenabfüllanlage für Standbodenbeutel 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Zuführung von eingelegten Gurken in eine 
Schlauchbeutelmaschine 
 
speziell für: 
 
Eingelegte Gurken 
 

 

 
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einer Aufgussherstellung, einer 
Hebe-/Kippvorrichtung, einer Austragwanne mit Verleseband, 
einem Vertikalförderband, einer Mehrkopfwaage, einem 
Zuführkarussel mit Gewürzdosierer, einer Schlauchbeutel-
maschine sowie einem Transportband und einem Drehtisch 
zur Aufnahme der fertigen Beutel. Die Aufgussherstellung 
besitzt eine eigene Steuerung und ist unabhängig der 
restlichen Anlagenteile zu bedienen. Die Bedienung der 
übrigen Anlagenteile geschieht über mehrere 
Bedienelemente, welche zentral angebracht sind. 

Arbeitsweise: 
 
Die Gurken werden mit Hilfe einer Hebe-/Kippvorrichtung aus 
einem Großgebinde in den Aufnahmetrichter der 
Austragwanne gekippt. Die Gurken werden durch ein 
Modulband aus der Lake gefördert und auf ein 
Vertikalförderband übergeben. Dieses Band übergibt die 
Gurken an eine Mehrkopfwaage. Die verwogenen Gurken 
werden anschließend in die Dosierschächte des 
Zuführkarussels übergeben und nach Bedarf mit Kräutern 
und Gewürzen versehen. Danach erfolgt die Übergabe in die 
bereitgestellten Beutel. Anschließend wird jedem Beutel eine 
voreingestellte Menge Lake zugegeben und dieser fest 
verschlossen. Nach dem Ausschleusen wird der Beutel auf 
ein Transportband und anschließen eine Drehtisch 
übergeben. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Füllmenge einstellbar 
 Gewichtsgenaue Abfüllung 
 

 

 
Bezeichnung: Gurkenabfüllanlage für Standbodenbeutel 
Typ: ZKB 
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2 Verarbeitungsanlagen 

   

 
Paprika-

Ausstechmaschine 
(S. 120) 

Peperoni-
Ausbohrmaschine 

(S. 121) 

 
Ausstech- und 
Füllanlage für 

Cocktailtomaten 
(S. 122) 

 

Füller für Antipasti (S. 123) 

 
 

Belegeanlage für 
Sandwich, Bagel und 

Baguette (S. 124) 
 

Kartoffeltransport- und 
Mischanlage (S. 125) 

Anlage für 
Kloßmassen-
herstellung 

(S. 126) 

Karpfenschlachtanlage 
(S. 127) 

 

   

 
Minisalami Einleger 

(S. 128) 
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2.1 Paprika-Ausstechmaschine  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Ausstechen von frischen Kirschpaprikas 
 
speziell für: 
 

- Kirschpaprika 
- Pepper Dew 
- Pepper Bell 
- Pepper Sweet 

  
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Paprika-Ausstechmaschine ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und lässt sich einfach in 
Kombination mit mehreren Maschinen gleichen Typs zu 
einer Linie zusammenschließen. Zu den wichtigsten 
Baugruppen gehören das Transportband für die Früchte, 
die Ausstech-/Ausblasvorrichtung sowie das Zu- und 
Abführband für die Früchte. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Früchte werden mit dem Strunk nach 
unten per Hand in die gesenkten Bohrungen des 
Transportbandes eingelegt. Das Band fährt getaktet und 
befördert die Kirschpaprika an die Ausstechstation. Ein 
Produktniederhalter fixiert die Früchte während der Strunk 
von unten aus der Frucht entfernt wird. Danach werden 
die Reste des Kerngehäuses aus der Frucht ausgeblasen.  
 

Nutzen: 
 

 Schonende Produktbehandlung 
 Einheitlich hohe Produktqualität 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Leistung: Bis zu 160 Früchte/Minute 

 
 
 
 

 

 
 
 

Bezeichnung: Paprika-Ausstechmaschine 
Typ: PAM  
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2.2 Peperoni-Ausbohrmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Ausbohren von Peperoni 
 
speziell für: 
 

- Peperoni 
- Sweet Chili 
- Jalapeños 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Paprika-Ausstechmaschine ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und lässt sich einfach in 
Kombination mit mehreren Maschinen gleichen Typs zu 
einer Linie zusammenschließen. Zu den wichtigsten 
Baugruppen gehören das Transportband für die Früchte 
sowie die Ausstech-/Ausblasvorrichtung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Früchte werden händisch in die Maschine eingelegt 
und getaktet weitertransportiert. Mit dem Zu- und 
Abführband mit den Aufnahmeplatten werden die Früchte 
unter den Ausbohrer gefördert. Hier wird der Fruchtkern 
ausgebohrt und gleichzeitig entfernt. Danach werden die 
Kernreste aus der Frucht ausgeblasen und die Früchte 
auf nachfolgende Transporttechnik übergeben.  
 

Nutzen: 
 

 automatisches Ausbohren der Fruchtstiele und des 
Kerngehäuses  

 hohe Qualität der Ausbohrung  
 Ausblasen der Kerne aus der Frucht  
 Leistung: Bis zu 160 Früchte/min  

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Peperoni-Ausbohrmaschine 
Typ: PAMP  
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2.3 Ausstech- und Füllanlage für Cocktailtomaten 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Ausbohren und Füllen von Früchten mit 
Frischkäse 
 
speziell für: 
 

- Cocktailtomaten 
- Minikürbis (Yellobell) 
- Champignon 
- Peppasweet, Peppadew, Peppaco 
- Peperoni, Pfefferonen 

 

 

 
Aufbau: 
 
Die Ausstech- und Füllanlage ist als eigenständige 
Maschine konstruiert. Die Anlage besteht aus einem 
Fruchttransportband, der Ausbohr- und Fülleinrichtung, 
einem Produktvorratsbehälter sowie einem Kolbenfüller. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Früchte werden mit dem Strunk nach oben in die 
gesenkten Bohrungen des Transportbandes eingelegt. 
Das Band befördert die Früchte an die Ausstechstation. 
Nach dem Ausbohren werden die Reste der Kerngehäuse 
aus der Frucht ausgeblasen und die Frucht mit Frischkäse 
gefüllt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitspersonal 

 Geringer Platzbedarf 

 Automatisches Ausbohren und Befüllen in einem 
Arbeitsgang 

 Schonende Produktbehandlung 

 Hohe Verarbeitungsleistung 

 Schnelle und einfache Reinigung 
 

 
 

 

 
 
 
 
Bezeichnung: Ausstech- und Füllanlage für Cocktailtomaten 
Typ: AFT1  
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2.4 Füller für Antipasti  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum halbautomatisiertem Füllen von Früchten mit 
Frischkäse 
 
speziell für: 
 

- Cocktailtomaten 
- Minikürbis (Yellobell) 
- Champignon 
- Peppasweet, Peppadew, Peppaco 
- Peperoni, Pfefferonen 

 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Füllanlage ist als eigenständige Maschine konstruiert. 
Die Anlage besteht aus einem rundlaufendem 
Fruchttransportband, der Fülleinrichtung, einem 
Produktvorratsbehälter sowie einem Kolbenfüller. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zu füllenden Früchte werden per Hand in die dafür 
vorgesehenen Halter eingelegt und unter die Fülldüsen 
gefördert. Nach dem Füllvorgang werden die Früchte 
entnommen und können verpackt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitspersonal 
 Geringer Platzbedarf 
 Automatisiertes Befüllen  
 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Schnelle und einfache Reinigung 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Füller für Antipasti 
Typ: PKF6  
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2.5 Belegeanlage für Sandwich, Bagel und Baguette  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Herstellen von belegten Sandwiches 
 
speziell für: 
 

- Brot / Toastbrot 
- Bagel 
- Baguette 

 
 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus dem Sandwich-Belegeband mit 
den daran eingebundenen Butterdosierern (S. 92), einem 
Wurstslicer, einem Sandwichsslicer (S. 139), einem 
Paprikawürfeldosierer (S. 18) sowie den Transport-
bändern zur Verknüpfung der Anlagenteile. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die aufgelegten Brotscheiben, Bagel oder Baguette 
werden über die Transportbänder zu den 
unterschiedlichen Aufgabestationen befördert. Die 
Dosierung von Butter, Wurst und Paprikawürfeln sowie 
das Schneiden, geschehen dabei automatisch. Die 
Anlage ist auch durch andere Füll- und 
Dosierapplikationen erweiterbar. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Produktivität durch Verknüpfung aller 
Anlagenteile 

 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene Produkte 
 Leistung: 40-60 Sandwiches/Minute 

 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
Bezeichnung: Belegeanlage für Sandwich, Bagel und Baguette 
Typ: SWV / SWV2 / SWV3  
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2.6 Kartoffeltransport- und Mischanlage  

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Herstellung von Kartoffelsalat, etc. 
 
speziell für: 
 

- Kartoffel 
- Süßkartoffeln 
- Möhren 
- Rüben 

  
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus den Zuführbändern, einer 
Wägestation und einer Produktverteilung und den 
Mischbehältern. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die geschälten Kartoffeln werden über die Zuführbänder 
in eine externe Schneidmaschine gefördert und 
geschnitten. Danach werden die geschnittenen Kartoffeln  
verwogen und in die Mischbehälter gefördert. 
 

Nutzen: 
 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Kartoffeltransport- und Mischanlage 
Typ: KTM / KAA  
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2.7 Anlage für Kloßmassenherstellung  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Herstellen von Kartoffelkloßmasse 
 
speziell für: 
 
Kloßherstellung 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einem Kartoffelzuführband, der  
Kartoffelverwiegung, einer Wasserdosierung, mehreren 
Kochkesseln mit automatischer Befüllung und einem 
Mischer für die Kartoffelmasse. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Kartoffeln werden über ein Transportband nach oben 
in die Maschine gefördert und verwogen. Die abgewogene 
Menge Kartoffeln wird über ein Zuführband in einen 
Kochkessel gefördert und gegart. Nach dem Garen wird 
die Kartoffelmasse in einen Mischer gefördert und mit 
weiteren Zutaten versetzt gemischt. Die fertige 
Kloßmasse ist nach dem Mischen fertig zur 
Weiterverarbeitung. 
 

Nutzen: 
 

 Automatische Herstellung von Kartoffelkloßmasse 
 Kontinuierliche Herstellung der Masse 
 Geringer Bedienaufwand 
 Hohe Verarbeitungsleistung  
 Leichte Reinigung 
 Geringer Personalbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Anlage für Kloßmassenherstellung 
Typ: KMH  
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2.8 Karpfenschlachtanlage  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Schlachten, Säubern und Verpacken von 
Karpfen 
 
speziell für: 
 

- Karpfen 
- Forellen, etc. 

 
  

Aufbau: 
 
Anlage bestehend aus einem Puffertisch für die Fische, 
einem Schlachttisch, der Karpfenreinigungsanlage sowie 
einer Endverpackungsstation. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Fische werden händisch auf mehreren 
Schlachttischen ausgenommen und in die 
Reinigungsanlage eingelegt. In der Reinigungsanlage 
werden die Fische von allen Seiten sowie innen 
mechanisch gereinigt. Anschließend erfolgt die 
Verpackung. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Effiziente Reinigung der Fische vor der Verpackung 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 Hohe Verarbeitungsgeschwindigkeiten 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Karpfenschlachtanlage 
Typ: KSA  
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2.9 Minisalami Einleger  

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum automatischen Einlegen von Mini-Salami in 
Körbe oder Kartons 
 
speziell für: 
 

- Mini-Salami 
- Müsliriegel 
- Schokoladenriegel, etc. 

 

 

Aufbau: 
 
Der Mini-Salami-Einleger ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und kann problemlos in eine Linie integriert 
werden. Die Maschine wird über ein Zuführband mit 
Produkt beschickt. Die zu befüllenden Körbe oder Kartons 
werden automatisch in die Maschine eingezogen, befüllt 
und anschließend ausgefahren. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Mini-Salami-Einleger kann bspw. einer Tiefziehanlage 
nachgeschaltet sein. Die verpackten Salamis werden 
gebündelt und in die vorher zugeführten Körbe oder 
Kartons gelegt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitspersonal 
 Hohe Abpackleistung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Minisalami Einleger 
Typ: BEK  
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3 Anlagen allgemein  

 
 

Mischtrommel für 
Lebensmittel mit 
Aufnahmewanne 

(S. 131) 
 

Kohlschneide-
maschine (S. 132) 

 
Strunkbohrmaschine - 

SBM2 (S. 133) 
 

Strunkbohrmaschine - 
SBM1 (S. 134) 

   

Strunkbohrmaschine – 
SBMD (S. 135) 

Strunkbohrmaschine 
Hygienic (S. 136) 

Gurken-
Streifenschneider 

(S. 137) 

Biskuitausstecher 
(S. 138) 

    

Sandwichslicer (S. 139) 

 
Mischtrommel 

Chargenmischer 
(S. 140) 

 
Anlage zur 

Aufgussherstellung (S. 
141) 

 
Bärchengesicht-Stempler 

(S. 142) 
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Produkteindrücker für 
Fässer (S. 143) 

 
Muldenkippgerät 

(S. 144) 

 
Fischdosen-Eindrücker 

(S. 145) 

 
Dragiertrommel (S. 146) 

 

   

Vereinzelungstrommel 
(S. 147) 

 
Mixer für 

Rechteckdosen 
(S. 148) 

Einstechband für 
Leberkäse (S. 149) 

Sellerie-Wurzel 
Fräsmaschine (S. 150) 

  



 

 

Anlagen allgemein        
 

131 
 

3.1 Mischtrommel für Lebensmittel mit Aufnahmewanne 

Anwendungsbereich: 
 
Mischtrommel zum Mischen von Lebensmittel-
komponenten 

  
speziell für: 
 

- Schonendes Mischen von Lebensmittel-
komponenten 

- Gleichmäßiges Abgeben der Produktmischung in 
den Verarbeitungsprozess 

 
           

 Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus der Produktannahmewanne mit 
einer Aufnahmeleistung von bis zu 500kg (mit 
hydraulischem Heber), einer Einfülleinrichtung, der 
Mischtrommel (Ø = 1.500 mm) sowie dem 
Mischtrommelkipper. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Komponenten für den Mischvorgang werden auf die 
Produktannahmewanne gegeben und mittels eines 
hydraulischen Hebers in die Mischtrommel gekippt. Nach 
dem Mischvorgang wird die Trommel auf ein Band oder in 
einen Behälter entleert. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf 
 Integrierbar in vorhandene Anlagen 
 Hohe Mischleistung 
 Leicht zu reinigen 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Mischtrommel für Lebensmittel mit Aufnahmewanne 
Typ: MTA1  
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3.2 Kohlschneidemaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum Schneiden von Kohl 
  
speziell für: 
 

 Weißkohl 
 Rotkohl 

           

 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die Kohlschneidemaschine ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und lässt sich problemlos in eine 
Linie integrieren. Die Zu- und Abführung der Kohlköpfe 
kann über externe Transporttechnik erfolgen. Die 
Schneidplatten sind je nach Kundenwunsch bspw. für 
Lang- oder Kurzschnitte wählbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Kohl wird der Maschine im Ganzen zugeführt und 
geschnitten. Der geschnittene Kohl fällt nach unten aus 
dem Kohlschneider auf ein Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 
 
 

 

 
Bezeichnung: Kohlschneidemaschine 
Typ: KSM  



 

 

Anlagen allgemein        
 

133 
 

3.3 Strunkbohrmaschine, zweibahnig SBM2 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Strunkbohren von Kohlköpfen 

  
speziell für: 
 

 Weißkohl 
 Rotkohl 

           

 

 
 
 

 

Aufbau: 
 
Der Strunkbohrer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle benötigten Applikationen sind mit einem 
stabilen Metallrahmen verbunden. Die wichtigsten 
Elemente sind die zwei synchron arbeitenden getakteten 
Zuführbänder mit den Aufnahmestellen für die Kohlköpfe 
sowie die zwei Strunkbohrer. Optional kann die Maschine 
mit einer Ausblasvorrichtung für die Bohrlöcher und einem 
Kohlkopfteiler ausgerüstet werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Eine Bedienperson legt den Kohlkopf mit dem Strunk 
nach oben auf den Aufnahmeteller. Ein visueller 
Kontrollpunkt hilft bei der Ausrichtung der Kohlköpfe. Das 
getaktete Band fördert die Kohlköpfe unter den 
Strunkbohrer, welcher geschützt angeordnet ist und 
dessen Bohrtiefe automatisch auf die Größe des 
Kohlkopfes angepasst wird. Nach dem Ausbohren und 
dem Weitertransport fallen die Kohlköpfe in die 
Schneidemaschine oder auf die nachfolgende 
Transporttechnik. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Weniger Verluste durch die automatische 

Höhenanpassung 
 

 
 
 

 
 

 

Bezeichnung: Strunkbohrmaschine 
Typ: SBM2  
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Strunkbohrmaschine, einspurig SBM1 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Strunkbohren von Kohlköpfen 

  
speziell für: 
 

 Weißkohl 
 Rotkohl 

           

 

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Strunkbohrer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle benötigten Applikationen sind mit einem 
stabilen Metallrahmen verbunden. Die wichtigsten 
Elemente sind das getaktete Zuführband mit den 
Aufnahmestellen für die Kohlköpfe sowie der 
Strunkbohrer. Optional kann die Maschine mit einer 
Ausblasvorrichtung für die Bohrlöcher und einem 
Kohlkopfteiler ausgerüstet werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Eine Bedienperson legt den Kohlkopf mit dem Strunk 
nach oben auf den Aufnahmeteller. Ein visueller 
Kontrollpunkt hilft bei der Ausrichtung der Kohlköpfe. Das 
getaktete Band fördert die Kohlköpfe unter den 
Strunkbohrer, welcher geschützt angeordnet ist und 
dessen Bohrtiefe automatisch auf die Größe des 
Kohlkopfes angepasst wird. Nach dem Ausbohren und 
dem Weitertransport fallen die Kohlköpfe in die 
Schneidemaschine oder auf die nachfolgende 
Transporttechnik. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Weniger Verluste durch die automatische 

Höhenanpassung 
 

 

 
 
 
 

Bezeichnung: Strunkbohrmaschine 
Typ: SBM1  
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Strunkbohrmaschine mit Drehtisch SBMD 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Strunkbohren von Kohlköpfen 

  
speziell für: 
 

 Weißkohl 
 Rotkohl 

           

 

 

Aufbau: 
 
Der Strunkbohrer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle benötigten Applikationen sind mit einem 
stabilen Metallrahmen verbunden. Die 
Strunkbohrmaschine besitzt einen Drehtisch auf dem die 
Kohlköpfe aufgelegt werden. Optional kann die Maschine 
mit einer Ausblasvorrichtung für die Bohrlöcher 
ausgerüstet werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Eine Bedienperson legt den Kohlkopf mit dem Strunk 
nach oben auf den Aufnahmeteller. Ein visueller 
Kontrollpunkt hilft bei der Ausrichtung der Kohlköpfe. Der 
Drehtisch befördert die Kohlköpfe unter den Strunkbohrer, 
welcher geschützt angeordnet ist und dessen Bohrtiefe 
automatisch auf die Größe des Kohlkopfes angepasst 
wird. Nach dem Ausbohren können die Bohrreste 
ausgeblasen werden. An der Aufgabestelle kann der 
Kohlkopf entnommen werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Weniger Verluste durch die automatische 

Höhenanpassung 
 

 
 

 
 
 

Bezeichnung: Strunkbohrmaschine 
Typ: SBMD  
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Strunkbohrmaschine Hygienic 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Strunkbohren von Kohlköpfen 

  
speziell für: 
 

 Weißkohl 
 Rotkohl 

           

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Strunkbohrer ist als eigenständige Maschine im 
Hygienedesign konstruiert. Alle benötigten Applikationen 
sind mit einem stabilen Metallrahmen verbunden. Die 
Strunkbohrmaschine besitzt einen Drehtisch, auf dem die 
Kohlköpfe aufgelegt werden, eine Ausbohrstation und 
einen Kohlkopfteiler. Optional kann die Maschine einem 
Nachputztband ausgerüstet werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Eine Bedienperson legt den Kohlkopf mit dem Strunk 
nach unten auf den Aufnahmeteller. Der Drehtisch 
befördert die Kohlköpfe zur Ausbohrstation. Der 
Strunkbohrer, welcher geschützt angeordnet ist und 
dessen Bohrtiefe automatisch auf die Größe des 
Kohlkopfes angepasst wird, bohrt die Kohlköpfe von unten 
aus. Die Bohrreste werden unter der Bohrstelle in einem 
Behälter gesammelt. Nach dem Bohrvorgang wird der 
Kohlkopf geteilt und auf nachfolgende Transporttechnik 
bzw. ein Nachputzband übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Weniger Verluste durch die automatische 

Höhenanpassung 
 Automatisches Teilen der Kohlköpfe 

 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Strunkbohrmaschine Hygienic 
Typ: SBMH  
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3.4 Gurken-Streifenschneider 

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum Schneiden von Gurkenstreifen 

  
speziell für: 
 
Senfgurken 

 

 
 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Gurken-Streifenschneider ist als eigenständige 
Maschine konstruiert. Alle Baugruppen wie bspw. die 
Schneideinrichtungen, sind an einem stabilen 
Grundrahmen befestigt. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die geschälten und halbierten Senfgurken werden per 
Hand auf das Transportband gelegt. Das Band fährt die 
Gurken getaktet unter mehrere in Reihe angeordnete 
Ringmesser. Nachdem die Gurkenhälften in gleichmäßige 
Streifen geschnitten wurden, werden diese im nächsten 
Schritt nochmals halbiert. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Flexibel durch Höhenanpassung 
 Gleichmäßiges Schnittmuster der Gurken 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Gurkenstreifenschneider 
Typ: GSS  
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3.5 Biskuitausstecher 

Anwendungsbereich: 
 
Ausstechen von Biskuit in verschiedene Formen 
  
speziell für: 
 

- Biskuit 
- Diverse Backwaren 

           

 
 

 
 
 

 
 

Aufbau: 
 
Der Biskuitausstecher ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Er besitzt einen Schlitten, auf dem die 
Biskuitlage aufgelegt und unter die Ausstechvorrichtung 
geschoben werden kann. Weiterhin bietet der Aufbau 
Platz für zwei Kisten zur Aufnahme der ausgestochenen 
Teile sowie dem übriggebliebenen Bruch. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Biskuitplatte wird in eine Form gelegt und unter die 
Ausstechvorrichtung geschoben. Mit Hilfe des 
Handhebels werden die Biskuitteile ausgestochen und 
fallen in die darunterliegende Kiste. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Bisquitausstecher 
Typ: BAMH  
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3.6 Sandwichslicer 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Schneiden von belegten Sandwiches 
 
speziell für: 
 

- Brot / Toastbrot 
           

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Der Sandwichslicer ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und kann problemlos in eine Linie integriert 
werden. Zur Maschine gehören ein Transportband, eine 
Positioniereinrichtung zum Ausrichten der Sandwiches 
sowie das Messer und ein Niederhalteband. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die belegten Sandwiches gelangen über ein Zuführband 
in den Schneider. Dabei werden die Sandwiches zunächst 
genau ausgerichtet und im Anschluss durch ein 
Niederhalteband gegen Verdrehen gesichert und 
geschnitten. Die geschnittenen Sandwiches werden auf 
ein Abführband übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Einheitliches Schnittergebnis 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sandwichslicer 
Typ: SSF  
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3.7 Mischtrommel Chargenmischer 

Anwendungsbereich: 
 
Mischen verschiedener Lebensmittelkomponenten 

  
speziell für: 
 

- Marinieren von Geflügel, Fleisch, Gemüse 
- Mischen von Saucen, Marinaden, etc. 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Mischtrommel ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und durch die angebrachten Rollen fahrbar. 
Die Maschine ist mit einer steuerbaren Kippeinrichtung 
ausgestattet. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Mischtrommel wird in der Grundstellung mit dem 
Produkt gefüllt und angeschalten. Nach dem Mischen 
kann die Trommel entweder nach links oder nach rechts 
hin ausgekippt und leergefahren werden.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 
 

 
Bezeichnung: Mischtrommel Chargenmischer 
Typ: MTC1  
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3.8 Anlage zur Aufgussherstellung 

Anwendungsbereich: 
 
Aufgussherstellung zur Weiterverarbeitung 
 
speziell für: 
 
Herstellung von: 
 

- Aufguss 
- Lake 

 

 
 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Zur Anlage gehören der Mischbehälter, das Zuführband 
für feste Zutaten, Zuleitungen für flüssige Zutaten sowie 
Dosierer für feste Aufgussbestandteile. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die einzelnen Komponenten werden über die Auswahl 
eines Rezepts in der Steuerung vordosiert und in den 
Mischbehälter gefördert. Nach dem Mischvorgang kann 
der fertige Aufguss aus dem Behälter gepumpt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Anlage zur Aufgussherstellung 
Typ: AGH  



 

 

Anlagen allgemein 
 

142 
 

3.9 Bärchengesicht-Stempler 

Anwendungsbereich: 
 
Stempeln von Pattis verschiedener Zusammensetzung mit 
Motiven 
  
speziell für: 
 

- Wurst 
- Käse 
- Gemüsepattis 

 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Produktvorratsbehälter, 
einem Former für Pattis sowie dem Motivstempel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Pattis werden aus dem Produktbehälter in eine 
umlaufende Form gepresst und auf das Band gegeben. 
Auf dem Band werden die Pattis durch den Motivstempel 
geprägt und weitertransportiert. 
 

Nutzen: 
 

 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringe Investitionskosten 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Bärchengesicht-Stempler 
Typ: BGS  
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3.10 Produkteindrücker für Fässer 

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum Eindrücken, Verdichten und Belaken von 
verschiedenen Produkten in Fässer 

  
speziell für: 
 

- Geschnittenes Kraut und Gemüse 
- Sauerkraut 

           

 

Aufbau: 
 
Der Produkteindrücker ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und lässt sich problemlos in eine bestehende 
Linie integrieren. Alle notwendigen Baugruppen wie bspw. 
die Fassrollenbahn mit automatischem Fasseinzug, die 
Aufgusslanze mit Produktniederhalter/-eindrücker, sind 
mit einem stabilen Grundrahmen verbunden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das geschnittene Kraut oder Gemüse wird in das Fass 
eingedrückt und anschließend belakt. Um ein Ausfließen 
des Produkts zu vermeiden, ist ein Produktniederhalter 
angebracht.  
 

Nutzen: 
 

 Automatisches Eindrücken des Produktes 
 Automatisches Belaken 
 Geringer Platzbedarf 
 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Produkteindrücker für Fässer  
Typ: KSB1  
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3.11 Muldenkippgerät 

Anwendungsbereich: 
 
Auskippen von Mulden 

  
speziell für: 
 
Mulden 

           

 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Das Muldenkippgerät ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. Alle zum Kippen notwendigen Baugruppen 
sind an einem stabilen Grundrahmen angebracht. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die befüllten Mulden werden in die Maschine gestellt, 
gesichert und per Knopfdruck geleert. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Muldenkippgerät 
Typ: MKG  
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3.12 Fischdoseneindrücker 

Anwendungsbereich: 
 
Eindrücken von Fisch in Konserven 

  
speziell für: 
 
Dosen 

           

 
 

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Der Fischdoseneindrücker ist als Beistellmaschine 
konstruiert und kann problemlos in eine bestehende Linie 
integriert werden.  
 

Arbeitsweise: 
 
Der Eindrücker wird im Verlauf eines Transportbandes 
montiert. Die in die Dosen eingelegten Fische werden 
durch die Maschine schonend eingedrückt, um ein 
Belaken und Verschließen zu ermöglichen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Fischdoseneindrücker 
Typ: FDE  
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3.13 Dragiertrommel 

Anwendungsbereich: 
 
Dragieren von verschiedensten Produkten 

  
speziell für: 
 

- Nüsse 

- Schokoladendrops 

- Bonbons 

           

 
 

 
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Dragiertrommel ist als Teil einer kompletten 
Verarbeitungsanlage konstruiert. Die Trommel ist von 
innen beschichtet und lässt sich in ihrer Neigung 
verstellen.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dragiertrommel wird mit dem zu ummantelnden 
Produkt befüllt. Während der Rotation werden weitere 
zum Ummanteln notwendige Komponenten dazugegeben. 
Zum Ende des Vorgangs kann die Trommel auf ein 
darunterliegendes Transportband entleert werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Gleichmäßige Ummantelung  
 Schonender Verarbeitungsprozess 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Dragiertrommel 
Typ: DAE4  
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3.14 Vereinzelungstrommel 

Anwendungsbereich: 
 
Sortieren verschiedenster Produktschüttungen nach 
Größe/Kaliber 

  
speziell für: 
 

- Nüsse 

- Schokoladendrops 

- Bonbons, etc. 
           

 
 

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Vereinzelungstrommel ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und lässt sich problemlos in eine Linie 
integrieren. Die Maschine besitzt zwei angetriebene 
Trommeln sowie verschiedene Produktauslässe zum 
Auffangen der einzelnen Sortierungen.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die Vereinzelungstrommel wird mit dem Schüttgut 
bestückt und die Rotationsgeschwindigkeit eingestellt. 
Durch einen speziellen Durchlass in die zweite Trommel 
fällt bei jeder Umdrehung nur eine bestimmte Menge 
Produkt, welches dort in verschiedene Größen getrennt 
und ausgeworfen wird.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schnelle Sortierung 
 Schonender Verarbeitungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Vereinzelungstrommel 
Typ: TVN / ZSB  
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3.15 Mixer für Rechteckdosen  

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Mischen von verschiedensten Produkten in 
Behältern 
 
speziell für: 
 

- Käseherstellung 
- Milcherzeugnisherstellung 
- Saucen 
- Marinaden, etc.  

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Mixer ist als Beistellmaschine konstruiert und kann 
problemlos in eine bestehende Linie integriert werden. 
Der Schaltkasten sowie das Rührwerk und alle 
notwenigen Bauteile sind mit einem stabilen 
Grundrahmen verbunden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Rührwerk des Mixers fährt zeitgesteuert nach unten 
in das auf dem Band befindliche Gebinde. Die Rührzeit 
kann mit Hilfe der Steuerung verändert werden. 
 

Nutzen: 
 

 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsaufwand 

 
 
 

 

 
 
 

Bezeichnung: Mixer für Rechteckdosen 
Typ: MRD  
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3.16 Einstechband für Leberkäse  

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum Einstechen in Leberkäselaibe nach dem 
Garvorgang 
 
speziell für: 
 

- Leberkäse / Fleischkäse (grob/fein) 
- Pizzafleischkäse 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Einstechband ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und kann bspw. in eine bestehende Linie 
integriert werden.  
 

Arbeitsweise: 
 
Der Fleischkäselaib wird über das Rollenband auf ein 
Rundriemenband übergeben und in die Maschine 
gefördert. Das Band stoppt automatisch, wenn der 
Fleischkäse mittig ausgerichtet ist. Die Einstechplatten 
stechen den Laib an vier Seiten gleichzeitig ein.  
 

Nutzen: 
 

 Schonende Produktbehandlung 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Geringer Personalbedarf 
 Schnelle und einfache Reinigung 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsaufwand 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Einstechband für Leberkäse 
Typ: TBLK 
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3.17 Sellerie-Wurzel Fräsmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Abfräsen der Wurzelfortsätze an 
Sellerieköpfen vor der weiteren Bearbeitung 
 
speziell für: 
 
Sellerie 

 
 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus dem Drehtisch mit sechs 
Auflegetellern, dem Fräskopf mit Antrieb sowie einer 
Ausstoßeinrichtung für den gefrästen Sellerie. Alle 
Baugruppen sind an einem stabilen Rahmen aus 
rostfreiem Stahl befestigt. Die Elektronik ist in einem 
separatem Schaltschrank untergebracht. 

Arbeitsweise: 
 
Der Drehtisch mit den Auflegetellern läuft getaktet gegen 
den Uhrzeigersinn. Eine Bedienperson legt die 
Sellerieköpfe auf die Auflegeteller. Dabei stehen immer 
zwei Teller zum Auflegen bereit. Ein Sensor erkennt die 
aufgelegten Sellerieköpfe und diese werden an der 
darauffolgenden Station von einem Fräskopf abgefräst. 
Die Fräszeit kann dabei stufenlos eingestellt werden. Die 
gefrästen Köpfe werden an der letzten Station auf 
nachfolgende Transporttechnik oder Kisten übergeben. 

Nutzen: 
 
 Verbesserung der Arbeitsbedingungen 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Erhöhung der Produktqualität 
 Leichte Bedienbarkeit 
 
 

 
 

 

 
Bezeichnung: Sellerie-Wurzel Fräsmaschine 
Typ:  SBWD  
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4 Reinigungsmaschinen 

  
 

Schalen-Trocknungsanlage 
(S. 153) 

 

Einweich- und Austragbecken 
mit Paddelwelle (S. 154) 

 
Einweich- und Waschmaschine mit 

Gebläse (S. 155) 
 

   

Einweich- und Austragbecken 
mit Wasserpumpe (S. 156) 

Einweich- und Austragbecken 
mit Wasserpumpe und Gebläse 

(S. 157) 
Gurkenwaschmaschine (S. 158) 

 
 

Stabtrommelwaschmaschine 
(S. 159) 

 
Trommelwasch- und 

Abtropfmaschine (S. 160) 

 
Waschmaschine für verschlossene 

Gläser (S. 161) 
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Wende- und Ausblasmaschine 

Universal (S. 162) 
 

Wende- und Ausblasmaschine 
für Gläser (S. 163) 

 
Dosenwender und -ausbläser 

(S. 164) 
 

   

Waschmaschine für Fässer (S. 165) 

Wasch- und 
Trocknungsmaschine für 
Becher, Gläser und Eimer 

(S. 166) 

Wasch- und Trocknungsmaschine 
für Eimer (S. 167) 

  

Spießwasch- und Einweichbecken 
(S. 168) 

Trommelwaschmaschine 
(S. 169) 
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4.1 Schalen-Trocknungsanlage 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Trocknen von Schalen nach der Pasteurisation 

  
speziell für: 
 

- Schalen 

- Becher 
           

 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Schalentrocknungsanlage ist als eigenständige 
Maschine konstruiert und lässt sich problemlos in eine 
bestehende Linie integrieren. Zur  Anlage gehören zwei 
Gebläse und ein Rundriemenband zum Transport der 
Schalen bzw. Becher. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Schalen laufen aus der Pasteurisation in die 
Trocknungsanlage. Im Verlauf des Rundriemenbandes 
befinden sich auf beiden Seiten des Bandes Düsen, mit 
deren Hilfe die feuchten Behälter getrocknet werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Einfache Reinigung 
 Sichere Verpackung 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 

 

 

 
 

Bezeichnung: Schalen-Trocknungsanlage 
Typ: SEA  
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4.2 Einweich- und Austragbecken mit Paddelwelle 

Anwendungsbereich: 
 

- Schonendes Zwischenbunkern und Vorreinigen 
von Gemüse 

 
- Zwischenlagerung im Wasserbad 

 
- Kontinuierliches Einbringen von Rohware in den 

Produktionsprozess  
 
speziell für: 
 

- Gemüse 

- Obst 
           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Becken besitzt einen großen Einfüllbereich, der es 
ermöglicht, das Produkt von allen Seiten, auch mit 
größerer Fördertechnik zuzuführen. Zum Transport ist ein 
stabiles mit Stollen besetztes Gliederösenband verbaut. 
Über dem Austragband ist ein "Duschrohr" zum 
Nachspülen des ausgetragenen Produktes angebracht. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in einem Wasserbad schwimmend 
transportiert. Ein am Boden des Beckens verlaufendes 
Transportband fördert ansteigend das Produkt aus der 
Wanne. Durch die seitlich schrägen Leitbleche und die 
Paddelwelle vor dem ansteigenden Bandteil wird 
sichergestellt, dass das Becken immer vollständig entleert 
werden kann.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 
 
Bezeichnung: Einweich- und Austragbecken mit Paddelwelle 
Typ: EAB  
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4.3 Einweich- und Waschmaschine mit Gebläse 

Anwendungsbereich: 
 
Schonendes Reinigen von verschiedenen Produkten 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

           

 
 
 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die Einweich- und Waschmaschine besitzt ein 
Wasserbecken, welches mit Hilfe von Luftdüsen ständig in 
Bewegung gehalten wird. Das Produkt wird mit einem 
Austragband aus dem Wasserbecken gefördert.  
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird durch die Wasserbewegung 
im Becken eingeweicht und von Schmutz befreit. Das 
Austragband befördert das gewaschene Produkt aus der 
Maschine in einen Auffangbehälter. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Einweich-Waschmaschine mit Gebläse 
Typ: WMG0  
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4.4 Einweich- und Austragsbecken mit Wasserpumpe 

Anwendungsbereich: 
 

- Schonendes Zwischenbunkern und Vorreinigen 
von Gemüse 

 
- Zwischenlagerung im Wasserbad 

 
- Kontinuierliches Einbringen von Rohware in den 

Produktionsprozess  

 
speziell für: 
 

- Gemüse 

- Obst 
           

 
 

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Das Becken besitzt einen großen Einfüllbereich, welcher 
es ermöglicht, das Produkt von allen Seiten, auch mit 
größerer Fördertechnik zuzuführen. Zum Transport ist ein 
stabiles mit Stollen besetztes Gliederösenband verbaut. 
Über dem Austragband ist ein "Duschrohr" zum 
Nachspülen des ausgetragenen Produktes angebracht. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in einem Wasserbad schwimmend 
transportiert. Mit Hilfe einer starken Wasserpumpe wird 
das Produkt zum Austragband geschwemmt. Ein am 
Boden des Beckens verlaufendes Transportband fördert 
ansteigend das Produkt aus der Wanne.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Einweich- und Austragsbecken mit Wasserpumpe 
Typ: EAW  
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4.5 Einweich- und Austragsbecken mit Wasserpumpe und Gebläse 

Anwendungsbereich: 
 

- Schonendes Zwischenbunkern und Vorreinigen 
von Gemüse 

 
- Zwischenlagerung im Wasserbad 

 
- Kontinuierliches Einbringen von Rohware in den 

Produktionsprozess  

 
speziell für: 
 

- Gemüse 

- Obst 
           

 

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Das Becken besitzt einen großen Einfüllbereich, welcher 
es ermöglicht, das Produkt von allen Seiten, auch mit 
größerer Fördertechnik zuzuführen. Zum Transport ist ein 
stabiles mit Stollen besetztes Gliederösenband verbaut. 
Über dem Austragband ist ein "Duschrohr" zum 
Nachspülen des ausgetragenen Produktes angebracht. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Produkt wird in einem Wasserbad schwimmend 
transportiert. Mit Hilfe einer starken Wasserpumpe wird 
das Produkt zum Austragband geschwemmt. Zusätzlich 
wird mit einem Gebläse Luft von unten in das 
Wasserbecken gedrückt. Dies führt zu einer weiteren 
Auflockerung sowie Reinigung des Produkts. Ein am 
Boden des Beckens verlaufendes Transportband fördert 
ansteigend das Produkt aus der Wanne. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 
Bezeichnung: Einweich- und Austragsbecken mit Wasserpumpe und Gebläse 
Typ: EAG  
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4.6 Gurkenwaschmaschine 

Anwendungsbereich: 
 

- Schonendes Reinigen von Gurken vor der 
Weiterverarbeitung 

 
- Kontinuierliches Einbringen von Rohware in den 

Produktionsprozess  
 
speziell für: 
 
Gurken 

           
 

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Gurkenwaschmaschine kann mit bis zu sechs vertikal 
rotierenden Bürstenpaaren sowie festen Bürsten an den 
Seitenwänden des Beckens ausgestattet werden. Der 
große Einlaufbereich ermöglicht die Zuführung des 
Produktes von allen Seiten, auch mit größerer 
Fördertechnik. Über dem Drahtösen-Austragband ist eine 
zusätzliche Abbrauseeinrichtung angebracht. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die ins Becken eingebrachten Gurken werden im Wasser 
schwimmend durch die Bürsten geleitet und dabei 
schonend gereinigt. Durch ein Schott vor dem 
Austragbecken lässt sich die Verweilzeit und gleichzeitig 
die Reinigungsintensität einstellen. Durch das 
Austragband können die Gurken in einen Behälter 
gefördert oder auf ein weiteres Transportband übergeben 
werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringer Wasserverbrauch 
 Schnelle Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 

 
 

Bezeichnung: Gurkenwaschmaschine 
Typ: GWM4 / GWM6  
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4.7 Stabtrommelwaschmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Schonend und kontinuierlich arbeitende Reinigungs-
maschine für Obst und Gemüse 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

           
 
 
 

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Trommelwaschmaschine besteht aus einem  
integriertem Wasserrückführbehälter mit Umwälzpumpe 
(optional), zwei Sprührohren in der Trommel (2/3 
Umlaufwasser 1/3 Frischwasser), der komplett 
verkleideten Trommel sowie einem einstellbares Schott 
am Auslauf. Die Neigung der Trommel ist einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird in der Trommel von den 
obenliegenden Sprührohren gereinigt und weiter-
transportiert. Am Ende des Reinigungsprozesses wird das 
Produkt in einen Sammelbehälter oder auf ein Blech 
ausgetragen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Stabtrommelwaschmaschine 
Typ: STW2 / STW4  
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4.8 Trommelwasch- und Abtropfmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Schonend und kontinuierlich arbeitende Reinigungs-
maschine für Obst und Gemüse 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

           
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Trommel der Waschmaschine ist aus Lochblech 
gefertigt und besitzt sechs Reinigungsklappen. In der 
Trommel befinden sich zwei Sprührohre. Die Trommel ist 
komplett verkleidet in ihrer Neigung einstellbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das zugeführte Produkt wird in der Trommel von den 
obenliegenden Sprührohren gereinigt und weiter-
transportiert. Am Ende des Reinigungsprozesses wird das 
Produkt in einen Sammelbehälter oder auf ein Blech 
ausgetragen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schonender Reinigungsprozess 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Trommelwasch- und Abtropfmaschine 
Typ: TWA  
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4.9 Waschmaschine für verschlossene Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Reinigung von verschlossenen und gefüllten Gläsern und 
Dosen 

  
speziell für: 
 

- Dosen 

- Gläser 
           

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Waschmaschine besitzt ein Transportband, welches 
durch einen allseitig geschlossenen Rahmen eingehaust 
ist. Der Aufbau ermöglicht es die Waschmaschine neben 
einer vorhandenen Transportanlage aufzustellen. Die 
Waschmaschine lässt sich durch eine Abblaseinrichtung 
ergänzen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Gläser oder Dosen laufen auf dem Transportband in 
die Maschine ein und werden mit mehreren Düsen 
ringsum abgespritzt und gereinigt. Das Waschwasser wird 
z.T. umgewälzt bzw. durch Frischwasser ersetzt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Reinigung der Gläser vor dem Pasteur 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Waschmaschine für verschlossene Gläser 
Typ: WMG1  
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4.10 Wende- und Ausblasmaschine Universal 

Anwendungsbereich: 
 
Ausblasen von Verunreinigungen aus Gläser und Dosen 
  
speziell für: 
 

- Gläser 
- Dosen 

           

 
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Wende- und Ausblasmaschine verfügt über ein 
Transportband zur Aufnahme der Gläser oder Dosen. 
Eine integrierte Kippeinrichtung sowie mehrere 
Ausblasdüsen komplettieren den Aufbau. Die Maschine 
lässt sich leicht in eine bestehende Linie integrieren. 
Durch die spezielle Konstruktion kommt die 
Universalmaschine ohne zusätzliche Umbausätze für 
andere Formate aus. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Gläser oder Dosen werden in die 
Maschine eingefahren und gedreht. Mit Hilfe der Düsen 
werden die Gläser oder Dosen ausgeblasen und von 
Verunreinigungen befreit. Damit wird sichergestellt, dass 
Scherben bzw. andere Verunreinigungen vor dem 
Befüllen sicher aus dem Behälter entfernt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Universalanlage ohne zusätzliche Umbausätze 
 Erhöhung der Produktsicherheit 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Wende- und Ausblasmaschine Universal 
Typ: WAU1  
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4.11 Wende- und Ausblasmaschine für Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Ausblasen von Verunreinigungen aus Gläsern 
  
speziell für: 
 

- Gläser 
- Dosen 

- Flaschen 

           

 
 

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Wende- und Ausblasmaschine verfügt über ein 
Transportband zur Aufnahme der Gläser, eine spezielle 
Dreheinrichtung sowie Ausblasdüsen. Die Maschine lässt 
sich leicht in eine bestehende Linie integrieren. Die 
Maschine lässt sich einfach auf ein anderes Format 
umstellen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Gläser werden in die Maschine 
eingefahren und gedreht. Mit Hilfe der Düsen werden die 
Gläser ausgeblasen und von Verunreinigungen befreit. 
Damit wird sichergestellt, dass Scherben bzw. andere 
Verunreinigungen vor dem Befüllen sicher aus den 
Gläsern entfernt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Erhöhung der Produktsicherheit 
 Schnelles Umstellen auf verschiedene 

Behältergrößen 
 Geringer Platzbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Wende- und Ausblasmaschine für Gläser 
Typ: WAM  
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4.12 Dosenwender und -ausbläser 

Anwendungsbereich: 
 
Ausblasen von Verunreinigungen aus Dosen 
  
speziell für: 
 
Dosen 
 

 
 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Der Dosenwender und -ausbläser verfügt über ein 
Transportband zur Aufnahme der Dosen, eine spezielle 
Dreheinrichtung sowie Ausblasdüsen. Die Maschine lässt 
sich leicht in eine bestehende Linie integrieren. Die 
Maschine lässt sich einfach auf ein anderes Format 
umstellen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Dosen werden in die Maschine 
eingefahren und übergeschoben. Mit Hilfe einer 
Drehvorrichtung und der Düsen werden die Dosen gekippt 
und ausgeblasen. Damit wird sichergestellt, dass 
Scherben bzw. andere Verunreinigungen vor dem 
Befüllen sicher aus den Gläsern entfernt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Erhöhung der Produktsicherheit 
 Schnelles Umstellen auf verschiedene 

Behältergrößen 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Dosenwender und -ausbläser 
Typ: DAB2  
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4.13 Waschmaschine für Fässer 

Anwendungsbereich: 
 
Komplettreinigung von Fässern vor der Weiterverwendung 

  
speziell für: 
 

- Blechfässer 
- Kunststofffässer 

           

 
 

 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Fasswaschmaschine ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und besteht aus der Waschtrommel mit 
integrierter Dreheinrichtung sowie mehreren Düsen für die 
Außen- und Innenreinigung der Fässer. Die Maschine ist 
fahrbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Fass wird mit der Öffnung voran in die Maschine 
eingelegt. Nach dem Schließen der Öffnung kann die 
Waschmaschine gestartet werden.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Schnelle Reinigung der Fässer 
 Platzsparend 
 Geringer Investitionsaufwand 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Waschmaschine für Fässer 
Typ: WMF  
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4.14 Wasch- und Trocknungsmaschine für Becher, Gläser und Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Reinigung von verschlossenen und gefüllten Bechern, 
Gläsern und Eimer 
             
speziell für: 
 

- Becher 
- Gläser 
- Eimer 

           

 
 

 
 

 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem stabilen Grundrahmen 
mit einer ringsum geschlossenen Verkleidung, einem 
Transportband sowie mehreren Reinigungs- und 
Trocknungsdüsen. Die Maschine lässt sich problemlos in 
eine bestehende Linie integrieren. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Behälter werden über das Transportband in die 
Maschine gefahren und im Verlauf gewaschen und 
anschließend getrocknet. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Geringe Investitionskosten 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Wasch- und Trocknungsmaschine für Becher, Gläser und Eimer 
Typ: WTM  
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4.15 Wasch- und Trocknungsmaschine für Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Reinigung von verschlossenen und gefüllten Eimern 
  
speziell für: 
 
Eimer 

           

 
 
 
 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem stabilen Grundrahmen 
mit einer ringsum geschlossenen Verkleidung, einem 
Transportband sowie mehreren Reinigungs- und 
Trocknungsdüsen. Die Maschine lässt sich problemlos in 
eine bestehende Linie integrieren. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Eimer werden über das Transportband in die 
Maschine gefahren und im Verlauf gewaschen und 
anschließend getrocknet. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schnelle Sortierung 
 Schonender Verarbeitungsprozess 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Wasch- und Trocknungsmaschine für Eimer 
Typ: WTME  
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4.16 Spießwasch- und Einweichbecken 

Anwendungsbereich: 
 
Einweichen und Reinigen von Fleischspießen und 
Zubehör 

  
speziell für: 
 
Fleischspieße  

           

 

 

Aufbau: 
 
Das Spießwaschbecken besteht aus einer beheizbaren 
Wanne sowie einer handbetriebenen Hebeeinrichtung für 
die Einlegekörbe. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Spieße werden in die Körbe eingelegt und mit Hilfe 
der Hebeeinrichtung in das Waschbecken abgesenkt. 
Nach einer bestimmten Reinigungszeit wird der Korb mit 
den gereinigten Spießen aus dem Becken gezogen und 
die Spieße können entnommen werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 
 Schnelle Sortierung 
 Schonender Verarbeitungsprozess 

 
 

 
 

 
 

Bezeichnung: Spießwasch- und Einweichbecken 
Typ: SWB 
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4.17 Trommelwaschmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Reinigung von Fleischstücken vor der Weiterverarbeitung  
 
speziell für: 
 
Fleisch 

 
 

 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Rohr sind 
sowohl die Trommel mit Antrieb, die Wasserpumpe, der 
Auffangbehälter sowie die Steuerung untergebracht. Die 
Trommelwaschmaschine ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und dient zur Integration in eine bestehende Linie. 

Arbeitsweise: 
 
Die Fleischstücke werden über die Öffnung in die Trommel 
gegeben. Durch die Drehbewegung sowie die abschüssige 
Lage der Trommel werden die Fleischstücke durch die Anlage 
transportiert. Dabei werden die Stücken von oben 
kontinuierlich mit Wasser besprüht und von Anhaftungen 
befreit. Beim Wasser kann der Bediener auswählen wie viel 
Umlauf- und wie viel Frischwasser über die Rohre in die 
Trommel strömen soll. Das Wasser wird in einem 
Auffangbehälter unter der Trommel gesammelt. Über einen 
Überlauf am Auffangbehälter wird das Umlaufwasser je nach 
Einstellung kontinuierlich mit Frischwasser versetzt. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Geringer Wasserverbrauch 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 Platzsparend 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Trommelwaschmaschine 
Typ:  TWM1  
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5 Transportanlagen 

   

 
Austragbecken für 

schwimmende Produkte 
(S. 173) 

 

Puffer-, Sortier- und 
Elevatorband (S. 174) 

 
Rohr-

Schnecken-
förderer mit 

Vorratstrichter 
(S. 175) 

 

Austragschnecke mit 
Mischer (S. 176) 

  

Förderschnecke (S. 177) Modulband-Elevator (S. 178) 
Vertikal-
Elevator 
(S. 179) 

Drehtisch (S. 180) 

  

 
Schalentransportband 

(S. 181) 

 
Transportband für konische 

Becher (S. 182) 

 
Transportband 

allgemein 
(S. 183) 

 
Transportband - 

Zahnriemen (S. 184) 
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Kurvenband (S. 185) 
 

Sandwichauflegeband (S. 186) 

 
Puffertisch für Dosen 

und Gläser (S. 187) 
 
 

Vibrationsrinne 
mit Bunker 

(S. 188) 

 
Anlage zum 

Becherentstapeln, -
füllen und -umsetzen 

(S. 189) 
 

Eimerdrehband (S. 190) 
Fischdosenaufrichter 

(S. 191) 

Austragband – 
Drahtösenglieder-

band (S. 192) 

   
Austragband-
Modulband für 

gekochtes Sauerkraut 
(S. 193) 

Rollenbahn (S. 194) 
Riementransportband 

(S. 195) 
Dosierband mit 
Rakel (S. 196) 
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Austragband mit 

Vorratsbunker (S. 197) 

Bandförderer für Drucker  
(S. 198) 

 

 
Transport- und 

Sortierband (S. 199) 
 
 

Transportband 
Cleandrive (S. 200) 

 
 

  

 

 
Transportband 

Cleandrive mit Rakel (S. 
201) 

 
Transportband-Elevator für 

Kohl (S. 202) 

Pufferband  
(S. 203) 
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5.1 Austragbecken für schwimmende Produkte 

Anwendungsbereich: 
 
Zwischenpuffern und Einweichen stark verschmutzter 
Produkte nach Kistenentleerung 
 

  
speziell für: 
 

- Gemüse 

- Obst 
           

 

Aufbau: 
 
Die Maschine ist mit einem Wasserbecken zum Puffern 
der zugeführten Produkte und einem Austragband 
ausgestattet. Zusätzlich können über dem Austragband 
Düsen zur weiteren Reinigung angebracht werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Austragbecken wird meist am Beginn einer 
Verarbeitungslinie zum Zwischenpuffern und Vorreinigen 
eingesetzt. Über den regelbaren Bandantrieb lässt sich 
die Austragmenge stufenlos einstellen.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schonende Produktzwischenpufferung 
 Produktreinigung vor der Weiterverarbeitung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 

 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Austragbecken für schwimmende Produkte 
Typ: ASP  
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Puffer-, Sortier- und Elevatorband 

Anwendungsbereich: 
 
Kombinationsband zum Zwischenpuffern, Aufgeben, 
Produktinspektion und Höhenfördern von stückigen 
Lebensmitteln 
 
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse  

           

 

Aufbau: 
 
Das Kombinationsband besteht aus einem 
Produktpuffertrichter sowie einem Elevatorförderband zum 
Produktaustrag.  
 

Arbeitsweise: 
 
Das Kombinationsband lässt sich einfach in eine 
bestehende Linie integrieren und kann zum 
Zwischenpuffern von verschiedensten Produkten genutzt 
werden. Das Transportband besitzt einen waagerechten 
Abschnitt zur Begutachtung des ausgetragenen Produkts. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schonende Produktzwischenpufferung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Puffer-, Sortier- und Elevatorband 
Typ: AAVW21  
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5.2 Rohr-Schneckenförderer mit Vorratstrichter 

Anwendungsbereich: 
 
Kontinuierliches Einbringen von Produkt in den 
Verarbeitungsprozess 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Nüsse, etc.  
           

 

Aufbau: 
 
Der Rohr-Schneckenförderer besitzt einen Vorratstrichter, 
welcher als Produktpuffer dient. An diesem Vorratstrichter 
befindet sich eine Austragsschnecke zur Höhenförderung 
des Produkts. Die Maße sowie die Ausführung richten 
sich nach kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das eingefüllte Produkt wird durch die Förderschnecke 
kontinuierlich aus dem Produktbehälter gefördert. Die 
Fördermenge ist einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schonende Produktzwischenpufferung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Rohr-Schneckenförderer mit Vorratstrichter 
Typ: SFRV5  
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5.3 Austragschnecke mit Mischer 

Anwendungsbereich: 
 
Zwischenpuffern, Durchmischen und kontinuierliches 
Austragen verschiedenster Produkte 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Sauerkraut, etc. 
           

 

Aufbau: 
 
Der Vorratsbehälter besitzt eine Mischwelle zum 
Durchmengen des eingefüllten Produktes sowie eine 
Austragsschnecke zur kontinuierlichen Produktförderung. 
Eine Auffangwanne nimmt die beim Mischen und Fördern 
anfallende Flüssigkeit auf. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich nach kundenspezifischen 
Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Vorratsbehälter wird von oben mit dem Produkt 
befüllt. Durch den Mischer wird eine kontinuierliche 
Durchmengung des Produkts gewährleistet. Die 
Austragsschnecke fördert das Produkt kontinuierlich und 
schonend. 
 

Nutzen: 
 

 Schonende Produktzwischenpufferung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 
 Durchmischung des Produkts 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Austragschnecke mit Mischer 
Typ: KZAS1  
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5.4 Förderschnecke 

Anwendungsbereich: 
 
Zwischenpuffern und kontinuierliches Einbringen von 
Produkt in eine Verarbeitungslinie 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse, etc.  

           

 

 
 

 

Aufbau: 
 
An die eingehauste Förderschnecke schließt sich ein 
Produktvorratsbehälter an. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich nach kundenspezifischen 
Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das eingefüllte Produkt wird durch die Förderschnecke 
kontinuierlich ausgetragen. Die Fördermenge lässt sich 
stufenlos einstellen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schonende Produktzwischenpufferung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Förderschnecke 
Typ: SFV4  
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5.5 Modulband-Elevator 

Anwendungsbereich: 
 
Fördern verschiedenster Produkte 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Fleisch 

- Nüsse, etc. 
           

 

 

Aufbau: 
 
Das Modulband besitzt einen stabilen Bandkörper und 
lässt sich problemlos in eine Verarbeitungslinie 
integrieren. Die Maße sowie die Ausführung richten sich 
nach kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Modulband fördert das aufgebrachte Produkt 
kontinuierlich zur nächsten Verarbeitungsstation. Die 
Fördergeschwindigkeit lässt sich stufenlos einstellen. 
 

Nutzen: 
 

 Schonende Produktförderung 
 Stufenlos einstellbare Fördergeschwindigkeit 
 Einfache Reinigung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Modulband-Elevator 
Typ: MBF / TBCE  
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5.6 Vertikal-Elevator 

Anwendungsbereich: 
 
Vertikale Förderung verschiedener Produkte 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Fleisch 

- Nüsse, etc.  
           

 

Aufbau: 
 
Das Vertikal-Elevatorband besitzt einen stabilen 
Bandkörper und lässt sich problemlos in eine 
Verarbeitungslinie integrieren. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich nach kundenspezifischen 
Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Vertikal-Elevatorband bietet die Möglichkeit der 
vertikalen Produktförderung. Die Zuführung erfolgt dabei 
über ein Zuführband. Die Übergabe kann sowohl in einen 
Behälter, als auch auf ein weiteres Transportband 
erfolgen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schonende Produktförderung 
 Stufenlos einstellbare Fördermenge 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Einfache Reinigung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Vertikal-Elevator 
Typ: TBVK  
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5.7 Drehtisch 

Anwendungsbereich: 
 
Drehtisch zum Puffern und Weiterführen von Behältern 
  
speziell für: 
 

- Konservengläser 
- Becher 
- Dosen 
- Eimer 

           

 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die Maße sowie die Ausführung richten sich nach 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die über ein Förderband zugeführten Behälter werden 
durch die Drehbewegung des Tisches gepuffert und 
aufgefangen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Produktpufferung 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Drehtisch 
Typ: DT05 / DT100 / DT150 / DT06  
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5.8 Schalentransportband 

Anwendungsbereich: 
 
Transport und Positionierung von Schalen für einen 
Verarbeitungsprozess 
 
Verkettung verschiedener Verarbeitungsmaschinen 
 
speziell für: 
 

- Schalen 

- Becher 
           

 

Aufbau: 
 
Die Behälter werden durch eine spezielle Mechanik ohne 
die Hilfe eines Transportbandes bewegt. Dadurch kann 
eine exakte Positionierung bzw. Ausrichtung gewährleistet 
werden. Die Maße sowie die Ausführung richten sich nach 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Behälter werden durch Abstandhalter in ihrer Position 
gesichert und getaktet weitertransportiert. Hierbei wird 
jeder Behälter genau positioniert und ausgerichtet. 
 

Nutzen: 
 

 Einfacher Aufbau 
 Keine Transportkette 
 Keine motorischen Antriebe 
 Genaue Positionierung der Schalen 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Schalentransportband 
Typ: AEFU  
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5.9 Transportband für konische Becher 

Anwendungsbereich: 
 
Transport konisch geformter Becher 

  
speziell für: 
 

- Konische Becher 

- Pokalbecher 
           

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Transportband besitzt ein seitlich umlaufendes 
Transportband mit Mitnehmern für die Becher. Die 
angebrachten Führungsschienen nehmen dabei die 
Becher sicher auf. Durch diesen speziellen Aufbau wird 
ein Umkippen der Becher oder Verschmutzen der 
Becherböden verhindert. Die Maße sowie die Ausführung 
richten sich nach kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Behälter können problemlos von einem anderen 
Transportsystem übernommen werden. Die Mitnehmer 
auf dem seitlich laufenden Band, sorgen für einen 
gleichmäßigen Transport ohne ein Stauen oder Drängeln 
der Becher.  
 

Nutzen: 
 

 Gleichmäßiger Transport ohne Drängeln 
 Kein Umkippen der Becher 
 Sichere Übergabe an nachfolgendes Transportsystem 
 Kein Verschmutzen der Transportanlage und 

Becherböden 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Transportband für konische Becher 
Typ: TBS  



 

 

Transportanlagen        
 

183 
 

5.10 Transportband allgemein 

Anwendungsbereich: 
 
Transport und Positionierung von Behältern für einen 
Verarbeitungsprozess 
 
speziell für: 
 

- Konservengläser 
- Becher 
- Dosen 
- Eimer 

     

 

 

 

Aufbau: 
 
Das Transportband besitzt eine Scharnierbandkette auf 
der die Behälter transportiert werden. An den Seiten sind 
je nach Bedarf Begrenzungen angebracht. Die Maße 
sowie die Ausführung richten sich dabei nach den 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Band kann je nach Einsatzbedingungen kontinuierlich 
oder getaktet angetrieben werden.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungslinien  
 Grundlage für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Transportband allgemein  
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5.11 Transportband - Zahnriemen 

Anwendungsbereich: 
 
Transport und Positionierung von Behältern für einen 
Verarbeitungsprozess 
 
speziell für: 
 

- Konservengläser 
- Becher 
- Dosen 
- Eimer 

           

 

 

Aufbau: 
 
Das Transportband besitzt zwei Zahnriemen auf der die 
Behälter transportiert werden. An den Seiten sind je nach 
Bedarf Begrenzungen angebracht. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich dabei nach den 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Band kann je nach Einsatzbedingungen kontinuierlich 
oder getaktet angetrieben werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungslinien  
 Grundlage für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Transportband - Zahnriemen  
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5.12 Transportband - Kurvenband 

Anwendungsbereich: 
 
Transport verschiedenster Behälter mit Kurvenverlauf 

  
speziell für: 
 

- Konservengläser 
- Becher 
- Dosen 
- Eimer           

 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Kurvenband besitzt eine Modulbandkette auf der die 
Behälter transportiert werden. An den Seiten sind je nach 
Bedarf Begrenzungen angebracht. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich dabei nach den 
kundenspezifischen Vorgaben. 

Arbeitsweise: 
 
Das Band kann je nach Einsatzbedingungen kontinuierlich 
oder getaktet angetrieben werden. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungslinien  
 Grundlage für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  

 
 
 
 

 

 
Bezeichnung: Transportband - Kurvenband  



 

 

Transportanlagen 
 

186 
 

5.13 Sandwichauflegeband 

Anwendungsbereich: 
 
Transport von Sandwichscheiben  

  
speziell für: 
 

- Sandwich / Toastscheiben 

- Baguette 

- Bagel 
           

 
Aufbau: 
 
Das Auflegeband besitzt mehrere Zahnriemenbänder,  auf 
denen die Brotscheiben transportiert werden. An den 
Seiten ist das Band in der Breite der jeweiligen Bänder 
begrenzt. Die Maße sowie die Ausführung richten sich 
dabei nach den kundenspezifischen Vorgaben. 

Arbeitsweise: 
 
Das Band kann je nach Einsatzbedingungen kontinuierlich 
oder getaktet angetrieben werden. Die Sandwiches 
werden auf das Band aufgelegt und im weiteren 
Verarbeitungsprozess belegt und verpackt. 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungslinien  
 Grundlage für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Sandwichauflegeband  
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5.14 Puffertisch für Dosen und Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Puffertisch zum Abfedern von unregelmäßigen 
Linienleistungen in Verarbeitungslinien 

  
speziell für: 
 

- Konservengläser 
- Becher 
- Dosen 

            
 

 

Aufbau: 
 
Der Puffertisch ist für die Einbindung in eine 
Verarbeitungslinie konstruiert. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich nach kundenspezifischen 
Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Bei Unregelmäßigkeiten der Leistung einer Verarbeitungs-
linie kann der Puffertisch eine bestimmte Anzahl an 
Behältern zwischenpuffern und diese nach Bedarf wieder 
dem Transportband zuführen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Einfache Produktpufferung 
 Ausgleichen unregelmäßiger Linienleistungen 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Puffertisch für Dosen und Gläser 
Typ: PT15  
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5.15 Vibrationsrinne mit Bunker 

Anwendungsbereich: 
 
Kontinuierliche Förderung von rieselfähigem Schüttgut 

  
speziell für: 
 

- Zuckerstreusel 
- Rieselfähige Gewürze, etc. 

           

 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus dem Produktvorratsbehälter 
und der Vibrationsrinne zur kontinuierlichen Förderung 
des Produkts.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die Vibrationseinheit der Maschine lässt sich stufenlos 
einstellen und bestimmt schlussendlich die Fördermenge 
und -geschwindigkeit. Durch ein Schott am Auslass des 
Produktbehälters kann der Durchlass je nach Produkt  
variiert werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Gleichmäßige Produktförderung 
 Einfacher Aufbau 
 Leichte Reinigung 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 

 
 

Bezeichnung: Vibrationsrinne mit Bunker 
Typ: VBR /   
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5.16 Anlage zum Becherentstapeln, -füllen und -umsetzen 

Anwendungsbereich: 
 
Anlage zum Entstapeln, Füllen und Umsetzen von 
Bechern 

  
speziell für: 
 

- Becher 
- Schalen 

            

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einem Becherentstapler, einem 
speziellen Transportband sowie einem Umsetzer für die 
gefüllten Becher. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die entstapelten Becher werden getaktet an die 
Füllstationen transportiert und befüllt. Nach dem Füllen 
werden die Becher auf ein entgegengesetzt laufendes 
Transportband umgesetzt und weitertransportiert. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Exakte Positionierung der Behälter 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Leichte Reinigung 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Anlage zum Becherentstapeln, -füllen und -umsetzen 
Typ: AEFU  
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5.17 Eimerdrehband 

Anwendungsbereich: 
 
Maschine zum Drehen von gefüllten Eimern 

  
speziell für: 
 
Gesiegelte Eimer mit heißem Sauerkraut 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Eimerdrehband besteht aus einem Transportband 
sowie zwei Eimerdrehstationen.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die gefüllten Eimer werden über ein Zuführband an die 
Maschine übergeben und gedreht. Die Eimer werden bis 
zur nächsten Drehstation kopfüber weitertransportiert, um 
am Ende des Transportbands erneut gedreht zu werden. 
Danach erfolgt die Übergabe auf ein weiteres 
Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Sterilisation der Siegelfolie und Verhinderung der 

Kondenswasserbildung 
 Verlängerung der Haltbarkeit des Produkts 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Leichte Reinigung 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Eimerdrehband 
Typ: EDB  
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5.18 Fischdosenaufrichter 

Anwendungsbereich: 
 
Ausrichten und Aufrichten von Dosen zur 
Weiterverarbeitung 

  
speziell für: 
 
Dosen 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Fischdosenaufrichter ist mit einem Rundriemenband 
ausgestattet. Im Verlauf des Bandes befinden sich zwei 
Sensoren, ein Überschieber sowie die Aufrichteinrichtung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosen werden als Schüttung auf einen Rundtisch 
zugeführt und laufen hintereinander in die Maschine. Der 
Dosenaufrichter erkennt dabei die Position der Dosen und 
dreht diese durch einen kurzen Druckluftimpuls um. 
Dosen, welche nicht gedreht wurden, werden auf den 
Drehtisch ausgestoßen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Sichere Ausrichtung der Dosen vor der 

Weiterverarbeitung 
 Einfacher Aufbau 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Fischdosenaufrichter 
Typ: FDA1  
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5.19 Austragband - Drahtösengliederband 

Anwendungsbereich: 
 
Transport verschiedenster gewaschener Produkte 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse  

           

 

Aufbau: 
 
Das Austragsband ist auf Grundlage eines 
Drahtösengliederbandes gebaut. 
 

Arbeitsweise: 
 
Mit dem Austragband können verschiedenste Produkte 
aus einem Wasserbad oder einer Reinigungswanne 
befördert werden. Durch das spezielle Band kann 
überschüssige Flüssigkeit abfließen. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich dabei nach den 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Austragband – Drahtösengliederband 
Typ: ABD1  
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5.20 Austragband - Modulband für gekochtes Sauerkraut 

Anwendungsbereich: 
 
Kontrollierte Förderung von gekochtem Sauerkraut 

  
speziell für: 
 
Gekochtes Sauerkraut  

           

 

Aufbau: 
 
Das Austragband ist mit einem großen 
Produktvorratsbehälter ausgestattet, aus dem das 
gekochte Sauerkraut mit Hilfe eines Förderbands 
gefördert wird. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das gekochte Sauerkraut wird von oben in den 
Vorratsbehälter eingefüllt und mit Hilfe des verbauten 
Modulbands kontinuierlich gefördert. Die Maße sowie die 
Ausführung richten sich dabei nach den 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Austragband-Modulband für gekochtes Sauerkraut 
Typ: VAE1  
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5.21 Rollenbahn 

Anwendungsbereich: 
 
Weitertransport verschiedener Behälter 

  
speziell für: 
 

- Eimer 
- Dosen 

- Kartons 

- Kisten  
            

Aufbau: 
 
Die Maße sowie die Ausführung der Rollenbahn richten 
sich nach den kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Rollenbahn dient als Verbindung von 
Verarbeitungslinie und Endverpackung bzw. Palettierung. 
Die Behälter gelangen über die Rollenbahn leicht und 
ohne zusätzliche Hilfe an die gewünschte Position. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Rollenbahn  
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5.22 Riementransportband 

Anwendungsbereich: 
 
Transport von Behältern für einen Verarbeitungsprozess 

  
speziell für: 
 

- Schalen 

- Becher 
           

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maße sowie die Ausführung des Transportbands 
richten sich nach den kundenspezifischen Vorgaben.  
 

Arbeitsweise: 
 
Das Riementransportband dient als Transportband für 
Verarbeitungsmaschinen bzw. als Verbindung von 
Maschinen oder Verarbeitungslinien.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Riementransportband  
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5.23 Dosierband mit Rakel 

Anwendungsbereich: 
 
Kontinuierliches Einbringen von verschiedenen Produkten 
in eine Verarbeitungslinie 

  
speziell für: 
 
Geschnittenes Obst und Gemüse  

           

 
 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maße sowie die Ausführung des Dosierbandes richten 
sich nach den kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Über den Vorratsbehälter wird das Produkt zugeführt. Mit 
Hilfe eines Modulbands wird das Produkt gleichmäßig 
gefördert. Die angebrachten Rakel verhindern, dass zu 
viel Produkt auf einmal gefördert wird. Die 
Austraggeschwindigkeit ist einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Dosierband mit Rakel 
Typ: RPZ / VAS32  
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5.24 Austragband mit Vorratsbunker   

Anwendungsbereich: 
 
Kontinuierliches Einbringen von verschiedenen Produkten 
in eine Verarbeitungslinie 
  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Sauerkraut, etc. 
            

Aufbau: 
 
Die Maße sowie die Ausführung des Austragbandes 
richten sich nach den kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Über den Vorratsbehälter wird das Produkt zugeführt. Mit 
Hilfe eines Modulbands wird das Produkt gleichmäßig 
gefördert. Die Austraggeschwindigkeit ist einstellbar. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Verbindung von Verarbeitungsmaschinen  
 Grundlegend für automatisierte Verarbeitung 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Austragband mit Vorratsbunker   
Typ: VAE1  
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5.25 Bandförderer für Drucker   

Anwendungsbereich: 
 
Bandanlage zur Einbindung eines Etikettierers 

  
speziell für: 
 

- Becher 
- Dosen 

- Gläser 
           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Bandförderer besteht aus einem kleinen Drehtisch 
(DT06), einem Rundriemenband zum Transport der 
Behälter sowie einem Aufnahmetisch für die etikettierten 
Behälter. Die Maße sowie die Ausführung der Anlage 
richten sich nach kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Zuführung der Behälter erfolgt über den Drehtisch auf 
das Rundriemenband. Der installierte Etikettierer spendet 
im Verlauf des Bandes eine Etikette und der Behälter wird 
auf den Aufnahmetisch übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bezeichnung: Bandförderer für Drucker   
Typ: BGFD  
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5.26 Transport- und Sortierband 

Anwendungsbereich: 
 
Optische Kontrolle während des Transports 
verschiedenster Produkte 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Nüsse 

- Fleisch, etc. 
           

 

Aufbau: 
 
Das Transport- und Sortierband ist mit einer 
Beleuchtungseinrichtung ausgestattet. Die Maße sowie 
die Ausführung des Transportbandes richten sich nach 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Transport- und Dosierband bietet die Möglichkeit der 
Sichtkontrolle während des Transports von Produkten. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Transport- und Dosierband 
Typ: TSB3  
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5.27 Transportband „Hygienic“ 

Anwendungsbereich: 
 
Transport von empfindlichen Lebensmitteln mit hohem 
Hygienestandard 

  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 

- Fleisch 

- Salate 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Transportband ist speziell für den Transport sensibler 
Lebensmittel konstruiert, bei deren Verarbeitung die 
Reinigung und Hygieneanforderungen eine übergeordnete 
Rolle spielen. Der Bandkörper besteht aus einer 
Rahmenkonstruktion aus Rohr zur optimalen Reinigung. 
Das Transportband lässt sich zur Reinigung werkzeuglos 
entnehmen. Die Maße des Transportbandes richten sich 
nach kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Transportband lässt sich problemlos in eine 
bestehende Verarbeitungslinie integrieren. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Transportband Cleandrive 
Typ: TBC2  
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5.28 Transportband Cleandrive mit Rakel 

Anwendungsbereich: 
 
Transport von empfindlichen Lebensmitteln mit hohem 
Hygienestandard 
  
speziell für: 
 

- Obst 
- Gemüse 
- Fleisch 
- Salate  

           

 

Aufbau: 
 
Das Transportband ist speziell für den Transport sensibler 
Lebensmittel konstruiert, bei deren Verarbeitung die 
Reinigung und Hygieneanforderungen eine übergeordnete 
Rolle spielen. Die Maße sowie die Ausführung des 
Transportbandes richten sich nach kunden-spezifischen 
Vorgaben. 

Arbeitsweise: 
 
Das Transportband lässt sich problemlos in eine 
bestehende Verarbeitungslinie integrieren. Durch die 
Rakel wird ein gleichmäßiger Produktaustrag 
gewährleistet. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Transportband Cleandrive mit Rakel 
Typ: TBCR  
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5.29 Transportband-Elevator für Kohl 

Anwendungsbereich: 
 
Beförderung ganzer Kohlköpfe zwischen Verarbeitungs-
schritten 

  
speziell für: 
 

- Weißkohl 
- Rotkohl 

           

 
 

 

 

Aufbau: 
 
Das Elevator-Transportband besitzt eine Scharnier-
bandkette mit speziellen Mitnehmern. Die Maße sowie die 
Ausführung des Transportbandes richten sich nach 
kundenspezifischen Vorgaben. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Kohlköpfe werden im unteren Teil des Bandes 
zugeführt und mit Hilfe der Mitnehmer weitertransportiert. 
Die Übergabe erfolgt entweder direkt in eine 
Verarbeitungsmaschine oder auf ein weiteres 
Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Problemlose Höhenförderung ganzer Kohlköpfe 
 Flexibel in Gestaltung und Ausführung  
 Leichte Reinigung 
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Transportband-Elevator für Kohl 
Typ: TBEK 
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5.30 Pufferband 

Anwendungsbereich: 
 
Mehrspuriges Transportband zum Puffern mit gleich-
zeitigem Ausschleusen sowie Rücklauf   
 
speziell für: 
 

- Standfeste Behälter 
- Gläser 
- Flaschen 
- Dosen 
- etc.  

 
 

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Transportband bietet Puffermöglichkeiten mit 
gleichzeitiger Ausschleusung sowie Rücklauf für 
verschiedenste Behälter. Die Maße sowie die Ausführung 
richten sich nach kundenspezifischen Vorgaben.  

Arbeitsweise: 
 
Durch die gegenläufigen Bänder ist es möglich eine große 
Menge an Behältern zu puffern. Gleichzeitig kann durch 
Einstellungen der Bandbegrenzung der abführenden Bänder 
eine gewünschte Menge ausgeschleust werden.  

Nutzen: 
 
 Hohes Volumen 
 Puffermöglichkeit mit gleichzeitiger        

Ausschleusung und Rücklauf 
 Unterschiedliche Transportrichtungen 
 Sonderausführungen sind möglich 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Pufferband 
Typ:  BTA  
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6 Endverpackung 

    
 

Deckelauf-
drücker (S. 206) 

 

Deckelmaschine für 
Schalen, Becher und 

Eimer (S. 207) 

 
Deckelmaschine für 

Schalen (S. 208) 
 

Deckelmaschine für 3-
10 kg Eimer (S. 209) 

    

Deckelmaschine 
für Becher 

(S. 210) 

Deckelmaschine für 
Schalen (S. 211) 

Deckelmaschine 2-fach 
für Schalen (S. 212) 

Deckelmaschine 2-spurig 
für Eimer (S. 213) 

   
 

Deckelmaschine 
mit 3-fach 

Magazinwechsler 
(S. 214) 

Deckelanroller mit 
Niederdrücker (S. 215) 

 

Deckelmaschine für 
Schalen (S. 216) 

 

Papierhaubenaufleger 
und -umreifer (S. 217) 
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Pappetiketten-Aufkleber für 

Tiefziehschalen (S. 218) 
 

Autoklavenwagen-
einpacker (S. 219) 

Sammelpacker (S. 220) 
Sammelpacker für 

Chips (S. 221) 

   

Siegel-Deckel-Automat für 
Kunststoffeimer (S. 222) 

Eimer-
Siegelmaschine mit 
Handbeschickung 

(S. 223) 

Auspack- und 
Einpackanlage für 
Dosen und Trays 

(S. 224) 
 

Deckelautomat mit 
Doppelmagazin für 

Schalen (S. 225) 

   

Eimerentstapler (S. 226) 

Eimerentstapler 2-
fach 

Magazinwechsler 
(S. 227) 

Becherentstapler 2-
fach (S. 228) 

Eimerentstapler 
3-fach (S. 229) 

  

 

Schalenentstapler 6-fach 
(S. 230) 

 

Schalenentstapler 
12-fach (S. 231) 

Schalenstapler mit 
Saugfließeinleger 

(S. 232) 
 



 

 

Endverpackung 
 

206 
 

6.1 Deckelaufdrücker 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisiertes Verschließen von Behältern 

  
speziell für: 
 
Eimer  

           

 

Aufbau: 
 
Der Deckelaufdrücker ist mit einer Zweihandbedienung 
ausgestattet. Die Aufdrückplatte wird nach kunden-
spezifischen Vorgaben gefertigt. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Bedienperson positioniert einen Behälter unter dem 
Andrücker, legt einen Deckel auf und betätigt die 
Zweihandbedienung. Der Zylinder fährt aus und drückt 
den Deckel fest auf. 
 

Nutzen: 
 

 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Sicheres Verschließen der Behälter 
 Sicher Handhabung durch Zweihandbedienung 
 Einfacher Aufbau 
 Geringer Platzbedarf 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelaufdrücker 
Typ:  DPH  



 

 

Endverpackung        
 

207 
 

6.2 Deckelmaschine für Schalen, Becher und Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Eimern, Schalen und 
Bechern 

  
speziell für: 
 
z.B.: 

- 1-3 kg Eimer 
- 5-10 kg Eimer 
- 250 – 400 g Schalen 
- 500 – 1000 g Schalen 

           
 

 Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
dem austauschbaren Deckelmagazin, dem Deckel-
aufleger sowie dem Anroller oder Andrücker. 
Verschiedene Maschinenausführungen ermöglichen ein 
Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine legt die Deckel sicher auf die Behälter und 
verschließt diese. Die Maschine bietet die Möglichkeit, 
schnell und unkompliziert auf andere Formatgrößen 
umgestellt zu werden. Die Integration in eine bestehende 
Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die Anlage 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Deckelmaschine für Schalen, Becher und Eimer 
Typ:  AAE2  
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6.3 Deckelmaschine für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Schalen 

  
speziell für: 
 
Schalen verschiedener Größen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
dem austauschbaren Deckelmagazin, dem Deckel-
aufleger sowie dem Anroller oder Andrücker. 
Verschiedene Maschinenausführungen ermöglichen ein 
Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine legt die Deckel sicher auf die Behälter und 
verschließt diese. Die Maschine bietet die Möglichkeit, 
schnell und unkompliziert auf andere Formatgrößen 
umgestellt zu werden. Die Integration in eine bestehende 
Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die Anlage 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine für Schalen 
Typ:  DAK1  
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6.4 Deckelmaschine für 3-10 kg Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Eimern 

  
speziell für: 
 
Eimer verschiedener Größen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
dem austauschbaren Deckelmagazin, dem Deckel-
aufleger sowie dem Anroller oder Andrücker. 
Verschiedene Maschinenausführungen ermöglichen ein 
Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine legt die Deckel sicher auf die Behälter und 
verschließt diese. Die Maschine bietet die Möglichkeit, 
schnell und unkompliziert auf andere Formatgrößen 
umgestellt zu werden. Die Integration in eine bestehende 
Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die Anlage 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Deckelmaschine für 3-10 kg Eimer 
Typ:  DAK1 / DME1  
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6.5 Deckelmaschine für Becher 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Bechern 
  
speziell für: 
 
Schalen verschiedener Größen           

 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
dem austauschbaren Deckelmagazin, dem Deckel-
aufleger sowie dem Anroller oder Andrücker. 
Verschiedene Maschinenausführungen ermöglichen ein 
Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine legt die Deckel sicher auf die Behälter und 
verschließt diese. Die Maschine bietet die Möglichkeit, 
schnell und unkompliziert auf andere Formatgrößen 
umgestellt zu werden. Die Integration in eine bestehende 
Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die Anlage 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine für Becher 
Typ:  DAKA / DAK1  
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6.6 Deckelmaschine für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Schalen 

  
speziell für: 
 
Schalen verschiedener Größen 

           

 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
zwei austauschbaren Deckelmagazinen, zwei Deckel-
auflegern sowie einem Anroller oder Andrücker. 
Verschiedene Maschinenausführungen ermöglichen ein 
Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine legt immer zwei Deckel gleichzeitig auf die 
Behälter und verschließt diese. Die Maschine bietet die 
Möglichkeit, schnell und unkompliziert auf andere 
Formatgrößen umgestellt zu werden. Die Integration in 
eine bestehende Verarbeitungslinie ist problemlos 
möglich. Die Anlage passt sich der jeweiligen 
Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine für Schalen 
Typ:  DAK21  
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Deckelmaschine 2-fach für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Deckelauflegen und Verschließen von 
Schalen 
 
speziell für: 
 
Schalengröße z.B. 500g und 1kg  

           

 

 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
zwei austauschbaren Deckelmagazinen, zwei Deckel-
auflegern, den Anrollern oder Andrückern sowie einer 
Schalenweiche. Verschiedene Maschinenausführungen 
ermöglichen ein Anrollen oder Aufdrücken der Deckel. 
 

Arbeitsweise: 
 
Durch das 2-spurige Bandsystem in Verbindung mit einer 
Schalenweiche lassen sich die Schalen zu einer Linie 
zusammenführen oder auch verschiedene Schalengrößen 
gleichzeitig verarbeiten. Die Integration in eine 
bestehende Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die 
Anlage passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine 2-fach für Schalen 
Typ:  DME2  
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Deckelmaschine 2-spurig für Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Deckelauflegen und Verschließen von 
Eimern 
  
speziell für: 
 

- 5 kg Eimer 
- 10 kg Eimer 
- 15 kg Eimer 

            
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, 
zwei austauschbaren Deckelmagazinen, zwei Deckel-
auflegern, den Anrollern oder Andrückern sowie einer 
Eimerweiche.  
 

Arbeitsweise: 
 
Durch das 2-spurige Bandsystem in Verbindung mit einer 
Eimerweiche lassen sich die Eimer zu einer Linie 
zusammenführen oder auch verschiedene Eimergrößen 
gleichzeitig verarbeiten. Die Integration in eine 
bestehende Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die 
Anlage passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine 2-spurig für Eimer 
Typ:  DAK4-2  
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6.7 Deckelmaschine mit 3-fach Magazinwechsler 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Deckelauflegen und Verschließen von 
Schalen und Eimern 

  
speziell für: 
 
Bspw.: 

- 5 kg Eimer 
- 10 kg Eimer 
- 1000g Schalen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, drei 
Deckelmagazinen, einem Deckelaufleger sowie einem 
Anroller. 
 

Arbeitsweise: 
 
Durch die besondere Bauweise sind bei dieser Maschine 
drei verschiedene Magazine fest verbaut. Je nach 
Programmauswahl wird über eine Mechanik das benötigte 
Magazin positioniert. Die Integration in eine bestehende 
Verarbeitungslinie ist problemlos möglich. Die Anlage 
passt sich der jeweiligen Linienleistung an. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schneller Formatwechsel möglich 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine mit 3-fach Magazinwechsler 
Typ:  DAK31  
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6.8 Deckelanroller mit Niederdrücker 

Anwendungsbereich: 
 
Anrollen von Deckeln auf einem Transportband bei 
gleichzeitiger Erzeugung einer Durchbiegung 

  
speziell für: 
 

- Becher 
- Schalen 
- Eimer 

            

Aufbau: 
 
Der Deckelanroller ist als Beistellmaschine konstruiert und 
dient zur Integration in eine bestehende Linie. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Deckelanroller ermöglicht das Anrollen bereits 
aufgelegter Deckel mit Erzeugung einer Durchbiegung. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Durchbiegung nach innen möglich 
 Einfacher Aufbau 
 Geringer Platzbedarf  
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Deckelanroller mit Niederdrücker 
Typ:  DAR1  
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6.9 Deckelmaschine für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Deckelauflegen und Verschließen von 
Schalen (auch versiegelte Schalen) 
  
speziell für: 
 

- Schalen 
- Becher 

           

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, vier 
Deckelmagazinen, einem Deckelaufleger sowie einem 
Deckelanroller. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die gefüllten (und versiegelten) Becher gelangen über das 
Zuführband zum Deckelaufleger. Dieser wird über die 
insgesamt vier Magazine mit Deckeln versorgt. Direkt im 
Anschluss werden die Deckel angerollt und die Becher auf 
ein weiteres Transportband oder einen Drehtisch 
übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Hohe Leistung von bis zu 100 Decklungen/Minute 
 Geringer Platzbedarf 
 Schnelle Umstellung auf verschiedene Becherhöhen 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelmaschine für Schalen 
Typ:  DMS1  
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6.10 Papierhaubenaufleger und -umreifer 

Anwendungsbereich: 
 
Auflegen von Papierhauben auf verschlossene Gläser und 
umreifen mit Gummiband 

  
speziell für: 
 
Gläser 

           

 

 

 
 

 
 
  

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem Behälterzuführband, den 
Glasstoppern, der Auflege- und Umreifeinrichtung, einem 
Magazin für die Papierhaben sowie einem Schaltschrank 
für die Elektrik und Pneumatik. Die Maschine lässt sich 
problemlos in eine bestehende Linie integrieren.  

Arbeitsweise: 
 
Die gefüllten und verschlossenen Gläser gelangen über 
das Zuführband zum Papieraufleger. Hier wird das Glas 
von einem Stopper in Position gehalten und eine 
Papierhaube aufgelegt. Die Haube wird mit Hilfe eines 
Stempels niedergedrückt, um den Deckel geformt und 
anschließend umreift.   
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schnelle Umstellung auf verschiedene Gläsergrößen 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 
 
 

 

Bezeichnung: Papierhaubenaufleger und -umreifer 
Typ:  DHA  
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6.11 Pappetiketten-Aufkleber für Tiefziehschalen 

Anwendungsbereich: 
 
Auflegen und Aufkleben von Pappetiketten auf 
Tiefziehschalen 

  
speziell für: 
 
Tiefziehschalen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine ist zur Integration in eine bestehende Linie 
konstruiert. Die Maschine besitzt ein Transportband sowie 
die Etiketten-Auflegeeinrichtung.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Schalen werden in der Maschine getaktet 
transportiert. Im Verlauf des Bandes werden immer vier 
Schalen gleichzeitig festgeklemmt und mit Etiketten 
bestückt. Danach fahren die fertigen Schalen aus der 
Maschine. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Pappetiketten-Aufkleber für Tiefziehschalen 
Typ:  EAK2  
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6.12 Autoklavenwageneinpacker 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Beladen von Dosen in Autoklavenwagen 
 
Automatisches Einlegen der Zwischenlagen in die Käfige 
 
Automatisches Bilden der Dosenlage 

  
speziell für: 
 
Dosen 

          

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Autoklaveneinpacker wird über zwei Verarbeitungs-
linien mit Dosen beschickt und besitzt ebenfalls zwei 
Käfigeinpackstationen.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführten Dosen werden automatisch zu einer Lage 
gebündelt und in den Autoklavenwagen umgesetzt. 
Danach kann, je nach Bedarf automatisch eine 
Zwischenlage eingelegt werden. Die Anlage ist flexibel 
und lässt sich leicht auf andere Dosengrößen umstellen. 
 

Nutzen: 
 

 Automatisches Einpacken einschließlich 
Zwischenlagen mit einer Anlage 

 Geringer Platzbedarf für zwei Käfigeinpacker in einer 
Anlage 

 Hohe Depalettierleistung 
 Einfache Umstellung auf andere Dosengrößen 
 Einsparung von Bedienpersonal 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Autoklavenwageneinpacker 
Typ:  ABA  



 

 

Endverpackung 
 

220 
 

6.13 Sammelpacker 

Anwendungsbereich: 
 
Bündeln von Einzelverpackungen zu Verpackungs-
einheiten 

  
speziell für: 
 

- in Beutel verpacktes Schüttgut 
- Müsliriegel, etc. 

           
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Sammelpacker ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und lässt sich problemlos in eine bestehende 
Linie einbinden. Der Sammelpacker besitzt ein 
Zuführband für die Einzelverpackungen sowie ein 
Bündelsystem und zwei Etikettenspender.  
 

Arbeitsweise: 
 
Über das Zuführband gelangen die Einzelverpackungen in 
die Sammelstation. Nach dem Erreichen der gewünschten 
Menge werden die Einzelverpackungen mit zwei Etiketten 
zu einer Verpackungseinheit verbunden und aus der 
Maschine ausgeworfen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Automatische Bündelung von Einzelverpackungen 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Sammelpacker 
Typ:  SPDE 
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Sammelpacker für Chips 

Anwendungsbereich: 
 
Bündeln von Einzelverpackungen zu Verpackungs-
einheiten 

  
speziell für: 
 

- in Beutel verpackte Chips 

- Erdnusslocken, etc. 
            

 

 

Aufbau: 
 
Der Sammelpacker ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und lässt sich problemlos in eine bestehende 
Linie einbinden. Der Sammelpacker besitzt ein 
Zuführband für die Einzelverpackungen sowie ein 
Bündelsystem und zwei Etikettenspender.  
 

Arbeitsweise: 
 
Über das Zuführband gelangen die Einzelverpackungen in 
die Sammelstation. Nach dem Erreichen der gewünschten 
Menge werden die Einzelverpackungen mit zwei Etiketten 
zu einer Verpackungseinheit verbunden und aus der 
Maschine ausgeworfen. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Automatische Bündelung von Einzelverpackungen 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Sammelpacker 
Typ:  SPDC  
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6.14 Siegel-Automat für Kunststoffeimer 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Versiegeln gefüllter Kunststoffeimer 

  
speziell für: 
 
Kunststoffeimer verschiedener Größen und Formen 

           

 

  

Aufbau: 
 
Der Siegel-Automat ist als eigenständige Maschine 
konstruiert. In Kombination mit einem Deckler sowie 
einem längeren Eimertransportband ist diese Anlage zur 
Integration in eine bestehende Linie vorgesehen. Der 
Siegler kann mit einer zusätzlichen Begasungseinheit 
erweitert werden. Der Siegler lässt sich leicht auf eine 
andere Eimergröße umstellen. Es können sowohl eckige 
als auch runde Eimer gesiegelt werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die gefüllten Eimer gelangen durch das 
Eimertransportband in den Siegler. Die Siegelfolie wird 
durch ein spezielles System nachgeführt und über der 
Siegelstelle gehalten. Der Eimer wird an der Siegelstelle 
in seiner Position gesichert und mit Folie versiegelt. 
Anschließend wird der Eimer zum Deckler sowie dem 
Deckelanroller transportiert und schlussendlich auf ein 
weiteres Transportband übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Automatische Siegelung verschiedener Eimerformate 
 Einfaches Umstellen der Formate möglich 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

Bezeichnung: Siegel-Deckel-Automat für Kunststoffeimer 
Typ:  SADK1 / SAK1 
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Eimer-Siegelmaschine mit Handbeschickung 

Anwendungsbereich: 
 
Halbautomatisches Versiegeln gefüllter Kunststoffeimer 

  
speziell für: 
 
Kunststoffeimer verschiedener Größen und Formen 

           

 
  

Aufbau: 
 
Die Siegelmaschine besteht aus einem stabilen 
Grundrahmen mit lenkbaren Stopprädern, einem 
Siegelwerkzeug mit Messer für eine Eimer-/Deckelgröße, 
einem Eimerpositioniertisch sowie einem Schaltkasten für 
die Steuerung und der Zweihandbedienung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der zu verschließende Eimer wird von einer Bedienperson 
auf den Eimerpositioniertisch gestellt und auf die 
Siegelposition geschoben. Die Bedienperson drückt die 
Zweihandbedienung, dabei senkt sich die Siegelplatte auf 
den Eimer und verschweißt die Siegelfolie mit dem 
Eimerrand. Gleichzeitig wird die Folie ausgestanzt. 
Stanzwerkzeug und Siegelplatte heben sich und der 
versiegelte Eimer kann entnommen werden. Optional 
kann vor dem Siegeln der Raum zwischen Folie und 
Eimerkopfraum mit einem Schutzgas begast werden. Zum 
Umstellen auf andere Eimer- und Deckelgrößen, muss die 
Siegelplatteneinheit mit Messerplatte ausgetauscht 
werden. Auf dem Eimerpositioniertisch muss 
entsprechend der Eimergröße eine Distanzplatte eingelegt 
werden. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Einfache Bedienung 
 Versiegelung verschiedener Eimerformate 
 Einfaches Umstellen der Formate 

 
 

 
 

 
Bezeichnung: Eimer-Siegelmaschine mit Handbeschickung 
Typ:  SAKH 
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6.15 Auspack- und Einpackanlage für Dosen und Trays 

Anwendungsbereich: 
 
Umverpacken von Dosen in verschiedene Verpackungs-
einheiten 

  
speziell für: 
 
Dosen in Trays 

            

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus einer Auspackstation für Dosen, 
verschiedenen Transportbändern, einer Einpackstation 
sowie einem Etikettierer. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosen gelangen in Trays zur Auspackstation der 
Maschine. Dabei wird die gesamte Lage entnommen und 
auf ein Transportband übergeben. Die Dosen werden 
vereinzelt, etikettiert und anschließend wieder zu Lagen 
gebündelt. Danach wird die gesamte Lage wieder in einen 
Karton umgesetzt und zur Endverpackung transportiert. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Automatische Bündelung von Einzelverpackungen 
 Automatische Verpackung 
 Einfache Umstellung auf verschiedene Formate  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Auspack- und Einpackanlage für Dosen und Trays 
Typ:  AEDT  
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6.16 Deckelautomat mit Doppelmagazin für Schalen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Verschließen von Schalen 

  
speziell für: 
 
Schalen verschiedener Größen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem zweispurigem 
Behälterzuführband, zwei Deckelmagazinen, zwei 
Deckelauflegern sowie zwei Deckelanrollern. Die 
Integration in eine bestehende Verarbeitungslinie ist 
problemlos möglich. Die Anlage passt sich der jeweiligen 
Linienleistung an. 
 

Arbeitsweise: 
 
Durch die besondere Bauweise sind bei dieser Maschine 
zwei verschiedene Magazine mit je zwei Deckelauflegern 
fest verbaut. Je nach Programmauswahl wird über eine 
Mechanik das benötigte Magazin positioniert. Dadurch 
kann die Anlage ohne Aufwand auf verschiedene 
Behältergrößen umgestellt werden. Den gefüllten 
Behältern wird zunächst ein Deckel aufgesetzt, welcher in 
der folgenden Station fest angedrückt wird.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schneller Formatwechsel 
 Hohe Verschlusssicherheit 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Deckelautomat mit Doppelmagazin für Schalen 
Typ:  DAS22  
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6.17 Eimerentstapler 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Eimern (auch Eimer mit 
Henkel) 

  
speziell für: 
 
Verschiedene Eimergrößen (1-15 kg) 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Eimerentstapler besteht aus einem Eimermagazin, 
einem Entstapler sowie einem Behälterüberschieber. Der 
Eimerentstapler kann problemlos in eine bestehende Linie 
integriert werden. Der Entstapler passt sich automatisch 
der Linienleistung an. Durch verschiedene 
Behältermagazine ist eine schnelle und einfache 
Umstellung auf verschiedene Eimergrößen möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Eimerstapel werden in das Magazin der Maschine 
eingelegt. Nach dem Starten der Maschine beginnt das 
Entstapeln. Dabei wird jeweils ein Eimer nach unten aus 
dem Magazin gefördert und zum Weitertransport 
übergeschoben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Geringe Investitionskosten 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Eimerentstapler 
Typ:  AAE2  
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Eimerentstapler 2-fach Magazinwechsler 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Eimern (auch Eimer mit 
Henkel) 
  
speziell für: 
 
Verschiedene Eimergrößen (1-15 kg) 

           

 
 

Aufbau: 
 
Der Eimerentstapler besteht aus zwei Eimermagazinen, 
einem Entstapler sowie einem Behälterüberschieber. Der 
Eimerentstapler kann problemlos in eine bestehende Linie 
integriert werden. Der Entstapler passt sich automatisch 
der Linienleistung an.  
 

Arbeitsweise: 
 
Durch die besondere Bauweise sind bei dieser Maschine 
zwei verschiedene Magazine fest verbaut. Je nach 
Programmauswahl wird über eine Mechanik das benötigte 
Magazin positioniert.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Schneller Formatwechsel möglich 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Verarbeitungsleistung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Eimerentstapler 2-fach Magazinwechsler 
Typ:  ESE11 / ESE2  
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6.18 Becherentstapler 2-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Bechern 
  
speziell für: 
 
Verschiedene Bechergrößen 

 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Becherentstapler besteht aus zwei Bechermagazinen, 
einem Doppelentstapler sowie einem Behälter-
überschieber. Der Becherentstapler kann problemlos in 
eine bestehende Linie integriert werden. Der Entstapler 
passt sich automatisch der Linienleistung an. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die eingelegten Becherstapel werden nach dem Starten 
der Maschine parallel entstapelt. Dabei werden jeweils 
zwei Becher nach unten aus dem Magazin gefördert und 
zum Weitertransport übergeschoben.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Leistung 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Becherentstapler 2-fach 
Typ:  ESE3   
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6.19 Eimerentstapler 3-fach  

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Eimern (auch Eimer mit 
Henkel) 
  
speziell für: 
 
Verschiedene Eimergrößen (1-15 kg) 

 

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Eimerentstapler besteht aus drei Eimermagazinen, 
drei Entstapelbaugruppen sowie einem Behälter-
überschieber. Der Eimerentstapler kann problemlos in 
eine bestehende Linie integriert werden. Der Entstapler 
passt sich automatisch der Linienleistung an. Die 
Integration eines Transportbandes ist möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die eingelegten Eimerstapel werden nach dem Starten 
der Maschine parallel entstapelt. Dabei werden jeweils 
drei Eimer nach unten aus dem Magazin gefördert und 
zum Weitertransport übergeschoben.  
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Leistung  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Eimerentstapler 3-fach 
Typ:  AAESE  
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6.20 Schalenentstapler 6-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Schalen und Übergabe auf 
ein Förderband 
 
speziell für: 
 
Verschiedene Schalengrößen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Schalenentstapler besteht aus sechs 
Schalenmagazinen, einem 6-fach-Entstapler sowie einem 
Behälterüberschieber. Der Schalenentstapler kann 
problemlos in eine bestehende Linie integriert werden. 
Der Entstapler passt sich automatisch der Linienleistung 
an. Die Integration eines Transportbandes ist möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die eingelegten Schalenstapel werden nach dem Starten 
der Maschine parallel entstapelt. Dabei werden jeweils 
sechs Schalen nach unten aus dem Magazin gefördert 
und zum Weitertransport übergeschoben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Leistung  

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Schalenentstapler 6-fach 
Typ:  AEFU  
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6.21 Schalenentstapler 12-fach 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Entstapeln von Schalen und Übergabe auf 
ein Förderband 
 
speziell für: 
 
Verschiedene Schalengrößen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Schalenentstapler besteht aus 12 Schalenmagazinen 
und einem 12-fach-Entstapler. Der Schalenentstapler 
kann problemlos in eine bestehende Linie integriert 
werden. Der Entstapler passt sich automatisch der 
Linienleistung an. Die Integration eines Transportbandes 
ist möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die eingelegten Schalenstapel werden nach dem Starten 
der Maschine parallel entstapelt. Dabei werden jeweils 
sechs Schalen nach unten aus dem Magazin gefördert 
und direkt auf ein Transportband übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Leistung  

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Schalenentstapler 12-fach 
Typ:  ESE12 
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6.22 Schalenstapler mit Saugfließeinleger 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Stapeln von Schalen (mit Einlegen eines 
Saugfließes) 
 
speziell für: 
 
Verschiedene Schalengrößen 

           

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die gesamte Anlage ist als eigenständige Maschine 
konstruiert und auf einem stabilen Grundrahmen aus 
rostfreiem Stahl aufgebaut. Zur Anlage gehören die 
Schalentransportbänder, die Saugfließeinleger mit 
Magazinen, die Stapeleinrichtung sowie die 
Schaltschränke für die Elektrik und Pneumatik.  
                               

Arbeitsweise: 
 
Die Schalen werden dem Stapler über ein Transportband 
zugeführt. Die einlaufenden Schalen werden erfasst und 
laufen weiter zur Stapelvorrichtung. Dabei wird den 
Schalen optional ein Saugfließ eingelegt. Die 
Schalenstapel, welche in der Höhe durch die Position 
eines Sensors verändert werden können, werden aus der 
Stapeleinrichtung auf ein weiteres Transportband 
übergeben und können entnommen werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 
 Hohe Leistung  

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
Bezeichnung: Schalenstapler mit Saugfließeinleger 
Typ:  SSS 
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7 Palettierer / Depalettierer 

7.1 Palettierer 

 
 

Halbautomatischer 
Palettierer für Eimer 
und Dosen (S. 234) 

 

Palettierautomat für 
Eimer oder Dosen 

(S. 235) 

 
Palettierer / 

Depalettierer für Eimer 
(S. 236) 

 

Palettierer für E2-
Kisten (S. 237) 

Depalettierer / 
Palettierer für Dosen 

(S. 238) 

Palettierer für Hobbock-
Eimer (S. 239) 
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7.1.1 Halbautomatischer Palettierer für Eimer und Dosen 

Anwendungsbereich: 
 
Palettierer für komplette Eimerlagen auf Europaletten 
/Industriepaletten 
 
Palettierung von verschiedenen Eimergrößen und 
Lagenbildern (auch mit Henkel) 

  
speziell für: 
 
z.B. 5kg, 10kg, 15kg Eimer 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Palettierer besteht aus einem einspurigen 
Einlaufband, einem automatischen Lagenbilder, einem  
Lagengreifer sowie einem automatischen 
Lagenübersetzer.  
 

Arbeitsweise: 
 
Die leeren Paletten werden von einer Bedienperson an 
der Palettierstelle positioniert. Die Eimer werden 
automatisch zu einer Lage gerückt. Der Lagenübersetzer 
setzt die fertige Lage komplett auf die Palette um. Das 
Einlegen von Zischenlagen muss, wenn notwendig, von 
Hand durchgeführt werden.  
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 
 Programmierbarkeit unterschiedlichster Lagenbilder 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene 

Eimergrößen  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Bezeichnung: Halbautomatischer Palettierer für Eimer und Dosen 
Typ:  EPL0  
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7.1.2 Palettierautomat für Eimer oder Dosen 

Anwendungsbereich: 
 
Palettierung von kompletten Eimer-/Dosenlagen mit 
Einlegen von Zwischenlagen 

  
speziell für: 
 
5kg, 10kg, 15kg Eimer/Dosen 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Die Maschine besteht aus einem einspurigen Einlaufband, 
einem automatischen Lagenbildner, einem automatischen 
Lagenübersetzer, einem automatischen Zwischen-
lagenaufleger sowie einer angetriebenen Paletten-
rollenbahn.  

Arbeitsweise: 
 
Die leeren Paletten werden automatisch an der 
Palettierstelle positioniert. Die Eimer werden automatisch 
zu einer Lage gerückt. Der Lagenübersetzer setzt die 
fertige Lage komplett auf die Palette um. Erforderliche 
Zwischenlagen werden automatisch auf die Eimerlagen 
abgelegt. 
 

Nutzen: 
 

 Automatisches Palettieren 
 Automatischer Palettentransport 
 Programmierbarkeit unterschiedlichster Lagenbilder 
 Schnelle Umstellbarkeit auf verschiedene Eimer-

/Dosengrößen  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Palettierautomat für Eimer oder Dosen 
Typ:  EPL1  
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7.1.3 Palettierer / Depalettierer für Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Palettieren / Depalettieren von gefüllten 
verschlossenen Kunststoffeimern 

  
speziell für: 
 
3 kg, 5 kg, 10 kg, 15kg Eimer 

           

 

 
 

Aufbau: 
 
Der Palettierer/Depalettierer für Eimer besteht aus einem 
mechanisch-pneumatischen Greifer in Verbindung mit 
einem Hebezeug z.B. eines Portalkranes. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Anlage wird nur von einer Person bedient. Die zu 
palettierenden Eimer werden mittels eines Drängelbandes 
zu einer Reihe oder Lage zusammengeführt. Die 
Bedienperson führt von Hand den Greifer über die 
umzusetzende Eimerlage. Der Greifer wird pneumatisch 
betätigt und fixiert die Eimer. 
 
 

Nutzen: 
 

 Bis zu zwei Lagen / min  
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfacher Umbau auf verschiedenste Eimergrößen 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Palettierer / Depalettierer für Eimer 
Typ:  EP1  



 

 

Palettierer / Depalettierer        
 

237 
 

7.1.4 Palettierer für E2-Kisten 

Anwendungsbereich: 
 
Palettierer für komplette E2-Kisten-Lagen auf 
Europaletten / Industriepaletten 

  
speziell für: 
 
E2-Kisten 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Palettierer besteht aus einem Kisten-Einlaufband, 
einem automatischen Lagenbildner sowie einem 
Lagengreifer mit Elektrokettenzug. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die leeren Paletten werden von einer Bedienperson an 
der Palettierstelle positioniert. Die Kisten werden 
automatisch zu einer Lage gerückt. Danach wird der 
Lagengreifer von der Bedienperson mit Hilfe des 
Elektrokettenzugs über der Lage positioniert. Die Lage 
wird fixiert und auf die Palette übergesetzt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfacher Aufbau 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Palettierer für E2-Kisten 
Typ:  DPK1  
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7.1.5 Depalettierer / Palettierer für Dosen 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Palettieren / Depalettieren von Dosen 
(offen oder verschlossen) 

  
speziell für: 
 
3 kg, 5 kg, 10 kg, 11 kg Dosen 

           

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Palettierer/Depalettierer für Dosen besteht aus einer 
Vakuumsaugplatte in Verbindung mit einem Hebezeug 
z.B. eines Portalkranes. Die zu palettierenden Dosen 
können mittels eines Drängelbandes zu einer Lage 
gebildet werden. Die Anlage wird nur von einer Person 
bedient. 
 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zu palettierenden Dosen werden mittels eines 
Drängelbandes zu einer Reihe oder Lage 
zusammengeführt. Die Bedienperson führt von Hand die 
Saugplatte über die umzusetzende Dosenlage. Die an 
zwei Seiten der Saugplatte angebrachten Zentrierungen 
erleichtern das Aufsetzen der Saugplatte auf die 
Dosenlage. 
 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfacher Umbau auf verschiedenste Dosengrößen 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Leistung 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Depalettierer / Palettierer für Dosen 
Typ:  DPG1  
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7.1.6 Palettierer für Hobbock-Eimer 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Palettieren von gefüllten verschlossenen 
Kunststoffeimern 

  
speziell für: 
 
Hobbock-Eimer 

           
 
 
 

Aufbau: 
 
Der Palettierer/Depalettierer für Eimer besteht aus einem 
mechanisch-pneumatischen Greifer in Verbindung mit 
einem Hebezeug z.B. eines Portalkranes. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Anlage wird nur von einer Person bedient. Die zu 
palettierenden Eimer werden mittels eines Drängelbandes 
zu einer Reihe oder Lage zusammengeführt. Die 
Bedienperson führt von Hand den Greifer über die 
umzusetzende Eimerlage. Der Greifer wird pneumatisch 
betätigt und fixiert die Eimer. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer körperlicher Arbeit 
 Geringer Investitionsbedarf 
 Einfacher Umbau auf verschiedenste Eimergrößen 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Palettierer für Hobbock-Eimer  
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7.2 Depalettierer 

 
Depalettierautomat für 

Gläser (S. 241) 
 

Depalettier-
automat für 
Gläser und 

Dosen (S. 242) 

 
Depalettierer 

handgeführt für Gläser 
(S. 243) 

 

Depalettierautomat 
Autoklaventransport-

wagen (S. 244) 
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7.2.1 Depalettierautomat für Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Depalettieren von Dosen und Gläsern 
 
Automatische Abnahme der Zwischenlagen 
 
Automatischer Palettentransport 

  
speziell für: 
 

- Gläser  
- Dosen 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Depalettierer für Gläser besteht aus einer Palettenzu- 
und Abführanlage, einem Depalettierer mit 
Zwischenlagenabnahme sowie einer Leerbehälter-
Transportanlage. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführte Palette wird automatisch in die Maschine 
eingefahren und depalettiert. Die Abnahme der 
Zwischenlagen erfolgt ebenfalls automatisch. Die 
Übergabe der Gläser erfolgt auf ein Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Hohe Depalettierleistung 
 Einfache Umstellung auf andere Behältergrößen 
 Einfache Umstellung auf andere Größen 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Depalettierautomat für Gläser 
Typ:  DPA2  
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7.2.2 Depalettierautomat für Gläser und Dosen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Depalettieren von Dosen und Gläsern 
 
Automatische Abnahme der Zwischenlagen 

  
speziell für: 
 

- Gläser 
- Dosen 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Depalettierer besitzt ein Abführband für den Transport 
der Dosen bzw. Gläser. Es können universelle Behälter- 
und Palettengrößen depalettiert werden. Die  
Paletteneingabe ist über einen Gabelhubwagen möglich. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die zugeführte Palette wird automatisch in die Maschine 
eingefahren und depalettiert. Die Abnahme der 
Zwischenlagen erfolgt ebenfalls automatisch. Die 
Übergabe der Gläser erfolgt auf ein Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfache Umstellung auf andere Größen 
 Geringer Investitionsbedarf 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Depalettierautomat für Gläser und Dosen 
Typ:  DPDG  
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7.2.3 Depalettierer handgeführt für Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Mechanisiertes Depalettieren von Paletten mit 
Konservengläsern 

  
speziell für: 
 
Gläser  
           

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Depalettierer für Konservengläser besteht aus einer 
Vakuumsaugplatte in Verbindung mit einem Hebezeug 
z.B. eines Portalkranes. Der Depalettierer wird von einer 
Person bedient. Da die Handhabungstechnik 
weitestgehend keinen Aufstellplatz benötigt, ist keine 
zusätzliche Fläche für die Anlage notwendig. Alle 
erforderlichen Bauteile sind an der Saugplatte montiert. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Arbeitsperson führt von Hand die Saugplatte über die 
abzuhebende Gläserlage. Die an den Seiten der 
Saugplatte angebrachten Zentrierungen erleichtern das 
Aufsetzen der Platte auf die Gläserlage. Wenn die 
Saugplatte auf der Gläserlage aufliegt, kann die Lage 
angehoben und bspw. auf einen Vereinzelungstisch 
übergesetzt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Nennleistung bis 90 Lagen / h 
 Geringer Platzbedarf 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Bezeichnung: Depalettierer handgeführt für Gläser 
Typ:  DGK  



 

 

Palettierer / Depalettierer 
 

244 
 

7.2.4 Depalettierautomat Autoklaventransportwagen 

Anwendungsbereich: 
 
Automatische Depalettierung von Autoklaven-
transportwagen 
 
Automatische Abnahme der Zwischenlagen 

  
speziell für: 
 

- Gläser 
- Flaschen 
- Becher 

           

 
 

 
 

 

Aufbau: 
 
Der Depalettierer besitzt einen Übersetzer für Behälter, 
einen Zwischenlagenabnehmer sowie eine Zuführung für 
die Transportwagen. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der zugeführte Wagen wird automatisch in die Maschine 
eingefahren und depalettiert. Die Abnahme der 
Zwischenlagen erfolgt ebenfalls automatisch. Die 
Übergabe der Behälter erfolgt auf ein Transportband. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Geringer Platzbedarf 
 Einfache Umstellung auf andere Größen 
 Geringer Investitionsbedarf  

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Depalettierautomat Autoklaventransportwagen 
Typ:  DPAA  
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8 Sonstige Anlagen 

    

 
Dosenöffner 
Pneumatisch 

(S. 246) 
 

Dosenöffner - 
Dosenauskipper (S. 247) 

 
Dosenöffner - 

Dosenauskipper 
- Dosenpresse 

(S. 248) 
 

Dosenschneid- und 
Bördelmaschine (S. 249) 

 

  

Vakuumprüfgerät 
für Gläser (S. 250) 

Vakuum-Verschließer für 
TO-Gläser (S. 251) 

Kippgerät für 
Boxpaletten 

(S. 252) 

 
Krankentrageaufnahme (S. 253) 

  

  

Fernglasgestell 
(S. 254) 

Dosenpresse  
(S. 255) 
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8.1 Dosenöffner pneumatisch 

Anwendungsbereich: 
 
Schnelles Öffnen von Konservendosen 

  
speziell für: 
 
5 kg und 10 kg Dosen           

 

 

 

Aufbau: 
 
Der Dosenöffner besteht aus dem pneumatisch 
angesteuerten Zylinder mit der austauschbaren 
Ringmesserplatte und der 2-Handbedienung. Durch 
Austauschen der kompletten Ringmesserplatte und 
Verstellen der Anschläge kann der Öffner von 5kg auf 
10kg Dosen umgebaut werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Eine Bedienperson stellt die zu öffnenden Dosen auf die 
mit Anschlägen ausgestattete Tischplatte. Danach wird 
die Dose unter das Ringmesser geschoben und der 
Öffnungsvorgang über die 2-Handbedienung ausgelöst. 
Dabei senkt sich das Ringmesser nach unten und 
schneidet den Dosendeckel spanlos aus. Der Deckel wird 
dabei festgeklemmt und beim Zurückziehen der Dose 
automatisch ausgestoßen. 
 

Nutzen: 
 

 Geringer Platzbedarf  
 Einfacher Aufbau 

 
 
 
 

 

 

 
Bezeichnung: Dosenöffner pneumatisch 
Typ:  DÖH2s  
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8.2 Dosenöffner - Dosenauskipper 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Öffnen und Auskippen von 
Konservendosen 

  
speziell für: 
 
5 kg und 10 kg Dosen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus dem Doseneinlaufband, dem 
Dosenöffner und dem Produktauskipper. Durch 
Austauschen der kompletten Ringmesserplatte und 
Verstellen der Anschläge kann der Öffner von 5kg auf 
10kg Dosen umgebaut werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosen laufen über das Transportband in die Maschine 
ein und werden dort geöffnet und im Anschluss entleert. 
Die entleerten Dosen rollen aus der Anlage und können 
optional zusätzlich von einer Dosenpresse zusammen 
gedrückt werden. Die ausgeschnittenen Deckel werden 
automatisch in einer Kiste abgelegt. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Keine Verletzungsgefahr 
 Geringer Platzbedarf 
 Nennleistung bis zu 10 Dosen/min 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Dosenöffner - Dosenauskipper 
Typ:  DÖE1  
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8.3 Dosenöffner - Dosenauskipper - Dosenpresse 

Anwendungsbereich: 
 
Automatisches Öffnen, Auskippen und Pressen von 
Konservendosen 

  
speziell für: 
 
3 kg, 5 kg und 10 kg Dosen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Anlage besteht aus dem Dosenzuführband, der 
Hebeeinrichtung, dem Dosenöffner, dem 
Produktauskipper sowie der Dosenpresse. Durch 
Austauschen der kompletten Ringmesserplatte und 
Verstellung der Anschläge kann die Anlage schnell auf ein 
anderes Dosenformat umgestellt werden. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Dosen werden manuell auf das Zuführband gestellt. 
Vorab kann eine Anzahl an zu öffnenden Dosen in der 
Steuerung festgelegt werden. Nach dem Starten fahren 
die Dosen automatisch in die Maschine und werden von 
der Hebeeinrichtung nach oben befördert, geöffnet und 
ausgekippt. Danach werden die Dosen in die Presse 
geschoben. Die Deckel sowie die gepressten Dosen 
werden in eine Boxpalette übergeben. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Abbau schwerer und monotoner Arbeit 
 Keine Verletzungsgefahr 
 Nennleistung bis zu 8 Dosen/min 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Dosenöffner - Dosenauskipper - Dosenpresse 
Typ:  DÖAP  
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8.4 Dosenschneid- und Bördelmaschine 

Anwendungsbereich: 
 
Mehrfachnutzung von Konservendosen 

  
speziell für: 
 
3 kg, 5 kg und 10 kg Dosen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Die Dosenschneid- und Bördelmaschine besteht aus der 
Schneid- und Bördeleinrichtung sowie einer stabilen 
Einhausung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Maschine schneidet den Rand einer Dose minimal ab 
und bördelt die entstehende Kante um. Die bearbeitete 
Dose ist damit wiederverschließbar und kann dem 
Produktionsprozess erneut zugeführt werden. 
 

Nutzen: 
 

 Keine Verletzungsgefahr beim Bördeln 
 Geringer Platzbedarf 
 Kosteneinsparung durch mehrfache Nutzung von 

Konservendosen 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Dosenschneid- und Bördelmaschine 
Typ:  DBB  
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8.5 Vakuumprüfgerät für Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Prüfung von Twist-Off-Deckeln verschlossener 
Konservengläsern auf: 
 

- Vorhandensein eines Vakuums im Behälter 
- Vorhandensein eines Deckels 
- Schräg aufgesetzte Deckel (optional). 
  

speziell für: 
 

- Gläser 
- Flaschen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Das Vakuumprüfgerät ist als Beistellmaschine konstruiert 
und lässt sich problemlos in eine bestehende Linie 
integrieren. Die Maschine besteht aus dem 
Transportband, dem Vakuumprüfer sowie der 
Auswerfeinrichtung. Optional kann das Gerät mit einer 
Zusatzeinrichtung auch in Staustrecken arbeiten. 
 

Arbeitsweise: 
 
Das Vakuumprüfgerät prüft kontinuierlich auf einem 
Scharnierband transportierte, verschlossene Gläser und 
Flaschen auf das anstehende Vakuum im Behälter. Dabei 
wird die bei Vakuumverschlüssen übliche Durchbiegung 
des Deckels ausgewertet. Gleichzeitig erkennt dieses 
Gerät, Behälter ohne Deckel. Der Auswurf von 
Fehlverschlüssen erfolgt auf eine zweite 
Scharnierbandspur oder auf einem Auffangtisch. 
 

Nutzen: 
 

 Verbesserung der Produktsicherheit 
 Großer Durchsatz 
 Geringer Platzbedarf 
 Erkennung auch von Gläsern ohne Deckel 
 Erkennung auch von Gläsern mit schräg 

aufgesetztem Deckel (optional) 
 Anpassbar an verschiedene Bedürfnisse 

 
 

 

 
 

Bezeichnung: Vakuumprüfgerät für Gläser 
Typ:  VPG  
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8.6 Vakuum-Verschließer für TO-Gläser 

Anwendungsbereich: 
 
Verschließen von TO-Gläsern mit Vakuum 

  
speziell für: 
 
Twist-Off-Gläser 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Der Vakuum-Verschließer ist als Beistellmaschine 
konstruiert und lässt sich problemlos in eine bestehende 
Linie integrieren. Zu den wichtigsten Komponenten 
gehören die runde Deckelaufnahme, die Deckel-
schraubeinrichtung sowie die Dampfzuführung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Deckel werden händisch in die dafür vorgesehenen 
Positionen der Scheibe eingelegt und unter die 
Schraubeinrichtung befördert. Die Gläser werden über ein 
darunterliegendes Band zugeführt und an der 
Verschlussstation angehoben. Kurz bevor der Deckel auf 
das Glas gesetzt wird, strömt heißer Dampf in den 
Zwischenraum. 
 

Nutzen: 
 

 Verbesserung der Produktsicherheit 
 Großer Durchsatz 
 Geringer Platzbedarf 
 Anpassbar an verschiedene Bedürfnisse und 

Gläserformate 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Vakuum-Verschließer TO-Gläser 
Typ:  VTO  
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8.7 Kippgerät für Boxpaletten 

Anwendungsbereich: 
 
Auskippen von Boxpaletten 

  
speziell für: 
 
Boxpaletten 

           

 
 

 

Aufbau: 
 
Das Kippgerät besteht aus einem stabilen Grundrahmen 
sowie der Kippeinrichtung. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die vollen Boxpaletten werden mit Hilfe eines 
Gabelstaplers in das Drehgestell gestellt. Per Knopfdruck 
wird die Box gedreht und kann in jeder Stellung 
angehalten werden. 
 

Nutzen: 
 

 Einsparung von Arbeitskräften 
 Sicheres Auskippen  
 Einfacher Aufbau 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
Bezeichnung: Kippgerät für Boxpaletten 
Typ:  KKG  
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8.8 Krankentrageaufnahme 

Anwendungsbereich: 
 
Aufnahme für Kranken- oder Verwundetentrage 

  
speziell für: 
 
Transportfahrzeuge 

           

 
 

 
 

 
 

Aufbau: 
 
Die Krankentrageaufnahme ist speziell für die Aufnahme 
einer Trage konstruiert und den Gegebenheiten 
angepasst. 
 

Arbeitsweise: 
 
Die Trage wird manuell an die Aufnahme geführt und 
aufgeschoben.  
 

Nutzen: 
 

 Einfacher Aufbau 
 Sicheres nichtrostendes Gestell 
 Keine motorischen Antriebe  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bezeichnung: Krankentrageaufnahme 
Typ:  KTA  
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8.9 Fernglasgestell 

Anwendungsbereich: 
 
Gestell mit Gewichtsausgleich zum Anbau eines 
Fernrohres 

  
speziell für: 
 
Witterungsbeständige Anwendungen 

           

 
 
 

Aufbau: 
 
Das Fernglasgestell ist mit verschiedenen Dreh- und 
Kipppunkten versehen. Dadurch ist das Gestell universal 
verstellbar. Die Aufnahme für das Fernglas ist ebenfalls 
drehbar. 
 

Arbeitsweise: 
 
Der Nutzer kann das Gestell gemäß seiner Bedürfnisse 
einstellen. Dabei ist die Benutzung stehend als auch 
sitzend möglich. 
 

Nutzen: 
 

 Einfacher Aufbau 
 Für Rollstuhlfahrer nutzbar 
 Sicheres nichtrostendes Gestell 
 Keine motorischen Antriebe 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Bezeichnung: Fernglasgestell 
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8.10 Dosenpresse 

Anwendungsbereich: 
 
Pressen von leeren Konservendosen verschiedener 
Größen 
 
speziell für: 
 

- 13 kg Dosen  
- 10 kg Dosen 

- 5 kg Dosen 

- 3 kg Dosen 

 
 

 
 

 

 

Aufbau: 
 
An einem stabilen Grundrahmen aus rostfreiem Profilrohr ist 
die Presseinrichtung mit Motor sowie einem Schaltschrank 
befestigt. Die Dosenpresse kann als eigenständige Maschine 
oder als Teil einer Anlage genutzt werden. Die Beschickung 
mit Dosen kann händisch oder durch Transporttechnik 
geschehen. 

Arbeitsweise: 
 
Die entleerten Dosen werden stehend in die Presse zugeführt. 
Durch die Bewegung des oberen Blechs der Presse werden 
die Dosen Schritt für Schritt gepresst. Aufgeschweißte Stege 
verhindern dabei ein Verrutschen oder Kippen der Dosen. 
Nachdem die Dosen die minimale Größe erreicht haben 
rutschen diese in einen Behälter. 

Nutzen: 
 
 Hohe Verarbeitungsleistung 
 Leichte Bedienbarkeit 
 Füllmenge einstellbar 
 Geringer Platzbedarf 
 Leichte Reinigung 
 
 

 

 
 

Bezeichnung: Dosenpresse  
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Butter  13, 14, 92, 93, 124 
Butterdosierer  69, 92 

C 

Cleandrive  172, 200, 201 
Cocktailtomaten  119, 122, 123 

D 

Deckelmaschine  204, 207, 208, 210, 211, 212, 213, 
214, 216 

Deckler  63, 94, 97, 99, 107, 116, 117, 119, 120, 204, 
209, 222 

Depalettierung  243 
Dill  3 
Dillkraut  4, 5, 6 
Dosen  19, 28, 31, 44, 46, 48, 49, 52, 56, 57, 58, 62, 

70, 105, 145, 161, 162, 163, 164, 166, 171, 180, 
183, 184, 187, 191, 194, 198, 205, 219, 224, 233, 
234, 237, 239, 240, 241, 242, 245, 246, 247, 248 

Dosenauskipper  244, 246, 247 
Dosenöffner  244, 245, 246, 247 
Dragiertrommel  130, 146 
Drehtisch  135, 136, 170, 180, 191, 198, 216 
druckfreie Dosierung  61, 62 

Durchflussmessung  54, 55 

E 

E2-Kisten  233, 236 
Eimer  28, 29, 32, 33, 34, 35, 40, 41, 42, 43, 44, 46, 

48, 49, 50, 54, 94, 95, 99, 102, 104, 105, 112, 116, 
117, 118, 120, 152, 166, 167, 180, 183, 184, 190, 
194, 204, 206, 207, 209, 213, 214, 215, 222, 226, 
227, 228, 229, 233, 234, 235, 238 

Eimerentstapler  104, 105, 112, 116, 117, 205, 226, 
227, 228, 229 

Einkopfwaage  106 
Einweich- und Austragbecken  151, 154 
Entstapeln  189, 226, 227, 228, 229, 230, 231, 232 
Essig  54, 55, 56, 57, 58, 60 

F 

Fässer  129, 143, 152, 165 
Fasswaschmaschine  165 
feuchte Lebensmittel  45, 47 
Fisch  94, 103, 104, 145 
Fischdosen  3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 19, 130 
Fleischkäse  83, 84, 85, 86, 87, 88, 149 
Fleischkäsefüller  69, 83, 84, 85, 86, 87, 88 
Förderschnecke  3, 18, 170, 175, 177 
Frischkäse  95, 111, 122, 123 
Fruchtsalat  95, 112 
Füllmaschinen  III, IV, 28, 44, 52, 68 
Füllventil  59, 68, 70, 83, 84, 85, 86, 87, 88 
Futtermittel  116 

G 

Garnierer  III, 1, 2, 11, 12, 16, 24 
Gemüse  3, 4, 5, 6, 15, 18, 31, 46, 48, 49, 50, 65, 71, 

103, 105, 106, 118, 140, 143, 154, 155, 156, 157, 
159, 160, 173, 174, 175, 176, 177, 178, 179, 192, 
196, 197, 199, 200, 201 

Gemüsestreifen  12, 45, 47 
geriebener Käse  15 
Gewichtsegalisierung  72, 113 
Gewürzdosierer  1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 65, 103, 111 
Gewürzkörner  3, 4, 5, 6, 17, 25, 26, 27, 51, 66, 67, 

121, 122, 123, 150, 169, 203, 254 
Gewürzstreuer  1, 10 
Gewürzzugabe  3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 19 
Gläser  3, 4, 17, 19, 25, 26, 27, 28, 30, 51, 56, 57, 59, 

60, 62, 63, 64, 66, 67, 70, 72, 113, 121, 122, 123, 
150, 151, 152, 161, 162, 163, 166, 169, 171, 187, 
198, 203, 217, 239, 240, 241, 242, 243, 244, 249, 
250, 254 

Gurken 
Gurken  45, 46, 47, 48, 49, 50, 106, 107, 129, 137, 158 

Gurkensalat  101 
Gurkenstreifen  137 
Gurkenwaschmaschine  151, 158 
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H 

Honig  95, 113 

K 

Kakaopulver  2, 24 
Kanisterfüller  52, 54, 55 
Karpfen  127 
Kartoffel  125 
Käseherstellung  148 
Ketchup  89 
Kirschpaprika  120 
Klinkerherstellung  21 
Klöße  114, 115 
Kloßherstellung  126 
Kohlschneidemaschine  129, 132 
Kolbendosierer  52, 59, 68, 69, 73, 74, 75, 76, 77, 

78, 79, 80, 81, 82, 89, 90, 91, 95, 108, 111, 120 
Konische Becher  182 
Konservendosen  245, 246, 247, 248 
Konservengläser  3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 19, 30, 180, 

183, 184, 187, 242 
kontinuierliches Einbringen  154, 156, 157, 158, 

177 
Krauteinschnitt  1, 12 
Kräuteröl  20 
Krautfüller  28, 30, 31, 32, 102 
Kunststoffbecher  3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 11, 19 

L 

Lake  56, 57, 58, 59, 60, 62, 63, 64, 65, 73, 74, 75, 
76, 77, 78, 79, 80, 81, 82, 90, 91, 141 

Lakedosierer  52, 64, 98, 100, 101 
Leberkäse  130, 149 

M 

Marinieren  140 
Mischtrommel  129, 131, 140 
Mixer  130, 148 
Modulband  170, 171, 178, 193 
Mulden  144 

N 

Nudeln  45, 47 
Nüsse  146, 147, 175, 178, 179, 199 

O 

Öl  2, 20, 61, 63, 64, 111 

P 

Palettierer  IX, 233, 235, 236, 237, 238 
Paprikawürfel  18, 19 
pastöse Produkte  IV, 59, 68, 70, 72 
Pastöse Produkte  59 
Peperoni  119, 121, 122, 123 
Pizzafleischkäse  83, 84, 85, 86, 87, 88, 149 

R 

Riementransportband  171, 195 
Rollenbahn  171, 194 
Rotkohl  30, 31, 32, 36, 45, 47, 102, 132, 133, 134, 

135, 136, 202 

S 

Salz  7, 8, 9, 10, 12, 13, 14, 21, 22, 23, 104, 116 
Sandwich  119, 124 
Sandwichslicer  129, 139 
Sauce  59, 61, 73, 74, 75, 76, 82, 89, 91, 119 
Sauerkraut  3, 4, 5, 6, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 36, 37, 

38, 39, 40, 41, 42, 43, 45, 47, 94, 102, 143, 171, 
176, 190, 193, 197 

Sauerkrautdosierer  28, 29, 35, 36, 37, 38, 39, 40, 
41, 42, 43 

Schalen  2, 11, 15, 16, 17, 22, 23, 52, 56, 57, 59, 60, 
61, 63, 64, 69, 70, 72, 83, 84, 85, 86, 87, 88, 94, 
95, 97, 98, 99, 100, 101, 103, 104, 110, 113, 114, 
115, 118, 120, 151, 153, 181, 189, 195, 204, 205, 
207, 208, 210, 211, 212, 213, 214, 215, 216, 218, 
225,230, 231, 232 

Schalentransportband  103, 170, 181 
Schlauchbeutel  17, 28, 36, 37, 38, 39 
Schokoladenstreusel  16 
Schonendes Reinigen  155, 158 
Schüttgut  116, 147, 188, 220, 221 
Slicer-Schalen  87 
Streifenschneider  129, 137 
Strunkbohrmaschine  129, 133, 134, 135, 136 
stückige Produkte  17, 94, 105, 120 

T 

Tabak  95, 117 
Tiefziehschalen  22, 23, 44, 45, 47, 52, 61, 69, 91, 

218 
Transportband  1, 9, 11, 12, 15, 30, 45, 46, 47, 48, 

49, 54, 56, 63, 70, 80, 81, 97, 99, 103, 104, 107, 
109, 112, 113, 116, 117, 118, 119, 120, 126, 132, 
137, 139, 146, 154, 156, 157, 158, 161, 162, 163, 
164, 166, 167, 170, 172, 174, 179, 182, 183, 184, 
185, 187, 189, 190, 195, 200, 201, 202, 215, 216, 
222, 224, 231, 240, 241, 243, 246, 249 

U 

Überschüttungsfüllung  56, 57 

V 

Vakuum  244, 249, 250 
Vereinzelungstrommel  130, 147 
Verschließen  32, 34, 55, 102, 104, 206, 207, 208, 

209, 210, 211, 212, 213, 214, 216, 222, 223, 225 
Versiegeln  222, 223 
Vertikale Förderung  179 
Vertikal-Elevator  170, 179 
Vorreinigen  154, 156, 157, 173 
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W 

Waage  44, 50, 54, 71, 113 
Waschmaschine  151, 152, 155, 160, 161, 165 
Weißkohl  132, 133, 134, 135, 136, 202 
Weißkrautsalat  97, 98, 100 
Wende- und Ausblasmaschine  152, 162, 163 
Wurstbrät  70 

Z 

Zucker  7, 8, 9, 10, 116 
Zwiebel  3 
Zwischenbunkern  154, 156, 157 
Zwischenlagen  219, 234, 240, 241, 243 

 

 


