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Pfisterer Frosterlauge®

E 524 Natriumhydroxidlésung, ca. 36 % NaOH, UN 1824

im 20 kg Kanister
hergestellt im quecksilberfreien Membranverfahren

PremiumqualitétN "I S

zur Produktion von Frosterteiglingen und
hochwertigem Laugengeback

speziell entwickelt fiir Frosterfahigkeit

1 kg Lauge mit 10— 12 kg Wasser verdiinnen (nicht mehr als 4% wassrige Lésung)

Pfisterer Brezellauge®

E 524 Natriumhydroxidlésung, ca. 36 % NaOH, UN 1824

im 20 kg Kanister
hergestellt im quecksilberfreien Membranverfahren

Meisterqualitat N " S
zur Produktion von hochwertigem Laugengeback

frosterfahig

1 kg Lauge mit 10—12 kg Wasser verdiinnen (nicht mehr als 4 % wassrige Ldésung)

Pfisterer Brezellauge®

E 524 Natriumhydroxidlésung, ca. 36 % NaOH, UN 1824

im 13,7 kg Kanister
hergestellt im quecksilberfreien Membranverfahren

Meisterqualitat N " S
zur Produktion von hochwertigem Laugengeback

frosterfahig

1 kg Lauge mit 10—12 kg Wasser verdinnen (nicht mehr als 4 % wassrige Lésung)
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Pfisterer Brezelglanz®

E 524 Natriumhydroxidldsung, ca. 36 % NaOH, UN 1824

im 13,7 kg Kanister
hergestellt im quecksilberfreien Membranverfahren

Standardqualitat N | S

zur Produktion von Laugengebéack
fir den Tagesbedarf

bedingt frosterfahig

1 kg Lauge mit 10—12 kg Wasser verdiinnen (nicht mehr als 4 % wassrige Losung)

Pfisterer Brezellauge® Perlen

E 523 Natriumhydroxid, ca. 99 % NaOH, UN 1823

im 10 kg Eimer

hergestellt aus hochwertiger Natronlauge
mindestens 99 % NaOH wasserfrei

Standardqualitat N

zur Produktion von Laugengebéack
fir den Tagesbedarf

300—-400 g mit 10 Liter Wasser verdinnen (nicht mehr als 4 % wéassrige Ldsung)

Pfisterer Auslaufhilfe

H 101 —far 20 kg Kanister
H 102 —far 13,7 kg Kanister

zugelassene Auslaufhilfe

wiederverwendbar




Aus quecksilberfreiem
Membranverfahren
liefern wir die Marken:

Pfisterer Brezellauge®

Pfisterer Brezelglanz®

Pfisterer Frosterlauge®

Pfisterer Backlauge nkonzentrat®

Die Schlussel zu allem:

Laugen-Geback,
Sticks- und Dauergeback,
belaugten TK-Teiglingen

Karl Pfisterer GmbH & Co. Brezellauge KG - RaiffeisenstraBe 35-37 - 74182 Obersulm
Telefon: (07134) 981110 - Fax: (07134) 17815 - E-Mail: info@ brezellauge.de - www.brezellauge.de
GLN: 4260064450005




